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Oferta na organizacje przyjecia weselnego™

Pakiet zloty 279 pln*/ osoba

Obiad:
* Zupa:
o Zlocisty rosot z domowym makaronem
© VEGE - Krem z bialych warzyw z grzankami (dodatkowo na Zyczenie)
* Danie glowne (przyjmujgc 2 porcje na osobe, serwowane na potmiskach):
o tradycyjny panierowany kotlet schabowy
© zawijaniec z drobiu z serem i pieczarkami
©  zraz wotowy po staropolsku nadziewany ogorkiem kiszonym, cebulkq i boczkiem
o poledwiczka drobiowa w chrupiq cej panierce panco
°  karkowka macerowana ziotami i czosnkiem
° dorsz saute w towarzystwie warzyw
o VEGE — Ser Camembert panierowany z warzywami grillowanymi i Zurawing
(dodatkowo na zyczenie)
*  Dodatki:
o ziemniaki gotowane
° ziemniaki opiekane w rozmarynie i czosnku
o kluski Slgskie
° kasza
o surowki (2 rodzaje) na zimno
o surowki (1 rodzaj) na ciepto — modra kapusta z rodzynkami
©  s0S pieczeniowy ciemny
© sos z pieczarek lub kurek, zabielany

Zimne przystawki:
o patery mies pieczonych, wedlin szlachetnych, pasztetow domowych i serow,
o szparagi w szynce z musem chrzanowym,
o galantyny drobiowe i wieprzowe,
o jajka w majonezie na wyspie z satatki jarzynowej,
o tradycyjny sledzik w oleju z cebulkg,
o befsztyk tatarski z dodatkami
o tortilla z kurczakiem i warzywami,
o satatka gyros,
o pomidorki przektadane mozzarellg w sosie pesto
© carpaccio z buraka na rukoli z serem feta polane balsamico
o pieczywo mieszane, masto, dipy, marynaty (oliwki- zielone i czarne, pieczarki,
ogoreczki, papryka, itp.)



Kolacje cieple:
* [ kolacja ok godz 20.30
o forszmak lubuski (migso wieprzowe, boczek, kietbasa, warzywa, w pomidorach)
e [l kolacja ok god= 23.00
o golqbki migsne z ryzem , zawiniete w kapuste wloskq podane w sosie grzybowym
©  mix pierogow pieczonych
e [llil1V kolacja ok godz 01.30 - 02.30
© barszcz czerwony z krokietem z kapusta i pieczarkami
© zupa gulaszowa-wegierska

Ciasta naszego wypleku (przyjmujgc 2 porcje na osobe, serwowane na bufecie).
o sernik o orzechowiec ° mini torciki Pavlova
o szarlotka o makowiec

Mini deserki (serwowane na bufecie).

© panna cotta ©  mus waniliowy © inne
© tiramisu o galaretkowe wariacje
° mus czekoladowy o creme brule

Napoje bez ograniczen:
o soki owocowe 100% (pomarancz, jabtko),woda ngaz/gaz (serwowane do stotu)
o nmapoje gazowane cola, fanta, sprite (serwowane na bufecie)
o kawa, herbata (serwowane na bufecie)

Owoce (100g/os, serwowane na bufecie).
* mieszanka owocow sezonowych

Pakiet platynowy 339 pln*/ osoba

Obiad: (serwowany dla kazdego)
*  Przystawka:

o ser camembert panierowany z zurawing i owocami
* Zupa:
o ziocisty rosot z kotdunami
© VEGE - Krem z biatych warzyw z grzankami (dodatkowo na zyczenie)
* Danie gtowne do wyboru:
o zraziki wolowe zwijane, faszerowane lesnymi ziotami, ogorkiem kiszonym i wedzonym
boczkiem w sosie wlasnym w towarzystwie kluseczek slgskich i modrej kapusty
°  kaczka po polsku z jabtkami, modrq kapustq i opiekanymi ziemniakami
o VEGE- Dorsz soute z ziemniakami i warzywami
* Deser:
° Jodowa uczta

Zimne przystawki:
o patery mies pieczonych wedlin szlachetnych, pasztetow domowych i serow,
o deski ryb wedzonych,
© szparagi zawiniete w szynke parmenskq z musem chrzanowym,
o sledzik w oleju z cebulkg,
o satatka gyros,



o pomidorki przektadane mozzarellg w sosie pesto,
o tatar z tososia z kaparami,

o pieczywo mieszane, masto, dipy, marynaty (oliwki- zielone i czarne, pieczarki,
ogoreczki, papryka, itp.)

Kolacje cieple:
i Ikolacja ok godz 20.30
o mix pierogow pieczonych
/A kolacja ok godz 23.00
o kurczak curry z trojkolorowym ryzem
« [l kolacja ok godz 01.00
o zupa gulaszowa-wegierska
« [V kolacja ok godz 02.00
o barszcz czerwony rubinowy z krokietem z kapustq i grzybami

Ciasta naszego wypzeku (przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na bufecie)s
o sernik o orzechowiec o mini torciki
o szarlotka o makowiec Pavlova
Mini deserki (serwowane na bufecie).
o panna cotta ° mus czekoladowy o galaretkowe wariacje
© tiramisu ©  mus waniliowy © creme brule
Napoje bez ograniczen:
° soki owocowe 100% (pomarancz, jabtko),woda ngaz/gaz (serwowane do stotu)
© napoje gazowane cola, fanta, sprite (serwowane na bufecie)
© kawa, herbata (serwowane na bufecie)

Owoce (100g/os, serwowane na bufecie).
* mieszanka owocow sezonowych

Pakiet diamentowy 429 pln*/ osoba

Obiad
*  Zupa (serwowany dla kazdego):
© rosol z koldunami i warzywami
© VEGE - Krem z biatych warzyw z grzankami (dodatkowo na Zyczenie)
*  Drugie danie (przyjmujgc 2 porcje na osobe, serwowane na pétmiskach):
o zrazy wotowe po staropolsku
krolik w smietanie
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tradycyjna kaczka pieczona z jabtkami i Zurawing
poledwiczki wieprzowe w ziolach serwowane z grzybami lesnymi
VEGE : tosos z rusztu w sosie cytrynowo-maslanym
*  Dodatki:
© ziemniaki opiekane z rozmarynem i czosnkiem
°  kluski slgskie
° kasza
© modra kapusta (na cieplo)
© bukiet surowek

O
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e  Deser:
o Jodowa uczta

Zimne przystawki:
o Patery wedlin hiszpanskich i tradycyjnie wedzonych, pasztet domowy z Zurawing,
o Sery z owocami,
o Szparagi zawiniete w szynke parmenskq z musem chrzanowym,
©  Rolada ze szpinakiem, tososiem i serkiem Smietankowym,
o tLosos wedzony na cytrynie,
©  Ryby wedzone na gorqco: wegorz, pstrqg,
o Jajka przepiorcze na satacie z kawiorem,
o Befsztyk tatarski z dodatkami,
o Tradycyjny sledzik w oleju z cebulkg,
o Pomidorki przektadane mozzarellg w sosie pesto
o Satatka Srodziemnomorska
o Salatka gyros
o Pieczywo mieszane, masto, dipy, marynaty (oliwki- zielone i czarne, pieczarki,
ogoreczki, papryka, itp.)
Kolacje cieple:

* [kolacja ok godz 20.30
O Stek z karkowki macerowany ziotami i czosnkiem

* [l kolacja ok godz 23.00
© Kurczak curry z trojkolorowym ryzem

* [l kolacja ok godz 01.00
O Zupa gulaszowa-wegierska

* [V kolacja ok godz 02.00
O Barszcz czerwony rubinowy z pasztecikiem migsnym

Ciasta naszego wypieku (przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na bufecie):
o sernik o orzechowiec © mini torciki Pavlova
o szarlotka o makowiec

Mini deserki (serwowane na bufecie):
©  panna cotta © mus czekoladowy © galaretkowe wariacje
o tiramisu °  mus waniliowy © creme brule

Napoje bez ograniczen:
©  soki owocowe 100% (pomarancz, jabtko),woda ngaz/gaz — serwowane do stotu
© napoje gazowane cola, fanta, sprite (serwowane na bufecie)
O kawa, herbata (serwowane na bufecie)

Owoce (100g/os, serwowane na bufecie).

* mieszanka owocow sezonowych
Atrakcja wieczoru:
* dzik pieczony w catosci serwowany przez szefa kuchni godz 22.30

Poprawiny
(do 5 godzin, kazda nastepna godzina + 300z1)

* wersja na sali 79z1/0s., forma bufetu szwedzkiego



° zupa do wyboru: zurek na zakwasie z jajkiem, ogorkowa, kwasnica
° danie gtowne: (pomyst Szefa kuchni - mieso z dodatkami)
o wszystkie potrawy, ktore pozostatly z wesela
* wersja plenerowa: 99z1/0s. poprawiny w plenerze, (na naczyniach jednorazowych)
° zupa do wyboru: zurek na zakwasie z jajkiem, ogorkowa, kwasnica
° kiethasa z grilla Iszt. /os.
o wszystkie potrawy, ktore pozostatly z wesela

Dodatkowe informacje
(dotyczg wszystkich pakietow weselnych)

* Drzieci
° do 3 lat gratis
© 3-10 lat 50% ceny
o > [0 lat 100% ceny

* Powitanie Mlodej Pary chlebem i solq oraz kieliszkiem wina musujgcego dla wszystkich
gosci w cenie

*  Przyjecie weselne mozemy rowniez zorganizowaé w formie bufetu szwedzkiego bez
dodatkowych oplat

*  Mozliwosé¢ skorzystania 7 wlasnych napoi oraz alkoholu bez pobrania tzw. oplaty
korkowej. (ze wzgledow estetycznych, prosimy o kupowanie pojemnosci maksymalnie do
1 litra)

*  Koszt obstugi tortu dostarczonego przez zamawiajgcego (za okazaniem dowodu
pochodzenia danego produktu) — 5z1/0s.

* Pokrowce na krzesta — 10zt szt (kolor bialy, ecru, popiel)

* Udostepnienie nagtosnienia na poprawiny - 500zt

*  Ustuga roznoszenia alkoholu - 299z1

*  Mozliwos¢ skorzystania z ustug naszego serwisu( przygotowanie kqcika wiejskiego z
Panstwa wyrobow, serwowanie Panstwa dzika, prosiaka, indyka, itp.- 250 z{

* Rezerwacja terminu wesela nastepuje po wplaceniu zadatku w wysokosci 5 000,00 PLN i
podpisaniu stosownej umowy. W przypadku rezygnacji zadatek ulega przepadkowi.

* 10 % rabatu na noclegi przy platnosci realizowanej przez Pare Mlodg - Istnieje mozliwosé
wynajmu pokoi i domkow hotelowych dla gosci weselnych. W tej sprawie zachecamy do
kontaktu z naszymi managerami.

* VOUCHER kwotowy dla Pary Mlodej w prezencie.

Dodatkowe atrakcje kulinarne

» Tort weselny (torty - klasyczne, na bazie bitej Smietany i owocow sezonowych, rowniez

naked cake) 14zt /os
* Kgcik staropolski 2500zt
*  Udziec 7-10kg 990zt
* Prosie pieczone bez kosci w catosci 9-10kg 1490zt
* Indyk pieczony w catosci 7-10kg 990zt
* Prosiak nadziewany kaszq i podrobami pieczony w chlebie 20kg 2990zt /1szt.
* Drzik pieczony w catosci na grillu 25kg 2990zt /1 szt.



* Candy Bar- to bufet peten kolorowych stodkosci - 20z/os.
* Open Bar ,, Wesoly” — wino biale/czerwone/rozowe, wodka biata — 59zt os. bez ograniczen
»  Swiezo wyciskany sok z owocow lub warzyw, podany w dyspenserach na bufecie szwedzkim
51—-300zt
* Dodatkowy deser: Lodowa uczta- 14 zt/os.
*  Mini Deserki w pakiecie przewidziane dla 50% liczby gosci, mozliwos¢ zamowienia
wiekszej ilosci 7z1/szt
* Dodatkowe owoce 10zt/100g
* Stoly tematyczne ( sushi/ rozmaitosci serow/srodziemnomorski) 1990zt
©  Wychodzgc naprzeciw wymaganiom i coraz wigkszej swiadomosci kulinarnej,
stworzylismy interesujgcq i niepowtarzalng propozycje Stotow tematycznych. Nasza
ofertg wyroznia efektowny wyglqd oraz selektywny dobor sktadnikow najwyzszej
Jjakosci.

Dodatkowe atrakcje weselne

* Pokaz sztucznych ogni (ok Smin) — 3 500z{

* Rzymskie ognie 4sztuki (2-3h) - 600zt

* Pokazy ognia spektakularny wystep na zZzywo (ok. 30 minut) - 3 490zt
o Slub w plenerze -1 490 zi

*  Napis LOVE - 490 z{

» Fotobudka (min 3h) 1h — 299zt

*  Piwo w kegu Tyskie - 30/ — 500z4, 501 — 700zt

* Dekoracja swiattem LED - 500zt

Dekoracja sali

* Pakiet Standard — 2 999z{
o Tto za Parg Mtodq zdobione sztucznymi kwiatami oraz zywymi zielonymi liS¢mi
Bukiet przed Mtodg Parg
6 bukietow, stojaki ztoto/biel lub klatki
o Czerwony dywan
o Swiece na stolach
* Pakiet Classic — 4 499z1
o Tto za Parg Mtodq zdobione sztucznymi kwiatami oraz zywymi zielonymi liS¢mi
o Dekoracja przed Mtodg Parq ztozona z 3 bukietow
o [0 bukietow, stojaki ztoto/biel lub klatki
o Czerwony dywan
o Swiece na stolach
o Dekoracja wejscia lampionami
o Obrusy na stot prezydialny w kolorze dekoracji
* Pakiet Ekstra — 9 999z1
o Tto za Parg Mtodq zdobione sztucznymi kwiatami oraz zywymi zielonymi liS¢mi
o Dekoracja przed Mtodg Parqg zloZzona z 3 bukietow oraz swiec
o 10 bukietow na zlotych stylizowanych stojakach (5 rodzai do wyboru)
o Czerwony dywan
o Swiece na Swieczniku 15 szt.
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o Dekoracja wejscia

o Dekoracja bufetu

o Dekoracja toalet

o Dekoracja antresoli 2 szt.

o Dekoracja pod talerze (zlote, 120-150 0s.)

o Dekoracja na postumentach

o Obrusy na stol prezydialny w kolorze dekoracji

Dodatkowe elementy dekoracyjne

* dekoracja wejscia kwiatami, klatki 2 szt, e Korsarz 80 zI
300 zt *  Bukiety dla rodzicow/ flower box od 150
* dekoracja wejscia stojaki, 450 z{ zf
* dekoracja toalet 2 szt, 250 zt * Dekoracja auta:
*  Plener od 1500 zt * bukieciki na klamki + wstqzki 200 zt
*  Bukiet Slubny 0d300 zt * dekoracja maski + wstqzki na klamki 300
* Butonierka 35 z1 zt
Kosciot: od 1700z

* bialy dywan,

*  fkrzesta + kleczniki,

* duza kompozycja pod oftarz,
* lampiony w przejsciu,

*  wstqzki na lawki,

Kontakt
*  w sprawie przyjecia weselnego
O Justyna Kadhubicka justyna@kormoran.tv +48 730 687 153
© Joanna Klos joanna@kormoran.tv +48 789 809 223
O Elzbieta Mieleszko ela@kormoran.tv +48 509 679 795

* w sprawie noclegow
O Przemystaw Bruchowski przemek@kormoran.tv +48 790 292 499
©  Daniel Mgdrzak daniel@kormoran.tv +48 502 306 706
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*Przedstawiona oferta cenowa ma charakter informacyjny, pogladowy i nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu Art.
66 par. 1 Kodeksu Cywilnego. Zastrzegamy sobie prawo do zmiany cen ustug i towaréw znajdujacych si¢ w cenniku oraz jej
zawartosci. Ostateczna cena ustug lub towaréw zawarta zostaje w stosownej umowie na organizacj¢ przyjecia weselnego.
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