
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restauracja i Hotel Wiktoria *** 
Ul. Chabrowa 6/8/10 

05-462 Wiązowna 

22 780-17-17 
606-346-346 

hotelwiktoria@o2.pl hotelwiktoria.com.pl 
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Pakiet Standard Premium 

Dania 

W przypadku obu pakietów istnieje możliwość bezpłatnego dostosowania menu dla osób na 
specjalnych dietach, m. in. Wegetariańskiej, wegańskiej, bezglutenowej oraz każdej innej. 
 
Dzieci do 3 roku życia- bezpłatnie 
Dzieci do 8 lat i obsługa techniczna – 50% ceny 

4 dania gorące 
7 przystawek 

Bufet deserowy 
Napoje  

5 dań gorących 
10 przystawek 
Bufet deserowy 

Napoje  

Możliwość 
personalizacji 

menu 

+ + 

Toast winem 
musującym 

+ + 

Powitanie 
chlebem i solą 

+ + 

Tort 100 zł/kg Powyżej 130 
osób tort Gratis 

Opłata korkowa brak brak 
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Posiadamy 76 miejsc noclegowych.  

W cenę w pokoju zostało wliczone śniadanie. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pakiet Standard Premium 

Apartament dla 
Młodej Pary z 

jacuzzi 
+ + 

Obniżone ceny 
pokoi dla Gości 

weselnych 

95 zł / os. 95 zł / os. 

Wydłużona doba 
hotelowa 

+ - 

Pakiet Standard Premium 

Dekoracja 
świetlna 

Elementy 
świetlne 

Elementy świetlne 
+ dekoracja ledowa 

Czerwony 
dywan - + 

Dekoracja stołów 
Kwiaty sezonowe, 

świeczniki/ latarenki, 
tiule, ozdoby glamour 

Kwiaty sezonowe, 
świeczniki/ latarenki, 
tiule, ozdoby glamour 

Pokrowce na 
krzesła 

Beżowe pokrowce 
na krzesła gratis/ 
białe pokrowce na 

krzesła 5 zł 

Beżowe pokrowce 
na krzesła lub 

białe pokrowce w 
cenie 
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Pakiet Standard Premium 

Ekran z 
rzutnikiem 

+ + 

Monitorowany 
parking 

 

+ + 

Czas trwania 
przyjęcia Do 4:00 Do 5:00 

Cena przyjęcia w 
piątek 

170 zł 190 zł 

175 zł 195 zł 
Cena przyjęcia w 

sobotę 

Posiadamy do dyspozycji 2 klimatyzowane sale weselne.  
Pierwsza z nich jest salą kameralną mieszczącą do 30 osób.  
Polecana jest do małych przyjęć weselnych lub uroczystych obiadów. 
Druga sala jest w stanie pomieścić od 55 os. do 150 os. Dedykowana jest standardowym 
przyjęciom weselnym oraz innym przyjęciom tanecznym.  

Poprawiny wesela to koszt 1000 zł do 50 osób, natomiast powyżej tej liczby kwota wynosi 2500 zł. 
W cenie jest: 
-Przygotowanie potraw pozostałych z przyjęcia weselnego 
-Dania gorące (zupa + danie główne) 25 zł/os. 
- Napoje gazowane i niegazowane 
-Napoje gorące 
-Obsługa kelnerska 
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odatkowe opcje kulinarne 

 

         Wódka 0,5 l  od 35 zł/butelka 

       Wino 0,7 l  od 25 zł/butelka 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Przystawka starter (podawana przed pierwszym daniem):                         
Sałaty z karmelizowaną kaczką i sosem z owoców leśnych 

Tatar z łososia z musem z awokado 
Różowy rostbef z mixem sałat 

15 zł/ osobę 

Danie podane na sali przez kucharza: 
Płonący pieczony prosiak z kaszą gryczaną i zasmażonymi buraczkami 17 zł/ os. 

Płonąca szynka z sosem myśliwskim podana z kapustą i grzybami  
oraz kaszą jęczmienną 15 zł/ os. 

Pieczona polędwica w cieście francuskim z sosem szefa kuchni serwowana z 
opiekanymi ziemniaczkami 20 zł/ os. 

Stoły tematyczne (ceny ustalane indywidualne): 
Stół staropolski 10 zł/  os. 

Stół rybny 
Stół sushi 

Stół wegańsko-wegetariański 
Stacja barmańska  
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Grill na tarasie (w ustalonych godzinach np. Od 20:00 do 23:00) 
Prosimy o wybranie 3 pozycji mięsnych: 

Kiełbaski marynowane w zalewie cytrusowej 
Staropolska kaszanka z zeszkloną cebulką 

Karkówka marynowana w winie 
Filet drobiowy w ziołach 

Szaszłyki z polędwicy wieprzowej 
Żeberka ostro-kwaśne 

Pikantne skrzydełka z kury 
Ratatouille warzywne (cebula, cukinia, bakłażan, pomidor) 

Pieczone ziemniaczki z sosem czosnkowym 
Świeże sałaty 

Ogórki kwaszone 
Sosy (czosnkowy, musztardowy, BBQ) 

Selekcja świeżego pieczywa 
Ziołowe masełka 

25 zł/ os. 

Dodatkowo na słono lub słodko : 
Tatar z polędwicy wołowej 50g 10 zł porcja 

Pucharek lodów 12 zł 
Fontanna czekoladowa 700 zł 

Fotobudka 700 zł 
Animatorka dla dzieci 100 zł/ godz. 
W porach bezdeszczowych zamek dmuchany 
gratis! 
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Możliwość wynajęcia pojazdu do transportu Gości 
(Warszawa-Wiązowna, Wiązowna-Warszawa) 

• Bus (19 os. + 4 os. miejsca stojące) 
W jedną stronę 350 zł 
W obie strony 650 zł 

 
• Autokar (49 os.) 

W jedną stronę 500 zł 
W obie strony 950 zł 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 
  



 
 


