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NASZA WYJATKOWA OFERTA
NA WASZ WYJATKOWY DZIEN!

DLA NASZYCH GOSCI PRZYGOTOWALISMY:

- kieliszek wina musujacego jako toast powitalny dla Pary Mtodej oraz
wszystkich Gosci Weselnych;

- sale bankietowg z preferowanym ustawieniem, parkietem do zabawy oraz
efektowng aranzacjq $wieting;

- apartament dla Nowozencow z mitosnym Sniadaniem podanym do tozka*;
- specjalne ceny noclegow dla Gosci Weselnych;

- menu zaprojektowane przez Szefa Kuchni, ktore zawiera: menu serwowane,
bufet z przekaskami, satatki, dania gorace, desery oraz napoje;

- bogaty wybér alkoholi w opcji open bar;
- wydruk winietek oraz menu w preferencyjnych cenach;
- voucher na weekendowy pobyt w hotelu Scandic Wroctaw*;

- opiekuna wesela, ktdry z wielkg przyjemnosécig doradzi w kwestii
przygotowania sali jak i wyboru podwykonawcdw organizacji wesela;

- zimowa promocja — w okresie od listopada do kwietnia proponujemy znizke
20 PLN/os. na menu weselne*;

- mozliwos¢ rezerwacji Restauracji na wytaczno$¢ (wycena na konkretne
zapytanie)

* Dotyczy wesel od minimum 50 os6b




SALA WESELNA

W petni klimatyzowane sale z doskonatg akustyka mozna zaaranzowac
wedtug Panstwa wymagan tak, aby zapewni¢ niezapomniang atmosfere, ktérg,
dopetni odpowiednio dobrana oprawa muzyczna.

Proponujemy:
sale restauracyjng / do 20 Goéci / przy wspoinym stole
sale bankietowa * / do 30 Gosci / przy wspdlnym stole
/ do 40 Gosci / przy ustawieniu w podkowe
/ do 160 Gosci / przy ustawieniu bankietowym

DEKORACJE

Za dodatkowg optatg zapewniamy dekoracje kwiatowg na sali bankietowej przy
wspotpracy z pracownig florystyki.

Przygotowujemy réwniez podstawowg dekoracje kwiatowg stotow w Restauracii
(przyjecia weselne do 30 osdb).

RABATY DLA GOSCI WESELNYCH

dzieci do lat 5 - bezptatnie;
dzieciod 5 do 10 lat — 50% znizki na menu weselne;
orkiestra, kamerzysta, fotograf — 20% znizki na menu weselne.

* dodatkowo platne



MENU SERWOWANE

toso$ peklowany w soli morskiej z kolorowymi burakami, koperkiem i orzechami
Polski zur na wedzonce z jajkiem i biatg kietbasq
Schab wieprzowy z pieczonym ziemniakiem na mtodej kapuscie

Pieczywo, masto i domowy smalec
*k

BUFET ZIMNE PRZEKASKI

Domowy pasztet z kurzej watrdbki z majerankiem
Pieczen litewska z marynowang czerwong cebulg
Pomidory - Ogorki kiszone i konserwowe - Ogorki krojone
Papryka marynowana - Grzybki w occie - Kabanosy 5 rodzajow
Diugo gotowana wieprzowina w galarecie - Domowo pieczona szynka z miodem
Sledzie z piklowanym ogérkiem i syropem cebulowym
£

BUFET SALATKI

Nowoczesne wydanie safatki jarzynowej z pieczonych warzyw
Satatka z grillowanych warzyw z sosem balsamicznym i serem ricotta
Satatka z ziemniakow, czerwonej cebuli, kopru i ogorka matosolnego

Satatka z jarmuzem, serem typu feta, nerkowcami, satata lodowa i jabtkiem
*

BUFET DANIA GORACE

Pieczony schab w sosie chrzanowym - Pieczony kurczak w sosie rozmarynowym
Polskie ziemniaki z majerankiem i cebulg - Kasza pertowa z okrasg i tymiankiem
Pierogi z miesem na pieczonej cebuli
Pieczona w anyzu i cynamonie pietruszka i marchewka

*

DESERY

Jabtecznik z cytryng i cynamonem - Sernik z rokitnikiem
Ciasto czekoladowe z wishiami
E 3

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki - Coca-Cola - Fanta - Sprite

275 PLN/ 0s.



MENU WESELNE
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MENU SERWOWANE

Gnocchi z kozim serem, stonecznikiem karmelizowanym, kremem ziemniaczanym
oraz selerem naciowym - Tradycyjna zupa rybna z szafranem
Poledwiczka wieprzowa sous-vide z mtodymi warzywami i puree z pieczonych

ziemniakéw - Swiezo wypiekane butki z ziarnami, tradycyjny chleb, masto i smalec
*

BUFET ZIMNE PRZEKASKI

Schab pieczony po zydowsku z migdatowcem
Pieczona rolada z kurczaka z grzybami - Podwedzany pasztet domowy
Tatar z fososia wedzonego z cytryng i avocado
Szynka pieczona na debowych gateziach - Wedzony f0so$ na blinach z kawiorem
Crostini z bobem i serem typu feta - Grillowane warzywa z serem halloumi
Sledzie w syropie cebulowym z werbeng cytrynowa,
*

BUFET SALATKI

Satatka ziemniaczana z pieczonym bekonem i ogorkami
Satatka nicejska z turiczykiem, jajkiem, oliwkami i fasolkg szparagowg,
Satatka z arbuza, sera typu feta, czarnuszki, migdatow i kietkéw mung

Bar satatkowy (5 rodzajéw satat, nasiona, warzywa, sery i dressingi)
*

BUFET DANIA GORACE

tosos w ciescie francuskim ze szpinakiem i sosem cytrynowym
Pieczony indyk w rozmarynie - Wybér warzyw sezonowych z ziotami
Ziemniaki z rozmarynem i majerankiem gotowane w masle
Ryz basmatti gotowany z trawg cytrynowa i li§¢mi limonki
*

DESERY

Ciasto czekoladowe z wisniami i domowg konfiturg
Szarlotka z cynamonem i sosem migtowym - Kremowe ciasto z truskawkami
*

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki - Coca-Cola - Fanta - Sprite

310 PLN/ os.



MENU SERWOWANE

Satatka z pomidoréw sezonowych i mozzarelli
Roso6t z kurczaka kukurydzianego z warzywami i kluseczkami
Kark wieprzowy z pieczonymi ziemniakami, jabtkiem i zielong herbatg,

Swiezo pieczone butki i chleb, masto oraz hummusy z czosnkiem i smalec
*

BUFET ZIMNE PRZEKASKI

Domowa rolada z bekonu pieczona z majerankiem
Dtugo pieczona szynka wieprzowa - Platery z wedlinami wtoskimi
Grzyby marynowane w tymianku, rozmarynie i czosnku
Wybdér $wiezych warzyw z dipem jogurtowo-ziotowym
Carpaccio z kalarepy ze szczypiorkiem i grzankami
Grillowany baktazan z granatem i rukolg
*

BUFET SALATKI

Satatka Waldorff z orzechami - Oliwy smakowe i dressingi
Satatka jarzynowa ze $ledziem i pieczonymi burakami
Satatka z dyni, batatow, pestek dyni, kolendry i jabtka

Satatka z szynkg parmenska, orzechami i parmezanem
*

BUFET DANIA GORACE

Piersi kurczaka kukurydzianego faszerowane szpinakiem z sosem migdatowym
Ravioli ze szpinakiem i serem ricotta - Dorsz w wedzonym sosie Sliwkowym
Pieczony kalafior z kminem i orzechami - Cwiartki ziemniakéw z ziotami
Marokanski kuskus z rodzynkami i figami

*

DESERY

Pana cotta wisniowa - Sernik z czekoladg i mietg
Placek z rabarbarem i bezg
*

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki - Coca-Cola - Fanta - Sprite

298 PLN / os.



MENU SERWOWANE

Wedzony halibut na carpaccio z gruszki
Krem z pieczonych pomidoréw na bazie mleka migdatowego
Diugo pieczony schab w miodzie z gratena ziemniaczang i warzywami sezonowymi

Swiezo pieczone butki, masto oraz hummus
*

’ ' BUFET ZIMNE PRZEKASKI
' , Pieczony i podsuszany schab na sposéb cygarski

" MENU WESELNE

Ogorek piklowany z serem ziotowym - Domowa kiethasa z wedzarni
Pieczony w tymianku filet z indyka
Domowa pieczen z gesi - Pikle i marynaty
Faszerowane oliwki i antipasti
Bruschetta z dynig i kozim serem
£

BUFET SALATKI

Satatka z awokado, pomaranczy, pomidoréw i cebuli oraz ostrych papryczek
Satatka grecka z warzyw, oliwek i sera typu feta
Satatka meksykanska z kurczakiem i dynig
Smakowe oliwy i octy
*

BUFET DANIA GORACE

Pieczen wieprzowa w sosie pieczeniowym
Kurczak w sosie cytrusowym - Tradycyjna Lasagne
Ziemniaki gotowane z mastem i koprem - Zasmazana mioda kapusta
Kasza gryczana z okrasg i ziotami
*

DESERY

Szarlotka z cynamonem i migdatami - Muffiny z czekoladg
Sernik z konfiturg truskawkowg i mietg
E 3

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki - Coca-Cola - Fanta - Sprite

240 PLN/ os.




SERWOWANIE

Bulion grzybowy z pierozkami
Piers kurczaka kukurydzianego z polentg z dodatkiem sosu
anyzowo-pomaranczowego

*

PRZYJECIE'WESI BUFET

, Pieczen karkowa w orzechach
P R O P O Z | J Tatar z wedzonego tososia

Wybor wedlin, migs i kietbas
Satatka warzywna w nowoczesnym wydaniu
Satatka $ledziowa po kaszubsku z jabtkami
%

BUFET DESEROWY

Sernik z cynamonem i bakaliami
Ciasto czekoladowe z wiSniami
Szarlotka z sosem angielskim

*

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki owocowe

164 PLN / os.

Menu serwowane i w formie bufetu do 5 godzin, do 30 os6b
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SERWOWANIE

Zupa Minestrone podana z grzankami smakowymi
Polska kaczka z jabtkami, z zapiekankg ziemniaczang na czerwonej kapuscie

*

BUFET

Diugo gotowany schab z jatowcem
Wedzona szynka z musem chrzanowym
Wyb6r serow z owocami i domowymi konfiturami
Wybér wedlin, mies i kietbas
Satatka z kozim serem i pieczonymi burakami, gruszka i orzechami
Pieczone ryby podawane na grillowanych warzywach

*

BUFET DESEROWY

Sernik z rokitnikiem i konfiturg z wisni
Placek rabarbarowy z sosem waniliowym
Tarta cytrynowa z bezg

*

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki owocowe

180 PLN / os.

Menu serwowane i w formie bufetu do 5 godzin, do 30 os6b



PRZYJE;GJ&SE NE
PROPOZYCJA 3

SERWOWANIE

Losos$ gravlax z pieczonymi burakamii Swiezymi satatami
lub
Serca karczochdéw z suszonymi pomidorami i parmezanem w formie satatki

Krem z pieczonych pomidoréw z migdatami i kozim serem

Dtugo gotowana szynka wieprzowa z miodem i gozdzikami,
Z warzywami sezonowymi i ziemniakami

*

DESER
Tradycyjny sernik z sosem malinowym

%k

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki owocowe

187 PLN / os.

Menu serwowane i w formie bufetu do 5 godzin, do 30 os6b



SERWOWANIE

Gnocchi z kozim serem i czarng trufla zalewane ziemniaczanym kremem
lub
Satatka z szynki parmenskiej, gruszek i melona miodowego
podana na grillowanym chlebie

Kremowa zupa z pieczonych pomidoréw z pestkami dyni i kozim serem

Poledwica wieprzowa sous-vide z szalotkami, puree z pieczonych
ziemniakdw i szparagami

*

DESER
Puchar lodéw i bakalii z konfiturg oraz bitg Smietang

%k

NAPOJE
Kawa - Herbata - Woda Scandic - Soki owocowe

210 PLN/ os.

Menu serwowane i w formie bufetu do 5 godzin, do 30 os6b



DO WYBORU 4 DANIA

Marynowany w cytrynie i pieprzu rézanym melon miodowy
w plastrach szynki dtugodojrzewajacej

tuska z pomidora faszerowana musem ziotowym z gorgonzoli
Roladki z rostbefu z musem chrzanowym na pumpernikiu
Krewetki tygrysie w sosie winno-maslanym z dodatkiem czosnku i chilli
Rolmopsy z ogorka z musem z szynki oraz $wiezym koprem
Swiezo wedzony dymem z jatowca toso$ z pomararicza i pikantnym mascarpone
Szparagi zawijane w bekonie w sosie holenderskim

Kabanosy z wedzona $liwkg opiekane w bekonie

40 PLN / os.

Menu koktajlowe serwowane na tacach przez kelneréw przed weselem
w trakcie oczekiwania na Paristwa Mtodych



STOL STAROPOLSKI - DO 4 GODZIN

Pieczona w piecu chlebowym i podwedzana dymem jatowcowym szynka domowa
Kietbasa krucha opiekana na ogniu
Smalec swojski z jabtkami i cebulg
Pasztet z prawdziwkami
Krupniok z watrobka i cebulg
Salceson swojski ozorkowy
Ogorki kiszone z koprem i chrzanem
Domowe pikle — grzybki, karczochy
Rolmopsy ze $ledzi battyckich — korzenne z cebulkq i oliwg
Chrzan, ¢wikta, domowe pieczywo

33 PLN/os.

*

STOL MORSKI - DO 4 GODZIN

Wedzony dymem z whiskey toso$ norweski
Halibut wedzony z solg morska i rézanym pieprzem
Pstrag wedzony filetowany
Makrela wedzona szatwig
Przegrzebki pieczone, wedzone dymem z rozmarynu
Sledzie - rolmopsy po japorisku z algami i $liwami ume
Domowe pieczywo

33 PLN/ os.



STOL EUROPEJSKI - DO 4 GODZIN

Pieczona piers z kaczki
Tatar wotowy na razowcu z cebulkg i prawdziwkami
Grzybki marynowane w stylu piemonckim — borowiki i koZlarze
Pikantne chorizo z bagietkami
Bruschetta z pomidoramii bazylig,
Parmezan do wtasnorecznego kruszenia
Domowe pieczywo

33 PLN/os.

STOL DESEROWY - DO 4 GODZIN

Gofry, bita Smietana, mus truskawkowy
Nalesniki, mus z jabtkami, cynamon, konfitura $liwkowa
Biszkopty, czekolada kruszona, wisnie w Zelu, kruszonka
Wafle, sos czekoladowy, sos waniliowy, owoce w syropie
Dodatki — banany, mandarynki, wisnie, jagody, syrop rumowy

37 PLN / os.
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BAR OTWARTY

Oferujemy specjalne ceny otwartego baru (wybranych napojéw alkoholowych).

KORKOWE

Umozliwiamy réwniez wniesienie wiasnego alkoholu na sale za optatg
korkowego”, ktére wynosi 30 PLN brutto od kazdej otwartej wniesionej butelki
wodki lub/i wina.

MIX

Kolejna propozycja to zakup lampki wina dla kazdego Goscia za 35 PLN brutto
i bezpfatne korzystanie z wiasnego alkoholu na weselu.



Posiadamy bogatq baze firm, z ktérymi wspotpracujemy przy organizacji wesel
i Z przyjemnoscig podzielimy sie naszym do$wiadczeniem. Mozemy pomaéc
W zaaranzowaniu:

- tortu weselnego oraz innych stodkosci
- zespotu muzycznego lub DJ’a

- wydruku zaproszen, winietek

- dekoracji kwiatowych i bukietéw

- dekoracji Slubnych

- fotografa

- fotobudki

- animatorki dla dzieci

- transportu: limuzyny, busa, autokaru

Dodatkowo w ciepte dni nasz stoneczny taras moze zosta¢ zaaranzowany na
przyjecie koktajlowe lub letnie przyjecie grillowe.




PRZYJECIA | WESELA

W SCANDIC GDANSK

Podwale Grodzkie 9 - 80-895 Gdansk
scandichotels.com/gdansk

meeting.gdansk@scandichotels.com
tel. +48 58 300 60 00

Scandic



