Menu weselne 2021

OBIAD.
ZUPA

1 do wyboru + wersja vege

- rosot domowy z kury z makaronem, marchewka i natkg pietruszki

-zupa krem z biatych warzyw korzennych podawana z paluchami z ciasta francuskiego w 3
odstonach

~krem ze szparagdw z lazurem i z tartinkg z bagietki

- pikantna zupa z ciecierzycy z pomidorami, paprykg oraz chili

- krem z marchewki z imbirem i §wiezg kolendra

- krem z grzybow lesnych z kwasng $mietang, natkg pietruszki i kolorowym pieprzem
- minestrone z grandine i pieczonymi warzywami

- cebulowa z lazurem i szczypiorkiem

- krem z pomidoroéw ze §wiezg bazylig, oliwg i parmezanem

- krem z dyni hokkaido z curry oraz tartym imbirem

DANIA GEOWNE
2 szt/os, 3 do wyboru)

- kotlet schabowy panierowany

- poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym

- sznycelki schabowe w sosie §mietanowym z kurkami i zielonym pieprzem
- pieczen z karczku w sosie gravy

- roladki wotowe z cebulkg i korniszonem w sosie wiasnym
- bitki wotowe w sosie pieczeniowym z gozdzikiem

- pier$ z kurczaka po hawajsku z ananasem i mozzarellg

- pier§ z kurczaka w sezamowej panierce

- pieczone podudzia z kurczaka

- skrzydetka BBQ

- bitki z indyka w biatym sosie

- 10s0$ z pieca z solg lawendowg na li§ciach szpinaku



DODATKI

3 do wyboru

- kluski $lgskie

- kopytka

- gnocchi

- ryz kolorowy z ziotami
-ziemniaki gotowane z koperkiem

-ziemniaczki pieczone z ziolami

SUROWKI I DODATKI WARZYWNE
3 do wyboru

- 7 biatej kapusty z marchewka i kminkiem

- z czerwonej kapusty z granatem i kolendrg

- z kapusty pekinskiej z kukurydzg i papryka

- marchew z czosnkiem i sezamem

- marchew z jabtkiem i ananasem

- buraczki z cebulkg

- buraczki zasmazane

- kapusta zasmazana

- warzywa na parze z prazonymi pestkami dyni i chipsami z bekonu
-mizeria z 0gorkow z wiejskg §mietang i koprem

-mix salat z sosem vinegret

SZWEDZKI STOL,
SALATKI
2 do wyboru

- safatka cezar z grillowanym kurczakiem, jajkiem i anchois

- satatka waldorf z jabtkiem, selerem, rukolg i orzechami wtoskimi

- satatka z kaszg kuskus, winogronami, granatem, fetg i miodowym sosem winegret

- satatka caprese z pomidoréw malinowych i mozzarelli di bufala

- satatka nicejska z tunczykiem, groszkiem cukrowym, czerwong cebulg, jajkiem i kaparami
- satatka grecka z fetg, pomidorem, ogorkiem, czerwong cebulg i oliwkami kalamata

- klasyczna jarzynowa

-satatka z rukoli, burakow, karmelizowang gruszkg i orzechami



ZIMNA PLYTA
6 do wyboru)

- terina drobiowa z pistacjami i zielonym pieprzem

- terina z dorsza z musem szafranowym

- parfait z watrobek drobiowych z rozmarynem

- parfait z lososia z konfiturg z czerwonej cebuli

- galantyna z kaczki z prawdziwkiem, §liwkg i konfiturg z gruszki

- galantyna z kurczaka z omletem i suszonymi pomidorami

- tramezzini con prosciullo di parma ze szparagami

- tramezzini a’la sushi z tososiem wedzonym, nori i nutkg wasabi

- tramezzini po tatarsku na ostro

- szparagi w szynce pod auszpikiem

- tymbaliki z tososia z blanszowanymi warzywami

- tymbaliki z piersi kurczaka z groszkiem i kukurydzg

- tymbaliki z ndzek z wloszczyzng i czosnkiem

- mini wrapy z chili con carne z jalapefio i czarng fasolg

- mini wrapy z chili sin carne z soczewicy

- mini wrapy z szarpanym kurczakiem, kolendrg, mango i granatem

- mini wrapy z szarpang wieprzowing z cynamonem, jabtkiem i pomaranczg
- wybor mies pieczonych: schab ze §liwkg, rolowany boczek, pastrami, stonina po zbojnicku,
szynka wedzona, karczek

- wybor serow szlachetnych. lazur, bursztyn, camembert, brie, cheddar, gorgonzola w
orzechach

- roladki nale§nikowe z tososiem i serkiem cytrynowo-koperkowym

- roladki nale§nikowe z szynkg serrano, serkiem z rukolg i kaparami

- roladki nale§nikowe z warzywami §rodziemnomorskimi

- koreczki cordon bleu z grillowanym boczkiem i wedzong §liwkg

- koreczki caprese z pomidorkow koktajlowych i mini mozzarelli z bazyliowym pesto
- koreczki serowe z jalapeno i grillowang cukinig

- mini sajgonki z warzywami i krewetkg

- mintaj po grecku w rumianych warzywach

- §ledzik po japonsku z jajkiem

- §ledzik z mango i chili

- §ledzik po kaszubsku

- jajka w sosie tatarskim

- jajka faszerowane



DANIA GORACE — PODAWANE W NOCY

2 do wyboru)
Polska
- barszczyk czerwony z krokietem z kapustg i grzybami/migsem
- zurek tradycyjny z bialg kietbaskg i jajkiem
- bigos mysliwski z grzybami le§nymi, §liwkami i jalowcem
- bogracz wotowy z kluseczkami, ogorkiem kiszonym i ostrg papryka
Wiochy
- risollo z grzybami le§nymi i zielonym groszkiem
- caponata sycylijska z baklaza z selerem naciowym, pomidorami pelall i orzechami

nerkowca

Francja

- biaty boeuf strogonow z poledwicy wotowej z pieczarkami i kolorowg papryka
- ratatouille z letnich warzyw po prowansalsku

Grecja

- gyros drobiowy z grillowang papryka oraz ryzem

Hiszpania

- paella z kurczakiem, warzywami i pikantng chorizo

Turcja

- pilaw drobiowy z bulgurem, soczewicg i cukinig

Liban

- falafele z kuskusem a'la tabbouleh i harissg

Meksyk

- chili con carne z ryzem, czarng fasolg, kukurydzg i jalapefio oraz chipsami z tor[{lli
Chiny

- wieprzowina teriyaki z warzywami i makaronem smazonym

Indie

- kurczak [Okka masala z ryzem basmal i migtowym jogurtem



