
Menu weselne 2021 
 
OBIAD: 
ZUPA 
1 do wyboru + wersja vege  
- rosół domowy z kury z makaronem, marchewką i natką pietruszki 
-zupa krem z białych warzyw korzennych podawana z paluchami z ciasta francuskiego w 3 
odsłonach 
-krem ze szparagów z lazurem i z tartinką z bagietki 
- pikantna zupa z ciecierzycy z pomidorami, papryką oraz chili 
- krem z marchewki z imbirem i świeżą kolendrą 
- krem z grzybów leśnych z kwaśną śmietaną, natką pietruszki i kolorowym pieprzem 
- minestrone z grandine i pieczonymi warzywami 
- cebulowa z lazurem i szczypiorkiem 
- krem z pomidorów ze świeżą bazylią, oliwą i parmezanem 
- krem z dyni hokkaido z curry oraz tartym imbirem 
 
DANIA GŁÓWNE 
 2 szt/os, 3 do wyboru) 
- kotlet schabowy panierowany 
- polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym 
- sznycelki schabowe w sosie śmietanowym z kurkami i zielonym pieprzem 
- pieczeń z karczku w sosie gravy 
- roladki wołowe z cebulką i korniszonem w sosie własnym 
- bitki wołowe w sosie pieczeniowym z goździkiem 
- pierś z kurczaka po hawajsku z ananasem i mozzarellą 
- pierś z kurczaka w sezamowej panierce 
- pieczone podudzia z kurczaka 
- skrzydełka BBQ 
- bitki z indyka w białym sosie 
- łosoś z pieca z solą lawendową na liściach szpinaku 
 
 
 



DODATKI 
3 do wyboru 
- kluski śląskie 
- kopytka 
- gnocchi 
- ryż kolorowy z ziołami 
-ziemniaki gotowane z koperkiem 
-ziemniaczki pieczone z ziołami 
 
SURÓWKI I DODATKI WARZYWNE 
3 do wyboru 
- z białej kapusty z marchewką i kminkiem 
- z czerwonej kapusty z granatem i kolendrą 
- z kapusty pekińskiej z kukurydzą i papryką 
- marchew z czosnkiem i sezamem 
- marchew z jabłkiem i ananasem 
- buraczki z cebulką 
- buraczki zasmażane 
- kapusta zasmażana 
- warzywa na parze z prażonymi pestkami dyni i chipsami z bekonu 
-mizeria z ogórków z wiejską śmietaną i koprem 
-mix sałat z sosem vinegret 
 

SZWEDZKI STÓŁ 
SAŁATKI 
2 do wyboru 
- sałatka cezar z grillowanym kurczakiem, jajkiem i anchois 
- sałatka waldorf z jabłkiem, selerem, rukolą i orzechami włoskimi 
- sałatka z kaszą kuskus, winogronami, granatem, fetą i miodowym sosem winegret 
- sałatka caprese z pomidorów malinowych i mozzarelli di bufala 
- sałatka nicejska z tuńczykiem, groszkiem cukrowym, czerwoną cebulą, jajkiem i kaparami 
- sałatka grecka z fetą, pomidorem, ogórkiem, czerwoną cebulą i oliwkami kalamata 
- klasyczna jarzynowa 
-sałatka z rukoli, buraków, karmelizowaną gruszką i orzechami 
 



ZIMNA PŁYTA 
 6 do wyboru) 
- terina drobiowa z pistacjami i zielonym pieprzem 
- terina z dorsza z musem szafranowym 
- parfait z wątróbek drobiowych z rozmarynem 
- parfait z łososia z konfiturą z czerwonej cebuli 
- galantyna z kaczki z prawdziwkiem, śliwką i konfiturą z gruszki 
- galantyna z kurczaka z omletem i suszonymi pomidorami 
- tramezzini con prosciu�o di parma ze szparagami 
- tramezzini a’la sushi z łososiem wędzonym, nori i nutką wasabi 
- tramezzini po tatarsku na ostro 
- szparagi w szynce pod auszpikiem 
- tymbaliki z łososia z blanszowanymi warzywami 
- tymbaliki z piersi kurczaka z groszkiem i kukurydzą 
- tymbaliki z nóżek z włoszczyzną i czosnkiem 
- mini wrapy z chili con carne z jalapeño i czarną fasolą 
- mini wrapy z chili sin carne z soczewicy 
- mini wrapy z szarpanym kurczakiem, kolendrą, mango i granatem 
- mini wrapy z szarpaną wieprzowiną z cynamonem, jabłkiem i pomarańczą 
- wybór mięs pieczonych: schab ze śliwką, rolowany boczek, pastrami, słonina po zbójnicku, 
szynka wędzona, karczek 
- wybór serów szlachetnych: lazur, bursztyn, camembert, brie, cheddar, gorgonzola w 
orzechach 
- roladki naleśnikowe z łososiem i serkiem cytrynowo-koperkowym 
- roladki naleśnikowe z szynką serrano, serkiem z rukolą i kaparami 
- roladki naleśnikowe z warzywami śródziemnomorskimi 
- koreczki cordon bleu z grillowanym boczkiem i wędzoną śliwką 
- koreczki caprese z pomidorków koktajlowych i mini mozzarelli z bazyliowym pesto 
- koreczki serowe z jalapeño i grillowaną cukinią 
- mini sajgonki z warzywami i krewetką 
- mintaj po grecku w rumianych warzywach 
- śledzik po japońsku z jajkiem 
- śledzik z mango i chili 
- śledzik po kaszubsku 
- jajka w sosie tatarskim 
- jajka faszerowane 
 



DANIA GORĄCE – PODAWANE W NOCY 
 2 do wyboru) 
Polska 
- barszczyk czerwony z krokietem z kapustą i grzybami/mięsem 
- żurek tradycyjny z białą kiełbaską i jajkiem 
- bigos myśliwski z grzybami leśnymi, śliwkami i jałowcem 
- bogracz wołowy z kluseczkami, ogórkiem kiszonym i ostrą papryką 
Włochy 
- riso�o z grzybami leśnymi i zielonym groszkiem 
- caponata sycylijska z bakłaża z selerem naciowym, pomidorami pela� i orzechami 
nerkowca 
 
Francja 
- biały boeuf strogonow z polędwicy wołowej z pieczarkami i kolorową papryką 
- ratatouille z letnich warzyw po prowansalsku 
Grecja 
- gyros drobiowy z grillowaną papryką oraz ryżem 
Hiszpania 
- paella z kurczakiem, warzywami i pikantną chorizo 
Turcja 
- pilaw drobiowy z bulgurem, soczewicą i cukinią 
Liban 
- falafele z kuskusem a'la tabbouleh i harissą 
Meksyk 
- chili con carne z ryżem, czarną fasolą, kukurydzą i jalapeño oraz chipsami z tor�lli 
Chiny 
- wieprzowina teriyaki z warzywami i makaronem smażonym 
Indie 
- kurczak �kka masala z ryżem basma� i miętowym jogurtem 


