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ZUPA (serwowana w wazach, do wyboru jedna pozycja)

Wiejski rosot z kurczaka z makaronem
Zupa krem z dojrzalych pomidorow i pieczonej papryki podana z makaronem
grandine i Swiezg bazylig

DANIE GLOWNE (serwowane, do wyboru jedna pozycja)

Duszony filet z kurczaka w sosie pieczarkowym z pieczonymi ziemniakami
w przyprawach i duetem surowek

Zrazy wieprzowe w sosie mysliwskim z pieczonymi ziemniakami w
przyprawach

i duetem surowek

Sznycel wieprzowy podany z puree ziemniaczanym oraz dodatkiem kiszonej
kapusty curry

ZIMNE PRZEKASKI (na stolach weselnych)

Tatar wolowy z czerwong cebulka i korniszonem

Rolada szpinakowa z tososiem i mascarpone lub rolada buraczana ze Sledziem
1 mascarpone

Galareta drobiowa lub wieprzowa

Salata grecka z serem feta

Sledz po suttansku lub satatka $ledziowa z grzankami i $wiezymi warzywami
Zestaw mies pieczonych (pieczona karkowka z suszong morelg, pieczony
schab ze sliwkg, pieczony boczek rolowany z suszonymi grzybami leSnymi)

CIEPLE DANIA NA POLMISKACH NA STOLY WESELNE:

I
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem, fetg i suszonymi pomidorkami
Ryba zapiekana w Smietanie
II
Cordon bleu kieszonki schabowe z szynkg i serem
Karkowka wieprzowa w sosie wlasnym podana z kluskami slgskimi
III
Barszcz czerwony
Pierogi z kaczkg okraszane cebulkg i pietruszka
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CENA PAKIETU ZAWIERA:
e Zupe¢ oraz drugie danie do wyboru z menu - serwowane
e Zimne przekaski - na stotach weselnych
e 3 gorace dania podane podczas przyjecia weselnego
e Pieczywo i dipy

DODATKOWO PLATNE:

e Optata ZAIKS - 300 zt

e Napoje gazowane i soki bez ograniczen - 22 zt/osobe¢

e Deser po daniu gtownym - lody waniliowe z musem malinowym 12
zt/osobe

e Fontanna czekoladowa - 800 z1/6 godzin

e Stot wiejski - 35 zt/osobe

e Stot ryb wedzonych - od 40 zt/osobe

e Optata serwisowa za witasny alkohol (korkowe) - 15zt /osobe

e Piwo KEG 20L - 350 zt

e Pokrowce na krzesta - BIALE 5zt /szt. SZARE 3zl /szt.

e Okragtle stoty 8-12 osobowe - 150,00,- /szt.

e Nocleg wedlug obowigzujacych cen hotelowych -5% rabatu dla Gosci
weselnych

GRATIS:
e Bufet z kawg /herbata bez ograniczen
 Woda z cytryng i mietg bez ograniczen
e Chlebek weselny na powitanie Nowozencow
e Pokoj dla Nowozencow

BUFET SLODKI:
e Zestaw I — w cenie pakietu
e Zestaw II - 17 zt /osobe
e Zestaw IIl - 22 zt /osobe

PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO: 2 2 5 Z} / O S Ob a

e Dekoracja sali
e Tort

e Alkohol
e Oprawa muzyczna



PAKIET 11

PRZYSTAWKA (do wyboru jedna pozycja)
e Pasztet tradycyjny na ciemnym pieczywie z zurawing
e Carpaccio z buraka z kozim serem

ZUPA (serwowana, do wyboru jedna pozycja)

e Wiejski rosot z kurczaka z kluseczkami domowymi

e Krem z biatych warzyw podany z pestkami dyni oraz zielong oliwa

e Zupa krem z dojrzalych pomidorow i pieczonej papryki podana z
makaronem grandine i Swiezg bazylig

DANIE GLOWNE (serwowane, do wyboru jedna pozycja)

e Poledwica duszona w sosie z trawy zubrowej podana z kluseczkami
Slaskimi oraz mixem satat z winegretem i Swiezymi pomidorkami
koktajlowymi

e Karkowka duszona w sosie warminskim z kluskami slgskimi i duetem
surowek

e Panierowany schab z koScig, podany z pieczonymi ziemniakami oraz
zasmazang kapustg

e Pieczony filet z kurczaka w sosie bazylikowym podany z puree
ziemniaczanym oraz mini marchewka

ZIMNE PRZEKASKI (na stolach weselnych)

e Tatar wotlowy z czerwona cebulkg i korniszonem

e Rolada szpinakowa z tososiem i mascarpone lub rolada buraczana ze
Sledziem i mascarpone

e Galareta drobiowa lub wieprzowa

e Satata ze Swiezych warzyw z dodatkiem anchois

e Satata cezar z kurczakiem

e SledZ po sultansku

e Sledz z cebulka w oleju

e Caprese z pomidorow i mozzarelli

* Smazone krewetki podane na grzance czosnkowej z dodatkiem musu z
avocado

e Zestaw mies pieczonych (pieczona karkowka z suszong morelg,
pieczony schab ze §liwka, pieczony boczek rolowany z suszonymi
grzybami leSnymi)



CIEPLE DANIA NA POLMISKACH NA STOLY WESELNE:

I

Zawijas drobiowy z szynka parmenskg i serami

F.oso$ pieczony podany na fasolce szparagowej w pomidorach
I1

(serwowane, do wyboru jedna pozycja)

Gulaszowa

Flaki

Zurek

II1

Filet z kaczki w sosie z czarnej porzeczki podany z modrg
kapusta

Zrazy wieprzowe w sosie warminskim

IV
Barszcz czerwony
Pierogi z kaczka okraszane cebulkg i pietruszka

CENA PAKIETU ZAWIERA:

Przystawke do wyboru z menu

Zupe oraz drugie danie do wyboru z menu - serwowane
Zimne przekaski - na stotach weselnych

4 gorgce dania podane podczas przyjecia weselnego
Pieczywo i dipy



DODATKOWO PLATNE:

Optata ZAIKS - 300 zt

Napoje gazowane i soki bez ograniczen - 22 zt/osobe

Deser po daniu gtéwnym - lody waniliowe z musem
malinowym 12 z} /osobe

Fontanna czekoladowa - 800 zt/6 godzin

Stot wiejski - 35 zt /osobe

Stot ryb wedzonych - od 40 zt /osobe

Piwo KEG 20L - 350 zt

Pokrowce na krzesta - BIALE 5z1 /szt. SZARE 3zt /szt.
Okragte stoty 8-12 osobowe - 150,00,- /szt.

Nocleg wedlug obowigzujacych cen hotelowych -10% rabatu
dla Gosci weselnych

Optata serwisowa za witasny alkohol (korkowe) - 15zt /osobe

GRATIS:

Bufet z kawg /herbatg bez ograniczen

Woda z cytryng i mietg bez ograniczen
Chlebek weselny na powitanie Nowozencow
Poko6j dla Nowozencow

BUFET SLODKI:

Zestaw II - w cenie pakietu
Zestaw III - 17 zt /osobe

PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO:

Dekoracja sali

h 4 260zt / osoba

Oprawa muzyczna



PAKIET 1

PRZYSTAWKA
(do wyboru jedna pozycja)
e Pasztet z krolika z dressingiem malinowo-porzeczkowym
e Carpaccio wolowe z rukola, kaparami, parmezanem i sosem
balsamicznym
e Tatar z kaczki podany na pumperniklu w towarzystwie galaretki
jabtkowej oraz musu z jabtka
e Carpaccio z buraka podane na rukoli z dodatkiem sera koziego,
orzechow wtoskich oraz sosu balamicznego

ZUPA
(serwowana, do wyboru jedna pozycja)
e RosoOl wolowy z pierozkami nadziewanymi wotowing
e Biala zupa rybna z kawatkami sandacza
e Krem z batata i pomidora podany z groszkiem ptysiowym
e Krem z dyni z prazonymi pestkami i paluszkiem chlebowym
(sezonowa)

DANIE GLOWNE
(serwowane, do wyboru jedna pozycja)
e Podwedzana poledwiczka w sosie demi glace podana z pieczonymi
ziemniakami waldorfa, puree z buraka oraz chrustem z pora
e Zrazy wotowe w sosie warminskim z pieczonymi ziemniakami w
tymianku i duetem surowek
e Sandacz w sosie rybnym podany z ziemniakami w skorupkach oraz
puree z zielonego groszku



ZIMNE PRZEKASKI
(na stotach weselnych)
e Tatar wolowy z czerwona cebulka i korniszonem
e Salata z grillowang gruszka, serem gorgonzola oraz plastrami
wotowiny
e Salata cezar z kurczakiem
e Krewetki w sosie limetkowym
e Rolada szpinakowa z lososiem i mascarpone lub rolada buraczana
ze Sledziem i mascarpone
e Galareta drobiowa
e Galareta wieprzowa
e SledZ po sultansku
e Zestaw mies pieczonych (pieczona karkowka z suszong morelg,
pieczony schab ze §liwka, pieczony boczek rolowany z suszonymi
grzybami leSnymi)
e Deska serow dojrzewajacych z zurawing oraz krakersami
e Tatar z lososia podany na pumperniklu z dodatkiem musu z
avocado

CIEPLE DANIA NA POLMISKACH NA STOLY WESELNE:
I
e Filet z kaczki w sosie zurawinowym podany z kopytkami
e Sandacz w sosie porowym podany na puree z groszku
I1
e Pierogi z kaczkg okraszane cebulka i pietruszka
e Pierogi 2z kurczakiem i szpinakiem okraszane masetkiem
czosnkowym

IT1
(serwowane, do wyboru jedna pozycja)
e Strogonow
e Flaki
e Zurek
IV
e Karkowka pieczona na gulaszu grzybowym
e Pieczony filet z kurczaka w sosie z sera gorgonzola podany na warzywach
grillowanych z kaszg kuskus
\%
e Barszcz czerwony
e Pierozki z ciasta francuskiego faszerowane kapustg i grzybami



CENA PAKIETU ZAWIERA:

Przystawke do wyboru z menu

Zupe oraz drugie danie do wyboru z menu - serwowane
Zimne przekaski - na stotach weselnych

5 goracych dan podanych podczas przyjecia weselnego
Pieczywo i dipy

DODATKOWO PLATNE:

Optata ZAIKS - 300 zt

Napoje gazowane i soki bez ograniczen - 22 zt/osobe

Deser po daniu gtownym - lody waniliowe z musem malinowym
12zt /osobe

Fontanna czekoladowa - 800 zt/6 godzin

Stot wiejski - 35 zt/osobe

Stot ryb wedzonych - od 40 zt/osobe

Piwo KEG 20L - 350 zt

Okragte stoty 8-12 osobowe - 150,00,- /szt.

Nocleg wedlug obowigzujacych cen hotelowych -15% rabatu dla Gosci
weselnych

Optata serwisowa za witasny alkohol (korkowe) - 10zt /osobe

GRATIS:

Bufet z kawg /herbatg bez ograniczen

Woda z cytryna i mietg bez ograniczen
Toast powitalny

Chlebek weselny na powitanie Nowozencow
Pokrowce na krzesta

Pokoj dla Nowozencow

BUFET SLODKI:
Zestaw III — w cenie pakietu 3102} / OSOba

PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO:
e Dekoracja sali
e Tort
e Alkohol
e Oprawa muzyczna



SELODKI BUFET

ZESTAW 1

Babeczki z owocami egzotycznymi i sezonowymi

e Aromatyczna szarlotka z cynamonem

2 rodzaje ciast z kremem

ZESTAW 11

Babeczki z owocami egzotycznymi i sezonowymi
Mini ptysie z bitg Smietang

Torcik bezowy

Aromatyczna szarlotka z cynamonem

2 rodzaje ciast z kremem

ZESTAW III

Muffinki weselne

Babeczki z owocami egzotycznymi i sezonowymi
Mini ptysie z bitg Smietang

Torcik bezowy

Aromatyczna szarlotka z cynamonem

3 rodzaje ciast z kremem

Owoce filetowane

Lemoniada ze Swiezo wyciskanych cytrusow

Lakocie na stodki bufet w Tailor Hotel
sa recznie wyrabiane z najlepszych sktadnikow,
zachwycajqg nie tylko oczy,
ale rowniez zaskakujg smakiem



STOL WIEJSKI

» Kietbasa wiejska

Kietbasa mysliwska

Wedzona szynka ze skorg
Boczek wedzony

Wedzona poledwica

Salceson domowy

Smalec ze skwarkami

Ogorki matosolne lub kiszone
Chleb wiejski

Marynaty: dynie, grzybki, sliwki
Sosy: Chrzan, musztarda, ¢wikla
Pasztet tradycyjny

Pasztet z zurawing

Nalewka gospodarza 0,5L./100s6b

STOL RYB WEDZONYCH

Wegorz

Pstrag

Sielawa
Krewetki*
Filet z tososia*

*Na zyczenie dodatkowo platne



POPRAWINY 130zt / osoba

e Zur staropolski z jajkiem i kietbasg - bufet
e Danie gtéwne - obiad podany w bufecie

e Zimne przekaski weselne

e Mix satat

e Pieczywo, masto i inne dodatki

e Smalec i ogorki kiszone

e Kawa i herbata

e Woda z cytryna i mietg

DODATKOWO PLATNE:
e Napoje gazowane i soki bez ograniczen - 17 zt /osobe
e Ciasta - 10 zt/osobe
e Piwo KEG 20L - 350 zt

POPRAWINY W FORMIE GRILILA T OGNISKA
WIATA NA ZEWNATRZ

e Zur staropolski z jajkiem i kietbasg - bufet

e Bigos z mlodej kapusty - bufet

e Ziemniaki pieczone - bufet

e Karkowka marynowana z grilla 1602} / OSOba
e Kaszanka z grilla

e Kiszka ziemniaczana z grilla

» Kietbaski na ognisko

e Mix satat

e Zimne przekaski weselne

e Smalec i ogorki kiszone

e Pieczywo, ketchup, musztarda

e Kawa i herbata

e Woda z cytryna i mietg

DODATKOWO PLATNE:
e Napoje gazowane i soki bez ograniczen - 17 zt /osobe
e Ciasta - 10 zt/osobe¢
e Piwo KEG 20L - 350 zt

Uprzejmie informujemy, ze poprawiny trwajq w godzinach
od 12:00 do 17:00
kazda kolejna rozpoczeta godzina jest dodatkowo ptatna
500 zt/ godzina



Notes



KONTAKT Manager Restauracji
Kamil Reiss
R 728 617 586
>< restauracja@tailorhotel.pl
@ www.tailorhotel.pl

Tailor Hotel | ul. Zeromskiego 38,
14-300 Morag |
tel.: 538 895 787 |

TAILOR HOTEL www.tailorhotel.pl |

recepcja@tailorhotel.pl



