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MENU WESELNE TALARIA RESORT & SPA




PROPOZYCIA MENU WESELNEGO

Kieliszek wina musujgcego na powitanie wliczony w cene menu

Zupa

(do wyboru jedna z ponizszych propozycji)

Domowy rosét wotowo - drobiowy, pietruszkowe lane kluseczki
Szampanski krem z korzenia pietruszki, oliwa truflowa
Tradycyjne pikantne flaki wotowe
Krem borowikowy z kapeluszami, oliwa cytrynowa, prazone pestki stonecznika

Zupa z pomidoréw concasse z czerwonym winem, chrupigce uszka, kwasna $mietana

Danie gtéwne miesne
(do wyboru jedna z ponizszych propozycji)
Konfitowana noga z kaczki, puree dyniowo - marchewkowe, mus z buraka
Tradycyjny kotlet schabowy z kostkg, gotowane ziemniaki z koperkiem, zasmazana kapusta
Filet z piersi perlicy, sos borowikowy, domowe kopytka, kalafior romanesco z oliwg cytrynowg
Poledwiczki wieprzowe w boczku, maslane puree ziemniaczane, ragout warzywne, sos $liwkowy

Pier$ z kurczaka faszerowana serem Lazur, szpinakiem i szynkg parmenskg, ziemniaki duchesse, sos bazyliowy

Opcjonalnie danie wegetariariskie/wegarskie
Peczotto z borowikami, pieczona dynia, béb
Cannelloni faszerowane szpinakiem i kozim serem, sos pomidorowy, parmezan
Burger z baktazana i cukinii zapieczony z mozarellg, ryz z warzywami, sos paprykowo - ziotowy

Papryka faszerowana czerwong soczewicg i fasolg, chrupigce satfaty, sos vinaigrette

Deser
(do wyboru jedna z ponizszych propozycji)

Jabtecznik trojanowski, lody waniliowe, bita Smietana, mus malinowy
Deser lodowy, owoce sezonowe, kruszona beza, sos z owocow lesnych
Tradycyjne wtoskie tiramisu

Domowa beza, krem waniliowy, sos truskawkowy




Przekaski zimne w bufecie

Trojanowska deska wedlin i mies pieczystych
Tuszki Sledziowe w oleju, cebula, kurki
Domowy pasztet, sos zurawinowo - chrzanowy
Deska seréw z owocami, stone dodatki
Terrina z selera, orzechy
Plastry wedzonego tososia, sos musztardowy, mango
Delikatny schab z musem chrzanowym w galarecie
Indyk w maladze z owocami
Karp z ananasem i melonem w domowej galaretce

Befsztyk tatarski (podawany o okreslonej godzinie)

Dodatki do menu
Wybér marynat: korniszony, patisony, grzybki marynowane, kolorowe papryki
Dipy i sosy: tatarski, cumberland, czosnkowy, musztardowy
WYybor pieczywa: ciemne, razowe, pszenne, buteczki

Masto

Safatki
Marynowana pier$ kurczaka, kolorowe warzywa, kruche sataty, sos anchois
Tradycyjna satatka grecka
Szpinak baby, sianko z boczku, prazone pestki stonecznika, sos jogurtowo - czosnkowy

Satatka z tunczykiem, kukurydza, ananas, orzechy pinii, sos balsamiczny
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| anie ciepte - rybnelub miesne
(do wyboru jedno danie rybne lub miesne)

Poledwica z dorsza norweskiego, kremowe risotto, groszek cukrowy, sos holenderski
Roladki z kurczaka, suszone pomidory, puree z selera, brokut
Pieczona wieprzowina z borowikami, sycylijskie ziemniaki, warzywa grillowane, sos tymiankowy

Wolno pieczony tosos, puree z groszku, warzywne tagliatelle, sos kaparowy

lll Danie ciepte
Pieczona szynka wieprzowa serwowana przez kucharzy, kasza gryczana, duszone pieczarki, ogorek

matosolny, sos mysliwski
TORT WESELNY - smak do ustalenia

Dania gorgce podawane w bufecie po péinocy (do wyboru 2)
Piccata z cieleciny, sos z zielonego pieprzu
Pierogi: z miesem, ruskie, z kapustg i grzybami
Barszcz czerwony, drozdzowy pasztecik

Zur na zakwasie chlebowym, jajko, biata kietbasa

Bufet stodki
Ciasta wypiekane w Talarii:
sernik, szarlotka, Pani Walewska, biszkopt z galaretkg i owocami
Owoce filetowane i w catosci
Mini musy owocowe i czekoladowe

Ciasteczka francuskie z owocowymi nadzieniami
Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane
Cena:

299,00 zt za osobe (w miesigcach: I, VI, VII, VIII, XII)
399,00 zt za osobe (w miesigcach: II, llI, IV, V, IX, X, XI)




