
OFERTA 

WESELNA



Przede wszystkim dziękujemy za kontakt właśnie z nami! 
Dołożymy wszelkich starań żeby oferta przypadła Państwu 

do gustu. Każdy gość jest dla nas wyjątkowy, dlatego 
postaramy się dopasować wszelkie szczegóły  specjalnie pod 

Państwa oczekiwania. Mamy nadzieje, że tak jak my 
zakochacie się w pięknych i industrialnych wnętrzach starej 

fabryki i zasmakujecie się w nieszablonowym menu jakie 
proponujemy.

WYRÓŻNIA NAS:
Indywidualne podeście do 
każdego gościa;
Nieszablonowe i pyszne menu;
Piękne, industrialne wnętrza;
niepowtarzalny klimat 
fabryczny;
kawa z rzemieślniczej łódzkiej 
palarni;
ogromny parking do 
dyspozycji gości; 
ilość żywych roślin w naszych 
wnętrzach;



MENU:
Przekąski (14 propozycji na osobę):
 
- koreczki z marynowanego śledzia w aromatycznych ziołach na pumperniklu,
- chutney z czerwonej cebuli z serem Cheddar na ciemnym chlebie,
- pasta z avocado z kiełkami oraz dojrzałym serem hiszpańskim na pieczywie, 
- czerwone pesto z pestkami dyni na pieczywie,
- deska swojskich wędlin,
- deska serów,
- czarne pesto z suszonymi pomidorami na chlebie litewskim,
- krewetki z marynowaną dynią,
- deska ze swojskim smalcem i ogórkami małosolnymi,
- humus na świeżym ogórku,
- mozzarella w towarzystwie owocu,
- tartinki z szynką szwarcwaldzką, majonezem Wasabi oraz kiełkami,
- pasta z czarnej fasoli na grillowanej papryce,
- pizza na sosie z bryndzy z kaszanką & cebulką.
 
Dodatki typu: oliwki, papryczki, dipy są częścią desek przekąskowych.

Dania na ciepło I / serwowane na półmiskach:
 
Zupa (1 porcja /osoba) / prosimy o wybranie jednej pozycji:
 
- krem z brokułów,
- krem porowo ziemniaczany z zielonym groszkiem,
- krem kalafiorowy lub z pietruszki z parmezanem,
- krem z cieciorki z czarnuszką,
- krem marchwiowo pomarańczowy,
- krem z pieczonych pomidorów,
- krem z czerwonej soczewicy z kurczakiem,



 
Danie Główne (1,5 porcji / osoba) / istnieje możliwość wybrania więcej niż jednej propozycji 
(maksymalnie trzy rodzaje) - w tym wypadku ilość całkowita pozostaje nadal bez zmian:
 
- karczek pieczony z kolorową papryką,
- boczek w marynacie musztardowej zapiekany z morelami,
- kurczak w sosie śmietanowym z suszonymi pomidorami,
- kurczak grillowany z sosem orzechowym,
- karczek w sosie wiśniowym,
- karczek z karmelizowanymi jabłkami,
- boczek po tajsku,
- wieprzowina na winie z bobem,
- wołowina na winie ze świeżymi figami,
- schab z sosem pieprzowym,
- wieprzowina w sosie musztardowym,
- kotlety z kalafiora,
- gołąbki wegetariańskie,
- wegański tadżin z ciecierzycą i czarną soczewicą,
 
Dodatki do Dania Głównego (1 porcja / osoba):
 
- ziemniaczki pieczone z tymiankiem i limetką,
- pieczona marchewka z imbirem na rukoli (50%),
- sałatka z owocami, fetą i orzeszkami (50%),
 
Danie na ciepło II (1 porcja / osoba)/serwowane w bemarach:
 
- casserole z cytrynowym kurczakiem, fasolą oraz ziemniakami (50%),
- wegetariański gulasz Chakalaka (50%),
 
Danie na ciepło III (1 porcja / osoba) /serwowane w kociołkach/:
 
- barszczyk czerwony z domowymi uszkami (opcja wegetariańska),
i / lub
- domowy żurek ze swojską białą kiełbaską i jajkiem,



Napoje bezalkoholowe:
 
- woda z miętą i cytrusami / wystawione w dzbankach do dyspozycji Gości/,
- soki owocowe,
- kawa z ekspresu ciśnieniowego / indywidualne zamówienia Gości w barze/,
- herbata - różne smaki / indywidualne zamówienia Gości w barze /,
 
Słodki Stół / zaaranżowany w ramach modrzewiowej konstrukcji:
 
- mini panna cotta z musem owocowym xx szt.,
- cakepopsy xx szt.,
- mini babeczki xx szt.,
- mini Pavlovy xx szt.,
- mini brownie czekoladowe xx szt.,
 
Koszt Menu: 260 zł /os.
 
Alkohol, Napoje Gazowane – zapewniają Państwo we własnym zakresie (prosimy o 
wcześniejsze dostarczenie alkoholu celem schłodzenia). Istnieje możliwość zamówienia 
alkoholu przez nas, prosimy wówczas o informację jaki alkohol i ile sztuk Państwa interesuję. 
W swojej ofercie mamy przepyszne wina, whisky oraz wódki.
 
Barek może zostać zaaranżowany na szpuli. W ramach barku zapewniamy również miętę, 
limonki, cytryny oraz lód (70 kg). W przypadku barku samoobsługowego nie ma potrzeby 
wykupienia Obsługi Barmańskiej, wspomnianej poniżej.
 



Opcje dodatkowo płatne:
 
- Dekoracje Boho (świece, zieleń, kwiaty): 2.000 zł (zachęcamy do wybrania tej opcji, sala ze 
świeżymi roślinami  zmienia się nie do poznania),
- Obsługa Barmańska: 2.000 zł,
- DJ wraz z nagłośnieniem: 2.500 zł,
- Fotograf: od 2.000 zł,
- Tort Boho (elementy roślinne, kwiatowe lub owocowe) - cena uzależniona od wielkości 
tortu. Przykładowo dla 90 Gości: 1.620 zł,
- Zaproszenia ślubne: 10 zł/os.,
- Wizytówki na stoły: od 4 zł/os.,
- Karty menu: od 5 zł/os.,
- Plansza z rozmieszczeniem gości: 400 zł,
- Ochrona: od 500 zł,
 
Opcje bezpłatne:
 
- Goście witani są kieliszkiem prosecco,
- Degustacje menu dla pary,
- Profesjonalna obsługa kelnerska,
- Koszyczek pierwszej pomocy dla gości (tabletki przeciwbólowe, bandaże, plastry, plastry na 
otarcia , nożyczki, zestaw krawiecki, podpaski, tampony, lakier do włosów, gumka do włosów, 
rajstopy, proszki na wzdęcia, płyn do płukania ust, alkomat, wykałaczki, bibułki matujące, klej 
Super Glue),
- Szatnia oraz serwis sprzątający,
 
 
 



K O N T A K T :
 

K A T A R Z Y N A  Ż U K O W S K A  + 4 8  6 0 6 - 3 7 2 - 0 6 0
J O A N N A  M I Ę T E K  + 4 8  6 0 3 - 9 5 9 - 2 0 3

 
T E K T U R A B O H O @ G M A I L . C O M

 


