Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Menu Weselne 180 zl

Zupa do wyboru:

e Aromatyczny rosot z makaronem
e Krem pomidorowo - paprykowy z kluseczkami

Danie glowne do wyboru:

e Panierowany kotlet schabowy w ztocistej panierce

e Mix grillowanych migs (schab, poledwiczki z piersi kurczaka, boczek,
cebula) z dipem musztardowo-miodowym

e Rolada z piersi z kurczaka z sosem grzybowym

Dodatek do wyboru:

e Ziemniaki z masetkiem i koperkiem
e Ziemniaki opiekane z ziotami
e Ryz mieszany bialy z dzikim

Salatki do wyboru:

e Mix satat sezonowych z sosem winegret

e Surdéwka z czerwonej kapusty z rodzynkami

e Seler z orzechami, jabtkiem i orzechami, tarta marchewka z aromatem
pomaranczy

Deser do wyboru:

e Puchar lodowy z karmelem i owocami
e Panna cotta z sosem malinowym
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Kolejne danie gorace do wyboru:

Schab pieczony w sosie mys$liwskim, ziemniaki puree, duszona

marchewka z groszkiem
Paprykarz drobiowy z z6ttym ryzem, surowka colestaw

Zrazy wolowe w sosie wlasnym, zapiekane rozyczki ziemniaczane,

buraczki zasmazane

Kolejne danie gorace do wyboru:

Barszcz czerwony z krokietem
Barszcz czerwony z paluszkami francuskimi
Zurek staropolski z bialg kietbasa i jajkiem

Zimny bufet:

Potmisek wedlin (szynka staropolska, salami, kabanos,
kietbasa wiejska)

Migsa pieczone (karczek pieczony, schab pieczony z morela,
boczek pieczony)

Staropolski pasztet pieczony

Roladki z indyka

Tymbaliki drobiowe (galaretki)

Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Sledzie po krolewsku

Tradycyjna salatka jarzynowa

Satatka gyros

Satatka z grillowanym lososiem

Deska serow z orzechami i winogronami

Sos chrzanowy

Sos cumberland

Pieczywo mieszane

Patery owocow
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C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Godziny otwarcia
pon - czw: 11:00 - 22:00
piat-ndz: 11:00 - 23.00

Napoje zimne i gorace

Stol wiejskich wyrobow 25zt od osoby:

Marynowana szynka pieczona z ko$cig
Boczek podwedzany pieczony
Karczek opiekany z ziotami
Kietbasa swojska

Kaszanka

Kiszka pasztetowa

Salceson

Kapusta duszona z boczkiem
Ogorki kiszone

Smalczyk z cebulg z boczkiem
Sos czosnkowy

Chleb wiejski

Stol rybny i owoce morza 40zt od osoby:

Loso$ faszerowany w galantynie
Pstragi pieczone

Roladki z sandacza

Krewetki grillowane

Koktajl z krewetek

Duszone raki w bialym winie
Babeczki krabowe

Informacje i rezerwacja

+48 664 929 016

k.zimny@stefanbatory.com

Matze zapiekane w masle paprykowym i pietruszkowym

Rybna terina z warzywami
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Menu Weselne 200 zi

Przystawka do wyboru:

e Roladki z wedzonego tososia z kremowym twarozkiem 1 koperkowym
dresingiem, na sosie migtowo-Cytrynowym

e Delikatny pasztet z konfiturg Zzurawinowg na rukoli z chrupigcym tostem

e Satatka z pomidoréw i mozzarelli z pesto bazyliowym

Zupa do wyboru:

e Aromatyczny rosot z makaronem
e Kremowa zupa chrzanowa z chipsem bekonu i ziotowymi grzankami
e Krem brokutowy z prazonymi migdatami

Danie glowne do wyboru:

e Piers$ z kurczaka nadziewana suszonymi pomidorami zapiekana z
mozzarellg na sosie ziotowym

e Eskalopki z poledwiczki wieprzowej

e Zrazy woltowe w sosie wlasnym

Dodatek do wyboru:

e Ziemniaki z maselkiem i z koperkiem
e Ziemniaki opiekane z ziotami
e Ryz mieszany bialy z dzikim

Salatki trzy do wyboru:

Mix satat sezonowych z sosem winegret
Suréwka z czerwonej kapusty i rodzynkami
Seler z jablkiem 1 wloskimi orzechami
Tarta marchewka z aromatem pomaranczy
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow
e Surowka colestaw

Deser do wyboru:

e Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi
e Puchar lodowy z karmelem i owocami

Kolejne danie gorace do wyboru:

e Schab zawijany z wedzonym boczkiem w sosie z lesnych grzybow,
greatyna ziemniaczana, fasolka szparagowa z prazong buteczka

e Kotlet de volaille, talarki ziemniaczane, duszona marchewka z groszkiem

e Wotowina po burgundzku, kasza gryczana, buraczki zasmazane

Kolejne danie gorace do wyboru:

e Boeuf strogonow
e Paprykarz drobiowy
e Bogracz wieprzowy

Zimny bufet:

e Potmisek wedlin (szynka staropolska, salami, kabanos, kietbasa wiejska)
Migsa pieczone (karczek pieczony, schab pieczony z morelg, boczek
pieczony)

Staropolski pasztet pieczony

Roladki z indyka

Tymbaliki drobiowe (galaretki)

Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Sledzie po krolewsku

Tradycyjna salatka jarzynowa

Satatka gyros z kurczakiem

Satatka z grillowanym tososiem

Deska seréw z orzechami i winogronami

Babeczki z delikatnym musem z pasztetu

WWW. STEFANBATORY.COM



C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Godziny otwarcia
pon - czw: 11:00 - 22:00

piat-ndz: 11:00 - 23.00
Sos chrzanowy

Sos cumberland
Pieczywo mieszane

Patery owocow

Napoje zimne i gorace

Stol wiejskich wyrobow 25zt od osoby:

Marynowana szynka pieczona z ko$cig
Boczek podwedzany pieczony
Karczek opiekany z ziotami
Kietbasa swojska

Kaszanka

Kiszka pasztetowa

Salceson

Kapusta duszona z boczkiem
Ogorki kiszone

Smalczyk z cebulg i boczkiem
Sos czosnkowy

Sos chrzanowy

Chleb wiejski

Stol rybny i owocow morza 40 zt od osoby:

Loso$ faszerowany w galantynie
Pstragi pieczone

Roladki z sandacza

Krewetki grillowane

Koktajl z krewetek

Duszone raki w bialym winie
Kruche babeczki krabowe

Informacje i rezerwacja

+48 664 929 016

k.zimny@stefanbatory.com

Matze zapiekane z mastem paprykowym 1 zielonej natki pietruszki

Rybna terina z warzywami
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Menu Weselne 220 z}

Przystawki do wyboru:

e Carpaccio z tososia z kaparami i dresingiem koperkowym
e Glazurowany indyk w brzoskwinig i ananasem
e Rostbef na zimno po angielsku z dresingiem musztardowo-szalotkowym

Zupa do wyboru:

e Aromatyczny rosot z makaronem
e Krem ze szparagow z grzankami
e Zupa krem z kalafiora z prazonymi pestkami dyni

Danie glowne do wyboru:

e Poledwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu
e Grillowany filet ze schabu na wedzonym oscypku z zurawing
o Pier§ kurczaka nadziewana szpinakiem na sosie bazyliowym

Dodatek do wyboru:

e Ziemniaczana rozyczka puree
e Ziemniaki opiekane z ziotami
e Ryz mieszany bialy z dzikim

Salatki trzy do wyboru:

Mix satat sezonowych z sosem winegret
Suréwka z czerwonej kapusty z rodzynkami
Seler z jabtkiem 1 wtoskimi orzechami
Tarta marchewka z aromatem pomaranczy
Surowka colestaw
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Godziny otwarcia
pon - czw: 11:00 - 22:00
piat-ndz: 11:00 - 23.00

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Deser do wyboru:
e Puchar lodowy z karmelem i owocami

e Sernik z gorgcymi wisniami
e Szarlotka na cieplo z bitg $mietang

Kolejne danie gorace do wyboru:

Informacje i rezerwacja
+48 664 929 016
k.zimny@stefanbatory.com

e Piers z kurczaka z ananasem zapiekana z serem, puree ziemniaczane, tarta

marchewka z pomarancza

e Pieczony schab nadziewany §liwka, ziemniaki z koperkiem 1 masetkiem,

satatka z kapustg pekinskie;j

e Grillowany pstrag w aromacie czosnku i cytryny, ziemniaki z ziotami,

salata mieszana z gr

Kolejne danie gorace do wyboru:

e Wolowina a’la Stefan Batory z kaszg gryczang 1 buraczki zasmazane
e Czosnkowe faworki z kurczaka z tzatzikami na satacie z pomidorkami

koktajlowymi, frytki

e Duszony karczek z sosem cebulowym, kluski $laskie, buraczki zasmazane

Danie klasyczne do wyboru:

e Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem
e Zurek z jajkiem i biata kietbasa
e Kwasnica na zeberkach wedzonych
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C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

Zimny bufet:

Potmisek wedlin (szynka staropolska, salami, kabanos, kietbasa wiejska)
Migsa pieczone (karczek pieczony, schab pieczony z morela, boczek
pieczony)

Staropolski pasztet pieczony

Roladki z indyka

Tymbaliki drobiowe (galaretki)

Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Sledzie po krolewsku

Tradycyjna salatka jarzynowa

Satatka makaronowa z kurczakiem i ananasem

Satatka z grillowanym tososiem

Deska serow z orzechami

Wedzony pstrag na rukoli z dipem koperkowym

Sos chrzanowy

Sos cumberland

Pieczywo mieszane

Patery owocow

Napoje zimne i gorace

Stol wiejskich wyrobow 25zt od osoby:

Marynowana szynka pieczona z ko$cig
Boczek podwedzany pieczony
Karczek opiekany z ziotami

Kielbasa swojska

Kaszanka

Kiszka pasztetowa

Salceson

Kapusta duszona z boczkiem

Ogorki kiszone

Smalczyk z cebulg i boczkiem
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
C.C. STEFAN BATORY pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016

i piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

e S0s chrzanowy

e S0S czosnkowy
e Chleb wiejski

Stél rybny i owocow morza 40zt od osoby:

Loso$ faszerowany w galantynie

Pstragi pieczone

Roladki z sandacza

Krewetki grillowane

Koktajl z krewetek

Duszone raki w bialym winie

Kruche babeczki krabowe

Malze zapiekane w masle paprykowym 1 zielonej natki pietruszki
Rybna terina
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow

Menu Weselne 240 zt VIP

Przystawka do wyboru:

e (Carpaccio z marynowanej kaczki z pesto z czarnej porzeczki
e \Wedzone fileciki z pstraga na salacie z dresingiem koperkowym
e Ozorki cielece z musem chrzanowym

Zupa do wyboru:

e Aromatyczny rosot z kotdunami
e Krem z lesnych grzybdéw z groszkiem ptysiowym
e Kremowa zupa z selera z prazonymi ptatkami migdatow

Danie glowne do wyboru:

Pieczona kaczka z jabtkami 1 majerankiem

Krolik w §mietanie

Ragout z jelenia na czerwonym winie

Warkocz z poledwiczki wieprzowej na sosie roquefort

Dodatek do wyboru:

e Ziemniaki z masetkiem i koperkiem
e Ziemniaki opiekane z ziotami
e Ryz mieszany bialy z dzikim

Salatki trzy do wyboru:

Mix satat sezonowych z sosem winegret
Suréwka z czerwonej kapusty

Seler z jabtkiem 1 wtoskimi orzechami
Tarta marchewka z aromatem pomaranczy
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY

Bulwar Czerwienski Krakow
e Surowka colestaw

Deser do wyboru:

e Kawowe tiramisu
e Puchar lodowy z truskawkowym sosem
e Gruszka po krolewsku

Kolejne danie do wyboru:

e Schab zawijany z wedzonym boczkiem W sosie z lesnych grzybow,
greatyna ziemniaczana, fasolka szparagowa z prazong buteczka

o Kotlet de volaille, talarki ziemniaczane, duszona marchewka z groszkiem

e Wolowina po burgundzku, kasza gryczana, buraczki zasmazane

Kolejne danie do wyboru:

e Pstrag pieczony z migdatami, frytkami i mix satat
e Sandacz na makaronie warzywnym z talarkami ziemniaczanymi
e Grillowany toso$ z sosem kaparkowo- limonkowym z r6zyczka
ziemniaczang i warzywami na parze gotowanymi
Kolejne danie do wyboru:

e Barszcz czerwony z krokietem lub z pasztecikiem
e Boeuf Strogonow
e Staropolski zurek z bialg kietbasa 1 z jajkiem

Zimny bufet:

e Potmisek wedlin (szynka staropolska, salami, kabanos, kietbasa wiejska)

e Migsa pieczone (karczek pieczony, schab pieczony z morelg, boczek
pieczony)

e Staropolski pasztet pieczony

¢ Roladki z indyka
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja
pon - czw: 11:00 - 22:00 +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com

C.C. STEFAN BATORY
Bulwar Czerwienski Krakow
o Galaretki wieprzowe
e Tymbaliki drobiowe (galaretki)
e Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Sledzie po krélewsku

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka gyros

Satatka z grillowanym tososiem

Satatka makaronwa z kurczakiem 1 ananasem
Deska serow z orzechami

Roladki z sandacza na julienne warzywnym
Sos chrzanowy

Sos cumberland

Pieczywo mieszane

Napoje zimne i gorace

Stol wiejskich wyrobow 25zt od osoby:

Marynowana szynka pieczona z ko$cig
Boczek podwedzany pieczony
Karczek opiekany z ziotami
Kietbasa swojska

Kaszanka

Kiszka pasztetowa

Salceson

Kapusta duszona z boczkiem
Ogorki kiszone

Smalczyk z cebulg i boczkiem
Sos chrzanowy

Sos czosnkowy

Chleb wiejski

Stél rybny i owocow morza 40zt od osoby:
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Godziny otwarcia Informacje i rezerwacja

C.C. STEFAN BATORY

Bl Charwietils Poakie pF)n -czw: 11:00 - 22:00 ' +48 664 929 016
piat-ndz: 11:00 - 23.00 k.zimny@stefanbatory.com
e }oso$ faszerowany w galantynie
e Pstragi pieczone
¢ Roladki z sandacza
o Krewetki grillowane
o Koktajl z krewetek
e Duszone raki w biatym winie
e Babeczki krabowe
e Malze zapiekane z mastem paprykowym 1 zielong natkg pietruszki
e Rybna terina z warzywami
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