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  Drodzy Narzeczeni, 
  

Wiemy, jak ważnym czasem dla Was jest ślub i organizacja wesela.  

Profesjonalna i pomocna obsługa oraz doradztwo na poszczególnych etapach 

organizacji są często kluczem do sukcesu całego wydarzenia.  

Hotel Stary Browar Kościerzyna oferuje nie tylko dwie ekskluzywne, klimatyzowane 

sale weselne o wspaniałej akustyce, zapewniające doskonałą zabawę, zarówno przy 

wieloosobowej orkiestrze, jak i dj-u dla 130 osób, ale przede wszystkim wykwintne 

menu opracowane przez Szefa Kuchni, łączące tradycję kulinarną z nowymi 

trendami w żywieniu. Potrawy podane w wyjątkowy sposób zaskoczą nawet 

największych miłośników i znawców sztuki kulinarnej. 

Ciepły klimat wnętrz i elegancko przystrojone stoły sprawiają, że sale nie wymagają 

dodatkowej dekoracji.  

Zadbamy o to, aby Wasze przyjęcie weselne było jednym z najpiękniejszych 

wydarzeń w życiu. 

 

Oferujemy gratis 
* Podstawową dekorację kwiatową stołów  

       (pojedyncze kwiaty w wazonach, świeczniki i świece) 

* Indywidualnie skomponowane menu 

* Powitanie chlebem i solą 

* Pokoje dla Gości w cenie specjalnej 

* Apartament dla Pary Młodej wraz ze śniadaniem do pokoju 

* Voucher na romantyczną kolację  w pierwszą  

   rocznicę ślubu 

 

 

 

 

NASZA OFERTA 
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  Przystawka 

Sałatka Caprese z dressingiem bazyliowym 
 

Zupa 
Krem z białych i zielonych szparagów 
 

Danie główne 
Pieczone polędwiczki wieprzowe podane na sosie z kurek w śmietanie 
z karmelizowaną marchewką i ziemniakami au gratine 
 

Deser 
Chłodnik śliwkowy z lodami waniliowymi i prażonymi migdałami 
 

Bufet zimny 
Wędzony łosoś z chutneyem z mango i świeżego imbiru 
Śledź marynowany podany na tatarze z warzyw z dressingiem z musztardy dijon 
Sałatka z pomidorów i melona z serem brie i dressingiem bazylikowo - miętowym 
Sałatka z grillowanej piersi kurczaka z pieczarkami i salsą ze świeżą kolendrą 
Melon zawijany w szynkę Prosciutto di Parma 
Swojskie wędzone kiełbasy i wędliny 
Pieczone roladki z kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami 
Pieczona roladka z boczku z zielonym pieprzem 
Pieczony rostbef marynowany w zielonym pieprzu 
Marynaty 
Masło smakowe 
Wybór pieczywa 
 

Bufet deserowy 
Ciasta domowe (3 rodzaje)  
Owoce filetowane 
 

Kawa i herbata bez limitu 
 

Live cooking 
Wędzony i pieczony udziec wieprzowy z kopytem podany z kopytkami 
i kapustą zasmażaną z sosem myśliwskim 
 

Po północy 
Zupa gulaszowa z lanymi kluskami 
 

Nad ranem 
Barszcz czysty                                                            
 

 
 
 
 
 

MENU I 189 zł/osoba 
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  Przystawka 
Szynka Prosciutto di Parma na melonie z dressingiem cytrynowo - miętowym 
 

Zupa 
Consomme z makaronem naleśnikowym 
 

Dania główne serwowane na półmiskach 
Pieczone udka z kurczaka faszerowane pieczarkami  
Grillowana pierś z kurczaka faszerowana szpinakiem i borowikami na sosie blue cheese  
Zrazy wieprzowe w sosie rozmarynowym  
Panierowana pierś z indyka w płatkach migdałowych na kapuście zasmażanej  
Marchewka karmelizowana w miodzie z tymiankiem 
Ziemniaki gotowane, ziemniaki pieczone 
Pieczone buraczki 
Bukiet surówek 
Sałatka wiosenna 
Sos pieczeniowy 
 

Deser 
Tarta cytrynowa zapiekana z bezą na sosie czekoladowym z chili 
 

Bufet zimny 
Łosoś marynowany w soku z cytryny z zielonym pieprzem i świeżym koprem  
Korzenny śledź marynowany w musztardzie francuskiej z rodzynkami  
Sałatka grecka  
Sałatka z grillowanego kurczaka i pieczarek z salsą ze świeżą kolendrą 
Melon zawijany w szynkę Prosciutto di Parma  
Pieczona roladka z kurczaka nadziewana morelami  
Pieczona rolada z boczku nadziewana grzybami  
Pieczony schab marynowany w czosnku z dodatkiem sosu chrzanowego 
Terrina z kaczki z dodatkiem sosu borówkowo - miodowego 
Marynaty, masło  
Wybór pieczywa 
 

Bufet deserowy 
Ciasta domowego wypieku (3 rodzaje)  

   Owoce filetowane 
 

Kawa i herbata bez limitu 
 

Live cooking 
Tradycyjny befsztyk tatarski podany z marynatami  
Tatar z łososia z kaparami i świeżym koprem 
 

Po północy 
Żurek z białą kiełbasą i chrzanem 
 

Nad ranem 
Barszcz czysty           
 
 
                                                                              

 
 
 

 MENU II 225 zł/osoba 
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Przystawka 
Łosoś marynowany w soi i imbirze na sałatce z białej rzodkiewki z dressingiem balsamico 
 

Zupa 
Bulion z pieczonej kaczki z lanymi kluskami 
 

Danie główne 
Pieczone piersi z kaczki na sosie żurawinowo - gruszkowym z modrą kapustą  
i pieczonymi ziemniakami 
 

Na półmiskach 
Pieczony filet z halibuta z awokado i suszonymi pomidorami na grillowanej cukinii 
Grillowana polędwiczka wieprzowa na plackach ziemniaczanych z kurkami 
Kopytka gnocchi 
Warzywa blanszowane 
Sałatka ze świeżego szpinaku z gruszką, suszonymi pomidorami i orzeszkami pinii  
z dressingiem jabłkowym 
 

Deser 
Sernik cynamonowo – miodowy z sosem malinowym 
 

Bufet zimny 
Tatar z łososia z kaparami i świeżym koprem 
Wędzony filet z pstrąga na kruchej sałacie z krewetkami i dressingiem ogórkowym 
Płatki śledzia w złocistej cebuli 
Sałatka Caprese 
Grillowany kurczak z sałatą i płatkami świeżych pieczarek z dressingiem koktajlowym 
Sałatka z grillowanej karkówki z marynowanymi warzywami i dressingiem czosnkowym 
Pieczone roladki z kurczaka nadziewane kasztanami z szałwią  
Pieczony schab marynowany w czosnku z dodatkiem sosu chrzanowego 
Pieczona roladka z boczku z zielonym pieprzem 
Carpaccio z marynowanej polędwicy wołowej z rukolą i parmezanem 
Domowe wędzone swojskie kiełbasy i wędliny 
Szynka Podkomorzego 
Marynaty/masło smakowe 
Wybór pieczywa 
 

Bufet deserowy 
Ciasta domowego wypieku (4 rodzaje) 
Owoce filetowane 
 

Kawa i herbata bez limitu 
 

Live cooking (hiszpańskie tapas) 
Bruschetty: z pieczonym łososiem; z melonem zawiniętym w szynkę Serrano;  
z pieczonym rostbefem wołowym i szparagami 
 

Po północy 
Flaczki cielęce z suszonymi pomidorami 
 

Nad ranem 
Barszcz czysty 
                                                                                       

 
 

 MENU III 268 zł/osoba 
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  PROPOZYCJA I  (53 zł/os.) 

  

Zupa 
Żurek z suszonymi prawdziwkami i chrzanem/bulion z domowym makaronem 
Danie główne na półmisku 
Pieczona roladka z indyka zawinięta w plastry boczku na sosie tymiankowym 
Gotowane ziemniaki/frytki 
Bukiet surówek 
Deser 
Ciasta domowego wypieku (2 rodzaje) 
Bufet kawowy 
Kawa, herbata (czarna, owocowa, zielona) 

 
 
PROPOZYCJA II (57 zł/os.) 

 

Zupa 
Flaczki/bulion z domowym makaronem 
Danie główne na półmisku 
Pieczeń wieprzowa w sosie rozmarynowym 
Gotowane ziemniaki/pieczone ziemniaki 
Gotowane warzywa 
Bukiet surówek 
Deser 
Ciasta domowego wypieku (2 rodzaje) 
Bufet kawowy 
Kawa, herbata (czarna, owocowa, zielona)      
    

 
PROPOZYCJA III (63 zł/os.) 
 

Zupa 
Gulaszowa z lanymi kluskami/bulion z domowym makaronem  
Danie główne 
Pieczone polędwiczki wieprzowe faszerowane zielonym pieprzem, sos borowikowy  
Gotowane ziemniaki/pieczone ziemniaki 
Gotowane warzywa i bukiet surówek 
Deser 
Ciasta domowego wypieku (2 rodzaje)  
Bufet kawowy 
Kawa, herbata (czarna, owocowa, zielona)  
 
 

 
 

 

 

MENU POPRAWIN 
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 MENU DLA DZIECI 

* 0-3 lat - gratis 

* 4-10 lat - opłata 50% menu 

* powyżej 10 lat - 100% 

 
NAPOJE 

* soki owocowe – 10 zł/1l. 

* woda niegazowana - 6 zł/1l. 

* woda gazowana – 3,50/0,2l. 

* napoje gazowane (Coca Cola, Fanta, Sprite)  - 3,50/0,2l.  

 
ALKOHOL 

* Wódka Wyborowa/Stock - 42 zł/0,5l.  

* Wino białe/czerwone - 42 zł/0,75l. 

 
DODATKOWO PROPONUJEMY 

* pokrowce na krzesła - 10 zł/sztuka 

* stół wiejski - 1000 zł 

* przedłużenie czasu trwania wesela po godzinie 4:00 - 250 zł 

 

  Opłata za organizację wesela i obsługę - 1900 zł 
  
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 

 OFERTA DODATKOWA 
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  SALE WESELNE  

 

Do Państwa dyspozycji oddajemy 2 przestronne i eleganckie sale bankietowe – Słodową oraz Miodową, 

które łączą obszerne, dwuskrzydłowe drzwi. Idealnie sprawdza się ustawienie stołów weselnych w 

jednym pomieszczeniu i aranżacja miejsca do tańca w drugim. 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

SALE WESELNE 
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Hotel Stary Browar Kościerzyna*** 
  
W naszej ofercie znajdziecie Państwo pokoje 1, 2 i 3-osobowe. Ich stylistyka i wystrój wnętrz  

to połączenie architektury Starego Browaru z nowym designem, co pozwoliło uzyskać niepowtarzalny 

klimat. W każdym z pokoi do dyspozycji Gości oddajemy biurko z krzesłem do pracy, telewizor, telefon, 

zestaw do parzenia kawy i herbaty, dostęp do WiFi oraz suszarkę do włosów  

w łazience. Hotel dysponuje zapleczem wellness (sauny: sucha, parowa oraz na podczerwień, jacuzzi, 

pokój kąpieli piwnej) oraz garażem podziemnym. 

Naszych Gości każdego ranka witamy tradycyjnym śniadaniem, składającym się z naszych własnych 

wyrobów, do których przygotowania wykorzystywane są produkty od lokalnych dostawców.  

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
Jesteśmy w stanie zakwaterować 50 Państwa Gości (uwzględniając dostawki). 

 
 
W przypadku pytań bądź wątpliwości pozostajemy do Państwa dyspozycji. 

 
 

Hotel Stary Browar Kościerzyna 
ul. Słodowa 3, 83-400 Kościerzyna 
Tel. 730 700 111 / 58 680 07 71 
e-mail: recepcja@starybrowarkoscierzyna.pl 

  
 
 
 
 
OFERTA HOTELOWA 
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