PROPOZYCJA MENU WESELNEGO

Uroczystość rozpoczyna się powitaniem Młodej Pary staropolskim zwyczajem:
Chlebem, solą oraz wodą i wódką.
[bookmark: _GoBack]Dla wszystkich Gości przywitanie uroczystym toastem- lampką wina musującego.
Jesteśmy otwarci na wszelkie propozycje pod względem kompozycji indywidualnego menu oraz formy podania.



OBIAD:
- ROSÓŁ WIEJSKI Z MAKARONEM
- KARKÓWKA PIECZONA ZE ŚLIWKĄ
- ROLADKI DROBIOWE W SOSIE ŚMIETANKOWYM
- UDKO DROBIOWE FASZEROWANE
- KOTLET SCHABOWY TRADYCYJNY
- KOTLET DEVOLAY
- ZIEMNIAKI GOTOWANE Z MASEŁKIEM I KOPERKIEM
- FRYTKI


SURÓWKI Z:
- KAPUSTY CZERWONEJ Z CEBULKĄ I JABŁKIEM
- KAPUSTY BIAŁEJ Z KOPERKIEM I MAJONEZEM
- BURACZKÓW Z JABŁKIEM
- KAPUSTY PEKIŃSKIEJ W SOSIE ŚMIETANKOWO CZOSNKOWYM


PRZYSTAWKI (PRZEKĄSKI ZIMNE):
- SAŁATKA HAWAJSKA Z KURCZAKIEM WĘDZONYM
- SAŁATKA GYROS
- DEKOROWANA GALANTYNA Z DROBIU
- DEKOROWANE MIĘSO PIECZONE
- PSTRĄG W GALARECIE
- RYBA PO JAPOŃSKU
- SAŁATKA ŚLEDZIOWA
- TRADYCYJNA GALARETKA DROBIOWA LUB WIEPRZOWA
- SZYNKA FASZEROWANA W GALARECIE

DANIA GORĄCE:
- KARKÓWKA GRILLOWANA
- BARSZCZ Z PASZTECIKAMI (2 SZT. NA OS.) LUB KROKIETEM
- SKRZYDEŁKA PO TEKSAŃSKU Z KULKAMI ZIEMNIACZANYMI
- SZASZŁYKI Z RYŻEM


NAPOJE ZIMNE:
- SOKI OWOCOWE: JABŁKOWY, POMARAŃCZOWY
- NAPOJE GAZOWANE: FANTA, COCA COLA, SPRITE ITP.
- WODA MINERALNA: GAZOWANA I NIEGAZOWANA


NAPOJE GORĄCE:
- KAWA I HERBATA- BEZ OGRANICZEŃ


OWOCE:
- KIWI, BANAN, MANDARYNKA, WINOGRONO (SEZONOWE)
