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WESELNA PROPOZYCIA MENU

,Wersja Premium” - petna, bogata, ,bez haczykéw” © - 340 piln/os.

Aperitif na powitanie Miodej Pary- wino musujace

Powitanie chlebem i sola

Przystawka — 1p./os.: podana na talerzu dla kazdego z Gosci

- Tradycyjny pasztet z kilku rodzajow wysokogatunkowych mies, pieczony w ciescie z dodatkiem wybornego chutney'a
Sliwkowego

- Wachlarzyk z piersi kurczaka faszerowany szpinakiem w sezamie

- Carpaccio z poledwiczek z chutneyem cebulowym z gorzkich pomaranczy
- Ptatki schabowe z musem chrzanowym

- Carpaccio z burakéw z kozim serem i miodowym balsamico

- Paluszki z kurczaka w czarnym i biatym sezamie na kolorowych satatach

- Cukinia z Modeny z musem $mietankowym

- Tatar z fososia wedzonego z kaparami

- Pier$ kaczki na rézowo z sosem malinowym

- pieczywo + masto

Zupa — 1 porcja/os. - serwowana przez kelneréw

- Krem drobiowy z kgskami kurczaka i grzybkami z polskich laséw

- Chowder kukurydziany z suszonymi pomidorami oraz szczypiorem
- Krem marchewkowo- imbirowy z salsg z mango

- Krem pomidorowy z dodatkiem $mietanki bazyliowe;j

- Krem z zielonego groszku z nutg miety

- Krem z burakéw z tymiankiem i serem feta

- Tradycyjny rosét z miesem, makaronem i marchewka

- Krem serowy z grzankg

- Krem z cukinii z biatg czekoladg

- Krem brokutowym z gorgonzola

- Tradycyjny chtodnik /sezonowo/

- Krem szparagowy /sezonowo/



Danie drugie — 2,5 porcji /os.: podawane na pétmiskach ,w st6t”

- Piers kurczaka faszerowana pomidorami suszonymi w storicu oraz serem mozzarella w paseczku grillowanego bekonu
- Poledwiczki wieprzowe owijane w paseczku bekonu grillowanego, w sosie kurkowym

- Medalion krélewski faszerowany pieczarkami i serem, opiekany w ziarnach sezamu

- ,Pekniete poledwiczki” z dodatkiem kurek smazonym na masle oraz mozzarelli

- 1/4 kaczki po wielkopolsku pieczonej w jabtkach w naturalnym sosie

- Grillowany tosos$ norweski na maslanym warzywnym jullienne lub dobrze przyprawionym szpinaku

- Kurczak hasellbeck faszerowany szpinakiem oraz fetg

- Brizolek z poledwiczki z kolorowymi paprykami

- Kieszonki schabowe z grillowanymi pieczarkami

- Poledwiczka z dorsza w sosie z trawy cytrynowe;j

- Juki schabowe faszerowane bekonowag kapustg

- Pstragg w sosie winno — maslanym

- Malutkie, tradycyjne zraziki wieprzowe w ciemnym sosie
- Schab soute przektadany szynka i serem

- Klasyczny De Vollaille

- Tradycyjny kotlet schabowy

- Dorsz zapiekany pod pierzynka pietruszkowo-czosnkowg

Dodatki - 2 p/os. w zaleznosci od dania gtdwnego

- Mini kluseczki poznanskie (koptyka)
- Kluseczki pétfrancuskie

- Ziemniaczki gotowane

- Ziemniaczki opiekane

- Frytki

- Pyzy

Surdwki - 1p/os.

- suréwka z buraczkéw z chrzanem i jabtkiem, suréwka z biatej kapusty z kukurydza, suréwka z marchwi z owocem,

suréwka z kapusty pekinskiej, suréwka selerowa z orzechami

A takie - 1p/os.

- Warzywne Rozmaitosci — kompozycja warzyw na ciepto - brokuty, mini marchewki, kalafior, fasolki szparagowe
- Modra kapusta z nutg miodu — na ciepto

- Buraczki po kardynalsku ze $mietang — na ciepto



Deser — 1 p./os. - podawany na talerzach lub w pucharkach

- Mus czekoladowy z filetem z pomaranczy i kropla likieru Cointreau
- Deser daktfaz z daktylami, karmelem, orzechami i bezg

- Mus kawowy z kruszong bezg oraz czekoladg

- Klasyczne tiramisu

- Tiramisu truskawkowe

- Fantazja lodowa / 3 kulki lodéw/ z owocami i bitg $mietanka

- Panna cotta z sosem malinowym

- Mus mascarpone z prazonymi wisniami

- Mus z biatej czekolady ze $wiezymi malinami

- Mus z orzechéw makadamia ze stonym karmelem

- Crumble $liwkowe / sezonowo /

Stodkie Co Nieco —1 p./os.

- Na przyktfad: sernik z brzoskwiniami, sernik tradycyjny, szarlotka, ciastko czekoladowe, rozki czekoladowe, ciasto z

galaretka, babeczka z owocami i bitg Smietankg, ciasto orzechowe, ciasto chatwowe, ciasto migdatowe, ciasto WZ, i

wiele wiele innych &

Tort Weselny

- Przygotowany zgodnie ze wskazéwkami Pary Mtodej; smak i kolorystyka do ustalenia

WYJATKOWO ATRAKCYJNY ZIMNY BUFET ZAPREZENTOWANY NA DUZYCH SZKLANYCH PtYTACH

Kolacja — 2 p./os. — zimne zakaski miesne i rybne, atrakcyjnie dekorowane + pieczywo + masetko + sosy smakowe

- Carpaccio z poledwiczek z dodatkiem chutenya cebulowo-pomararnczowego

- Paluszki z kurczaka w ostrych serach z dodatkiem dipu diabelskiego
- Mini tatar wotowy z dodatkiem cebulki oraz ogdérka

- Mini tortille z kgskami kurczaka oraz kolorowymi paprykami

- Pasztety naszej produkcji w ciescie francuskim z dipem zurawinowym
- Kabanoski w ciescie francuskim

- Ptatki schabowe z musem chrzanowym

- Emapanadas z ciasta francuskiego z meksykanskim farszem
- Mini galarcik z kurczaka

- Klasyczny pstrag w galarecie

- Tartinka z krewetka krélewska i salsg mango

- Tartinka z tososiem wedzonym z musem cytrynowym

- Stupki warzywne z humusem paprykowym

- Ruloniki z cukinii z kozim serem

- Tatar z suszonych pomidoréw z czarnymi oliwkami

- Tréjkacik z ciasta francuskiego ze szpinakiem i fetg




Satatki —1 p./os. :

- Srédziemnomorska z serem feta oraz sosem vinegret
- A'la gyros z pieczonym schabem

- Z kaskami kurczaka na kolorowych satatach

- Kalafiorowa z z6ttym serem oraz kukurydza

- Brokutowa z jajkiem i rzodkiewka

- Kisir turecki z kaszg bulgur z kolorowymi paprykami

- Austriacka z pieczong szynkg i serem Gouda

- Makaronowa z zielong papryka i chipsami bekonowymi

- Z makaronu ryzowego z tuiczykiem i ogérkiem

- Z serem plesniowym na rukolii z orzechami wtoskimi i miodowym vinegretem

Zupa nocha — 1 p/os.:

- Tradycyjny barszcz czerwony na gtebokim wywarze pachngcy majerankiem

Sniadanie nocne —1 p./os.:

- Wegetarianskie pierogi z kapustg i grzybami

- Gesty, wegierski kociotek gulaszowy z wotowina i mnogoscig warzyw

- Ragout drobiowe a la RAUT w sosie $mietanowo - pomidorowym

- Golonka po bawarsku w piwie

- Bigos po staropolsku z miesem i kietbasa

- Wegetarianskie gotabki z kaszg peczak oraz grzybami, w sosie grzybowym
- Wegetarianskie leczo warzywne na ostro

- Wegetarianski bigos ze $liwkami suszonymi

- Meat balls w sosie pomidorowym

Napoje - Woda mineralna z cytrusami, soki owocowe — dostepne przez caty czas uroczystosci - 1000 ml/os.

Kawa oraz herbata — dostepne przez caty czas uroczystosci - bez ograniczen

INNE WERSJE MENU SA ROWNIEZ MOZLIWE DO ZREALIZOWANIA, ZAPRASZAMY DO OSOBISTYCH USTALEN
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4Atrakcje Wieczorne” — zaméwienia dodatkowe

- Dzik pieczony w catosci, serwowany przez Szefa Kuchnii

z kolorowymi dipami ( na ciepto )

- Loso$ w catosci serwowany z pieca i ,,rozbierany”

przy Gosciach ( na ciepto)

- Rostbeff pieczony na rézowo z trzema dipami

- Szynka pieczona w catosci z dodatkiem sosu zurawinowego (na ciepto)
- Pokaz live cooking — kuchnie Swiata do wyboru &

- Stét wiejski z wedlinami i serami ( na zimno)




Atrakcje dodatkowe :

Stot wiejski z wedlinami i serami — 35 pln/os.

Dzik pieczony - cena do ustalenia

Szynka w catosci z dipami, kapustg zasmazang i pieczywem - 950 pln/szt
tosos w catosci z pieca —650 pln/szt
Pokaz live cooking — cena do ustalenia

Rostbef wotowy z dipami — 40 pln/os.

Fontanna czekoladowa ( dla 70-100 oséb ) — cena do ustalenia

Piramida z truskawkami w czekoladzie 2kg — 550 pln

Informacje dodatkowe:

Oferta obejmuje przyjecia trwajace do 8 godzin

Zadatek na rezerwacje przyjecia — 1 000 plin.

Dzieci do 3-ch lat — gratis!

Dzieci od 3 -7 lat - 50% ceny

Osoby towarzyszgce — DJ, fotograf, kamerzysta, orkiestra, itp. - 180 pln/os.
Pokrowiec na krzesto — 16 pln /szt.

Pokrowiec na krzesto z szarfg - 20 pln/szt.

Ustugi dekoratorskie i florystyczne — cena do ustalenia

Organizacja Slubu cywilnego — do ustalenia
Optaty Stoart, Zaiks, Zpav, itp.( przy zespole, dj — od Zleceniodawcy ) - 150 pin
Tzw. ,korkowe” przy alkoholach od Zleceniodawcy- 18 pin/but. do pojemnosci 0,7L/ alkohole serwowane w coolerach

w lodzie/
Zgoda na konfetti w Sali —200 pin

Zgoda na konfetti na zewnatrz — 600 pln
Sprzatanie ponadstandardowe — od 350 pin
Przedtuzenie uroczystosci- 550 pln/godz.

Parking — gratis

Pokoje dla Gosci:

Posiadamy 5 pokoi dwuosobowych oraz apartament dwupokojowy @

- Apartament rézany dla Mtodej Pary - / powyzej 60 Gosci, w kazdej wersji

menu /- gratis!
- Apartament rézany dla Mtodej Pary - / ponizej 60 Gosci /- 450 pin

- Pokoje dla Gosci - 320 pin/pokdj dwuosobowy ze $niadaniami

- Dostawka - 90 pln ze $niadaniem

- Doba hotelowa - 14.00-12.00



W kazdej wersji przyjecia zapewniamy:

Kolorystyka stotu - btekitna, ecri, czerwona, zielone jabtuszko, bordo, ztota, fioletowa , biata,
srebrna, czarna + biafa itp.
dysponujemy biatymi i czarnymi obrusami
dysponujemy okrggfymi oraz prostokgtnymi stotami.
Podstawowa dekoracja stofu: pojedynczy kwiat, serwetka w kolorze przewodnim

Tablica na rozktad stotow

Mozliwos¢ organizacji Slubu cywilnego na zewnatrz lub na Sali

Swiadczymy réwniez kompleksowe ustugi dekoratorskie i florystyczne

Wspodtpracujemy z kilkoma Dj’ami, orkiestrami oraz saksofonistami

Zapewniamy o 100 % profesjonalnosci ustugi i wyjatkowo smacznym jedzeniu.

restauracja@raut.pl

609 499 821

catering@raut.pl
618780 7568

raut.pl

Kicin, ul. Poznanska 89: 8 km od Srodki



