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KUCHNTA pex STAINI
WESELE 2022

Cena od osoby za menu: 250 zl

Menu
OBIAD POWITALNY
Przystawka dla kazdego na talerzu (prosze o wybor jednej)
sezonowa bruschetta
mini placek z cukinii z dipem mietowym
mini placek ziemniaczany z wedzonym lososiem i koperkiem
szparagi z dipem aioli (w sezonie)

SledZz w cytrynie i koperku na grzance razowe;j

+ 4+

zapytaj o inne sezonowe przystawki

Zupa (prosze o wybor jednej)

chojnowski rosét z makaronem

zurek z biala kielbasa i jajkiem

zupa krem z cukinii z serem ple$niowym i pestkami slonecznika
krem porowo-ziemniaczany z ,,czipsem” z boczku

krem z bialych warzyw z pesto pietruszkowym

barszcz ukrainski

zupa szczawiowa

YR R R T SRS

czysty czerwony barszcz podawany z ,paluchem” z ciasta francuskiego z
czarnuszka

<+

chlodnik z botwinka (maj/czerwiec/lipiec)

<+

krem z zielonego groszku z miet3 i z ziolowymi grzankami (czerwiec)
4+ krem z papryki i pomidoréw z pesto bazyliowym (sierpien)

Kuchnia przy Stajni
WIS Karol Kempa
Al. Kalin 26; 05-501 Piaseczno
NIP 521-144-80-59
Nr konta: 16 1600 1068 0003 0101 8771 1001
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krem z dyni z mlekiem kokosowym z imbirem i chili (wrzesien)

krem z borowikow (pazdziernik)

krupnik z kurkami

+ 4+ +

iinne zupy sezonowe (zapytaj o dostepnosc)

Danie glowne (prosze o wybor jednego)

4+ policzki wolowe pieczone w czerwonym winie i warzywach z opiekanymi
ziemniakami z rozmarynem i zielong salatga z winegretem

4+ pieczen z rostbefu wolowego z sosem pieprzowym z opiekanymi ziemniakami i
marchewka glazurowana z maslem i tymiankiem

4+ gulasz myS$liwski z dziczyzny z grzybami le$Snymi i korzeniowymi warzywami z
kasza peczak i sur6wka z kiszonej kapusty

4+ bitki wieprzowe duszone z cebulka z kasza peczak (lub z purée z natka) i z
zasmazang kapusta z koperkiem

4+ schab wieprzowy duszony w sosie kurkowym z kopytkami i sur6wka z bialej
kapusty

4+ poledwiczki wieprzowe zapiekane w boczku ze §liwka z opiekanymi ziemniakami
i warzywnymi ,,frytkami”

4+ udo kaczki pieczone z jabtkami i zurawing z opiekanymi ziemniakami i modra
kapustg z rodzynkami i miodem

4+ filet z kurczaka z pesto pietruszkowym z kasza kus-kus z ziolami i salatka z
matych pomidorkéw z bazylig i oliwa

4+ pieczony stek z lososia z pesto koperkowym z opiekanymi ziemniakami i fasolka
szparagowa z czosnkiem i oliwg

4+ pieczona makrela z mastem ziolowym z opiekanymi ziemniakami i salata z
winegretem

4+ pstrag pieczony w calo$ci z mastem ziolowym z opiekanymi ziemniakami i
srytkami” z warzyw korzeniowych (marchew, pietruszka, seler)

4+ opcja wegetarianska: panierowany camembert na $§wiezym szpinaku z
zurawinowym winegretem (wiecej opcji wege na zyczenie - prosze o okreslenie
liczby goéci z opcja wege)
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II Danie gléwne z GRILLA zewnetrznego
(prosze o wybor 2 - 3 dan; pottorej porcji na osobe)
karkéwka z grilla z dipem curry
steki Bavette z taty wolowej z chimichurri
zawijane kielbaski jagniece z sosem tzatziki
zeberka z sosem BBQ
udka kurczaka na ostro
filet z kurczaka z dipem jogurtowo-ziolowym
szaszlyki wieprzowo-warzywne z sosem chimichurri
szaszlyki z kurczaka ,teriyaki” z dipem jogurtowym z tahini
hamburgery wolowe w bulce z tradycyjnymi dodatkami
kaszanka w folii z karmelizowang cebulg
camembert z grilla z rozmarynem, tymiankiem, oregano i miodem
szaszlyki z krewetek i cukinii

poléwki czerwonej papryki grillowane z serem mozzarella, chorizo i oregano

dodatki do grilla:

+

<+

grillowane sezonowe warzywa (np.: papryka, cebula, cukinia, baklazan,
marchewki, dymki, kukurydza)

frytki wiejskie z ketchupem i majonezem

IIT Danie cieple EMPANADAS roznoszone na tacach

EMPANADAS - pieczone argentynskie pierogi - prosze o wybor 1 - 2 rodzajow
(2 szt./os.)

z typowym argentynskim farszem wolowym
z pieczong kaczka

z kurczakiem
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~caprese” z mozzarella, pomidorami i bazylig
wege z warzywami i serem

z trzema serami

z serem i szynka

z tunczykiem

z krewetkami

STOL SZWEDZKI - WIEJSKI

deska wiejskich i my$liwskich specjalow wg dostepnosci, na przyklad:
podsuszana kielbasa z dzika, szynka mysliwska, boczek wedzony, schab
pieczony ze $liwka, pasztet z chrzanem i borowkami

deska ser6w z winogronami i bakaliami

zestaw 3 surowek/salatek sezonowych

smalec ze skwarkami, jabtkiem i cebulag LUB hummus (prosze o wybor)
ogorki malosolne robione w ,,Kuchni” (lub kiszone na jesien/zime)
wiejski razowy chleb

bagietki

Deser na stole szwedzkim - prosze o wybor 3:

TR R R R e

ciasto z truskawkami (lub innymi owocami sezonowymi) i kruszonka
szarlotka chojnowska
ciasto marchewkowe
czekoladowe ciasto brownie
sernik waniliowy
desery w sloiczkach - krem waniliowy z owocami sezonowymi
kruche babeczki z kajmakiem

Kuchnia przy Stajni

WIS Karol Kempa

Al. Kalin 26; 05-501 Piaseczno
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4+ kruszona beza z owocami sezonowymi i kremem w stoiczkach

4+ deski $wiezych owocow sezonowych

Napoje

4+ woda gazowana/niegazowana w 1l krafkach - na stolach - bez ograniczen

4+ Serwis kawowy i herbaciany samoobstuga bez ograniczen

KOSZTY DODATKOWE

NAPOJE bezalkoholowe

+ soki owocowe w karafkach (jabtkowy / pomaranczowy / porzeczkowy / itp.) -
bez limitu + 10 zl/os.

+ soki owocowe (w karafkach) i softy w matych buteleczkach 250ml (coca-cola,
fanta, sprite, tonic) - bez limitu + 20 zl/os.

4+ nasza lemoniada domowa bez ograniczen + 15 zl/os.

Alkohol
Alkohol we wlasnym zakresie: korkowe 20 zl/osoba.

LUB alkohol od nas w specjalnych cenach (popros o oferte)

Tort

Wspélpracujemy z cukiernikiem. Zrobi kazdy tort, pietrowy, parterowy. Wycena
indywidualna po okresleniu przez Panstwa swoich oczekiwan i preferencji. Na torcie
moze by¢ napis, dekoracja z zywych kwiatow. Cena porcji tortu zamoéwionego u nas to
ok. 15z} od osoby, w zaleznoéci od smaku i konicowej wagi tortu. Mozna réwniez
przywiez¢ wlasny tort.
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Wylaczno$é i obsluga

W cenie menu macie Panstwo wynajeta restauracje do godz. 3 w nocy, po tej godzinie
kazda rozpoczeta godzina to dodatkowy koszt 400zl brutto.

DODATKOWO od Stajni
Sesja slubna...z koniem

Jesli zdecyduja sie Panstwo na organizacje wesela w naszej restauracji, jako bonus
udostepniamy mozliwo$¢ zrobienia zdje¢ na terenie naszego obiektu oraz konia do
sesji zdjeciowe;j!
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