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Ponizsza propozycja jest jedynie probka naszych mozliwosci,

jezeli czegosnie znalezli Panstwo w naszej ofercie
umow sie na spotkanie w Olandii.
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plerwsza

(cena 250 zt/osoba)

ZUPA
Serwowana
(jedna do wyboru)

Ros6t z kurczaka zagrodowego
Z makaronem z naszej pracowni
Krem z grzybow lesnych
zZ nutqg biatego wina z czarnuszkq, tymiankiem, grzanka ziotowa oraz pierozkami
miesnymi
Krem z pieczonych pomidoréw
Z groszkiem ptysiowym, musem z serka maskarpone z bazyliq
Krem z dyni
pieczonej z pomaranczq oraz imbirem , pestki dyni, olej Iniany, swieze ziota

‘ DANIE GLOWNE
Podawane na potmiskach w stot
Skomponuj swoj zestaw z czterech rodzajow mies
(3 p/os.)

Panierowany schab
ze swini Ztotnickiej
Piers z kurczaka zagrodowego sous vide
faszerowana szpinakiem oraz serem plesniowym
Udko z kaczki gorzynskiej confit
w sosie z polskich jabtek oraz suszonej sliwki '

Devolaj
z klarowanym mastem oraz swiezq kolendrg
Zrazik kasztelanski
Faszerowany mtodq cebulkqg , boczkiem ztotnickim oraz pesto musztardowym
vz kiszonym ogorkiem
Roladka z perliczki
faszerowana musem z poledwiczki wieprzowej z pistacjami w pomaranczowym
sosie z rozmarynem oraz swiezg kolendrg

Panierowane kotleciki ze schaby ztotnickiego
podane z pieczarkami konfitowanymi w klarowanym masle
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DODATKI SKROBIOWE
ORAZ WARZYWNE

Dodatki skrobiowe
(skomponuj swoj zestaw z dwoch propozycji)

Mtode ziemniaki z koperkiem oraz butkq tartg
Kopytka
Gnocchi z oliwg ziotowq
Kluski slgskie
Pyzy
Kaszotto z kaszy peczak
Ziemaki pieczone w z ziotach
Frytki z naszej pracowni
Kasza gryczana zapiekana z warzywami korzeniowymi

Dodatki warzywne
(skomponuj swoj zestaw z trzech propozycji)

Kompozycja surowek
Mizeria
Kruche sataty z sosem winegret

‘ Mtode warzywa z masetkiem klarowanym oraz butkq tartg

Kapusta modra zasmazana z jabtkiem oraz rodzynkami
Kapusta zasmazana z boczkiem ztotnickim oraz koperkiem

Fasolka pieczona z mtodym czosnkiem
Buraczki pieczone z tymiankiem oraz miodem lipowym

BUFET SLODKOSCI
(2,5 p/os.)

(skomponuj swoj zestaw z trzech propozycji)

Miodownik .

Tarta cytrynowa
otka z polskiej antonowki podana z sosem waniliowym oraz ptatkami chill,
Ciasto czekoladowe podane z konfiturqg z wisni
Sernik wiedenski podany ze swiezg mietq oraz sosem malinowym ‘
Babeczki z korzennego sable z bitg smietang oraz owocami
Panacotta z sosem malinowym oraz swiezqg mietq
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BUFET ZIMNY
(2,5 porcji/osobe)

Selekcja mies oraz wedlin z naszej pracowni
Regionalne sery zagrodowe podane z orzechami oraz winogronem
Balotyna z kurczaka zagrodowego z zielonym pieprzem oraz suszonymi
pomidorami
Rolada ze swini ztotnickiej faszerowana z musem
drobiowym oraz omletem z jaj kury zielononozki
Olenderskie marynaty
(ogorki kiszone, papryka, patisony, grzybki marynowane)
Oleje Olenderskie smaki ttoczone na zimno
( rydzowy, Iniany, rzepakowy)
Smalec ztotnicki ze skwarkami oraz swiezo otartym majerankiem
Sataty z sosem winegret
Satatka z grillowanym kurczakiem oraz grzankami z pieczywa razowego
Roszponka z pomidorkami koktajlowymi oraz prazonymi pestkami dyni
Pieczywo z naszej pracowni

‘ CIEPLY BUFET

Do wyboru jedna zupa i danie gtowne

Zupa
Barszczyk z pasztecikiem
Barszcz z uszkami
Flaczki

DANIE GLOWNE

Beuf strogonow podany zkopytkami .
Gulasz mysliwski z kluseczkami
Ragou z kurczaka z ryzem z warzywami
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(cena 310 zt/osoba)

ZUPA

Serwowana
(jedna do wyboru)

Tradycyjny rosoét z perliczki
Z warzywami z naszego ogrodu oraz domowym makaronem
Krem z pasternaka
7z gruszkq konferencjq, prazonymi orzechami oraz chilli
Krem z pieczonych burakoéw
ser Grgdzki, prazone pestki dyni, olej Iniany, jajo przepiorcze
Krem na dwa sposoby
Z kalafiora oraz brokut podany z razowymi grzankami oraz czarnuszkq

DANIE GLOWNE
Podawane na potmiskach w stot
Skomponuj swoj zestaw z czterech rodzajow mies
(3 p/os.)

Kurczak kukurydziany supreme
podany na warzywny ratatuj
Kaczka pieczona
w pomaranczach oraz polskich jabtkach
Poledwiczka wieprzowa sous vide
w crunchu ziotowym z sosem z grzybow lesnych .
Schab pieczony sous vide

sie pieczeniowym z lubczykiem, nutg chrzanu oraz konfitury z zurawiny

Policzki ztotnickie
Z warzywami korzeniowymi w tymianku w sosie z czerwonym winem ‘

Sandacz z krainy 100 jezior soute
grillowana limonka, szparagi zielone
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DODATKI SKROBIOWE ‘ !

ORAZ WARZYWNE

(skomponuj swoj zestaw z trzech dodatkow)

!

Dodatki skrobiowe
(skomponuj swoj zestaw z trzech propozycji)

Mtode ziemniaki z koperkiem oraz butkq tartg
Kopytka
Gnocchi z oliwg ziotowq
Kluski slgskie
Pyzy
Kaszotto z kaszy peczak
Ziemaki pieczone w z ziotach
Frytki z naszej pracowni
Kasza gryczana zapiekana z warzywami korzeniowymi
Kompozycja surowek

Dodatki warzywne
(skomponuj swoj zestaw z trzech propozycji)

Mizeria
‘ Kruche sataty z sosem winegret
Mtode warzywa z masetkiem klarowanym oraz butkg tartg
Kapusta modra zasmazana z jabtkiem oraz rodzynkami
Kapusta zasmazana z boczkiem ztotnickim oraz koperkiem
Fasolka pieczona z mtodym czosnkiem
Buraczki pieczone z tymiankiem oraz miodem lipowym

BUFET SLODKOSCI DOSTEPNY PO OBIEDZIE
(2,5 p./0s.)

(skomponuj zestaw stodkosci z trzech propozycji) .

Miodownik
Tarta cytrynowa
Szarlotka z polskiej antonowki podana z sosem waniliowym oraz ptatkami chilli
Ciasto czekoladowe podane z konfiturg z wisni ‘
Sernik wiedenski podany ze swiezqg mietq oraz sosem malinowym
Babeczki z korzennego sable z bitg smietang oraz owocami
Panacotta z sosem malinowym oraz swiezg mietqg
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BUFET ZIMNY
(2,5 porcji/osobe)

oladka z perliczki z omletem szpinakowy i musem z poledwiczki wieprzowe
Z suszonymi pomidorami
Terina z kurczaka z borowikami w ziotowej panierce
Roladka ze schabu w boczku ztotnickim
Tatar wotowy z olejem rydzowym
tosos graviax z kawiorem oraz jajkiem przepiorczym sous vide
Selekcja wedlin oraz mies wedzonych w naszej pracowni
Sery Grgdzkie oraz regionalne z winogronem oraz orzechami wtoskimi
Olenderskie marynaty
(ogorki kiszone, papryka, patisony, grzybki marynowane)
Oleje Olenderskie smaki ttoczone na zimno
( rydzowy, Iniany, rzepakowy)
Selekcja finger food
( tartaletki oraz volevanty faszerowane pastq z gzika, pasztetem z kaczki,
wedzonym tososiem)
Smalec ztotnicki ze skwarkami oraz swiezo otartym majerankiem
Pieczywo z naszej pracowni
Rucolla z potgeskiem oraz winegretem malinowym
‘ Botwina z kozim serem oraz prazonym stonecznikiem
Satatka Szopska

KOLACIJA NA CIEPLO PODANA W BUFECIE

Tradycyjny barszcz gotowany na zakwasie z burakow z nutkqg wedzonki oraz
polskich jabtek podany z pasztecikiem

DANIA CIEPLE

(2,5 p/os.) .

Gulasz mysliwski z grzybami lesnymi oraz czerwonym winem
Pulpeciki podawane w pesto z pieczonych pomidorow oraz chili
Roladki z dzika z grzybami lesnymi oraz boczkiem ztotnickim

Kluseczki slgskie
Ryz z grillowanymi warzywami

Mtode warzywa na parze
Kruche sataty
Pieczywo
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(cena 360 zt/osoba)

PRZYSTAWKA SERWOWANA
Serwowana
(jedna do wyboru)

Grillowane roladki z cukinii
z wielkopolskim gzikiem z oliwa pietruszkowq i chipsem z buraka Chioggia,
czarnuszka i ziota z naszego ogrodu, grzanka ziotowa
Podwedzany rozbef z Higlanda
gruszka confitowana w syropie z brgzowego cukru, konfitura z malin
z balsaminko, chips z pasternaka
Pasztet z dzika
pieczona zurawina, konfitura z dyni, pikle z kurek, grzanka razowa, kasztan
Rillittes z dzikiej kaczki
kompresowane jabtka, konfitura z pomaranczy, kiszona rzodkiewka,
‘ pieczywo razowe
Tro¢ wedrowna confit,
kompresowany ogorek, sable z fososiem, majonez skorupiakowy,
swieze ziota, chipsy z bagietki

ZUPA
Serwowana
(jedna do wyboru)

Krem na dwa sposoby
dynia z kardamonem oraz pomaranczq , biate warzywa
z mlekiem kokosowym , oliwa ziotowa, chabry .
Krem z buraka z malinami

z kozim serem oraz olejem rydzowym oraz ptatkami chabrow

Consomme wotowe
zZ kawatkami podwedzonej kaczej piersi z warzywnym tagliatelle oraz oliwg
pietruszkowq

Krem z borowikow

z czarnuszkaq. oliwqg pietruszkowq i kwiatami z naszego ogrodu
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DANIA GLOWNE
Serwowane
(jedno do wyboru)

Kurczak kukurydziany sous vide .

(ure maslane, mtode warzywa, smietanowy sos z lubczykiem, chiogiia, pasternak
Poledwiczka ztotnicka sous vide
tto z kaszy peczak, buraki pieczone w tymianku, sos z borowikow, chipsy z szynki
szwarcwaldzkiej
Policzki ztotnickie
puree z dyni, chipsy z jarmuzu, mtode warzywa, kurki marynowane, kiszona
rzodkiewka, sos z czerwonego wina
Comber kréliczy
krokiet z kaszanki, pasternak, mtoda marchew, romanesco, pikle z kurek,
chrunch ziotowy, kwiaty z naszego ogrodu
Policzek wotowy
ziemniak truflowy, peczak, grzyby shimeji, demi glace z jezynq, romanesco,
chipsy z ziemianka
Dziki tosos z pieca
gnhocchi w pomidorach, pasternak, zielone szparagi, grillowana lomonka,
storczyk, oliwa ziotowa

"

‘ BUFET SLODKOSCI DOSTEPNY PO OBIEDZIE
(2,5 p./0s.)

(skomponuj zestaw stodkosci z trzech propozycji)

Miodownik
Tarta cytrynowa
Szarlotka z polskiej antonowki podana z sosem waniliowym oraz ptatkami chilli,
Ciasto czekoladowe podane z konfiturq z wisni
Sernik wiedenski podany ze swiezg mietq oraz sosem malinowym
Babeczki z korzennego sable z bitg smietang oraz owocami '

Panacotta z sosem malinowym oraz swiezq mietq

BUFET ZIMNY

(3 p./0s.) ‘

Comber ze swini ztotnickiej pieczony z musem z perliczki z chili
oraz pieczonqg paprykq
Terrina z fososia z pomaranczg oraz czarnym kawiorem
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Rolada ze swini jabtkowej faszerowana kurczakiem
kukurydzianym oraz suszonymi pomidorami
Pieczony na rozowo rozbef z higlanda z gruszkg
pieczong w balsamico

Tatar z Higlanda z jajkiem przepiorczym oraz naszymi marynatami

§ Wedliny oraz miesa wedzone w naszej pracowni

Selekcja serow zagrodowych oraz Grgdzkich z orzechami oraz winogronem
Olenderskie marynaty
(ogorki kiszone, papryka, patisony, grzybki marynowane)
Oleje Olenderskie smaki ttoczone na zimno
( rydzowy, Iniany, rzepakowy)
Selekcja finger food
( tartaletki oraz volevanty faszerowane pastq z gzika, pasztetem z kaczki, wedzonym
tososiem)
Smalec ztotnicki ze swiezo otartym majerankiem
Pieczywo z naszej pracowni

KOLACJA BUFET CIEPLY

‘ (2,5 p./ 0s.)

ZUPA
Zupa gulaszowa
biatqg fasolg oraz czerwonym winem

DANIA GLOWNE
Zraziki kasztelanskie z mtodqg cebulkq oraz suszong sliwkag
Kurczak sous vide pieczony w warzywach grillowanych
Z pesto pomidorowym
Beuf strogonow

DODATKI .

Kruche sataty

Kopytka
Ryz z warzywami
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DODATKOWE PROPOZYCIJE JAKIE MOGA
PANSTWO DOMOWIC POZA OFERTA:

) BN &
Poczestunek Finder food
Na przywitane gosci
mini tartaletki, volevanty faszerowane pastq z gzika , tososiem wedzonym,
pasztetem z kaczki i nie tylko ...
Szynka pieczona w catosci
podana z pieczonymi w rozmarynie zieminkami oraz sosami
‘ Prosiak faszerowany lub pieczony w chlebie
kaszg gryczang z warzywami
Bufet wiejski
bufet wiejskich wedlin z salcesonem, pasztetami oraz wedlinami dojrzewajgcymi
Bufet mysliwego
bufet z certyfikowanymi wedlinami z dziczyzny
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