~
Qubus Hotel

* k% \Wroctaw

OFERTA WESELNA

OFERUJEMY:

» Powitanie chlebem i solg oraz lampkag * Romantyczng kolacje w | Rocznice
wina musujgcego Slubu
» Elegancka, klimatyzowang sale * Menu dla dzieci do lat 3 bezptatnie,
restauracyjng do 80 os6b bez optaty za od 4 do 7 lat — rabat 50%
jej wynajem * Menu oséb funkcyjnych - rabat 50%

» Organizacje $lubu cywilnego na * Mozliwos$¢ zrealizowania sesji
tarasie z widokiem na katedre oraz zdjeciowej na tarasie na 6. pietrze
rynek hotelu
* Indywidualnie komponowane menu » Pomoc przy organizacji wszelkich
» Profesjonalng, bezptatng obstuge szczegotow zwigzanych
kelnerskg do godz. 4 nad ranem Z przyjeciem
» Apartament dla Pary Mtodej i dwa » Wczesniejsze degustacje potraw
pokoje dla rodzicéw lub Gosci dla Pary Miodej po podpisaniu umowy
weselnych w prezencie ** * Wynajem Apartamentu na wieczor
* Voucher na Podréz poslubng za 1 PLN Panienski / Kawalerski

*Apartament i pokoje - przy organizacji imprezy na kwote co najmniej 4000 PLN netto

ta wazna do 31.12.2020



PODROZ POSLUBNA
ZA 1 PLN

A POWESELU U NAS...

otrzymasz voucher na podréz poslubng
do jednego z naszych 12 hoteli w catej
Polsce za 1 PLN

Slub na tarasie

6 pietra z widokiem na Katedre oraz zabytkowy
wroctawski rynek

Oferta Slubu cywilnego zawiera:

- Wynajem apartamentu z tarasem (do 50 os6b),

- Dekoracje,

- Obstuge uroczystosci,

- Przygotowanie miejsca dla Pary Mtodej, urzednika
oraz gosci,

- Pomoc specjalisty podczas organizacji




Oferta wazna do 31.12.2020

MENU WESELNE | 199 PLN / osobe

PRZYWITANIE CHLEBEM | SOLA

PRZYSTAWKA

¢ Grillowany pomidor obsypany $wiezg
bazylig podany na wtoskim serku
mascarpone oraz chipsem z ciasta filo

ZUPA

» Wioska zupa minestrone z dodatkiem
aromatycznego pesto z bazylii oraz
tartym parmezanem

DANIE GLOWNE *

« Filety z soli podane na lisciach swiezego
szpinaku z sosem marchewkowym

* Grillowana pier$ z kurczaka podana
z sosem z winnej musztardy francuskiej

» Aromatyczny stek z karkowki podany
z greckim sosem tzatziki

» Miode ziemniaki z dodatkiem wiejskiego
masta oraz $wiezego kopru

* Ziemniaki gratin z dodatkiem $mietany,
czosnku oraz $wiezego koperku

» Bukiet sezonowych suréwek

* dania obiadowe podane sg na potmiskach

DESER

* Mus malinowo-jogurtowy
w towarzystwie swiezych truskawek
oraz aromatycznej migty

ZIMNA PLYTA

* Pieczona karkéwka lukrowana miodem

» Rolada wieprzowa pachngca chrzanem
i rozmarynem

» Aromatyczny kabanos drobiowy

» Chrupigca satata lodowa serwowana
z wedzong makrelg, skropiona sokiem
z cytryny

» Wtoska satatka podana z mini-
pomidorkami, serem mozzarella
i balsamicznym sosem pesto

* Filety $ledziowe z aromatycznym sosem
pomidorowym

* Galaretka z piersi kurczaka w asyscie
blanszowanych warzyw

* L oso$ wedzony podany w otoczce
karmelizowanej cebuli czerwonej

» Pieczywo mieszane wraz z mastem

DANIA CIEPLE
* Szasztyk jako soczyste mieso wieprzowe
w towarzystwie chrupigcych warzyw

BUFET StODKI
+ Ciasta domowe do wyboru

NAPOJE (bez ograniczen)
* Kawa

* Herbata

* Soki owocowe

* Woda

* Lemoniada



Oferta wazna do 31.12.2020

MENU WESELNE Il 239 PLN / osobe

PRZYWITANIE CHLEBEM | SOLA

PRZYSTAWKA

* Grillowane warzywa skropione oliwg
z aromatem cytrynowym podane z
soczystym melonem oraz wioskg szynka
parmenska

ZUPA

* Puszysty krem z brokut podany
z prazonymi migdatami oraz kwasng
Smietang

DANIE GLOWNE *

* Grillowana pier$ kacza otulona $wiezymi
figami

Smazone filety halibuta w ciescie
kokosowym aromatyzowane cytryng
Duszona poledwiczka wieprzowa
otulona boczkiem wedzonym

w towarzystwie lisci szatwii

Grillowana piers$ z kurczaka podana

ze ztocistymi pieczarkami z dodatkiem
aromatycznej kolendry

Wioskie kluski gnocchi podane

w aksamitnym sosie Smietanowym
Mtode ziemniaki z dodatkiem wiejskiego
masta oraz $wiezego kopru

Puszyste kalafiorowe risotto podane

z aromatyczng kolendrg

Bukiet suréwek sezonowych

DANIA CIEPLE

» Klasyczny barszcz czerwony podany
z pasztecikiem miesnym

» Tradycyjny strogonof podany
z ogorkiem konserwowym

BUFET SLODKI
» Ciasta domowe do wyboru

DESER

* Brzoskwiniowe Ragu z syropem
trzcinowym podane z lodami z prawdziwej
wanilii oraz bitg $mietang

’ ZIMNA PLYTA
» Chrupigcy schab faszerowany musem
z grzybow lesnych
» Staropolska rolada z boczku pachnaca
ziotami oraz czosnkiem
* Galaretka wieprzowa aromatyzowana
czosnkiem

» Duszona rolada z kurczaka nadziewana
aromatyzowang morelg cytrynowg

» Pieczona karkéwka pachngca
czosnkiem i tymiankiem

» Egzotyczna satatka z sataty lodowej
podana z pieczonym kurczakiem
Z sosem czimi-czuri

» Wiosenne szparagi zawinigte w szynke
wedzong

» Pieczywo mieszane wraz z mastem

NAPOJE (bez ograniczen)
« Kawa

* Herbata

* Soki owocowe

* Woda mineralna

* Lemoniada

* dania obiadowe podane sg na pétmiskach



Oferta wazna do 31.12.2020

MENU WESELNE 111 269 PLN / osobe

PRZYWITANIE CHLEBEM | SOLA

PRZYSTAWKA
* Wedzony tosos$ podany na grzance nadziewany

musem z sera wioskiego mascarpone otulony sosem z

ziarnistej musztardy francuskiej

ZUPA

» Tradycyjny polski rosét podany
z makaronem oraz aromatyczng marchewka
i pietruszkg

DANIE GLOWNE

* Wieprzowa rolada nadziewana boczkiem, podana
z sosem tymiankowym

» Pieczona piers$ z indyka na miodzie
aromatyzowanym kolendrg

» Chrupigca poledwica z dorsza smazona
na delikatnym wiejskim masle

* Filet z sandacza serwowany na grillowanych

paprykach z dodatkiem gatgzek rozmarynu

» Miode ziemniaki z dodatkiem wiejskiego

masta oraz Swiezego kopru

Wioskie kluseczki gnocchi oprészone

czarnym sezamem

Zapiekane talarki ziemniaczane

Aromatyczny ryz z czastkami

chrupigcych warzyw

Bukiet sezonowych suréwek

Warzywna rolada zapiekana w ciescie

francuskim z dodatkiem ziela tymianku

* dania obiadowe podane sg na potmiskach
nastotach

DANIA CIEPLE
» Pieczona szynka wieprzowa
podana

z batkanskim aj-warem
» Golonka wieprzowa w
majeranku i naturalnym piwie
podana na grillowanych
warzywach
» Meksykanski gulasz podany z
chrupigca wotowing i
aromatycznymi warzywami

BUFET StODKI
» Ciasta domowe do wyboru

DESER

* Delikatny mus $mietankowy
aromatyzowany skorka z
cytryny, podany z sorbetem
truskawkowym

ZIMNA PLYTA

 Satatka z kalafiora ze $wiezym
aromatycznym koperkiem

» Satatka z brokut z greckim serem feta,
obsypana aromatycznym tymiankiem

* Pieczona poledwiczka wieprzowa
nadziewana kalifornijskg sliwka

» Cytrynowo-$mietankowa, rybna
galaretka z tososia battyckiego

» Wedzony filet z kaczki w rozmarynie

» Staropolski pasztet wedzony podany ze
smazonymi grzybami z dodatkiem
tymianku

* Azjatycka satatka z kruchymi warzywami
w towarzystwie chrupigcego kurczaka

» Jajka z tososiem posypane szlachetnym
kawiorem czarnym

» Galaretka z pstrgga wedzonego podana
z kwasng Smietankg oraz czerwonym
kawiorem

» Pieczony rostbef podany z musem
chrzanowo-koperkowym

* Pieczywo mieszane wraz z mastem

NAPOJE (bez ograniczen)
* Kawa

* Herbata

* Soki owocowe

* Woda mineralna

* Lemoniada



TEMATYCZNE STOLY 39 PLN / os.

Stot staropolski

Stoét rosyjski

Stot srodziemnomorski

Stot francuski

Na zimno: kietbasa jatowcowa, pieczona karkéwka, salceson, kaszanka,
smalec z jabtkami i majerankiem, pasztet z dzika, sledzie po kaszubsku,
sery korycinskie, wiejski chleb, masto szczypiorkowe
Na ciepto: Zurek z biatg kietbasg i jajkiem

Na zimno: Satatka z pieczonych ziemniakow z koprem korniszonem
i cebulg, sledzie w cebuli z pikantng musztardg, pasztet z dorsza, bliny z
pastg z sardynek, pomidory faszerowane satatkg ryzowa, kulebiak
z miesem kiszona kapustg
Na ciepto: Grillowane kietbaski z pikantnym sosem, pieczywo, pasta
serowo czosnkowa.

Na zimno: Caprese z bazyliowym pesto Indyk marynowany w occie
balsamicznym i rozmarynie podany z sosem balsamiczno-orzechowym,
satatka wtoskiego makaronu z suszonymi pomidorami, kaparami, wybor

witoskich wedlin, parmezan, wybér wtoskich oliw
i octdéw, szparagi w szynce parmenskiej marynowane karczochy
Na ciepto: Pieczona cielecing z sosem tunczykowym i kaparami, ciabata

Na zimno: Wybor francuskich seréw (rougett, camembert, brie, rolada
kozia), tarta z baktazanem i pomidorami, terina z watrobki drobiowej z
galaretka porto, satatka z dyni i rukoli, pieczony francuski pasztet ze
stoning
Na ciepto: Losos ze szpinakiem w ciescie francuskim.



DODATKOWE OFERTY

WINA CZERWONE POJEMNOSC

Contenda Cabernet Sauvignon Spain (pétwytrawne) 45 PLN 0,75l
Palacio de Anglona Tempranillo (pétstodkie) 49 PLN 0,75l
Canepa Classico Merlot Chile (wytrawne) 60 PLN 0,75l
WINA BIALE CENA GRAMATURA
Contenda Chardonnay Spain (pétwytrawne) 45 PLN 0,75l
Palacio de Anglona Airen (pétstodkie) 49 PLN 0,75l
Canepa Classico Sauvignon Blanc Chile (wytrawne) 60 PLN 0,75l

WINA MUSUJACE CENA POJEMNOSC

Imperial Regent Brut (wytrawne) 45 PLN 0,75l

Oferta wazna do 31.12.2020



DODATKOWE OFERTY*

OPEN BAR 5H 10H
Cena za osobe 130 PLN 220 PLN

Wino biate i czerwone

Waédka

Whiskey

Piwo

SOFT DRINKI

(Pepsi, 7up, Mirinda, Tonic) CENA

Butelka 1l

7 PLN

Pakiet soft drinkéw bez limitu

WODKA WESELNA CENA POJEMNOSG

Pan Tadeusz 49 PLN 0,51

Finlandia 59 PLN 0,51

*Petna oferta alkoholi dostepna po uprzednim kontakcie



OFERTA CIAST

MINIPTYSIE SZARLOTKA i MAKOWE Z RODZYNKAMI SACHER
Delikatny krem budyniowy ukryty we | M Coa i GlESEE @ b v [l 2 .| Tradycyjne ciasto makowe z rodzynkami na . Aromatyczne ciasto kakaowe przetozone
: S dodatkiem cynamonu.. Udekorowany kratkg biszkoptowym spodzie. Pachnace lad Ji. Udek "
wnetrzu puszystego ciasta parzonego . X L ptowym sp - 3 marmoladg z moreli. Udekorowane warstwg
z ciasta francuskiego & migdatami. Wierzch posypany kruszonka pasty kakaowej

I ER

B
:

e

BROWNIE SERNIK BISZKOPTOWY 2 POLKRUCHE ZE SLIWKAMI | SEROMAKOWE
Mocno czekoladowe, wilgotne ciasto pokryte N ZE SKORKA Z POMARANCZY i Pétkruche ciasto pokryte warstwa Soczyste ciasto jogurtowe udekorowane
chrupigcg warstwg karmelu . Delikatny sernik pokryty aromatyczng skérkg . aromatycznych $liwek, cato$¢ udekorowana delikatng masg serowg i makiem
i orzechow pomaranczy | kruszonkg




DODATKOWE ATRAKCJE

Fontanna czekoladowa,

d 700 PLN
Candy bar 0
Przejazd
Mercedesem/Teslg do Od 1200 PLN
Slubu
PI‘OfeS]'On?JI"Iy pokaz 0d 1500 PLN
barmanski
Pokaz iluzji/Tahnca Od 2000 PLN

Atrakcje dla najmtodszych:

» Warsztaty mydlarskie

» Malowania na szkle

* Reczne wykonywanie swiec Od 30 PLN/ 0s.
* Malowanie piaskiem

* Tworzenie wiasnej koszulki

| wiele innych...




USLUGI DODATKOWE - dla gosci Qubus Hotel
Wroctaw 5% rabatu

USLUGI

www.niebieskiedrzwi.pl

Dekoracje Niebieskie Drzwi 601 723 490
. . www.facebook.com/TorcikCafe
Cukiernia Torcik Cafe tel. 506-600-473
& www.whynotart.pl
Fotografia Slubna Why Not Art 696242091
salonloretta@onet.pl
Salon Sukien Slubnych Loretta 713223061
Dj Adamski
Muzvka DJ DeGentlemen
Y Zespot http://degentlemen.pl/
Makiiaz Eyeshadow On katemichalak994@gmail.com
) Point by Katarzyna 724970953
Michalak

Zaproszenia Slubne magnetcards, pl
Wiﬁietki Magnet Cards kontakt@magnetCards.pl

+48 726 534 252



if' R WYJATKOWE SALE:

‘ * Na naszych salach bankietowych mozemy
’ zorganizowac dla Panstwa przyjecie do 80 oséb
( z parkietem do 65)
, » Zapewniamy uroczysty wystrdj sali
4 * Weselne menu zostanie przygotowane przez
Y Szefoéw Kuchni Restauraciji Qubus Hotel.

€
- SERDECZNIE ZAPRASZAMY

Emilia Kwoka
Specjalista ds. Sprzedazy i Marketingu

b En s Tel: +48 695 988 550
§33 Tel.: +48 71 797 9 850
g {’q. marketing_wroclaw@qubushotel.com
L Sl
% ul. $w. Marii Magdaleny 2
50-103 Wroctaw
o  Tel:+4871797 9800

Qubus Hotel

R
",', **xx \Wroctaw
-4
§9 . 2
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Oferta wazna do 31.12.2020



mailto:dpolok@qubushotel.com

