
MENU BANKIETOWE – PROPOZYCJA 1: 140 ZŁ/OS.

Przystawka (jedna do wyboru):

• Chleb z domowym smalcem, skwarkami i ogórkami kiszonymi

• Cukinia z serem pleśniowym, susznonymi pomidorami i ziołami

Zupa (jedna do wyboru):

• Rosół z makaronem

• Krem brokułowy ze smażonym boczkiem

Danie główne (do wyboru jedno):

• Leśny gulasz z sarny

• Staropolska rolada wieprzowa

• Pierś indyka zapiekana w oliwie i ziołach

Do dania głównego dowolny dodatek: ryż, kopytka, kluski śląskie,buchty, pyzy, kluski żelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smażone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.

Deser (jeden do wyboru):

• Naleśnik karmelizowany z miodem polany sokiem z pomarańczy

• Szarlotka z kruszonką

• Ptasie mleczko podane na biszkoptach

Zimna płyta:

• Mięsa: polskie wędliny, kiełbasy, pasztety, schab faszerowany śliwką

• Galareta mięsna
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• Śledzie w śmietanie

• Śledzie w oleju z czosnkiem i cebulą

• Dwa rodzaje sałatek

• Marynaty (ogórki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)

• Jaja faszerowane

• Dodatki: różnorodne pieczywo, dwa rodzaje sosów, chrzan

Bufet z napojami:

• Kawa, herbaty, woda, dwa rodzaje soków oraz dodatki: cukier, śmietanka, cytryna.

MENU BANKIETOWE – PROPOZYCJA 2: 190ZŁ/OS.

Przystawka (jedna do wyboru):

• Roladki szpinakowe z łososiem i koperkiem

• Oscypek z żurawiną

• Sałatka ze szpinaku, sera feta, pomidorów i słonecznika

Zupa (jedna do wyboru):

• Krem pomidorowy ze śmietaną

• Krem kalafiorowy z grzankami

Danie główne (do wyboru jedno):

• Gołąbki w sosie pomidorowym

• Żeberka w miodzie

• Zrazy wołowe
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Do dania głównego dowolny dodatek: ryż, kopytka, kluski śląskie,buchty, pyzy, kluski żelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smażone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.

Deser (jeden do wyboru):

• Pieczona gruszka z serem pleśniowym i płatkami migdałowymi

• Jabłko pieczone w miodzie z lodami

• Domowy piernik z powidłami śliwkowymi, sosem czekoladowym i bitą śmietaną

Zimna płyta:

• Mięsa: wędliny i kiełbasy z sarny, dzika i jelenia, schab faszerowany śliwką

• Galareta mięsna

• Śledzie w śmietanie

• Śledzie w oleju z czosnkiem i cebulą

• Deska serów

• Łosoś wędzony z koprem i cytryną

• Trzy rodzaje sałatek

• Marynaty (ogórki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)

• Jaja faszerowane

• Dodatki: różnorodne pieczywo, dwa rodzaje sosów, chrzan

Danie ciepłe (jedno do wyboru):

• Żur na zakwasie żytnim z chlebem, białą kiełbasą i jajkiem

• Barszcz z krokietem

7



Bufet z napojami:

• Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje soków oraz dodatki: cukier, śmietanka, cytryna.
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WESELE CAŁONOCNE

Specjalizujemy się także w organizacji wesel całonocnych. Zachęcamy do wynajęcia całego hotelu po to, by mogli

Państwo prawdziwie czuć się jak u siebie. W przypadku, gdyby gości potrzebujących noclegu było więcej niż tych,

których możemy przyjąć w naszym hotelu (42 osoby), dzięki umowom z okolicznymi hotelami możemy zapewnić

dodatkowe noclegi w pobliżu.

Przedstawione poniżej propozycje przyjęcć zawierają w sobie:

• Wynajem sal balowej i gotyckiej do godziny 5:00, a ponadto dostęp do Cafeterii, tarasu i ogrodu

• Specjalne rabaty na nocleg dla Gości weselnych (przy wynajmie całego hotelu nawet 25%)

• Apartament dla nowożeńców – jako prezent od hotelu dla Państwa Młodych

• Możliwość realizacji specjalnych życzeń odnośnie menu weselnego

Pragniemy spełnić możliwie wszystkie Państwa życzenia, ponieważ to ten wyjąkowy dzień należy do Państwa.

Zależy nam na tym, by Państwa przyjęcie weselne było uroczyste i eleganckie, a Państwo zdając kontrolę przebiegu

uroczystości na nasz wykwalifikowany perosnel, mogli oddać się świętowaniu. Chcielibyśmy, by w naszym hotelu

czuli się Państwo jednocześnie domowo i bardzo uroczyście.

MENU CAŁONOCNE – PROPOZYCJA 1: 210 ZŁ/OS.

Przystawka (jedna do wyboru):

• Chleb z domowym smalcem, skwarkami i ogórkami kiszonymi

• Cukinia z serem pleśniowym, susznonymi pomidorami i ziołami

Zupa (jedna do wyboru):

• Rosół z makaronem

• Krem brokułowy ze smażonym boczkiem
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Danie główna (do wyboru jedno):

• Leśny gulasz z sarny

• Staropolska rolada wieprzowa

• Pierś indyka zapiekana w oliwie i ziołach

Do dania głównego dowolny dodatek: ryż, kopytka, kluski śląskie,buchty, pyzy, kluski żelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smażone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.

Deser (jeden do wyboru):

• Naleśnik karmelizowany z miodem polany sokiem z pomarańczy

• Szarlotka z kruszonką

• Ptasie mleczko podane na biszkoptach

Zimna płyta:

• Mięsa: polskie wędliny, kiełbasy, pasztety, schab faszerowany śliwką

• Galareta mięsna

• Śledzie w śmietanie

• Śledzie w oleju z czosnkiem i cebulą

• Dwa rodzaje sałatek

• Marynaty (ogórki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)

• Jaja faszerowane

• Dodatki: różnorodne pieczywo, dwa rodzaje sosów, chrzan

Danie ciepłe 1 (podane wieczorem lub w nocy):

• Barszcz czerwony z krokietem
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Danie ciepłe 2 (podane wieczorem lub w nocy):

• Pieczone udko z kurczaka z kluskami śląskimi i sosem grzybowym.

Danie ciepłe 3 (podane wieczorem lub w nocy):

• Żur na zakwasie żytnim z chlebem, białą kiełbasą i jajkiem

Bufet z napojami:

• Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje soków oraz dodatki: cukier, śmietanka, cytryna.

MENU CAŁONOCNE – PROPOZYCJA 2: 245 ZŁ/OS.

Przystawka (jedna do wyboru):

• Roladki szpinakowe z łososiem i koperkiem

• Oscypek z żurawiną

• Sałatka ze szpinaku, sera feta, pomidorów i słonecznika

Zupa (jedna do wyboru):

• Krem pomidorowy ze śmietaną

• Krem kalafiorowy z grzankami

Danie główne (do wyboru jedno):

• Gołąbki w sosie pomidorowym

• Żeberka w miodzie

• Zrazy wołowe

Do dania głównego dowolny dodatek: ryż, kopytka, kluski śląskie, buchty, pyzy, kluski żelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smażone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.
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Deser (jeden do wyboru):

• Pieczona gruszka z serem pleśniowym i płatkami migdałowymi

• Jabłko pieczone w miodzie z lodami

• Domowy piernik z powidłami śliwkowymi, sosem czekoladowym i bitą śmietaną

Zimna płyta:

• Mięsa: wędliny i kiełbasy z sarny, dzika i jelenia, schab faszerowany śliwką

• Galareta mięsna

• Śledzie w śmietanie

• Śledzie w oleju z czosnkiem i cebulą

• Deska serów

• Łosoś wędzony z koprem i cytryną

• Trzy rodzaje sałatek

• Marynaty (ogórki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)

• Jaja faszerowane

• Dodatki: różnorodne pieczywo, dwa rodzaje sosów, chrzan

Danie ciepłe 1 (podane wieczorem lub w nocy):

• Barszcz czerwony z krokietem

Danie ciepłe 2 (podane wieczorem lub w nocy):

• Pieczona pierś z kurczaka z cebulą i pieczarkami (z dowolnym dodatkiem)

Danie ciepłe 3 (podane wieczorem lub w nocy):

• Pierogi z mięsem/z kapustą i grzybami/ruskie z cebulką i skwarkami (jedne do wyboru).
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Danie ciepłe 4 (podane wieczorem lub w nocy):

• Żur na zakwasie żytnim z chlebem, białą kiełbasą i jajkiem

Bufet z napojami:

• Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje soków oraz dodatki: cukier, śmietanka, cytryna.

13



OPCJE DODATKOWE:

• Słodki bufet: 8zł/os – dwa rodzaje ciast

• Słodki bufet: 10zł/os. – trzy rodzaje ciast

• Deska serów: 10zł/os.

• Tort: 15zł/os.

• Grill – różnorodne mięsa i warzywa z grilla: 25zł/os.

• Świeże owoce morza: (ostrygi, krewetki, kalmary etc.) podane w formie bufetu: 50zł/os.
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