MENU BANKIETOWE — PROPOZYCJA 1: 140 ZL/0S.

Przystawka (jedna do wyboru):

e Chleb z domowym smalcem, skwarkami i ogérkami kiszonymi

e Cukinia z serem plesniowym, susznonymi pomidorami i ziotami

Zupa (jedna do wyboru):

e Ros6l z makaronem

e Krem brokulowy ze smazonym boczkiem

Danie gléwne (do wyboru jedno):

e Lesny gulasz z sarny
e Staropolska rolada wieprzowa

e Piers§ indyka zapiekana w oliwie i ziotach

Do dania gtéwnego dowolny dodatek: 1yz, 'kopytka, kluski §laskie,buchty, pyzy, kluski Zelazne/szare, kasza
gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.
Deser (jeden do wyboru):

e Nalesnik karmelizowany z miodem polany sokiem z pomararnczy
e Szarlotka z kruszonka

e Ptasie mleczko podane na biszkoptach

Zimna plyta:

e Miesa: polskie wedliny, kietbasy, pasztety, schab faszerowany sliwka

e Galareta miesna



Sledzie w Smietanie

Sledzie w oleju z czosnkiem i cebula

Dwa rodzaje satatek

Marynaty (ogoérki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)

Jaja faszerowane

Dodatki: r6znorodne pieczywo, dwa rodzaje soséw, chrzan

Bufet z napojami:

e Kawa, herbaty, woda, dwa rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, Smietanka, cytryna.

MENU BANKIETOWE — PROPOZYCJA 2: 190ZL/0S.

Przystawka (jedna do wyboru):

¢ Roladki szpinakowe z tososiem i koperkiem
e Oscypek z zurawing

e Satatka ze szpinaku, sera feta, pomidoréw i stonecznika

Zupa (jedna do wyboru):

e Krem pomidorowy ze $mietang

e Krem kalafiorowy z grzankami

Danie gléwne (do wyboru jedno):

e Golabki w sosie pomidorowym
e Zeberka w miodzie

e Zrazy wolowe



Do dania gtéwnego dowolny dodatek: ryz, kopytka, kluski $laskie,buchty, pyzy, kluski Zzelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.

Deser (jeden do wyboru):

e Pieczona gruszka z serem plesniowym i ptatkami migdatlowymi
¢ Jabtko pieczone w miodzie z lodami

e Domowy piernik z powidtami sliwkowymi, sosem czekoladowym i bitg Smietang

Zimna plyta:

e Miesa: wedliny i kietbasy z sarny, dzika i jelenia, schab faszerowany §liwka

e Galareta miesna

e Sledzie w $mietanie

o Sledzie w oleju z czosnkiem i cebula

e Deska serow

e Loso$ wedzony z koprem i cytryna

e Trzy rodzaje salatek

e Marynaty (ogoérki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)
e Jaja faszerowane

e Dodatki: r6znorodne pieczywo, dwa rodzaje soséw, chrzan

Danie cieple (jedno do wyboru):

e Zur na zakwasie zytnim z chlebem, biata kietbasa i jajkiem

e Barszcz z krokietem



Bufet z napojami:

e Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, §mietanka, cytryna.



WESELE CALONOCNE

Specjalizujemy sie takze w organizacji wesel catonocnych. Zachgecamy do wynajecia catego hotelu po to, by mogli
Paristwo prawdziwie czu¢ sie jak u siebie. W przypadku, gdyby gosci potrzebujacych noclegu byto wiecej niz tych,
ktérych mozemy przyja¢ w naszym hotelu (42 osoby), dzigki umowom z okolicznymi hotelami mozemy zapewnic

dodatkowe noclegi w poblizu.

Przedstawione ponizej propozycje przyjec¢ zawieraja w sobie:

Wynajem sal balowej i gotyckiej do godziny 5:00, a ponadto dostep do Cafeterii, tarasu i ogrodu

Specjalne rabaty na nocleg dla GoSci weselnych (przy wynajmie calego hotelu nawet 25%)

Apartament dla nowozencéw —jako prezent od hotelu dla Paristwa Mtodych

e Mozliwo$¢ realizacji specjalnych zyczent odno$nie menu weselnego

Pragniemy spetni¢ mozliwie wszystkie Panstwa zyczenia, poniewaz to ten wyjagkowy dzieni nalezy do Panstwa.
Zalezy nam na tym, by Paristwa przyjecie weselne byto uroczyste i eleganckie, a Paiistwo zdajac kontrole przebiegu
uroczystosci na nasz wykwalifikowany perosnel, mogli oddac sie.§wietowaniu. ChcielibySmy, by w naszym hotelu

czuli sie Panistwo jednoczesnie domowao i'bardzo uroezyscie.

MENU CALONOCNE — PROPOZYCJA 1: 210 ZL/O0S.

Przystawka (jedna do wyboru):

e Chleb z domowym smalcem, skwarkami i ogérkami kiszonymi

e Cukinia z serem pleSniowym, susznonymi pomidorami i ziotami

Zupa (jedna do wyboru):

e Ros6l z makaronem

¢ Krem brokulowy ze smazonym boczkiem



Danie gléwna (do wyboru jedno):

e Lesny gulasz z sarny
e Staropolska rolada wieprzowa

e Pier§ indyka zapiekana w oliwie i ziolach

Do dania gtéwnego dowolny dodatek: ryz, kopytka, kluski §laskie,buchty, pyzy, kluski zelazne/szare, kasza

gryczanal/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.

Deser (jeden do wyboru):

e Nalesnik karmelizowany z miodem polany sokiem z pomaranczy
e Szarlotka z kruszonkq

e Ptasie mleczko podane na biszkoptach

Zimna plyta:

e Miesa: polskie wedliny, kietbasy, pasztety; schab'faszerowany sliwkq

Galareta migsna

Sledzie w Smietanie

Sledzie w oleju z czosnkiem i cebula

Dwa rodzaje salatek

Marynaty (ogorki kiszone/konserwowe, marynowane grzybki, papryka, patisony, kukurydze etc.)

Jaja faszerowane

Dodatki: r6znorodne pieczywo, dwa rodzaje soséw, chrzan

Danie cieple 1 (podane wieczorem lub w nocy):

e Barszcz czerwony z krokietem
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Danie cieple 2 (podane wieczorem lub w nocy):

e Pieczone udko z kurczaka z kluskami §laskimi i sosem grzybowym.

Danie cieple 3 (podane wieczorem lub w nocy):

e Zur na zakwasie zytnim z chlebem, biata kietbasa i jajkiem

Bufet z napojami:

e Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, §mietanka, cytryna.

MENU CALONOCNE — PROPOZYCJA 2: 245 7ZL/0S.

Przystawka (jedna do wyboru):

¢ Roladki szpinakowe z fososiem i koperkiem
e Oscypek z zurawing

o Satatka ze szpinaku, sera feta, pomidoréw i stonecznika

Zupa (jedna do wyboru):

e Krem pomidorowy ze $mietang

e Krem kalafiorowy z grzankami

Danie gléwne (do wyboru jedno):

¢ Golabki w sosie pomidorowym
e Zeberka w miodzie

e Zrazy wolowe

Do dania gléwnego dowolny dodatek: ryz, kopytka, kluski §laskie, buchty, pyzy, kluski zelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.
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Deser (jeden do wyboru):

e Pieczona gruszka z serem plesniowym i ptatkami migdatowymi
¢ Jabtko pieczone w miodzie z lodami

e Domowy piernik z powidtami sliwkowymi, sosem czekoladowym i bitg Smietang

Zimna plyta:

e Miesa: wedliny i kietbasy z sarny, dzika i jelenia, schab faszerowany §liwka

e Galareta miesna

e Sledzie w émietanie

e Sledzie w oleju z czosnkiem i cebulg

e Deska serow

e Loso$ wedzony z koprem i cytryna

e Trzy rodzaje satatek

e Marynaty (ogoérki kiszone/konserwowe; marynoewane grzybki,‘papryka, patisony, kukurydze etc.)
¢ Jaja faszerowane

e Dodatki: r6znorodne pieczywo, dwa rodzaje soséw, chrzan

Danie cieple 1 (podane wieczorem lub w nocy):

e Barszcz czerwony z krokietem

Danie cieple 2 (podane wieczorem lub w nocy):

e Pieczona pier$ z kurczaka z cebulg i pieczarkami (z dowolnym dodatkiem)

Danie cieple 3 (podane wieczorem lub w nocy):
e Pierogi z miesem/z kapustg i grzybami/ruskie z cebulkg i skwarkami (jedne do wyboru).
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Danie cieple 4 (podane wieczorem lub w nocy):

e Zur na zakwasie zytnim z chlebem, biata kietbasg i jajkiem

Bufet z napojami:

e Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, §mietanka, cytryna.
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OPCJE DODATKOWE:

e Stodki bufet: 8zt/os — dwa rodzaje ciast

Stodki bufet: 10z1/o0s. — trzy rodzaje ciast

Deska seréw: 10z1/os.

Tort: 15z1/os.

e Grill - r6znorodne miesa i warzywa z grilla: 25z1/os.

Swieze owoce morza: (ostrygi, krewetki, kalmary etc.) podane w formie bufetu: 50z1/os.
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