UROCZYSTA KOLACJA

Uroczysta kolacja moze skladac sie z mniejszej lub wiekszej liczby dan, a takze zimnej ptyty i stodkiego bufetu,
stosownie do Panstwa Zzyczenia. Posiadamy takze propozycje menu dla dzieci. Ponizej przedstawiamy trzy
propozycje menu na taka uroczystg kolacje. W cenie zawiera sie dekorcja, wynajem sali na 4 godziny, profesjonalna
obstuga kelnerska, a takze dostep do Cafeterii, tarasu i ogrodu przez caly czas trwania uroczystosci. Dla podanej
ceny minimalna liczba uczestnikéw to 30 gosci. W wypadku organizacji mniejszego przyjecia cene podamy

indywidualnie.

MENU NA UROCZYSTA KOLACJE — PROPOZYCJA 1: 110 ZE/OS.

Przystawka (jedna do wyboru):

e Chleb z domowym smalcem, skwarkami i ogérkami kiszonymi

e Cukinia z serem pleSniowym, susznonymi pomidorami i ziotami

Zupa (jedna do wyboru):

e Ros6l z makaronem

¢ Krem brokulowy ze smazonym boczkiem

Danie gléwna (do wyboru jedno):
e Lesny gulasz z sarny
e Staropolska rolada wieprzowa
e Piers§ indyka zapiekana w oliwie i ziotach

Do dania gtéwnego dowolny dodatek: ryz, kopytka, kluski §laskie,buchty, pyzy, kluski Zelazne/szare, kasza

gryczana/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.



Deser (jeden do wyboru):

e Nalesnik karmelizowany z miodem polany sokiem z pomarafczy

e Szarlotka z kruszonka

Napoje:

e Kawa, herbaty, woda, dwa rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, §mietanka, cytryna.

MENU NA UROCZYSTA KOLACJE — PROPOZYCJA 2: 135 ZL/OS.

Przystawka (jedna do wyboru):

e Roladki szpinakowe z tososiem i koperkiem

e Oscypek z zurawing

Zupa (jedna do wyboru):

e Barszcz czerwony z krokietem

e Krem kalafiorowy z grzankami

Danie gléwna (do wyboru jedno):
¢ Golabki w sosie pomidorowym
e Zeberka w miodzie
e Zrazy wolowe

Do dania gtéwnego dowolny dodatek: ryz, kopytka, kluski $laskie,buchty, pyzy, kluski Zzelazne/szare, kasza

gryczanal/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.



Deser (jeden do wyboru):

e Jabltko pieczone w miodzie z lodami

e Ptasie mleczko podane na biszkoptach

Napoje:

e Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, §mietanka, cytryna.

MENU NA UROCZYSTA KOLACJE — PROPOZYCJA 3: 170 ZL/O0S.

Przystawka (jedna do wyboru):

e Roladki szpinakowe z tososiem i koperkiem
e Oscypek z zurawing

e Satatka ze szpinaku, sera feta, pomidoréw i stonecznika

Zupa (jedna do wyboru):

e Krem pomidorowy ze Smietang

e Zur na zytnim zakwasie z bialg kielbasa i jajkiem

Danie gléwna (do wyboru jedno):

e Kaczka pieczona z jabtkami

e Poledwica wieprzowa z cytryng i tymiankiem

Do dania gtéwnego dowolny dodatek: ryz, kopytka, kluski $laskie,buchty, pyzy, kluski Zzelazne/szare, kasza

gryczanal/jaglana, ziemniaki gotowane/smazone/pieczone, placki ziemniaczane, makaron.



Deser (jeden do wyboru):

e Pieczona gruszka z serem plesniowym i ptatkami migdatlowymi

e Domowy piernik z powidtami §liwkowymi, sosem czekoladowym i bitg §mietang

Napoje:

e Kawa, herbaty, woda, trzy rodzaje sokéw oraz dodatki: cukier, §mietanka, cytryna.



OPCJE DODATKOWE:

e Stodki bufet: 8zt/os — dwa rodzaje ciast

Deska seréw: 10z1/os.

Tort: 15zt/os.

Grill - r6znorodne miesa i warzywa z grilla: 25z1/os.

o Swieze owoce morza: (ostrygi, krewetki, kalmary etc.) podane w formie bufetu: 50zt/os.



