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MENU WESELNE

MENU 1

129 PLN / osoba

Przystawka:
Pieczone ptatki rostbefu z satatg endywia nowalijkami i musztardowym
vinegretem

Zupa:

Rosot zdomowym makaronem i pietruszka

Danie gtéwne:

Udko z kaczki confit z purée chrzanowym i kapustg w czerwonym winie
Deser:

Brownie z orzechami wtoskimi i musem z malin

w Kawa, herbata ,woda

MENU 2

109 PLN / osoba

Przystawka:

Carpaccio z pieczonych burakéw z kozim serem i rukola

Zupa:

Borowikowa z kwasng smietang i paluszkiem chlebowym

Danie gtowne:

Pieczony filet z tososia podany na risotto di nero z musem z pietruszki
Deser:

Sernik z herbatnikami ,czekoladg i stonym karmelem

mNa, herbata ,woda

*Menu moze ulec zmianie
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MENU WESELNE

FINGER FOOD

¢ Pieczony rostbef z zurawing

e Satatkawoldorf seler naciowy z orzechami wtoskimi
o Tatar ztososia z kawiorem i pedami stonecznika

e Szynka parmenska z kaparamiirukolg

o/ Sledzie w zalewie korzennej

¢ Minisatatka ze Swiezego kalafiora z siekanym jajkiem
e Brasola z karczochem i grissini

e ' Salsazpomidorow z fetg

¢ 'Musmascarpone z glazurowanym ananasem

e/ Brownie z malinami

s Profiterolki w czekoladzie

s ' Pieczywo, masto




