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Weddings

Przystawka:

Pieczone płatki rostbefu z sałatą endywia nowalijkami i musztardowym 
vinegretem

Zupa:

Rosół z domowym makaronem i pietruszką

Danie główne:

Udko z kaczki confit z purée chrzanowym i kapustą w czerwonym winie  

Deser:

Brownie z orzechami włoskimi i musem z malin

 Kawa, herbata ,woda

M E N U  1
129 PLN / osoba

M E N U  W E S E L N E

M E N U  2
109 PLN / osoba

Przystawka:

Carpaccio z pieczonych buraków z kozim serem i rukolą 

Zupa:

Borowikowa z kwaśną śmietaną i paluszkiem chlebowym

Danie główne:

Pieczony filet z łososia podany na risotto di nero z musem z pietruszki

Deser:

Sernik z herbatnikami ,czekoladą i słonym karmelem 

 Kawa, herbata ,woda 
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vinegretem

Zupa:
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* Menu może ulec zmianie* Menu może ulec zmianie



2 0 2 0 / 2 0 2 1Weddings

M E N U  W E S E L N E

• Pieczony rostbef z żurawiną 

• Sałatka woldorf seler naciowy z orzechami włoskimi

• Tatar z łososia z kawiorem i pędami słonecznika 

• Szynka parmeńska z kaparami i rukolą 

• Śledzie w zalewie korzennej

• Mini sałatka ze świeżego kalafiora z siekanym jajkiem

• Brasola z karczochem i grissini 

• Salsa z pomidorów z fetą 

• Mus mascarpone z glazurowanym ananasem 

• Brownie z malinami 

• Profiterolki w czekoladzie

• Pieczywo, masło

• Pieczony rostbef z żurawiną 
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Brownie z malinami 

• Profiterolki w czekoladzie

• 

• 

F I N G E R  F O O D
65 PLN / osoba
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