OFERTA Qubus Hotel
WESELNA

OFERUJEMY:

-

RY
*

Wykwintne elastyczne menu

Profesjonalng obstuge kelnerskg i pomoc organizacyjng
Eleganckie, klimatyzowane sale bankietowe

Apartament dla Nowozencéw w prezencie

Podréz poslubng za 1 PLN * )
Voucher na uroczystg kolacje dla Pary Mtodej w | Rocznice Slubu **
Bezptatng degustacje menu obiadowego ***

Mozliwos$c¢ zrealizowania sesji zdjeciowej na naszej Q- tédce
Promocyjne ceny na pokoje dla Gosci weselnych

Znizki dla dzieci od 3-10 lat, do 3 lat-gratis

2 miejsca parkingowe gratis

10% znizki na kolejne imprezy rodzinne
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Do kosztow menu nalezy doliczy¢ 500 PLN za wynajem sali bankietowe;.
Cena zawiera dekoracje kwiatowg stotdw, eleganckie pokrowce na krzesta oraz optate ZAIKS.
Minimalna liczba gosci: 100 oséb.

*dotyczy pobytu weekendowego w pokoju 2-osobowym ze $niadaniem: jednodniowy w
przypadku organizacji imprezy za kwote minimum 7 000 PLN netto lub dwudniowy przy
organizacji imprezy za kwotg minimum 12 000 PLN netto.

**Voucher weselny o wartosci 150 PLN.
Przy realizacji voucheru jego posiadacz ponosi optate w wysokosci 1 PLN.

*** degustacjg objete sg wylgcznie dania obiadowe dla dwdch oséb
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, , b N . A - | Opieka i przeprowadzenie nas przez caly okres

Obstuga spisata sie na medal. Profesjonalnie i z L b= |\ ' planowania oraz organizacji przyjecia byta dla nas
szybko. Na stotach panowat porzadek, a bufet nie 3 ) CE ” ‘ przyjemnoscig :) Zaangazowanie przerosto nasze
Swiecit pustkami. Kazda prosba byta spetniana od 1 K\ i X > najsSmielsze oczekiwania. Wszyscy goscie byl
reki. Nie trzeba byto o nic sie upomina¢ wszystko \ & KA 4 zachwyceni daniami i porcjami, ktére wyszty spod

byto jak nalezy, a nawet lepie;. d : - : “ & R Y reki Szefa !

, ' A Efekt finalny byt lepszy, niz mogliSmy sobie
Ewelinai Artur & ol wymarzyé

Karolina i Tomasz

Obstuga na najwyzszym mozliwym poziomie,
poczawszy od recepcji, ktéra skutecznie
rozlokowata gosci po wszystkich przypisanych

pokojach poprzez serwis kelnerski/obstuge kuchni,

ktéry do ostatniej minuty w bardzo sprawny sposéb

obstugiwat przyjecie na biezaco serwujac wszelkie
potrawy czy uzupetniajac bufet a konczac na

koordynatorze przyjecia . Catos¢ godna polecenia!

Dorota i Piotr



MENU WESELNE | 290 PLN / osobe

PRZYSTAWKA

» Caprese z sera korycinskiego i $wiezych
pomidoréw z pietruszkowo-
stonecznikowym Pesto

ZUPA (do wyboru)

* Krem z pomidoréw dojrzewajgcych na
storicu z grzankami skropionymi oliwg

» Bulion drobiowy z kurczaka
zagrodowego z makaronem

DANIE GLOWNE (do wyboru)

 Delikatny filet z indyka faszerowany
szpinakiem, boczkiem i pieczarkami,
podany w sosie Smietanowym
z mtodymi ziemniakami i surowkg
z biatej kapusty

» Zawijane zrazy schabowe w delikatnym
sosie pieczeniowym podane
z ziemniakami i suréwka z biatej kapusty

DESER (do wyboru)
» Krem waniliowy z owocami i czekoladg
» Gorgca szarlotka z lodami waniliowymi

BUFET ZIMNY

» Pasztet domowy z Zurawing

* Wysmienita szynka z chrzanem
 Pieczony filet z indyka

+ Sledzie w $mietanie

» Kabanosy

BUFET SALATEK
+ Satatka z brokutéw
» Tradycyjna polska satatka jarzynowa

» Bukiet satat z warzywami i serem
greckim skropiony sosem vinegrette

* Wybdr pieczywa

* Masto czosnkowe, pietruszkowe,
szczypiorkowe

BUFET StODKI

+ Smietankowy sernik,

» Szarlotka

* Mini babeczki z owocami
* Tarta czekoladowa

* Owoce

SPECJALNOSC WIECZORU (do wyboru
jedno danie)

« Bitki schabowe w sosie mysliwskim
podane z kluskami $laskimi i bukietem
kolorowych satat z warzywami

* Fliet z kurczaka w sosie paprykowym
z opiekanymi ziemniaczkami i bukietem
kolorowych satat

NA ZAKONCZENIE

» Barszcz czerwony z kapusniaczkiem w
ciescie francuskim

NAPOJE bez limitu
* Kawa
* Herbata

» Woda mineralna gazowana
i niegazowana

* Wybor sokow



MENU WESELNE Il 310 PLN / osobe

PRZYSTAWKA (do wyboru)

» Pieczony toso$ marynowany w koprze
i gorczycy podany z kremem
balsamicznym

» Roladka z pieczonego rostbefu pikantnymi
warzywami curry

ZUPA (do wyboru)

* Krem z zielonego groszku z groszkiem
ptysiowym i emulsjg bazyliowg

« Staropolski rosét z gesiny podany
z domowym makaronem

DANIE GLOWNE (do wyboru)

» Sakiewka z poledwicy wieprzowej
z farszem grzybowo-porowym podana
z gruszka ryzowg i zestawem suréwek

» Poledwiczka wieprzowa podana
z grzybami duszonymi w $mietanie
z zapiekankg ziemniaczano-serowg
z tymiankiem i bukietem suréwek

DESER (do wyboru)

» Sorbet z sosem jogurtowym
i chrupigcymi ptatkami, dekorowany
Swiezg mieta

« Strudel jabtkowy z ciasta francuskiego
podany z lodami waniliowymi i bitg
Smietang

BUFET ZIMNY

» Pasztet domowy z grzybami
marynowanymi w oliwie

» Wybor wedlin (szynka, kietbasa wiejska,

filet drobiowy, kabanos)

» Szynka szwarcwaldzka z rukolg
i suszonymi pomidorami

» Pieczony schab z musem chrzanowym
i szczypiorkiem

« Sledzie w $mietanie

BUFET SALATEK

* Tradycyjna polska satatka jarzynowa
 Satfatka z pikantnym kurczakiem

« Satatka ze szparagami

« Cwikta z chrzanem

* Sos tatarski

* Sos tzatziki

» Wybor pieczywa

» Masto szczypiorkowe

BUFET StODKI

+ Smietankowy sernik

* Mini babeczki z owocami

» Owoce sezonowe
 Szarlotka

* Tarta z kremem cytrynowym

SPECJALNOSC WIECZORU
(do wyboru dwa dania ciepte)

» Poledwica z dorsza w ztocistej panierce
z orzeszkow ziemnych z salsg limonkowo
- paprykowg w towarzystwie pomidorow
cherry, podana z bagietkg

« Strogonoff wotowy podany z kluskami
Slaskimi

» Szynka pieczona w catosci podana z

kaszg i czerwona kapustg (serwowana
na sali)

* Pieczony filet z fososia z parmezanowg
kruszonkg podany na goracej satatce
z pomidorkow

NA ZAKONCZENIE

» Barszcz czerwony z migsnym
pasztecikiem z ciasta francuskiego

NAPOJE bez limitu
* Kawa

* Herbata

* Woda mineralna gazowana
i niegazowana

* Wybor sokow



MENU WESELNE 11l 330 PLN / osobe

PRZYSTAWKA (do wyboru)

* Wedzony filet z tososia (z naszej
wedzarni) podany z chutney z mango
i kolendry oraz grzanka

* Rostbef z pieczonym burakiem i pudrem
z koziego sera

ZUPA (do wyboru)

» Krem z biatych szparagow z tortellini
szpinakowym.

» Krem z cukinii z ptatkami migdatowymi
i kremem balsamicznym

DANIE GLOWNE (do wyboru)

* Pieczen cieleca w naturalnym sosie
podana z wtoskimi gnocchi i satatkg z
mtodego szpinaku i suszonych pomidoréw
w miodowym sosie

» Schab z dzika w naturalnym sosie
z dodatkiem wina podany z mtodymi
ziemniakami i czerwong kapustg duszong
w winie

DESER (do wyboru)

» Krucha tarta z marynowanymi
w Amaretto suszonymi sliwkami
i powidtami z polskich wegierek oraz
prazonymi migdatami, podana
z waniliowymi lodami

* Klasyczne wioskie Tiramisu

BUFET ZIMNY

» Pasztet pieczony w bekonie z grzybami
marynowanymi w oliwie

* Wybdr wedlin (szynka, kietbasa wiejska,
filet drobiowy, kabanos)

» Szynka wiejska z chrzanem

» Roladka z kurczaka z suszong morelg

+ Sledzie w oliwie po wiejsku

 Roladki z wedzonego tososia z twarogiem
koperkowym

BUFET SALATEK

« Satatka ze szpinaku i gorgonzoli
z prazonymi orzechami skropiona
malinowym winegretem

 Tradycyjna polska satatka jarzynowa

» Satatka z szynki z indyka i melona
miodowego

+ Cwikta z chrzanem

* Sos tatarski

* Sos tzatzlki

» Chutney z mango, dyni i chilli
* Wybor pieczywa

» Masto szczypiorkowe

BUFET StODKI

« Smietankowy sernik

 Szarlotka

» Mus z biatej czekolady z pistacjami
» Mini babeczki z owocami

* Owoce

» Creme brulee

SPECJALNOSC WIECZORU
(do wyboru dwa dania ciepte)

» Kurczak duszony w biatym winie w sosie
$mietanowym i zielonym groszkiem
podany z makaronem

» Poledwica wieprzowa z patelni, podana
z sosem z suszonych $liwek z peczotto
grzybowym

» Sandacz podany na maslanym risotto
ze szczypiorkiem i warzywami

» Fantazja Barbecue - grillowana karkéwka,
poledwiczka wieprzowa i filet z indyka
podane z grillowanymi warzywami i sosem
barbecue oraz bagietkg czosnkowag

NA ZAKONCZENIE
» Kwasnica z wedzonym zeberkiem

NAPOJE bez limitu
* Kawa
» Herbata

» Woda mineralna gazowana
i niegazowana

* Wybor sokow



MENU WESELNE IV 360 PLN / osobe

PRZYSTAWKA (do wyboru)

 Tradycyjny pieczony pasztet z dziczyzny
z chutney zurawinowym

» Krewetki smazone na masle imbirowym
podane z bukietem satat, salsg
ananasowg i sosem mango- jalapeno

ZUPA (do wyboru)

» Krem z kurek

» Zupa z czerwonej soczewicy z dodatkiem
pieczonego tososia i nutg aromatycznej
kolendry

DANIE GLOWNE (do wyboru)

* Rolada cieleca z truflami w naturalnym
sosie podana z satatkg ze szpinaku
z miodowym winegretem i ziemniakami

* Pieczona podhalanska jagniecina podana
z puree z batatéw i zielonym groszkiem

DESER (do wyboru)
» Puszysty mrozony mus ze $mietanki

z dodatkiem chatwy i delikatnej czekolady,

podany ze $wiezymi owocami

* Mus czekoladowy z chilli, owocami
i Swiezg mietg

BUFET SLODKI

+ Smietankowy sernik

» Szarlotka

* Ciasto bananowe

* Mini babeczki z owocami

* Owoce

» Creme brulee

WYBOR RYB
» Koreczki sledziowe ze s$liwka kalifornijskg
« Sledzie po wiejsku w oliwie
* Loso$ marynowany w koprze
i musztardzie francuskiej
* Loso$ z naszej wedzarni
* Halibut z naszej wedzarni
» Dodatki: kapary, szalotka marynowana

WYBOR MIES

* Wybdr wedlin (szynka, karkéwka, indyk,
kietbasa wiejska, rostbef )

* Roladki z poledwicy wieprzowej ze
szpinakiem

» Wedzony gotowany boczek

» Szynka dojrzewajgca

» Kabanos

WYBOR SALATEK

 Satatka caprese

 Satatka z makaronem ryzowym, cebulg
dymka i chilli

« Satatka z kalafiora z zielonym groszkiem
i orzechami w delikatnym sosie jogurtowo-
ziotowym

 Satatka ziemniaczana z porem podana
w szynce

* Sos tatarski

* Sos paprykowy

» Chutney z mango, dyni i chilli

* Wybor pieczywa

» Masto szczypiorkowe

SPECJALNOSC WIECZORU

(do wyboru dwa dania)

* Delikatny filet z perliczki z nutg
aromatycznego tymianku, podany z rosti
ziemniaczanym i fasolkg szparagowg

» Poledwica wotowa faszerowana
delikatnym musem z drobiu i borowikami
podana w delikatnym sosie pieprzowym
w towarzystwie kaszotto z peczaku

* Pieczony filet z fososia podany z satatkg
z rukoli, gruszek i filetowanych
pomaranczy oraz ryzem

» Poledwiczka wieprzowa zapiekana,
mozzarellg, szatwig i szynkg parmenskg
podana z bukietem satat z malinowym
sosem vinegrette i kasza kuskus

NA ZAKONCZENIE
* Bogracz

NAPOJE bez limitu

» Kawa

 Herbata

* Woda mineralna gazowana
i niegazowana

» Wybdr sokow



PROPOZYCJE DLA NAJMLODSZYCH

do 3 lat-gratis
od 3 do 10 lat — specjalna cena obiadu

PRZYSTAWKA (1 DO WYBORU )

* Mini tortilla z kurczakiem
* Tartinki z serem i szynka

ZUPA (1 DO WYBORU )

* Zupa pomidorowa z ryzem
* Roso6t z makaronem
* Krem z biatych warzyw

DANIE GLOWNE (1 DO WYBORU )

» Kgski kurczaka panierowane w ptatkach
kukurydzianych podane z frytkami i satatkg
z pomidorkow

» Makaron z sosem bolonskim

» Mini burger z piersi kurczaka z frytkami

* Poledwiczka wieprzowa z ziemniakami i mizerig

DESER (1 DO WYBORU )

» Amerykanskie mini nalesniki z bananami
i sosem czekoladowym

* Puchar lodowy z owocami i bitg $mietang

* Mus czekoladowy z sosem mailowym

85 PLN Jos.

Dodatkowe danie ciepte

20 PLN /os.



ALKOHOL

CENA

*
WINO * (0,75l) brutto/but.

Contenda Chardonnay, Hiszpania, biate, wytrawne

59 PLN
\ Contenda Cabernet Sauvignon, Hiszpania, czerwone, wytrawne
-
: . \ Monterio Viura — Hiszpania, biate, potwytrawne
59 PLN
Monterio Tempranillo — Hiszpania, czerwone, pétwytrawne
Caliterra WinMaker's Sauvignon Blanc, Chile, biate, wytrawne
69 PLN

Caliterra WinMaker's Carmenere, Chile, czerwone, wytrawne

WODKA czysta CENA PAKIET NAPOJOW
GAZOWANYCH 25 PLN/ os.

Wyborowa o,5 | 59PLN

A Pepsi Bez ograniczen
Oginski 0,5l 65 PLN
‘0 Biaty Bocian o,5l 65 PLN 7 UP Bez ograniczen
Finlandia 0,51 69 PLN Mirinda Bez ograniczen
\ Absolut o,5 | 69 PLN
Tonic Bez ograniczen

PAKIET ALKOHOLI PAKIET ALKOHOLI

BEZ LIMITU I S FENOS: BEZ LIMITU Il SOEEN0S
Bez ograniczen Wédka Bez ograniczen
h Wino Bez ograniczen

Wino Bez ograniczen
Piwo Bez ograniczen



DODATKOWE ATRAKCJE

ATRAKCJE

Fontanna czekoladowa lub

alkoholowa od 500 PLN
Profesjonalny bar 1500 PLN
wraz z obstuga Gosci

(do godz. 1:00)

Wynajem baru 00 BLI

bez obstugi

Fotobudka/Fotolustro Od 1000 PLN




OFERTA DRINKOW 6 do wyboru

Campari Orange (Campari z sokiem pomaranczowym, dekoracja)

Whisky & Cola
Martini Clasic (Martini dry, wédka, oliwka)

Mohito (rum, limonka, mieta woda gazowana)

Cuballibre (rum, Pepsi, limonka)

Aperol Spritz (aperol, wino musujace, woda gazowana, pomarancz)

Tequila sunrise (Tequila, Grenadyna, sok pomararnczowy)

Tom Collins (gin, sok z limonki, syrop cukrowy, woda gazowana)

Tatanka (zubréwka, sok jabtkowy)

Whisky Sour (whisky, sok z cytryny)



DODATKOWE ATRAKCJE

TEMATYCZNE
STOLY KULINARNE

Stét staropolski
Wersja podstawowa

Stét staropolski
Wersja rozszerzona

Stot
srédziemnomorski
Wersja podstawowa

Stoét
Srédziemnomorski
Wersja rozszerzona

Na zimno: Szynka wiejska z domowym chrzanem, kietbasa
jatowcowa, topiony boczek z cebula i jabtkiem, bliny z pasta
z sardynek, salceson, pasztet domowy z wedzona stoning, ogorki
kiszone, chleb wiejski na zakwasie
Na ciepto: Zurek z bialg kietbasg i jajkiem

Na zimno: Szynka wiejska pieczona z koscig, kietbasa mysliwska,
pasztet z krélika ze stoning podany w garnku, pieczona karkéwka,
krupniok, boczek pieczony w czosnkowej marynacie, topiona
wedzona stonina z cebula i miesem, wedzone pstragi, ogérki
kiszone, chleb wiejski na zakwasie, domowe solone masto
Na ciepto: Bigos staropolski z dziczyzna

Na zimno: Caprese z bazyliowym pesto, indyk marynowany
W occie i rozmarynie z sosem balsamiczno orzechowym, szparagi
w szynce wioskiej, tarta z suszonymi pomidorami, marynowane
grillowane karczochy, wybér oliwek, wtoskie salami picante,
bresaola, wybér oliw smakowych, ciabata/grisini
Na ciepto: toso$ z musem ziotowym

Na zimno: Caprese z bazyliowym Pesto, indyk marynowany
W occie i rozmarynie z sosem balsamiczno orzechowym, szparagi
w szynce wioskiej, wybor oliwek, wtoskie salami picante, wtoska
mortadela z pistacjami, bresaola, krewetki z salsg ananasowa,
pieczona dorada, satatka z osmiornicy, wybor oliw smakowych
i octéw, ciabata/grisini
Na ciepto: Losos faszerowany

2500 PLN

3500 PLN

2500 PLN

3500 PLN



APARTAMENT DLA NOWOZENCOW GRATIS .

Dostep do basent
saun
| jacuzzi z

Bogate sniadanie
dla Nowozencow




A PO WESELU PODROZ
POSLUBNA za 1 PLN

@ 11 HOTELIW POLSCE NOCLEG ZE SNIADANIEM POBYT WEEKENDOWY

BIELSKO-BIALA
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Dziat Sprzedazy i Marketingu
Tel. 12 374 5 189
marketing_krakow@gubushotel.com

Ulica Nadwislanska 6
30-527 Krakéw

Tel.: (+48 12) 374 5 100
Fax: (+48 12) 374 5 200

WYJATKOWE SALE:

* Trzy sale do wyboru na wytgcznosc¢ ( bankietowa, klubowa,
dwupoziomowa )

+ Sala na Slub Cywilny- zaakceptowana przez USC

» Kwiatowa dekoracja i pokrowce na krzesta w cenie

* Widok na Wiste i Kazimierz

ZAREZERWUJ JUZ DZIS SWOJ TERMIN NA PRZYJECIE !

Qubus Hotel

wwok ok Krakow
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