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Kozi Grod
hotel & restayrant

MENU WESELNE 2018

LUXx - 1
PRZYWITANIE:
(kieliszek/os.) Wino musujgce
PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.) Delikatna szynka dojrzewajgca, podana na satatce z melona miodowego i $wiezego
ogorka, z pieprzem rézanym i bukietem satat
ZUPA:
(250 ml/os.) Consomme z dzikich grzybow lesnych, podane z pianka ze Smietany, domowymi

tazankami i pudrem z palonego rozmarynu

Il DANIE NA POtMISKACH LuB W BUFECIE:

(120 gr/os.) Pieczone udo z kaczki z rozmarynem i karmelizowanymi owocami
Antrykot w sosie BBQ
Poledwiczka wieprzowa w sosie naturalnym z zielonym pieprzem
Pieczony pstrag z sosem cytrynowym z kaparami

DODATKI:
(100 gr/os.) Kopytka wtasnego wyrobu
Ziemniaki gratinowane z brokutami
Ryz z warzywnym brunoise
WARZYWA: Suréwki sezonowe - dwa rodzaje
Warzywa gotowane na parze z mastem i ziotami - kalafior i brokut
Na ciepto: buraczki zasmazane
DESERY | NAPOJE: Mus czekoladowy z wisniami w likierze

Mix ciast

Owoce filetowane i cate

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

ZIMNE PRZEKASKI
NA POtMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.) Grillowane serca karczochéw z szynka i struganym parmezanem
Mix satat z chrupigcymi owocami morza
toso$ marynowany z zielonym pieprzem
Pieczone miesa z sosami na zimno
Satatka z sosem blue cheese i chipsami z boczku
Miesa z naszej wedzarni
Melon z szynkg parmenska i rucolg
Tymbalik z wedzonego pstraga z likierem kawowym i mietg
Tatar z sarny z czarnuszkg i Swiezym chrzanem
Pieczywo, masto, kremy do smarowania

DANIE NA CIEPtO — PRZED 24:00 Delikatna zupa gulaszowa z jelenia
Pieczone prosie w catosci, z peczakiem z okrasg i sosem z pieczenia

DANIE NA CiEpto — 1:30
(250 ml/os.) Klasyczny goralski barszcz biaty (na zentycy) z jajem i kietbasa

ul. Lesnikow 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 601 610 453
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Kozi Grod
hotel & restayrant

MENU WESELNE 2018

LUX - 2
PRZYWITANIE:
(kieliszek/os.) Wino musujace
PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.) Pieczony comber z jelenia podany z marynowanym burakiem, coulis z papryki,
kozim serem i czosnkiem niedzwiedzim
ZUPA:
(250 ml/os.) Kremowe velute z rakéw z szyjkami rakowymi i grzankami

Il DANIE NA POLMISKACH LUB W BUFECIE:

(120 gr/os.) Filet z kurczaka kukurydzianego na warzywach korzennych
Klasyczne domowe zrazy wotowe z sosem naturalnym na musztardzie
Duszony udziec z aioli pomaranczowym i pomaranczami
Pieczony toso$ rustykalny z sosem z kolendry

DODATKI:
(100 gr/os.) Ryz z prazonymi ziarnami i warzywami julienne
Ziemniaki gotowane z mastem i koprem
Babka ziemniaczana z boczkiem i ziotami
WARZYWA: Suréwki sezonowe - dwa rodzaje
Bukiet warzyw gotowanych z ziolami i prazonym sezamem
Marchewka vichyssoise z szyfonada z pietruszki — na ciepto
DESERY | NAPOJE: Deser créme brilée

Mix ciast

Owoce filetowane

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

ZIMNE PRZEKASKI

NA POEMISKACH (PO OBIEDZIE):

(60 gr/os.) Tatar z pstraga z kaparami
Roladka z wedzonego tososia z musem paprykowym i oliwkami
Migsa z naszej wedzarni
Marynowana w soli morskiej ge$ podana z sosem warzywnym
Mix ryb wedzonych - wegorz, pstrag, toso$, makrela
Satatka nicejska ze Swiezym tunczykiem
Satatka z kozim serem, prazonymi nasionami i wgdzonym kurczakiem
Pieczona szynka z jelenia z karmelizowang jarzebing
Pieczywo, masto, kremy do smarowania

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00 Beef Bourguignon z lanymi kluskami
Pieczony dzik w catosci z kaszg i sosem

DANIE NA CiEPLO — 1:30
(250 ml/os.) Rosyjska zupa rybna ,,ucha’’ zabielana kwas$ng $mietang

ul. Lesnikow 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 601 610 453
www.kozigrod.pl
recepcja@kozigrod.pl



