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MENU WESELNE 2018

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

STANDARD - 1

Przystawka z pieczonej piersi ggsi z korzenna emulsja z wisni

Bulion z wiejskiej kury z domowymi kluseczkami

Il DANIE NA POLMISKACH LUB W BUFECIE:

(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POLMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00
(250 ml/os.)

DANIE NA CIEPLO — 1:30
(250 ml/os.)

Kurczak zagrodowy — pier§ — nadziewany mozzarellg i suszonymi pomidorami

rzymskimi

Schab pieczony w niskiej temperaturze z sosem borowikowym

Bitki wotowe duszone w sosie wlasnym
Filet z ryby papuziej pod tuska ziemniaczang

Ziemniaki z wody
Gotowany ryz po wegiersku z papryka i rodzynkami
Kasza bulgur z warzywami 1 migta pieprzowa

Sur6wki sezonowe - trzy rodzaje
Marchewka duszona z kokosem i czarnym sezamem

Malinowa Panna Cotta

Owoce sezonowe i egzotyczne
Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Mix ryb wedzonych

Sledz w oleju i w $mietanie

Rostbef pieczony na r6zowo marynowany w ziotach
Rolada z boczku faszerowana cielgcing

Salatka Cesar z grzankami i kurczakiem

Salatka grecka z oliwkami i fetg

Pasztet z dziczyzny z konfiturg §liwkowa

Karkowka z wtasnej wedzarni

Pieczywo, masto, pasty do smarowania

Zupa gulaszowa z ciecierzyca i jatowcem palonym

Barszcz ukrainski podany z pasztecikiem z migsem

ul. Lesnikow 3

83-047 Pomlewo k/ Gdanska

+48 601 610 453
www.kozigrod.pl
recepcja@kozigrod.pl
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& & & &

MENU WESELNE 2018

STANDARD - 2

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Wedzony toso$ podany z bukietem satat i segmentami cytryny marynowanej

Krem z wedzonych pomidoréw z kwasna §mietang i wedzona szynka

Il DANIE NA POLMISKACH LUB W BUFECIE:

(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:
(100 gr/os.)

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI

NA POLMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00
(250 ml/os.)

DANIE NA CIEPLO — 1:30
(250 ml/os.)

83-

Pieczony filet z soli z sosem z szalotek i wina
Karkéwka pieczona podana z borowikami

Pieczone zeberka wieprzowe w jamajskim sosie BBQ
Pier$ z indyka podana z amerykanskim ,,stuffingiem”

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Pieczone bataty z miodem i cytryna
Ryz gotowany z ziotami i szafranem

Sur6éwki sezonowe - trzy rodzaje
Warzywa korzenne pieczone z tymiankiem i czosnkiem

Szarlotka z cynamonem i sosem waniliowym
Owoce sezonowe i tropikalne

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Pstrag w galaretce cytrynowej

Terina drobiowa z oliwkami

Sledz po kaszubsku

Pasztet z dziczyzny w ciescie francuskim

Kompozycja salat i wedzonego pstraga z oliwa ziotowa

Salatka caprese ze Swieza bazylia

Mix migs pieczonych z sosami na zimno

Satatka z pieczong polgdwiczka wieprzowa z dressingiem chrzanowym
Pieczywo, masto

Bulion z pieczonej kaczki z domowymi kluseczkami

Zurek na gesich podrobach

ul. Lesnikow 3
047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 601 610 453
www.kozigrod.pl
recepcja@kozigrod.pl



