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Kozi Grod
hotel & restaurant

MENU WESELNE 2018

SUPER - 1
PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.) Tatar z jelenia z marynatami, §wiezym chrzanem i czarnuszka
ZUPA:
(250 ml/os.) Cappucino z kalafiora z piang truflowa i kozim serem

Il DANIE NA POLMISKACH LUB W BUFECIE:

(120 gr/os.) Pieczony karczek podany z sosem jatowcowym z whiskey
Zrazy z jelenia z borowikami w sosie wlasnym
Poledwiczki wieprzowe na karmelizowanym rabarbarze
Pieczony kurek podany z suszonymi pomidorami i ziotami

DODATKI:
(100 gr/os.) Kopytka domowe
Ziemniaki zapiekane z boczkiem i szatwia
Ryz dziki z warzywami
WARZYWA:
(200 gr/os.) Sur6éwki sezonowe - trzy rodzaje
Zielona satata z sosem vinegrette
Buraczki zasmazane z jabtkami i cynamonem
DESERY | NAPOJE: Panna cotta z sosem malinowym

Owoce filetowane i cate
Kawa i herbata
Napoje gazowane, soki i woda (2 1 na osobg)

ZIMNE PRZEKASKI
NA POLMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.) Loso$ w galaretce z czarnej porzeczki
Rostbef marynowany w musztardzie i miodzie
Sledz z czerwong cebula, ogorkiem i jogurtem naturalnym
Pieczone migsa podane z sosami
Mix ryb wedzonych
Terina drobiowa z oliwkami
Kompozycja satat i warzyw z kawatkami grillowanego kurczaka
Satatka light z prazonymi ziarnami i oliwa
Pasztet z dziczyzny z Zurawing
Pieczywo, masto

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00 Zupa wegierska na ostro lub tagodna (do wyboru)
Pieczony udziec podany z pieczonymi jabtkami i kasza gryczang

DANIE NA CIEPLO — 1:30
(250 ml/os.) Podwojny rosot all’a Henryk V, z redukcja z porto i brandy, makaronem
i czastkami kurczaka kukurydzianego

ul. Lesnikow 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 601 610 453
www.kozigrod.pl
recepcja@kozigrod.pl
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Kozi Grod
hotel & restaurant

WESELNE 2018

SUPER - 2

Duet wedzonego tososia i halibuta z dressingiem cytrusowym

Krem z topinamburu z kozim serem i jabtkiem

Il DANIE NA POLMISKACH LUB W BUFECIE:

(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:
(100 gr/os.)

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POLMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00

DANIE NA CIEPLO — 1:30
(250 ml/os.)

83-

Pieczony schab z rozmarynem, podany z jabtkami duszonymi w calvadosie
Szynka z dzika w sosie z karmelizowanej §liwki

Kaczka pieczona z jabtkami i Zurawing

Polgdwiczki z dorsza w sosie rakowym

Kasza pertowa z duszonymi grzybami, bekonem prazonym i owsem
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ptaskurka gotowana na masle ziolowym

Suréwki sezonowe - trzy rodzaje
Satatka grecka z oliwkami i feta
Fasolka szparagowa z butka tarta

Puszysty mus z serka mascarpone z owocami
Owoce filetowane i cate

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Pstrag w galaretce cytrynowej z owocami

Karkowka z wtasnej wedzarni

Kawatki $ledzia po kaszubsku z jabtkami

Pieczony mix migs z sosami ha zimno

Gravlax — marynowany w koprze, biatym winie i pieprzu — filet z fososia
Rolada z pieczonej kaczki faszerowana cielgcing i bakaliami

Kaprys z mozzarelli z bazylia i dressingiem z octu balsamicznego

Satatka wiosenna z gorgonzolla, S0Sem z cytrusow i prazonymi orzechami
Pieczona szynka z jelenia podana na zimno z karmelizowana jarzgbing
Pieczywo, masto

Zurek na wedzonce
Pieczone prosi¢ z kaszg i sosem

Domowy barszcz czerwony podany z kapusniaczkiem
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