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HOTEL Wellness & SPA

NOWY DWOR_

otel Nowy Dwér to wymarzone miejsce do zorganizowania przyjecia weselnego.
TU znajdziesz komfort, elegancje i profesjonalizm poparty wieloletnim doswiadczeniem.
Sprawimy, ze ta wyjatkowa uroczysto$¢ na zawsze pozostanie w Panstwa pamieci.
Gwarantujemy znakomitg kuchnie, profesjonalng obstuge oraz wysoki poziom $wiadczonych ustug.

Dysponujemy komfortowo wyposazonymi
i luksusowo urzadzonymi salami:

SALA KONGRESOWA - 250 miejsc
(min.110 oséb /cena 180 zt/osoba)

SALA BURSZTYNOWA - 150 miejsc
(min.100 oséb/cena 180 zt /osoba)

SALA SZMARAGDOWA - 100 miejsc
(min. 60 oséb/cena 170 zt /osoba)

Wybierajac naszg oferte, mozecie Panstwo cieszy¢ sie nastepujacymi przywilejami:
Opieka doswiadczonego Koordynatora, ktéry bedzie czuwat nad organizacja i przebiegiem wesela
Apartament dla Nowozencéw na noc poslubng w prezencie od Hotelu (w pokoju dostepny sejf)
Pokoje dla gosci weselnych w promocyjnych cenach (w cenie zapewniamy $niadanie
oraz korzystanie ze strefy Wellness)

Indywidualnie dobrane menu, specjalne dania dla dzieci oraz oséb bedacych na diecie
Indywidualnie przygotowany tort weselny, szeroki wybor ciast zmozliwoscig degustacji
Dekoracje stotow (statg i na zyczenie)

Bezptatny parking dla wszystkich gosci (posiadamy 300 miejsc parkingowych)
Plac zabaw dla dzieci, ogréd z altang oraz taras do dyspozycji Gosci
Promocyjne ceny na ustugi wykonywane w Centrum Wellness & SPA
Poprawiny w atrakcyjnych cenach juz od 55 zt/os.

Promocyjne ceny na organizacje Wieczoréw Panienskich i Kawalerskich
Pomoc przy koordynacji szeregu dodatkowych ustug, m.in.: oprawy muzycznej,
dekoracji kwiatowych, show barmanskiegoiinnych...

MOZLIWOSC ZORGANIZOWANIA CEREMONII ZASLUBIN

W HOTELOWYM OGRODZIE




UROCZYSTE POWITANIE PARY MtODE)J
CHLEBEM | SOLA

APERITIF: Wino musujace
OBIAD - Propozycje do wyboru:
PRZYSTAWKA:

Plastry delikatnie podwedzanej gesi z marynowang
gruszka i melonem na bukiecie satat
Terrinazdziczyznyiborowikéw otulona lesng zurawing
Tatar z tososia norweskiego na bukiecie satat
skropiona dresingiem jogurtowo-cytrynowym
Ptatki aromatycznego indyka na carpaccio z buracz-
kéw okraszone sosem balsamicznym

ZUPA:

Dworski rosét z makaronem i keskami wotowymi
okraszany Swiezg pietruszka

Krem ze szparagdw z chipsem z szynki parmenskiej
i prazonymi migdatami

Cappuccino borowikowe z groszkiem ptysiowym
Krem brokutowy z ptatkami wedzonego tososia
i ztocistymi grzankami

DANIE GEOWNE:

Dworski duet z poledwiczkiidrobiu otulony plastrami
bekonu

Schab nadziewany borowikiem szlachetnym w sosie
staropolskim

Fantazyjne roladki schabowe zatopione w sosie
zlesnych kurek

Opiekany filet z indyka faszerowany szpinakiem,
suszonymi pomidoramiimozzarellg

Nazyczenie:

Pétmisek wykwintnych mies zdodatkami:
Zrazy wotowe z ogdrkiem, boczkiem i marchewka,
Schab po polsku,
Pieczen zindyka,
Paluszki drobiowe z serem w chrupigcej skorupce,
Medalion z trzech mies.

Doptata- 15 zt/osobe

DODATKI:

Do drugich dan serwujemy puree ziemniaczane oraz
zestaw trzech suréowek. W sezonie letnim podajemy
mtode ziemniaki.

DESER:

Waniliowa Panna Cotta na lustrze malinowo-
-truskawowym obsypana ptatkami czekolady
imiety

Lodowa ambrozja z koktajlem owocowym i bakaliami
Kompozycja sorbetéw owocowymzkremem angielskim
Gruszka z gatkg lodéw w sosie czekoladowym

KOLACJAI:

Pieczen z szynki pachngca rozmarynem z kopytkami
i satatg z buraczkow

Zrazik wieprzowy w sosie mysliwskim z kluskami
Slaskimiiczerwong kapustg z jabtkiem

Chrupiace keski drobiowe na warzywnym rata-
touille serwowane naryzowej poduszeczce



Filet drobiowy faszerowany fetgiszpinakiem w aro-
matycznym sosie serwowany z kluseczkami ziemnia-
czanymi i surowka pekinska

KOLACJAII:

Wegierska zupa gulaszowa z kluseczkamii kminkiem
Zupa mysliwska z kawatkami dziczyzny

Potrawka tajska z kurczakiem, ananasem i pedami
bambusa

Meksykanska zupa z czerwong fasolg

KOLACJAIII:

Zurek dworski z jajkiem i biatg kietbasa

Barszcz czerwony serwowany z (do wyboru):

- rozkiem grzybowo-kapuscianym

- pierozkiem poétfrancuskim miesnym lub z kapusta
- paluchem francuskim z kminkiem

ZIMNE ZAKASKI - forma podania do wyboru:
BUFET SZWEDZKI

Schab pieczony z zurawing

Rolada z karkéwki z boczkiem

Boczek rolowany z majerankiem i kminkiem
Teczowy indyk ze szpinakiem

Wedlina tradycyjna (4 rodzaje)

Plastry schabu z musem chrzanowym

w galarecie czosnkowej

Ruloniki z szynki z musem chrzanowym
Deska serow plesniowych i zéttych
Galaretki drobiowo-wieprzowe z oliwkami
tosos faszerowany w catosci podany na lustrze
Dorsz opiekany w marynacie
zduszonymiwarzywami

Trio $ledzi marynowanych:

-w $mietanie z jabtkiem

-w oliwie zborowikami

- po wegiersku na ostro

Jajka garnierowane musami:

-tososiowym

- pieczarkowym

- paprykowym

Pomidory zserem mozarella

w balsamicznym sosie

Pikle, sosy, dipy, masetka ziotowe
Pieczywo réznorodne biate i ciemne

BIESIADNIENA STOtACH

Schab pieczony z zurawing

Rolada z karkéwki z boczkiem

Boczek rolowany z majerankiem i kminkiem
Teczowy indyk ze szpinakiem

Wedlina tradycyjna (4 rodzaje)

Plastry schabu z musem chrzanowym

w galarecie czosnkowej

Ruloniki z szynkiz musem chrzanowym

Galaretki drobiowo-wieprzowe z oliwkami
Srebrzyste ptatki sledzi w ztocistej cebulce

Jajkaw sosie tatarskim

Pomidory zserem mozarella w balsamicznym sosie
Pieczywo réznorodne biate i ciemne

SALATKI - dwa rodzaje do wyboru:

Satatki z sosem majonezowym:
Tradycyjna satatkajarzynowa z jabtkiem i cebulka
Warstwowa satatka z pikantnym pieczonym kurczakiem
Satatka brokutowo-pieczarkowa z zéttym serem
iszynka

Satatkiz dressingiem:
Satatka srodziemnomorska z serem fetaioliwkami
Mix satat z kawatkami pieczonego tososia z kaparami
Mix satat zserem lazur, zurawing i koprem wtoskim

StODKOSCI | OWOCE:

Tortweselny

Ciasta bankietowe i ciasteczka kruche
Kompozycje owocdw sezonowych
Szyszka weselna (1 szt./pare)

BUFET NAPOIZIMNYCH | GORACYCH
- BEZLIMITU:

Napoje gorace:

Kawa: espresso, kawa biata, cappuccino
Herbata: czarna, earl grey, zielona, owocowa
Dodatki: cukier, cytryna, mleko

Napoje zimne:

Sokiowocowe (pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy)
Woda mineralna niegazowana z cytryng

Napoje gazowane: pepsi, 7UP, Mirinda,

woda gazowana.
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STOE DWORSKI serwowany przez kucharza: 39 z4/os.

¢ Prosie pieczone w catosciz kaszg i podrobami

e Bazanty waromacielesnych grzybéw w chlebie

¢ Rumiane indyki nadziewane jabtkamiirodzynkami

e tosos$ pieczony w catosciz langustami

e Pasztetzdzikazborowikami

o Pasztetzkrolika w ciescie francuskim

e Tatarztososia wedzonego na cytrynie

e Torcik ztososia marynowanego z seremriccotta

e Poncz szlachecki (napdj alkoholowy z dodatkiem
owocow cytrusowych)

JADLEO STAROPOLSKIE: 29 zt/os.

e Pieczony udziec wieprzowy

« Zeberkawieprzowe na kapuscie z grzybami

o Golonka pieczona z warzywami korzennymi

o Zur staropolski z biata kietbasa

e Garnce pierogéw (ruskie, z kapusta z grzybami,
Zmiesem, ze szpinakiem)

» Deska wedlin wiejskich (szynka wedzona, boczek
wedzony, salceson, peta kietbas)

e Smalczyk staropolski pachnacy majerankiem

e Grzyby marynowane

e Ogoérkikiszone

e Chleb wiejski

FESTIWAL MIES SERWOWANY UROCZYSCIE
PRZEZKUCHARZY :35 zt/os.

e Soczysty udziec wieprzowy

o Wykwintne indyki pieczone

e Marynowane zeberka

e Dramstiki drobiowe

o Skrzydetka w marynacie miodowej

¢ Golonka wieprzowa

¢ Rolowana kaczka po polsku

o Pieczen wotowa szpikowana bekonem
e Schab ze sliwka

PIECZONE PROSIE: 1100 zt

Pieczone w catosci, nadziewane kasza i podrobami,
krojone przez kucharza podczas przyjecia weselnego
(ok.25kg).
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PIECZONY UDZIECWIEPRZOWY::480 zt
Serwowany przez kucharza z pieczywem ziotowo-
czosnkowym, aromatycznym sosem, chrzanem
imusztarda.

STOLZ DESERAMIW TOWARZYSTWIE
SWIEZYCH OWOCOW: 900 zt

e Pannacottazcherry

e Tiramisu

o Deserbrulee

Deser mietowy zowocami

Deser smietankowy z owocami
Ciasteczka koktajlowe

Babeczki owocowe

FONTANNA CZEKOLADOWAZ OWOCAMI:
1300zt

Czekolada belgijska o réznych smakach: mleczny,
truskawkowy, gorzki.

CANDY BUFFET: 900 zt

Bufet drobnych stodyczy np. pianki, zelki, czekoladki,
cukierki, ciasteczka wyeksponowane w ozdobnych
szklanych kulach, stojachi pucharach.

DRINKBARTEMATYCZNY:od 1200 zt
Réznorodne kolorowe drinki przygotowane przez
profesjonalnego barmana.

ALKOHOLE W CENIEPROMOCYJNE:

e Johnnie WalkerRed 0,71- 110zt

¢ Finlandia0,51-40 zt

e Wyborowa0,51- 35zt

e Wino czerwone lub biate 0,751 - 40 zt

Beczka piwa 301 - 350zt ‘
Dodatkowa obstuga barmanska = A
1 osoba - 300zt

Przygotowanie stotu

pod ekspozycje alkoholu wtasnego




yjatkowe propozycje
Céntrum Wellness & Spa
dla paristwa mtodych
oraz zaproszonych gosci

PRZYGOTOWANIE DO SLUBU

Slub jest najwazniejszym momentem w Waszym zyciu.
W koricu to Wy bedziecie Para Mtoda, ktéra w Dniu  Slubu
powinna btyszczed i oszatamia¢ swoim wdziekiem i uroda.

Warto wiec te ostatnie chwile zarezerwowac tylko dla siebie,
aby odnalez¢ swoje piekno i wewnetrzny spokdj. Nasi specjalisci z dziedziny kosmetyki, pielegnacji
i fryzjerstwa zadbajg o najdrobniejsze, a zarazem najistotniejsze elementy Waszego slubnego wizerunku.
Oferujemy Wam zabiegi pielegnacyjne i odzywcze na twarz, ciato i wtosy oraz zabiegi upiekszajace,
tj. makijaz, manicure, pedicure z wyjgtkowym 20% RABATEM zaréwno dla Was, jak i Waszych weselnych
Gosci.

ORGANIZACJA WIECZORU PANIENSKIEGO | KAWALERSKIEGO

Chcesz wyjatkowo spedzi¢ ostatnie chwile wolnosci? Jak mozesz zaskoczy¢ swoich przyjaciot?

Skorzystaj z pomocy specjalistow. Hotel Wellness & SPA ,Nowy Dwér” w Swilczy to miejsce, w ktérym te
wyjatkowe chwile zyskuja niecodzienny charakter. Chcesz sie odprezy¢ i zrelaksowaé w strefie Wellness?
A moze marzysz o szalonej i niezapomnianej imprezie? Zapytajcie nas o wyjgtkowe pomysty na ten wieczor,
amy dotozymy wszelkich staran aby spetni¢ Wasze oczekiwania. Juz od 40 zt/os.

VOUCHERY UPOMINKOWE

Brakuje Ci pomystu na ciekawy, oryginalny prezent dla bliskich? Teraz mozesz sprawi¢ im prawdziwag
przyjemno$¢ kupujac voucher upominkowy w formie eleganckiego zaproszenia. W ten sposéb mozesz
podarowad wyjatkowy prezentiniezapomniane chwile przyjaciotom, rodzicom lub sobie nawzajem.
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SERDECZNIE ZAPRASZAMY

Centrum Wellness & SPA

czynne od poniedziatku do niedzieli

w godz. 10:00 - 22:00

Woczesniejszej rezerwacji mozna dokonac
pod nr tel. 17 860 01 63,

kom. 667 802 096

e-mail: spa@hotelnowydwor.pl
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W CELU DOKONANIA REZERWACIJI SALI WESELNEJ
PROSIMY O KONTAKT Z KIEROWNIKIEM RESTAURACIJI:
tel. 17 856 09 90
Anna Kasprzyk Ba¢, tel. 601 160 425
Wojciech Jakubczyk, tel. 601 160 489

Hotel Wellness & SPA Nowy Dwér w Swilczy
36-072 Swilcza 146 E
tel. +48 17 856 09 90, fax. +48 17 860 02 17
mail: recepcja@hotelnowydwor.pl
www.hotelnowydwor.pl
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