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Na powitanie lampka wina musujgcego
oraz przywitanie Gosci chlebem i solg

PRZYSTAWKA
Salatka caprese ze Swiezg bazylia

ZUPA
Francuska zupa cebulowa z grzankami serowymi

DANIE GLOWNE

Mix mies pieczonych schabu i indyka w sosie Colbert / Piers$ z

kurczaka zakrawana mozzarellg i suszonym pomidorem
podane z ziemniakami z wody i zestawem suréwek

DESER
Puchar panna cotta z bitag Smietana i $wieza mieta

— PAKIET SREBRNY

ZIMNA PLYTA
Talerz wedlin
Talerz mies pieczonych
Deska serow
Terina drobiowo-warzywna
Jaja w sosie majonezowym, czosnkowym
Fantazja Sledziowa
Satatka jarzynowa
Salatka grecka z serem feta
Satatka pekinska z ananasem
Chrzan zaprawiany
Sos majonezowo-ziotowy
Sos cumberland
Pieczywo, masto

I DANIE GORACE
Pieczony karczek w sosie kminkowym nadziewany morelg

podany z domowymi kluseczkami $laskimi i kapusta
czerwong duszong z rodzynkami

MENU — PRZYJECIE WESELNE

I DANIE GORACE
Zurek Staropolski / Barszcz z krokietem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, napoje owocowe

179 PLN



MENU — PRZYJECIE WESELNE — PAKIET ZLOTY

1,888 ¢

ﬂ C HOTEL CENTRUM

business

Na powitanie lampka wina musujacego
oraz przywitanie Gosci chlebem i solg

PRZYSTAWKA
Panierowany camembert na pierzynie satat w otulinie sosu
zurawinowego
ZUPA
Krem ze $wiezych pomidorow z tezka Smietany i Swieza
bazylia podany z groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE
Nadziewane roladki drobiowe w winnym sosie
Smietanowym / warkocz dw6ch mies drobiu i poledwiczki
wieprzowej w sosie prowansalskim podane z mtodymi
ziemniakami i mixem salat z sosem vinegrette

DESER
Lody Hotelu Centrum na salatce owocowej

ZIMNA PLYTA
Talerz wedlin i mies pieczonych - 5 gatunkéw
Deska serow - 5 gatunkow
Galantyna drobiowa z sosem ravigote
Marynowany filet z pstraga
Satatka jarzynowa
Satatka z selerem marynowanym, szyna i serem
Satatka wiosenna z sosem vinegrette
Chrzan zaprawiany
Sos andaluzyjski
Sos tzatziki
Pikle (ogorki, pieczarki, papryka)
Pieczywo, masto

I DANIE GORACE
Pies z indyka sous-vide w sosie lawendowym podana z
bezami ziemniaczanymi i buraczkami zasmazanymi

II DANIE GORACE
Pikantna zupa gulaszowa / Bogracz z domowymi
kluseczkami

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, napoje owocowe

Patery owocowe

189 PLN



MENU — PRZYJECIE WESELNE — PAKIET BRYLANTOWY
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Na powitanie lampka wina musujacego
oraz przywitanie Gosci chlebem i solg

PRZYSTAWKA
Carpaccio z tososia z ptatkami parmezanu i prazonymi
migdatami / Delikatne ptatki indyka z sosem malaga na pierzynie
salat podany z pieczywem i mastem panierowany camembert na
pierzynie salat w otulinie sosu zurawinowego

ZUPA
Krem borowikowy z kluseczkami

DANIE GLOWNE
Nadziewane sakiewki schabowe w sosie maderowym /
poledwiczka zawijana w boczku podana z ziemniakami i satatka ze
Swiezych pomidoréw z sosem vinegrette.

DESER
Gruszka na pieczonym jabtku w otulinie sosu advocat

ZIMNA PLYTA
Pétmisek wedlin swojskich - 5 gatunkéw
Deska serow - 5 gatunkow
Sledz w $mietanie
Rolada z sandacza / tososia w sosem remoulade
Karczek faszerowany bakaliami
Boczek pieczony w kminku
Salata porowa z szynka
Salatka jarzynowa
Salatka wiosenna
Salatka pekinska z pomarancza i Swiezg melisa
Chrzan zaprawiany
Sos tatarski
Sos andaluzyjski
Pikle (ogorki, pieczarki, papryka)
Filetowane $wieze warzywa
Pieczywa, masto

1 DANIE GORACE
Noézki drobiowe faszerowane po krélewsku na piramidzie z ryzu

podane z suréwka z biatej kapusty po wegiersku
I1 DANIE GORACE
Wotlowina po burgundzku / Boeuf strogonow z pieczywem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, napoje owocowe

Patery owocowe

199 PLN
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Pakiet Dodatkowy:

Lustro indyka w maladze - 300zt / 20 os

Lustro sandacza faszerowanego z gtowa - 300 z1/ 20 os

Lustro fileta z lososia w galarecie z gtowa - 400zt /20 os

Lustro przepiorki lub kuropatwy pieczone w boczku w maladze - 400zt / 15 szt
Pieczen cieleca po hiszpansku z dodatkami- 1000zt /1000s

Plonacy udziec wieprzowy z koscig z dodatkami- 1000zt /1000s

Plonacy pstrag - 25zt/os ( z delikatnymi sosami)

Lustro owocow morza (ryby wedzone, kraby, krewetki, wegorze, langusta, homar) -
1000zt

Stot chlopski - 1500zt / 1000s

Beczka piwa 20L - 250zt

Pokaz barmanski z przygotowaniem drinkow -od 2650 -

wykwalifikowany zespot specjalistow sztuki barmanskiej przygotowujacy koktajle
alkohole w czasie trwania przyjecia az do 3 rano. Drinki sg przygotowywane na oczach
gosci. Cena obejmuje:

Game alkoholi, likierow, syropéw, sokow i napojow

Mobilny i stylowy, w pelni wyposazony bar

Fantazyjne szklo

Dekoracje przy uzyciu egzotycznych owocéw i jadalnych kwiatéw, dodatki do drinkow .

Fontanna czekoladowa - 1000zt (w tym szaszlyki owocowe, dodatki do fontanny)

Fontanna alkoholowa - 500zt ( atrakcje do drinkéw, owoce, poncz)
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CENA OBEJMUJE:

- obstuge kelnerska

- pokrowce na krzesta

- sale na wylacznosc¢ dla przyjec powyzej 70 os.

- apartament dla Pary Mlodej

- degustacja weselna

- pokdj zabaw dla najmltodszych

- przygotowany kacik do karmienia i przewijania dzieci

- mozliwos¢ skorzystania z multimediow - prezentacji filmoéw i zdje¢ na naszych
ekranach i rzutnikach

DODATKOWE INFORMAC(]JE:

- Rabat 30% na noclegi dla gosci weselnych
- dzieci do lat 3 bezptatnie

- dzieci 4 do 12 lat - 50% znizki

- atrakcyjne ceny alkoholi

- wszystkie sale sg klimatyzowane

- przygotowujemy rownieZ menu wegetarianskie, weganskie oraz specjalne dania dla
0s0b z alergiami pokarmowymi.

KONTAKT

Ewelina Matusiak
Tel: 533 313 969

www.hotel-centrum.pl
Mail: gastro@hotel-centrum.pl

Telefon miejski: 12 359 43 82
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