Propozycja menu Przyjecia Weselnego
W cenie 240,00 zi od osoby

Cena dotyczy zamdwienia dla minimum 50 oséb

Powitanie Mlodej Pary chlebem i sola — wodka i wodg

Aperitif dla gosci — lampka szampana powitalnego

I Danie gorace — Zupa (jedna do wyboru)

Domowy rosét z makaronem i Swiezo siekang natka pietruszki

Krem ze swiezych pomidordow z groszkiem ptysiowym i tezkg stodkiej $mietany
Flaki tradycyjne

Grzybowa ze swiezych lesnych grzybow ze szpeclami

Cebulowa na winie z grzanka

I1 Danie gorace — Glowne danie obiadowe (jedno do wyboru )

Kotlet schabowy tradycyjny z pieczarkami
Ziemniaki puree ze $wiezym koprem
Buraczki zasmazane

Piers indyka podana na zurawinie
Wioskie kluseczki gnocchi
Brokuty parowane na musie brzoskwiniowym

Schab srodkowy po staropolsku na sosie z suszonych owocéw polskich
Ziemniaki opiekane
Miodowa marchewka

Piers kurczaka po cygansku
Ryz smakowy
Suréwka z biatej kapusty

Faszerowane i pieczone udko z kurczaka w sosie wtasnym
Kopytka
Szpinak zasmazany

Roladka ze schabu srodkowego z farszem z miesa drobiowego w sosie $mietanowym
Kluski slgskie
Stodko — winne buraczki

Poledwiczki wieprzowe z sosem grzybowym
Ziemniaki puree
Buraczki zasmazane



Dla dzieci II danie gorace — gldowne danie obiadowe

e Antrykot z piersi kurczaka lub nuggetsy drobiowe
e Frytki
e Surdwka

Na zyczenie organizatordw przyjecia zapewnimy réwniez dania gorgce w wersji dla wegetarian

Zakaski zimne ( pigé do wyboru )

e  Pdotmisek mies pieczonych szarych z wyborem wedlin delikatesowych

e Piers indyka parzona pod malagg w owocowej szacie

e C(Cielecina w towarzystwie warzyw i marynowanych grzybdow lesnych pod galareta

e Schab srodkowy po warszawsku podany w galarecie

e Galantyna drobiowa rolowana glazurowana galaretg

e RAzki obfitosci z szynki konserwowej ze szparagami w szklistym auszpiku

e Ryba faszerowana pod ztocistg galareta

e Ryba miruna filet parzony w galarecie w dekoracji z warzyw

e Galaretka z ndzek wieprzowych

e Tymbalik drobiowy garnirowany jajkiem i warzywami

o Deska seréw ze stosownymi dodatkami

e Tatar wotowy ze stosownymi dodatkami ( podawany po ok. jednej godzinie po daniu
gtéwnym obiadowym )

e tosos wedzony na cytrynie

e Jajka faszerowane ( pieczarkami lub tososiem wedzonym lub szynka lub turiczykiem ) w
gniezdzie

e Jajka podane z kawiorem czarnym lub czerwonym dekorowane konikami z cytryny podane ze
Smietana

e Jajka w majonezie lub sosie tatarskim

e Sledz z cebulg na sposéb tradycyjny

e Sled? po kaszubsku

Rolmopsy zwijane w zalewie octowe;j

Filet mintaja smazony podany na sposéb grecki

Szynka dojrzewajgca z plastrami ztocistego melona z dodatkiem sosu kiwi

Rozki szynki konserwowej z ziotowym serkiem i tartym serem zéttym

e Pasztet wykwintny w towarzystwie sosu tatarskiego

e  Mini tortille z wedzonym tososiem lub makrelg lub grillowang piersig kurczaka ze swiezymi
warzywami

e Udziki kurczaka grillowane z suszonym pomidorem owijane wedzonym boczkiem

e Piers kurczaka wedzona z dodatkiem sosu wisniowego

e Poledwiczki wieprzowe pieczone z musem ¢wiktowym

e Pomidor faszerowany bukietem parowanych

e Pier$ wedzona z musem malinowo — zurawinowym

e Roladka z indyka z pistacjami



Proponowane rodzaje salatek ( trzy do wyboru)

o Grecka ze $wiezych warzyw, ser feta, czarnych oliwek, sataty lodowej z sosem winegret

e Caprese z pomidora i sera mozzarella w dekoracji swiezej bazylii

e Indyjska ze swiezym kurczakiem, ananasem, brzoskwinig, ryzem, rodzynkami, oliwg z oliwek

e Morska z fasolg biatg i czerwong, groszkiem, ogdrkiem i tunczykiem, oliwg z oliwek

e Polska jarzynowa tradycyjna w majonezie

e Meksykanska z grillowanej wieprzowiny, fasoli kolorowej, Swiezych warzyw, oliwy z oliwek

e Finezja z szynki, selera naciowego, sera z6ttego, ananasa, kukurydzy z dodatkiem szczypty
kminku i sosu majonezowego

e Chinska z grillowanego kurczaka, makaronu sojowego, chrupigcych warzyw, grzybdw mun,
sosu stodko — kwasnego

e Chtopska z bekonu, ziemniakdéw, groszku, czerwonej cebuli z sosem czosnkowym

Dodatki

o Pdétmiseczki pikli domowych
e Swieze warzywa

e  Wybdr pieczywa

e Masto

III Danie gorace — przystawka goraca (jedna do wyboru ) podawana ok. godziny 22:00

e Zupa gulaszowa

e Boeuf Stroganow

e Kurczak w sosie curry z ananasem
e  Wieprzowina w ztotych kurkach

e Bogacz wegierski

e Ragout zindyka

e Czachobili

IV Danie gorace — Zupa ( jedna do wyboru )

e Barszcz czerwony z pasztecikiem drozdzowym lub kotdunami
e Tradycyjny zur na zakwasie z jajem i biatg kietbasa



V Bufet stodKi ( dostepny przez caty czas trwania przyjecia )

e Sernik domowy w czekoladowe] dekoracji

e C(Ciasto bakaliowe ,Wiewiérka”

e Szarlotka tradycyjna przepisu Babci

e Ciasto marchwiowe

e Makowiec z ptaskiej blachy z pachnacg skérkg pomaranczowg
e Patery owocow sezonowych

VI Napoje gorace i zimne ( dostgpne przez caty czas trwania przyjecia )

e  Soki owocowe( jabtko, pomarancz )

e Napoje gazowane ( Pepsi, Mirinda, 7up )
e Woda

e Kawa

e  Wybodr herbat

Na zyczenie organizatoréw przyjecia podajemy o ustalonej godzinie
Puchar Lodow ,,Ambrozja”
Jest to opcja dodatkowo ptatna nie wchodzaca w cene podstawowego menu

Proponujemy rowniez mozliwos¢ wykonania i podania potraw na
postumentach platnych dodatkowo wedlug cennika. Wartos¢
proponowanych potraw jest uzalezniona od ich wagi i ilosci :

e t0so$ norweski pieczony w catosci

e Kompozycja pstraggéw faszerowanych w szuwarach

e Sandacz nadziewany musem warzywnym w otoczce z krewetek krélewskich

e Szczupak parowany podany w krélewskiej szacie

e Prosiak pieczony w catosci z kaszg gryczang i pieczarkami serwowany przez Szefa Kuchni
e Indyk pieczony w catosci z forszmakiem z galerig owocéw potudniowych

W przedstawionej propozycji ceny zawierajg koszt obstugi kelnerskie;
apartamentu dla nowozencéw, niezobowigzujacej dekoracji kwiatowej, miejsca
parkingowe dla gosci, alkohol zamawiajacego bez optaty korkowe;.

Oczekujemy réwniez na sugestie dotyczace naszej oferty, gdyz przy ustalaniu
indywidualnego jadlospisu, bierzemy pod uwage przyzwyczajenia zywieniowe
panujace w Panstwa rodzinie.



