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NASZA WYJATKOWA OF ERTA
NA WASZ WYJATKOWY DZIEN!

DLA NASZYCH GOSCI PRZYGOTOWALISMY:

- Kieliszek wina musujgcego na toast powitalny dla Pary
Mtodej oraz wszystkich Gosci Weselnych;

- Sale Bankietowg z preferowanym ustawieniem oraz
parkietem do zabawy;

- Apartament dla Nowozencow z mitosnym $niadaniem
podanym do t0zka;

- Specjalne ceny noclegdw dla Gosci weselnych;

- Menu zaprojektowane przez Szefa Kuchni, ktére
zawieraja: menu serwowane, bufet z przekaskami, satatki,
dania gorace, desery oraz napoje;

- Bogaty wybor open bar;

- Wydruk winietek i menu;

- Voucher na ,weselny” zabieg SPA dla dwojga;

- Atrakcyjna cene na ,weselny” pakiet SPA w SAND SPA;

- Opiekuna wesela, ktdry z wielkg przyjemnoscia

doradzi w kwestii przygotowania Sali jak

i wyboru podwykonawcow organizacji wesela.

- Mitosne piatki- tylko w piatki przygotowali$my specjalny
rabat - 20 PLN znizki od osoby na menu weselne

SALA WESELNA

W petni klimatyzowane i z doskonatg akustyka sale mozna
zaaranzowac wedtug Panstwa wymagan tak, aby zapewnic
niezapomniang atmosferg, ktorg dopetni odpowiednio dobrana oprawa
muzyczna.

Proponujemy:

- sale restauracyjng na organizacje przyjecia weselnego /do 30 Gosci/;
- sale bankietowe na organizacje wesela / do 160 Gosci/.

DEKORACUE

Z przyjemnoscig doradzimy i zorganizujemy dla Pafistwa
wystrdj sali. Proponujemy kompozycje kwiatowe oraz
specjalne aranzacje.

RABATY DLA GOSCI WESELNYCH:

- Dzieci do lat 5- bezpfatnie;
- dzieci od 5 do 12 lat - 50% znizki na menu weselne;
- orkiestra, kamerzysta, fotograf- 20% znizki na menu weselne.

Proponujemy wesele w uktadzie tradycyjnym przy ztgczonych stotach,
(Uktad idealny dla wesel z udziatem do 120 Gosci)

Proponujemy rowniez wesele w uktadzie przy stolikach bankietowych 8 — 10 osobowych,
(uktad idealny dla wesel z udziatem do 160 Gosci)



MENU WESELNE NR T

Uroczyste powitanie Pary Mtodej chlebem i sola
oraz toast wzniesiony lampka wina musujgcego

MENU SERWOWANE

Wedzony pstrag, podany na satatce z rukoli

i ogdrka z melonem miodowym i sosem tatarskim

Klasyczny polski zurek na wedzonce z jajkiem i biatg kietbasg
Panierowany kotlet schabowy z ziemniakami gotowanymi,

koprem i kapustg duszong po goralsku

Swiezo pieczone butki i chleb, masto i domowy smalec do smarowania

BUFET
ZIMNE PRZEKASKI

Swojski krupniok z watrdbka i majerankiem

Ogorki kiszone i konserwowe

Pieczen litewska z cebulg i szynka

Szynka z ,,piekfa"', domowa pieczona

Kabanosy — selekcja z 5c¢iu réznych

Pomidorki z cebulg, ogorki krojone, papryka marynowana,
grzybki w occie

Wieprzowina w galarecie

Filety Sledziowe z jabtkami i cebulg po kaszubsku

SALATKI

Polska satatka jarzynowa z jajkami i kukurydza

Satatka z kiszonych ogérkéw, z papryka i cebulg

Domowa satatka z makaronu i szynki prasowanej z majonezem
Satatka z kapusty pekinskiej z kurczakiem

DANIA GORACE

Pieczony schab ze Sliwkami w sosie morelowym

Czastki z kurczaka pieczonego na roznie

Polskie ziemniaki podsmazane z majerankiem i cebulg
Delikatna kasza pertowa okraszona skwarkami z boczku
Pierogi z migsem i okrasa z cebulki

Oproszana marchewka z groszkiem

DESERY

Jabtecznik z bitg Smietang i migdatami
Pieczone jabtka z cynamonem i syropem waniliowym
Sernik z sosem z dzikiej rozy

NAPOJE

Kawa, herbata, coca-cola, fanta, sprite, soki, woda

MENU WESELNE NR 2

Uroczyste powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
oraz toast wzniesiony lampka wina musujacego

MENU SERWOWANE

Delikatna satatka z kompozycji ryb wedzonych, sera plesniowego

i delikatnych satat z ,,sokiem'" ze $wiezych cytryn i ,,korzeni"

Lekko pikantna zupa rybna, aromatyzowana brandy

z grzankami maslanymi i $wieza kolendrg

Poledwica wellington z sosem perigord oraz kremowymi ziemniakami
i bukietem stodkich marchewek

Swiezo wypiekane butki z ziarnami oraz masto i kremowy serek

dla ,,okrasy"

BUFET
ZIMNE PRZEKASKI

Schab pieczony po zydowsku z migdatowcem

Pieczona rolada z kurczaka z grzybami

Tradycyjny tatar wotowy z zéttkiem

Szynka pieczona na dgbowych gateziach

Pasztet domowy, podwedzany w mieszku

Sledzie po wegiersku pikantne lub nie (do wyboru )
Cukinia faszerowana marchewka

Pomidorki faszerowane musem z koziego sera i pietruszki
Tatar z oberzyny na kietbasie wedzonej

SALATK

Niemiecka satatka ziemniaczana z pieczonym bekonem i ogdrkami
Pikantna satatka polinezyjska z owocdow z turiczykiem

Wioska satatka grzybowa z makaronem i serem

Mieszane sataty z dodatkami: fety, oliwek, grzanek, kolorowych
papryk, ogorkdw, pomidordw, czerwonej cebuli oraz dwach dressingdw
do satat: winegret z trawy cytrynowej oraz aioli bazyliowego

Oliwy i octy balsamiczne, smakowe

DANIA GORACE

Pieczony indyk w rozmarynie

Delikatny pieczony filet z fososia w sosie cytrynowym
Kompozycja warzyw gotowanych z ziotami

Pieczone z rozmarynem i ziotami ziemniaki noisette
Delikatny maslany ryz z warzywami korzennymi

DESERY

Kolorowe bezy z sosem owocowym
Delikatne ciasto czekoladowe z wisniami i kremem z ajerkoniaku
Szarlotka z cynamonem i sosem migtowym

NAPOJE

Kawa, herbata, coca-cola, fanta, sprite, soki, woda



£ RODZINA WYCHODZI IE NAJLEPIES
.. W SCANDIC GDANSK

Chrzciny, komunie

W ten niezwykty dzien beda mogli Panstwo poswigcic czas

na duchowa sfere chrzcin czy komunii, pozostawiajgc nam
wszelkie sprawy organizacyjne. Restauracja Senso
zaprojektowana zostata z myslg o najmtodszych. Specjalne
menu-opracowane przez Jamie Oliver’a, z ktérym sie¢ Scandic
wspotpracuje od 2009 roku- oraz multimedialny kacik zabaw
dla dzieci dajg poczucie komfortu i bezpieczenstwa rodzicom,
a najmtodsi goscie czujg sie u nas wspaniale. Menu
komponujemy zgodnie z Panstwa zyczeniem i oczekiwaniami.

Urodziny, Rocznice, Habilitacje

Wiele okazji oraz wydarzen w naszym zyciu chcielibysmy
zapamietac na zawsze. S3 to momenty, do ktdrych czesto
wracamy pamiecig. Zadbamy o to, aby kazda uroczystos$c¢
zorganizowana w naszej restauracji byta niepowtarzalng

i unikalng chwilg, a menu skomponowane przez nasz zespot
najwigksza niespodziankg kulinarng.

NOTATI
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restaurant & bar

Hotel Scandic Gdansk
ul. Podwale Grodzkie 9
80-895 Gdansk

tel. 58 300 60 48/95
e-mail: meeting.gdansk@scandichotels.com
www.restauracja-senso.com



