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Jest nam niezmiernie miło, że mamy przyjemność przedstawić Państwu naszą ofertę.  

 

Restauracja Astoria to wyjątkowe miejsce i unikalne, eleganckie wnętrza.   
 

Cenimy profesjonalizm i indywidualne podejście do naszych Gości. 
 

Gwarantujemy maksimum satysfakcji dla podniebienia! Odkrywamy tradycję na nowo, 
sprawdzone przez pokolenia smaki nabierają nowoczesnego i świeżego charakteru. 

 

Nasze wieloletnie doświadczenie, atrakcyjna oferta w przystępnej cenie to 100% 
zadowolenia dla Organizatorów przyjęcia i zaproszonych Gości. 

 

Dołożymy wszelkich starań by Państwa przyjęcie weselne było jednym z najpiękniejszych 
chwil w Państwa życiu!  

 

Dysponujemy dwiema klimatyzowanymi salami bankietowymi. 
 

Do Państwa dyspozycji oddajemy również ogródki letnie.  
 

Oferujemy pokoje dla Gości weselnych.  
 

Zapewniamy dogodne warunki pobytu i wysoką jakość świadczonych usług. 
 

Gwarantujemy bezpłatny nocleg dla Pary Młodej oraz Rodziców Pary Młodej (tu w 
przypadku przyjęć powyżej 50 osób)! 

 

Możliwość wcześniejszego zameldowania oraz późniejszego wymeldowania! 

Cały obiekt do Państwa dyspozycji na wyłączność !                                                                 
(w przypadku przyjęć powyżej 50 osób) 

 

Zapewniamy bezpłatny parking! 
 

 w prezencie od firmy o wartości  
do wykorzystania w wybranej przez Państwa cukierni!  

(dot. przyjęć powyżej 50 osób) 
 

Zaproszenie na w 
prezencie od Astoria B&B! 

 

Brak opłat serwisowych od alkoholu zakupionego we                               
własnym zakresie! 

 

Współpracujemy z wieloma podwykonawcami!                                     
Oferujemy wiele dodatkowych atrakcji! 

 

Serdecznie zapraszamy do zapoznania się z naszym menu! 
 

W razie jakichkolwiek pytań pozostajemy do dyspozycji.  
 

Prosimy o kontakt pod nr telefonu 61 850 87 20 lub                                                                           
pod adresem e-mail info@bb-astoria.pl.  

Przyjęcia weselne trwają do godziny 4:00.                                                                                                              
Istnieje możliwość przedłużenia trwania wesela za dodatkową opłatą. 

Rezerwacji sali dokonujemy po podpisaniu umowy i wpłacie zadatku w wysokości 1000 zł. 
Płatność wyłącznie gotówką. 
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MENU                                                                                                                                                                                 

WERSJA BRYLANTOWA                                                                                                                                       

UROCZYSTE POWITANIE PARY MŁODEJ TRADYCYJNYM POLSKIM ZWYCZAJEM CHLEBEM I 

SOLĄ ORAZ LAMPKĄ WINA MUSUJĄCEGO DLA WSZYSTKICH GOŚCI 

ZUPA (DO WYBORU)                                                                                                                                                                   

- PIEROŻKI Z GĘSINĄ W ROSOLE                                                                                                                                               

- AKSAMITNY KREM NELUSCO NA ŚMIETANIE SERWOWANY Z KAWAŁKAMI KURCZAKA POSYPANY 

MIGDAŁAMI                                                                                                                                                                                                 

- DELIKATNA ZUPA Z KALAREPY NA BAZIE MLEKA KOKOSOWEGO PODAWANA Z SZASZŁYCZKIEM 

DROBIOWYM                                                                                                                                                                                           

- AROMATYCZNA ZUPA GRZYBOWA Z KŁADZIONYMI KLUSECZKAMI PO STAROPOLSKU                          

DANIE GŁÓWNE (3,5 PORCJI/ OSOBĘ)                                                                                                                          

- ZRAZ WOŁOWY NA SPOSÓB STAROPOLSKI                                                                                                                                  

- DE VOLAILLE Z MASEŁKIEM I PIETRUSZKĄ                                                                                                                                                     

- FASZEROWANE PIECZARKAMI UDKO KACZKI W TOWARZYSTWIE SOSU Z NUTĄ CZERWONEGO WINA     

- GRILLOWANY ŁOSOŚ NA BURAKACH Z DODATKIEM SZPINAKU AROMATYZOWANY OLEJEM Z 

ORZECHÓW WŁOSKICH ORAZ OCTEM MALINOWYM                                                                                                        

- KRUCHA PIERŚ Z GĘSI                                                                                                                                                                       

- SZASZŁYKI Z KURCZAKA OTULONE BOCZKIEM WĘDZONYM Z DODATKIEM POMIDORA SUSZONEGO I 

BAZYLI SERWOWANE Z SOSEM Z CZARNYCH PORZECZEK                                                                                             

- CHRUPIĄCE KEFTY WIEPRZOWE NADZIEWANE FETĄ I ŚWIEŻĄ, ZIELONĄ PIETRUSZKĄ                    

DODATKI                                                                                                                                                                       

- ZIEMNIAKI GOTOWANE Z KOPERKIEM I MASEŁKIEM                                                                                                           

- FRYTKI                                                                                                                                                                                             

- PYZY WŁASNEGO WYROBU                                                                                                                                                      

- KLUSKI ŚLĄSKIE                                                                                                                                                                                  

- KROKIETY                                                                                                                                                                                      

- RÓŻYCZKI KALAFIORA I BROKUŁA POLANE MASEŁKIEM I BUŁECZKĄ                                                                           

- KAPUSTA MODRA SERWOWANA NA CIEPŁO Z DODATKIEM TARTEGO JABŁUSZKA, PODSMAŻANEJ 

CEBULKI I MIODU                                                                                                                                                                                     

- BURACZKI ZASMAŻANE                                                                                                                                                               

- SURÓWKA Z KAPUSTY PEKIŃSKIEJ NA BAZIE JOGURTU Z  DODATKIEM KUKURYDZY, KOPRU, 

SZCZYPIORU                                                                                                                                                                                             

- SURÓWKA Z KISZONEJ KAPUSTY Z CZERWONĄ CEBULKĄ, MARCHEWKĄ I NATKĄ PIETRUSZKI                              

- SURÓWKA Z MARCHEWKI I OGÓRKA ZIELONEGO Z KUKURYDZĄ I KOPERKIEM                                                      

- SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY Z DODATKIEM MARCHEWKI, TARTEGO JABŁUSZKA, PORA I NATKI 

PIETRUSZKI                                                                                                                                                                                       

- GORĄCE SOSY: CIEMNY, WYBORNY SOS Z SUSZONYCH GRZYBÓW ORAZ SOS PIECZENIOWY                          

- ZIMNE SOSY: SOS CZOSNKOWO- ZIOŁOWY NA BAZIE JOGURTU ORAZ SOS FRANCUSKI 

***ponadstandardowe florystyczne dekoracje z żywych kwiatów skomponowane w wysokich, eleganckich kielichach , 

kompozycja z żywych kwiatów (łódka) w kolorze bieli i ecru w stole prezydialnym, kompleksowa aranżacja stołów 

(srebrne platery, białe płócienne serwetki, białe obrusy, porcelanowa zastawa stołowa w klasycznej bieli, 5-cio 

świecowe kandelabry, dekoracje żyrandoli w sali restauracyjnej i holu), ozdobna dekoracja krzeseł Młodej Pary,  

VOUCHER w prezencie od firmy o wartości 350 zł  do wykorzystania w wybranej przez Państwa cukierni, kawa, 

herbata oraz napoje niegazowane i gazowane serwowane bez ograniczeń, platery świeżych owoców, pokój ze 

śniadaniem w formie bufetu szwedzkiego dla Młodej Pary W CENIE MENU 
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DESER (DO WYBORU)                                                                                                                                               

- LODY O SMAKU HISZPAŃSKIEGO NUGATU Z KRUSZONYMI MIGDAŁAMI I SOSEM KARMELOWYM                   

- SORBET Z MANGO I DŻEMU TRUSKAWKOWEGO Z DODATKIEM LODÓW WANILIOWYCH POKRYTYCH 

KAWAŁKAMI PISTACJI  

CIASTO WESELNE (2 PORCJE/OSOBĘ, 7 RODZAJÓW)                                                                               

KAWA, HERBATA ORAZ ZIMNE NAPOJE SERWOWANE BEZ OGRANICZEŃ 

PLATERY ŚWIEŻYCH OWOCÓW 

KOLACJA (3,5 PORCJE/ OSOBĘ)                                                                                                                                 

- SANDACZ Z JAJKIEM PRZEPIÓRCZYM I KAWIOREM                                                                                                       

- ROLADKA Z KACZKI Z DODATKIEM SMAŻONYCH BOROWIKÓW                                                                                           

- ŁOSOŚ GOTOWANY W BIAŁEJ GLAZURZE                                                                                                                               

- TATAR WOŁOWY Z DODATKAMI                                                                                                                                             

- PIECZONA PIERŚ KURCZAKA W ZIOŁACH NA POMARAŃCZY                                                                                                    

- POLĘDWICZKA PO ANGIELSKU Z KAPARAMI                                                                                                                           

- SCHAB FASZEROWANY Z DROBIEM, ZIELONYM PIEPRZEM I CZERWONĄ PAPRYKĄ                                                     

- SAŁATKA KEBAB Z PIECZONĄ KARKÓWKĄ                                                                                                                                 

- SAŁATKA Z WĘDZONYM ŁOSOSIEM                                                                                                                                      

- SAŁATKA Z PIECZONYM CAMEMBERTEM , GRUSZKĄ, POMIDOREM, ORZECHAMI I OWOCEM GRANATU         

- SOSY: SOS TATARSKI, SOS CUMBERLAND                                                                                                                                  

- MASEŁKO W DWÓCH SMAKACH                                                                                                                                             

- ŚWIEŻO WYPIEKANE BUŁECZKI                                                                                                                                                      

- WYBÓR ŚWIEŻEGO PIECZYWA (PIECZYWO JASNE, CIEMNE, ORKISZOWE) 

NIESPODZIANKA SZEFA KUCHNI                                                                                              
SERWOWANA O PÓŁNOCY                                                                                                                              

PROSIAK PIECZONY SERWOWANY PRZEZ SZEFA KUCHNI PODAWANY Z SOSEM TATARSKIM 

LUB CZOSNKOWYM ORAZ OPIEKANYMI ZIEMNIACZKAMI Z DODATKIEM ZIÓŁ                                      

(DLA OKOŁO 30 OSÓB) 

ŚNIADANIE 

ZUPA (DO WYBORU)                                                                                                                                                       

- ZUPA GULASZOWA WIEPRZOWA                                                                                                                                                  

- BARSZCZ PODAWANY Z KROKIECIKIEM                                                                                                                                           

- ŻUREK NA DOMOWYM ZAKWASIE PODAWANY TRADYCYJNIE Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ I JAJKIEM 

DANIA NA CIEPŁO (2 PORCJE/ OSOBĘ)                                                                                                             

- GOLONKA PO BAWARSKU Z KAPUSTĄ ZASMAŻANĄ                                                                                                                  

- ŻEBERKA W SOSIE BARBECUE                                                                                                                                                       

- PIECZONE UDKA Z KURCZAKA NA OSTRO 

DODATKI                                                                                                                                                                              

- MUSZTARDA, KETCHUP, CHRZAN                                                                                                                                                    

- ŚWIEŻO WYPIEKANE BUŁECZKI                                                                                                                                                          

- WYBÓR ŚWIEŻEGO PIECZYWA (JASNE, CIEMNE I ORKISZOWE)                                                                                                

- MASEŁKO W DWÓCH SMAKACH 

CENA MENU 219 zł/ osobę                                      

dzieci w wieku do 2 lat bezpłatnie 

dzieci w wieku od 2 do 7 lat- 50 % ceny 

FOTOGRAF, DJ- 50 % ceny 
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W cenie menu oferujemy: 

 ponadstandardowe florystyczne dekoracje z żywych kwiatów skomponowane w 

wysokich, eleganckich kielichach   

 (srebrne platery, białe płócienne serwetki, białe 

obrusy, porcelanowa zastawa stołowa w klasycznej bieli, 5-cio świecowe 

kandelabry, dekoracje żyrandoli w sali restauracyjnej i holu) 

  

 dekoracja krzeseł Rodziców oraz Świadków Pary Młodej (na życzenie) 

 dekoracja wejścia do hotelu 

  w prezencie od firmy o wartości do wykorzystania w 
wybranej przez Państwa cukierni!  
 

 kawa, herbata oraz napoje niegazowane i gazowane serwowane bez ograniczeń 

 

  

  

(dot. przyjęć powyżej 50 osób) 

 możliwość ustalenia godziny śniadania 

 możliwość wcześniejszego zameldowania na Państwa życzenie 

 możliwość późniejszego wymeldowania do godz. 13:00 

 cały obiekt do Państwa dyspozycji na wyłączność (dot. przyjęć powyżej 50 osób) 

 zaproszenie na w prezencie od 

Astoria Bed & Breakfast 

bezpłatny parking    

*** Spakowanie jedzenia pozostałego z wesela w estetyczne opakowania jednorazowe oferujemy 

za dodatkową opłatą. 

Zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą usług dodatkowych, którą przedstawiamy na 

następnej stronie. 
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