OFERUJEMY:

{
Qubus Hotel’

OFERTA
WESELNA 2019

Wykwintne elastyczne menu

Profesjonalng obstuge kelnerska i pomoc organizacyjng
Eleganckie, klimatyzowane sale

Apartament dla Nowozencéw w prezencie

Podréz poslubng za 1 PLN

Voucher na uroczysta kolacje dla Pary Miodej w | Rocznice Slubu * ég-.
Bezptatng degustacje menu obiadowego **

Mozliwosé zrealizowania sesji zdjeciowej na naszej Q- todce

Promocyjne ceny na pokoje dla Gosci weselnych

Znizki dla dzieci: do 3 lat-gratis, od 4-8 lat - 50% ! Q\
Parking gratis é\\
e

*Voucher weselny o wartosci 150 PLN.
Przy realizacji voucheru jego posiadacz ponosi optate w wysokosci 1 PLN.

** degustacja objete sa wytacznie dania obiadowe




PODROZ POSLUBNA
ZA 1 PLN

A POWESELU U NAS...

otrzymasz voucher na podréz poslubng
do jednego z naszych 12 hoteli w catej
Polsce za 1 PLN

Voucher dotyczy pobytu weekendowego
w pokoju 2-osobowym ze $niadaniem:

U U
o I

JEDNODNIOWY DWUDNIOWY
w przypadku przy organizacji imprezy
organizacji imprezy za kwote
za kwote minimum minimum
5000 PLN netto 10000 PLN netto

Oprocz doskonatego $niadania sktadajacego sie
z ponad 100 produktéw, w wybranych hotelach
Czekaja wyjatkowe atrakcje:

= W Gdansku i Krakowie bezptatny

—= rejs Q-todka

@ Mozliwos¢ skorzystania z centrum fitness,
basenu, sauny oraz sitowni

_;8] Legnicki Irish Pub z oryginalnymi

irlandzkimi napojami

‘iﬁf | wiele wigce;...

Sam zdecyduj w ktérym z naszych hoteli spedzisz
romantyczny weekend poslubny!




b

Wszystkie potrawy smakowaty wysmienicie i byty

Obstuga spisata sie na medal. Profesjonalnie i
szybko. Na stotach panowat porzadek, a bufet nie

Swiecit pustkami. Kazda prosba byta spetniana od SO IS CElpTTEC e pErE e T Srieetsly

reki. Nie trzeba byto o nic sie upomina¢ wszystko BRE IR
byto jak nalezy, a nawet lepiej.
Iwona i Cezary

‘ ‘ Ewelina i Artur

Obstuga na najwyzszym mozliwym poziomie,
poczawszy od recepcji, ktéra skutecznie
rozlokowata gosci po wszystkich przypisanych
pokojach poprzez serwis kelnerski/obstuge
kuchni, ktéry do ostatniej minuty w bardzo
sprawny sposéb obstugiwat przyjecie na biezaco
serwujac wszelkie potrawy czy uzupetniajac
bufet a koriczac na koordynatorze przyjecia .

Catos¢ godna polecenial

‘ ‘ Dorota i Piotr



MENU WESELNE | 215 PLN / osobe

PRZYSTAWKA

» Satatka z zielonymi szparagami,
zielonym groszkiem i jajkiem podana w
rulonikach z szynki

ZUPA (do wyboru)

* Krem z pomidoréw dojrzewajacych na
storicu z grzankami skropionymi oliwa
truflowa

» Bulion drobiowy z kurczaka
zagrodowego z makaronem

DANIE GEOWNE (do wyboru)

« Delikatny filet z indyka faszerowany
szpinakiem, boczkiem i pieczarkami,
podany w sosie $mietanowym
z mtodymi ziemniakami i suréwka
z biatej kapusty

» Zawijane zrazy schabowe w delikatnym
sosie pieczeniowym podane
z ziemniakami i suréwka z biatej kapusty

DESER (do wyboru)

+ Sernik z wisniami
» Gorgca szarlotka z lodami waniliowymi

BUFET ZIMNY

» Pasztet domowy z zurawing

* Wysmienita szynka z chrzanem
 Pieczony filet z indyka

+ Sledzie w émietanie

» Kabanosy

BUFET SALATEK

+ Safatka z brokutéw

» Tradycyjna polska satatka jarzynowa

» Bukiet satat z warzywamii serem
greckim skropiony sosem vinegrette

* Wybor pieczywa

» Masto czosnkowe, pietruszkowe,
szczypiorkowe

BUFET SLODKI

+ Smietankowy sernik, szarlotka
+ Mini babeczki z owocami

» Makowiec

* Owoce

Do w/w kosztéw nalezy doliczy¢ 500 PLN za wynajem sali bankietowej.
Cena zawiera dekoracje kwiatowa stotéw, eleganckie pokrowce na krzesta oraz optate ZAIKS.

Minimalna liczba gosci: 90 0séb.

SPECJALNOSC WIECZORU (do wyboru
jedno danie)

« Bitki schabowe w sosie mysliwskim
podane z kluskami slaskimi i bukietem
kolorowych satat z warzywami

» Pikantny szasztyk z kurczaka podany
z frytkami i bukietem kolorowych satfat

NA ZAKONCZENIE

» Barszcz czerwony z kapusniaczkiem
NAPOJE bez limitu

» Kawa

» Herbata

* Woda mineralna gazowana

i niegazowana
* Wybor sokéw

qubushotel.com/pl/wesela/krakow/1/



MENU WESELNE Il 235 PLN / osobe

PRZYSTAWKA (do wyboru)

» Pieczony toso$ marynowany w koprze
i gorczycy podany z rukola i kremem
balsamicznym

» Kolorowa roladka z poledwiczki
wieprzowej i wioskiej kapusty podana
z pietruszkowym pesto i rukolg

ZUPA (do wyboru)

» Krem z zielonego groszku z groszkiem
ptysiowym i emulsja koperkowa

» Staropolski rosét z gesiny podany
z domowym makaronem

DANIE GE OWNE (do wyboru)
Sakiewka z poledwicy wieprzowej
z farszem grzybowo-porowym podana
z gruszka ryzowa i zestawem suréwek
» Poledwiczka wieprzowa podana
z grzybami duszonymi w $mietanie z
mtodymi ziemniakami i bukietem
suréwek

DESER (do wyboru)

» Sorbet z sosem jogurtowym
i chrupiacymi ptatkami, dekorowany
Swieza mieta

» Strudel jabtkowy z ciasta francuskiego
podany z lodami waniliowymi i bita
Smietang

BUFET ZIMNY

« Pasztet domowy z grzybami
marynowanymi w oliwie

Wedliny z naszej wedzarni (karkéwka,
indyk, kietbasa wiejska)

Szynka szwardzwaldzka z rukola

i suszonymi pomidorami

Pieczony schab z musem chrzanowym
i szczypiorkiem

Sledzie w $mietanie

BUFET SALATEK

» Tradycyjna polska satatka jarzynowa

 Satatka z grillowanych warzyw
marynowanych w oliwie z serami

« Satatka ze szparagami

« Cwikta z chrzanem

« Sos tatarski

« Sos tzatziki

* Wybor pieczywa

» Masto szczypiorkowe

BUFET StODKI

« Smietankowy sernik

» Mini babeczki z owocami
* Owoce sezonowe

» Szarlotka

+ Makowiec

Do w/w kosztéw nalezy doliczy¢ 500 PLN za wynajem sali bankietowe;.
Cena zawiera dekoracje kwiatowa stotéw, eleganckie pokrowce na krzesta oraz optate ZAIKS.

Minimalna liczba gosci: 9o oséb.

SPECJALNOSC WIECZORU
(do wyboru dwa dania ciepte)

« Poledwica z dorsza w ztocistej panierce
z orzeszkéw ziemnych z salsg
limonkowo-paprykowa w towarzystwie
pomidoréw cherry w sosie balsamico,
podana z bagietka

» Gulasz z dzika podany z kasza gryczana
z boczkiem i rukola

« Mtoda polska wotowina duszona
w czerwonym winie z dodatkiem
warzyw podana z kaszotto z peczku

« Pieczony filet z fososia z parmezanowa
kruszonka podany na goracej

NA ZAKONCZENIE

« Barszcz czerwony z miesnym
pasztecikiem z ciasta francuskiego

NAPOJE bez limitu

* Kawa

* Herbata

» Woda mineralna gazowana
i niegazowana

* Wybdr sokdéw

qubushotel.com/pl/wesela/krakow/1/



MENU WESELNE Ill 255 PLN / osobe

PRZYSTAWKA (do wyboru)

* Wedzony filet z tososia (z naszej
wedzarni) podany z sosem miodowo-
musztardowym i grzanka

» Carpaccio czyli plastry aromatyczne;j
wotowiny, skropione oliwa z oliwek
i octem winnym oraz posypane ptatkami
sera dojrzewajacego

ZUPA (do wyboru)

« Capucinno borowikowe

» Krem z cukinii z ptatkami migdatowymi
i kremem balsamicznym

DANIE GEOWNE (do wyboru)

» Pieczen cieleca w naturalnym sosie
podana z wtoskimi gnocchi i satatka
z mtodego szpinaku i suszonych
pomidoréw w miodowym sosie

» Schab z dzika w naturalnym sosie
z dodatkiem wina podany z mtodymi
ziemniakamii czerwona kapusta
duszonaw winie

DESER (do wyboru)
« Kruchatarta z marynowanymi
w Amaretto suszonymi sliwkami
i powidtami z polskich wegierek oraz
prazonymi migdatami, podana
z waniliowymilodami
» Tiramisu

BUFET ZIMNY

» Pasztet pieczony w bekonie z grzybami
marynowanymi w oliwie

» Wedliny z naszej wedzarni (karkéwka,
indyk, kietbasa wiejska)

» Szynka wiejska z chrzanem

» Roladka z kurczaka z suszong morelg

« Sledzie w oliwie po wiejsku

» £ 0so$ wedzony na dwéch pastach
(chrzanoweji cytrynowej)

BUFET SALATEK

« Safatka ze szpinaku i gorgonzoli

z prazonymi orzechami skropiona
malinowym winegretem
Tradycyjna polska satatka jarzynowa
Safatka z szynki z indyka i melona
miodowego

Cwikta z chrzanem

Sos tatarski

Sos tzatzlki

Chutney z mango, dyni i chilli
Wybodr pieczywa

Masto szczypiorkowe

BUFET St ODKI

+ Smietankowy sernik

» Szarlotka

» Mus z biatej czekolady z pistacjami
* Mini babeczki z owocami

* Owoce

» Creme brulee

Do w/w kosztéw nalezy doliczy¢ 500 PLN za wyn@em sali bankietowe;j.
Cena zawiera dekoracje kwiatowa stotéw, eleganckie pokrowce na krzesta oraz optate ZAIKS.

Minimalna liczba go$ci: 9o oséb.

SPECJALNOSC WIECZORU
(do wyboru dwa dania ciepte)

» Kurczak duszony w biatym winie w sosie
Smietanowym i zielonym groszkiem
podany z makaronem

« Poledwica wieprzowa z patelni, podana

z sosem z suszonych sliwek

aromatyzowanych brandy, goraca

satatka z kaszy gryczanej, awokado
i rukoli

Morska Impresja czyli placki z cukinii

przektadane biata rybg podane z sosem

cytrynowo koperkowym

Fantazja Barbecue - grillowana

karkowka, poledwiczka wieprzowa i filet

z indyka podane z grillowanymi

warzywami i sosem barbecue oraz

bagietka czosnkowa

NA ZAKONCZENIE

- Zurek z jajkiem i biatg kietbasa
NAPOJE bez limitu

* Kawa

* Herbata

» Woda mineralna gazowana

i niegazowana
* Wybdr sokéw

qubushotel.com/pl/wesela/krakow/1/



MENU WESELNE IV 275 PLN / osobe

. PRZYSTAWKA (do wyboru)

» Tradycyjny pieczony pasztet z dziczyzny
z chutney zurawinowym

» Krewetki smazone na masle imbirowym
podane z bukietem satat, melonem cantalupa
i koperkowym sosem.

ZUPA (do wyboru)

* Krem z kurek

» Zupa z czerwonej soczewicy z dodatkiem
pieczonego tososia i nutg aromatycznej
kolendry

DANIE GLOWNE (do wyboru)

» Rolada cieleca z truflami w naturalnym
sosie podana z satatkg ze szpinaku
z miodowym winegretem i ziemniakami

» Pieczona podhalaniska jagniecina podana
z mtodymi ziemniakami i bukietem
kolorowych satat

DESER (do wyboru)

Puszysty mrozony mus ze $mietanki

z dodatkiem chatwy i delikatnej

czekolady, podany ze $wiezymi owocami
Mus czekoladowy z chilli, owocami granatu
i Swiezg mieta

BUFET StODKI
Smietankowy sernik
Szarlotka

Ciasto bananowe

Mini babeczki z owocami
Owoce

Creme brulee
Smietankowy sernik

WYBOR RYB

» Koreczki $ledziowe ze $liwka kalifornijska

« Sledzie po wiejsku w oliwie

* to0so$ marynowany w koprze i musztardzie
francuskiej

* to0so$ z naszej wedzarni

+ Halibut z naszej wedzarni

» Dodatki: kapary, szalotka marynowana

WYBOR MIES

Wedliny z naszej wedzarni (szynka, karkéwka,
indyk, kietbasa wiejska, rostbef )

Roladki z poledwicy wieprzowej ze szpinakiem
Wedzony gotowany boczek

Szynka dojrzewajaca

Kabanos

WYBOR SALATEK

Satatka caprese

Safatka z makaronem ryzowym, cebulg dymka
i chilli

Satatka z kalafiora z zielonym groszkiem

i orzechami w delikatnym sosie jogurtowo-
ziotowym

Satatka ziemniaczana z porem podana

w szynce

Sos tatarski

Sos paprykowy

Chutney z mango, dyni i chilli

Wybdr pieczywa

Masto szczypiorkowe

' Do w/w kosztéw nalezy doliczy¢ 500 PLN za wynajem sali bankietowe;.
Cena zawiera dekoracje kwiatowa stotéw, eleganckie pokrowce na krzesta oraz optate ZAIKS.

4 Minimalna liczba gosci: 90 oséb.

SPECJALNOSC WIECZORU
(do wyboru dwa dania)

Delikatny filet z perliczki z nutg
aromatycznego tymianku, podany na
ciecierzycy z granatem i dodatkiem biatego
wina

Poledwica wotowa faszerowana delikatnym
musem z drobiu i borowikami podana

w delikatnym sosie pieprzowym

w towarzystwie kaszotto z peczaku
Pieczony filet z fososia podany z satatka

z rukoli, gruszek i filetowanych pomararnczy
oraz ryz jasminowy

Poledwiczka wieprzowa zapiekana, mozarella,
szatwia i szynka parmeniska podana

z bukietem safat i malinowym sosem
vinegrett

NA ZAKONCZENIE

» Bogracz

NAPOJE bez limitu

* Kawa

* Herbata

» Woda mineralna gazowana

i niegazowana
* Wybdr sokéw

qubushotel.com/pl/wesela/krakow/1/



PROPOZYCJE DLA NAJMLODSZYCH

do 3 lat-gratis
od 3 do 8 lat - 50% rabatu z ceny wybranego menu

PRZYSTAWKA (1 DO WYBORU )
Mini tortilla z kurczakiem

Tartinki z serem i szynka

Tosty serowe z sosem pomidorowym

ZUPA (1 DO WYBORU)

Zupa pomidorowa z ryzem
Ros6t z makaronem

DANIE GEOWNE (1 DO WYBORU )

Kaski kurczaka panierowane w pfatkach
kukurydzianych podane z frytkami

Makaron z sosem bolonskim
DESER (1 DO WYBORU)

Amerykariskie mini nalesniki z bananamii sosem
czekoladowym

Puchar lodowy z owocami i bita $mietana




DODATKOWE OFERTY

WINO * (0,75l) CENA

Contenda Chardonnay, biate, Hiszpania, wytrawne 35 PLN
Contenda Cabernet Sauvignon, czerwone, Hiszpania, wytrawne 35 PLN
L)
' SOL del Rey biate, Hiszpania, (wytrawne, péitwytrawne, pétstodkie) 35 PLN

SOL del Rey czerwone, Hiszpania (wytrawne, pétwytrawne, péistodkie) 35 PLN

Canepa Classico Sauvignon Blanc, biate, Chile, wytrawne 40 PLN

Canepa Classico Sauvignon Merlot, czerwone, Chile, wytrawne 40 PLN

WODKA WESELNA CENA PAKIET NAPOJOW
15 PLN / os.

. GAZOWANYCH
Soplicao,5 | 30 PLN
| Wyborowaosl 35 PLN Pepsi Bez ograniczen
" Pan Tadeusz 0,5 | 36 PLN 7 UP Bez ograniczen
Czystade Lux v 35 PLN Mirinda Bez ograniczen
Krupnik 0,5 | 40 PLN
Tonic Bez ograniczen

Finlandia o,51

44 PLN

PAKIET ALKOHOLI

PAKIET ALKOHOLI 100 PLN / os.
BEZ LIMITU | 85 PLN / os. BEZ LIMITU 1l
Wédka Bez ograniczen
-
Wdédka Bez ograniczen
A & Wino Bez ograniczen

Wino Bez ograniczen Piwo lane Bez ograniczer



DODATKOWE ATRAKCJE

ATRAKCJE

Fontanna czekoladowa lub

alkoholowa od500 PLN
LIVE COOKING

(gotowanie na zywo _ 0d 15 PLN /os.
oraz nauka flambirowania przez

Szefa Kuchni )

Profesjonalny bar 12606 PLN
wraz z obstuga Gosci

Wynajem baru

bez obstugi 500 PLN
Fotobudka Od 1000 PLN

qubushotel.com/pl/wesela/krakow/1/




DODATKOWE ATRAKCJE

TEMATYCZNE STOLY KULINARNE
(dla min. 50 osé6b)

Stét staropolski

Stot rosyjski

Stét srédziemnomorski

Stét francuski

20 PLN / os.

Na zimno: kietbasa jatowcowa, pieczona karkéwka, salceson,
kaszanka, smalec z jabtkami i majerankiem, pasztet z dzika, sledzie
po kaszubsku, sery korycinskie, wiejski chleb, masto szczypiorkowe

Na ciepto: Zurek z biata kietbasg i jajkiem

Na zimno: Safatka z pieczonych ziemniakéw z koprem korniszonem
i cebula, sledzie w cebuli z pikantng musztarda, pasztet z dorsza, bliny
z pasta z sardynek, pomidory faszerowane satatka ryzowa, kulebiak
z miesem kiszona kapustg
Na ciepto: Grillowane kietbaski z pikantnym sosem, pieczywo, pasta
serowo czosnkowa.

Na zimno: Caprese z bazyliowym pesto Indyk marynowany w occie
balsamicznym i rozmarynie podany z sosem balsamiczno-
orzechowym, saftatka wtoskiego makaronu z suszonymi pomidorami,
kaparami, wyboér wtoskich wedlin, parmezan, wyboér wtoskich oliw
i octéw, szparagi w szynce parmeriskiej marynowane karczochy
Na ciepto: Pieczona cielecing z sosem turiczykowym i kaparami,
ciabata

Na zimno: Wybér francuskich seréw (rougett, camembert, brie,
rolada kozia), tarta z baktazanem i pomidorami, terina z watrébki
drobiowej z galaretka porto, satatka z dyni i rukoli, pieczony francuski
pasztet ze stoning
Na ciepto: £osos ze szpinakiem w ciescie francuskim.

qubushotel.com/pl/wesela/krakow/1/



MINIPTYSIE | SZARLOTKA
Delikatny krem budyniowy ukryty we Na kruchym ciescie gruba warstwa jabtek z
wnetrzu puszystego ciasta parzonego. LS dodatkiem cynamonu. Jego szczegoiny
| aromat uwalnia sig¢ po podgrzaniu ciasta.
Udekorowany kratkg z ciasta francuskiego.

MAKOWE Z RODZYNKAMI
Tradycyjne ciasto makowe z rodzynkami na
biszkoptowym spodzie. Pachnace
migdatami. Wierzch posypany kruszonka.

BROWNIE SERNIK BISZKOPTOWY
Mocno czekoladowe, wilgotne ciasto pokryte Z CIEM NA KAKAOWA
chrupigcag warstwg karmelu : KRUSZONKA

i orzechow . .
Delikatny sernik pokryty aromatyczng,
kakaowa kruszonkg

I

A

5

| B8N |

POLKRUCHE ZE SLIWKAMI
Pétkruche ciasto pokryte warstwg
aromatycznych $liwek, cato$¢ udekorowana
kruszonkg

SACHER
Aromatyczne ciasto kakaowe przetozone
marmoladg z moreli. Udekorowane warstwg
pasty kakaowej.

SEROMAKOWE

Soczyste ciasto jogurtowe udekorowane
delikatng masg serowg i makiem.




Dziat Sprzedazy i Marketingu
Tel. 12 374 5100
marketing_krakow@gqubushotel.com

Ulica Nadwis$lariska 6
30-527 Krakéw

Tel.: (+4812) 374 5100
Fax: (+48 12) 374 5 200

WYJATKOWE SALE:

*  Trzy sale do wyboru na wytgcznoé¢ (bankietowa, klubowa,
dwupoziomowa)

+  Salana Slub Cywilny- zaakceptowana przez USC

*  Kwiatowa dekoracja i pokrowce na krzesta w cenie

*  Widok na Wiste i Kazimierz

ZAREZERWUJ JUZ DZIS SWOJ TERMIN NA PRZYJECIE !

Qubus Hotel

*oaokk Krakow



mailto:marketing_krakow@qubushotel.com

