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BROWARNY OBIAD WESELNY X
89 at/os.

Powitanie
Powitalny drink w formie kieliszka wina musujacego lub matego kufla piwa (125 ml) prosto z browaru

Uroczysty obiad serwowany

Zupa (prosimy o wybér jednej pozycji)
Krem grzybowy z tazankami
Ros6t z makaronem

Danie gtéwne (prosimy o wybor jednej pozyc;ji)
Roladki z piersi kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami, na purée ziemniaczanym
z pietruszka, gotowanymi warzywami i sosem kremowym
Karkéwka pieczona a la maczanka krakowska w sosie wtasnym z pieprzem, cebulg,
kminkiem i musztarda gorczycowa
Filet z limandy w sosie tymiankowym lub kaparowo-cytrynowym, ziemniaki z wody i bukiet warzyw gotowanych

Deser
Mus czekoladowy z sosem pomararficzowym

Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki owocowe



CHMIELOWY OBIAD WESELNY v
119 zt/os.

Powitanie
Powitalny drink w formie kieliszka wina musujacego lub matego kufla piwa (125 ml) prosto z browaru

Uroczysty obiad serwowany

Przystawka (prosimy o wybér jednej pozycji)
Terrina z kurczaka z orzechami w sosie zurawinowym
Carpaccio z buraczkéw z oscypkiem i konfiturg z wisni

Zupa (prosimy o wybadr jednej pozycji)
Francuska zupa cebulowa z grzankami
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa oraz ptatkami migdatow

Danie gtéwne (prosimy o wyboér jednej pozyc;ji)
Medaliony z poledwiczki wieprzowej z kluskami $laskimi i brokutami w sosie serowym
Duszona wotowina w sosie pieczeniowym z ziemniaczanym gratin i kalafiorem romanesco

Deser (prosimy o wybor jednej pozycji)
Brownie z sosem truskawkowym
Créme brllée

Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki owocowe



PIWOWARSKI OBIAD WESELNY X

199 zt/os. “

Powitanie
Powitalny drink w formie kieliszka wina musujgcego lub matego kufla piwa (125 ml) prosto z Browaru

Uroczysty obiad serwowany

Zupa
Rosét z makaronem

Danie gtéwne (prosimy o wybor jednej pozycji)
Roladki z piersi kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami, na purée ziemniaczanym
z pietruszka, gotowanymi warzywami i sosem kremowym
Karkéwka pieczona a la maczanka krakowska w sosie wtasnym z pieprzem, cebulg,
kminkiem i musztarda gorczycowa
Filet z limandy w sosie tymiankowym lub kaparowo-cytrynowym, ziemniaki z wody i bukiet warzyw gotowanych

Deser
Mus czekoladowy z sosem pomararficzowym

Zimna ptyta (wystawiona po uroczystym obiedzie i uzupetniana przez 3h)

Karczek marynowany w musztardzie Dijon
Schab nadziewany morelg
Rolada z boczku pieczona w majeranku
Szynka glazurowana w miodzie z gozdzikami
Pasztet z dziczyzny
Satatka Caprese ze $wiezg bazylig
Satatka grecka
Tymbaliki z dorsza
Tarta szpinakowa
Sosy: Cumberland, brusznica, krem chrzanowy
Pieczywo, masto
Panna cotta waniliowa, sernik z brzoskwiniami i czekoladg, $wieze owoce sezonowe

Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki owocowe



WESELE StODOWE
299 zt/os.

Powitanie
Tradycyjne powitanie chlebem i solg przy Warzelni
Powitalny drink w formie kieliszka wina musujgcego lub matego kufla piwa (125 ml) prosto z browaru

Uroczysty obiad serwowany

Zupa (prosimy o wybor jednej pozycji)
Krem grzybowy z tazankami
Rosot z makaronem

Danie gtéwne (prosimy o wyboér jednej pozycji)
Pieczony schab w pieprzu z opiekanymi ziemniakami w sosie pieczeniowo- ziotowym z gotgbkiem
nadziewanym warzywami
Roladki drobiowe faszerowane serem gouda i papryka z grillowanymi ziemniakami oraz kompozycjq satat

Deser (prosimy o wybér jednej pozycji)
Panna cotta z sosem malinowym
Sernik po krakowsku z cieptymi wisniami

Danie ciepte w nocy (prosimy o wybadr jednej pozycji)
Eskalopki z indyka z kopytkami, glazurowang marchewka i sosem serowym
Grillowany toso$ w sosie koperkowym z czerwonym ryzem oraz brokutami

Zimna ptyta (wystawiona po uroczystym obiedzie i uzupetniana przez 10h)

Tymbaliki drobiowe
Pasztet tradycyjny z zurawing
Rolada wieprzowa nadziewana grzybami
Sled? z kremowym musem, jabtkiem i cebulag
Satatka z marynowang gruszka i oscypkiem
Kolorowe sataty ze Swiezymi warzywami, grzankami i dressingiem

Pétmiski z wedzonymi szynkami i kabanosami

Deska seréw z winogronami
Sos tatarski, chrzanowy, Cumberland
Pieczywo, masto
Sernik, ciasto migdatowe, szarlotka, Swieze owoce sezonowe

Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki owocowe




WESELE PIWOWARA
399 zt/os.

Powitanie
Tradycyjne powitanie chlebem isolg przy Warzelni
Powitalny drink w formie kieliszka wina musujgcego lub matego kufla piwa (125 ml) prosto z browaru

Uroczysty obiad serwowany

Przystawka (prosimy o wybdr jednej pozycji)
Terrina z kurczaka z orzechami w sosie zurawinowym
Carpaccio z buraczkdéw z oscypkiem i konfiturg z wisni

Zupa (prosimy o wybor jednej pozycji)
Francuska zupa cebulowa z grzankami
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg oraz ptatkami migdatéw

Danie gtéwne (prosimy o wybdr jednej pozycji)
Medaliony z poledwiczki wieprzowej z kluskami $lgskimi i brokutami w sosie serowym
Duszona wotowina w sosie pieczeniowym z ziemniaczanym gratin i kalafiorem romanesco

Deser (prosimy o wybdr jednej pozycji)
Brownie z sosem truskawkowym
Créme brilée

Danie ciepte nr 1 (prosimy o wybdr jednej pozycji)
Wedzona szynka wieprzowa w sosie chrzanowym z ziemniakami po krakowsku i suréwka z czerwonej kapusty
Bitki cielece w delikatnym sosie szatwiowym z pieczonymi ziemniakami i mtoda marchewka

Danie ciepte nr 2
Barszcz z pieczonych burakéw z krokietem z miesem

Zimna ptyta (wystawiona po uroczystym obiedzie i uzupetniana przez 10h)
Rolada schabowa nadziewana morelami
Terrina rybna z surimi w morskich glonach
Mini vol-au-vent z pastg orzechowa, mini vol-au-vent z musem z wedzonej makreli i sera ricotta
Galantyna drobiowa z sosem porzeczkowym
Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem i ziotowymi grzankami
Tradycyjna bawarska satatka ziemniaczana z boczkiem
Pétmiski wedzonych szynek i kabanosow
Deska seréw w zurawinie
Pikle
Sosy: tatarski, chrzanowy, Cumberland
Pieczywo, masto
Ciasto czekoladowe, sernik, rolada kawowa, Swieze owoce sezonowe

Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki owocowe




WESELE LUBICZ
449 zt/os.

Powitanie

Tradycyjne powitanie chlebem i solg przy Warzelni .
Powitalny drink w formie kieliszka wina musujgcego lub matego kufla piwa (125 ml) prosto z browaru

Uroczysty obiad serwowany

Przystawka (prosimy o wybér jednej pozycji)
Aromatyczny tatar z fososia ze swiezym ogdrkiem i grzanka
Terrina z piersi kaczki z zurawing

Zupa (prosimy o wybdr jednej pozycji)
Rosét wotowo-drobiowy z domowym makaronem i spaghetti warzywnym
Krem pomidorowo-paprykowy z klopsikami drobiowymi

Danie gtéwne (prosimy o wybor jednej pozycji)

Zrazy wotowe nadziewane lesnymi grzybami z gratin ziemniaczanym i kremowym sosem z sera gorgonzola
Poledwiczki wieprzowe z sosem musztardowo-miodowym, pieczonym ziemniakiem i grillowang cukinig
Wolno pieczone udko z kaczki z kulkami z ryzu jasminowego z oscypkiem, sosem zurawinowo-winnym ‘

i satatkg z jabtek z zielong pietruszka

Deser (prosimy o wybér jednej pozycji)
Créme brilée
Suflet czekoladowy z sosem kokosowym
Sernik z gruszkami i konfiturg pomararczowa

Danie ciepte nr 1 (prosimy o wybadr jednej pozycji)

Schab faszerowany ogoérkiem i paprykg z sosem winnym z zapiekankg ziemniaczang i zasmazanymi buraczkami
Medaliony z kurczaka w sosie grzybowym na pieczonym purée ziemniaczanym
i miksem Swiezych satat z dressingiem cytrynowym

Danie ciepte nr 2 (prosimy o wybér jednej pozycji)
Grillowany foso$ w sosie koperkowym z ziemniaczkami opiekanymi i brokutem
Wotowina po burgundzku z obsmazanymi kopytkami

Danie ciepte nr 3 (prosimy o wybér jednej pozycji)
Zurek na maslance podawany w chlebie
Barszcz czerwony z uszkami z kapustg i grzybami




WESELE LUBICZ - kontynuacja
449 zt/os.

Zimna plyta (wystawiona po uroczystym obiedzie i uzupetniana przez 10h)
Tortilla z wiosennym twarozkiem i rukolg
Roladki z indyka z brzoskwiniami i zurawing
Mini tarta ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i serem feta
Roladki z rostbefu z serem feta i kietkami z limonkowym vinaigrette
Satatka ze swiezego kalafiora z mtodymi ziemniaczkami, boczkiem i szczypiorkiem
Mix safat z kietkami i dressingami

Schab z morelami

Pétmiski wedzonych szynek i kabanoséw

Deska seréw z winogronami
Sosy tatarski, chrzanowy, Cumberland
Pikle
Pieczywo, masto
Ciasto migdatowe, babeczki z owocami, ciastko czekoladowe, swieze owoce sezonowe

Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki owocowe




W kazdym pakiecie

W cenie kazdego pakietu: N

Konsultacja i profesjonalna pomoc w przygotowaniach przyjecia
Klimatyzowana sala bankietowa z miejscem do tariczenia
Biate pokrowce na krzesta, biate serwety ptécienne, biate obrusy
Voucher o wartosci 150 zt na kolacje z okazji pierwszej rocznicy $lubu
Powitalny drink (wino musujgce lub maty kufelek piwa 125ml — prosimy o wybér jednej pozyc;ji)
Napoje bezalkoholowe: kawa, herbata, woda, soki — bez ograniczen przez caty czas trwania przyjecia
Mozliwos¢ przygotowania menu dla oséb z restrykcjami zywieniowymi i na specjalnych dietach
Rabat 10% na impreze okolicznosciowa zorganizowang w naszej restauracji w ciggu roku
od daty przyjecia weselnego
Mozliwos¢ przygotowania menu na dla dzieci

Menu dzieciece:
Zupa (prosimy o wybor jednej pozycji)
Rosé6t z makaronem i marchewka
Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym

Danie gtéwne (prosimy o wybdr jednej pozycji)
Fileciki z kurczaka z frytkami i suréwka z marchewki
Nalesniki z serem i czekoladg

Deser, bufet i dania ciepte w nocy - takie, jak dla oséb dorostych
Dzieci do lat 6 — gratis, dzieci do lat 12 — 50% ceny menu wybranego dla oséb dorostych



Dodatkowo proponujemy

Mozliwos¢ wzbogacenia menu o bufety

Sto6t srédziemnomorski — 2 500 zt/ do 30 oséb (jednorazowe wystawienie)
Melon w szynce parmenskiej
Hummus w trzech odstonach
Deska wedlin wtoskich
Oliwki
Papryczki faszerowane
Satatka koktajlowa z krewetek, mango, pomidoréw koktajlowych
Roladki z cukinii z musem z baktazana z granatem
Satfatka z marynowanych grillowanych warzyw w oliwie i ziotach
Mini caprese
Baklawa z orzechami i miodem
Mus czekoladowy z figami

Sto6t wiejski — 1 500 zt/ do 30 osé6b (jednorazowe wystawienie)
Schab ze Sliwka i morelg
Filet z indyka pieczony w pomaranczach i zurawinie
Karczek pieczony w kminku
Kietbasa wiejska
Wedliny
Ogorki kiszone
Smalec z boczkiem i jabtkiem
Chleb wiejski



Dodatkowo proponujemy

Open bary serwowane do 12h \

Open bar bezalkoholowy—54 zt/os.
Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, 7UP

Open bar piwny—70 zt/os.
Wszystkie dostepne w danym momencie piwa z naszego browaru

Open bar nr1-120zt/os.

Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, 7UP
Wszystkie dostepne w danym momencie piwa z naszego browaru
Wino biate Conquesta Chardonnay
Wino czerwone Conguesta Cabernet Sauvignon

Open bar nr2—140 zt/os.
Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, 7UP
Wszystkie dostepne w danym momencie piwa z naszego browaru
Wédka Wyborowa

Openbar3-160 zt/os.

Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, 7UP
Wszystkie dostepne w danym momencie piwa z naszego browaru
Wino biate Conquesta Chardonnay
Wino czerwone Congquesta Cabernet Sauvignon
Wadka Wyborowa



BROWAR LUBICZ

Restauracja Browar Lubicz miesci sie w Krakowie przy ulicy Lubicz 17) w bliskim sgsiedztwie Dworca Gtéwnego.
W lokalu znajduja sie restauracja oraz dwie sale bankietowe.
ﬂ-' b—v Wszystkie nasze sale bankietowe posiadajg klimatyzacje, projektor z ekranem,

,z"’ udogodnienia dla 0séb niepetnosprawnych oraz dostep do Wifi.

SALA DOJRZEWALNIA na pierwszym pietrze
Powierzchnia sali wynosi 150 m? i maksymalna pojemno$¢ sali to 80-90 oséb.
Wielkos¢ parkietu zalezy od ilosci gosci i ustawienia stotow.
Przyjecie mozemy przygotowac w ustawieniu biesiadnym lub przy stotach okragtych.

SALA SLODOWNIA | LEZAKOWNIA na poziomie -1
Powierzchni sali Stodownia wynosi 140m? i maksymalna pojemno$¢ sali to 60- 65 0s6b.

Parkiet jest oddzielony barem i liczba 0séb na sali nie ma wptywu na jego wielkos¢.

. Powierzchnia sali Lezakownia wynosi 100m? i pomiesci do 65 oséb.
u Przyjecie w sali Stodownia mozemy przygotowac przy stotach okragtych (maks. 5 stotéw) lub w ustawieniu biesiadnym.
| Przyjecie w sali Lezakownia mozemy przygotowac jedynie w ustawieniu biesiadnym.

MENU
W ofercie przygotowalismy dla Paristwa szes¢ propozycji menu. Jednoczesnie jesteSmy otwarci na propozycje ich
modyfikacji tak, aby jeszcze lepiej dostosowac jg do Panstwa potrzeb.
Bardzo chetnie przygotujemy réwniez oferte indywidualng dostosowang do Paristwa wymagan.

ALKOHOL
Zachecamy do skorzystania z naszej propozycji open baréw. W przypadku wniesienia swojego alkoholu zakupionego

poza obiektem obowigzuje optata korkowa w wysokosci 25 zt brutto/osobe.
Alkohol serwuje obstuga. Zapewniamy niezbedne warunki do jego przechowywania.

PARKING
Na terenie kompleksu Browar Lubicz znajduje sie ptatny podziemny parking, dostepny w miare wolnych miejsc.

NOCLEGI
Wspodtpracujemy z Aparthotelem Browar Lubicz Residence, ktdry ofertuje 116 miejsc noclegowych w 29 apartamentach.



Warunki rezerwacji i ptatnosci

W celu sprawdzenia dostepnosci oraz dokonania rezerwaciji sali zapraszamy do kontaktu z Event Managerem
Dominikg Adamek pod numerem +48 786 116 085 lub mailowo: dominika.adamek@browar-lubicz.com.pl

Zapraszamy réwniez do wizyty w restauracji i obejrzenia dostepnych przestrzeni
od poniedziatku do pigtku w godz. 8:00 — 16:00, po wczesniejszym umdwieniu sie.
Bardzo chetnie sie z Paristwem spotkamy, pokazemy przestrzen i odpowiemy na wszystkie pytania.
Poza wskazanymi godzinami w Restauracji obecny jest Kierownik Zmiany, ktéry oprowadzi Paristwa
po obiekcie i udzieli podstawowych informaciji.

Wstepnej rezerwacji terminéw dokonujemy na okres 2 tygodni. Po tym terminie prosimy o Paristwa decyzje.
Warunkiem potwierdzenia rezerwacji i gwarancji miejsca jest podpisanie zamowienia oraz dokonanie pierwszej

przedptaty w wysokosci 10% wstepnie wyliczonych kosztéw. Na 90 dni przed datg przyjecia prosimy o dokonanie

drugiej przedptaty wysokosci 50% kosztow, a na 7 dni przed przyjeciem wptate pozostatej kwoty tak, aby suma przedptat

wyniosta 100%. Ostateczne rozliczenie przyjecia nastepuje nie pdzniej niz 7 dni po przyjeciu na podstawie liczby osob
podanych na 7 dni przed weselem i z uwzglednieniem dodatkowych ustug.
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WWW.BROWAR-LUBICZ.COM.PL

Dominika Adamek — Event Manager

tel. kom. +48 786 116 085
e-mail: dominika.adamek@browar-lubicz.com.pl




