CENTRUM
PALACOWO-KONFERENCYJNE

NATURA & WELLNESS

Pakiet de Lux
440 PLN/osoba

Zupa (prosze wybrac jedno danie):
Rosdét drobiowo-wotowy z domowym makaronem
Rosdt drobiowo-wotowy z kotdunami
Krem borowikowy z kleksem smietanowym i grzankami czosnkowymi

Krem z biatych warzyw z grzankq razowq

Danie gtéowne
(pakiet zawiera cztery rodzajéw miesa, prosze o wybranie czterech dan) :
Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu
De volaille z mastem i koperkiem
Kotlet mazurski (piers kurczaka, pieczarki, masa serowo-jajeczna)
Kotlet Schabowy w pieczarkach ze smietanqg
Pieczone zeberka w piwie
Sznycel mediolanski z mozzarellg
Miruna panierowana, smazona z sosem Serowo porowym
Dodatki:

Ziemniaki z koperkiem i mastem, frytki, kluski slgskie

Bukiet surowek (trzy rodzaje)

Deser | (prosze wybraé jedno danie):
Puchar lodowy — lody smietankowe z owocami tropikalnymi
Satatka z owocow potudniowych z sosem waniliowym

Szarlotka domowa na ciepto z lodami

Oferta przygotowana dla 100 Gosci. Obowiqzuje 31.01.2025



Kolacja 1 serwowana (prosze wybra¢ jedno danie):
Karkéwka pieczona, pieczone ziemniaki, zasmazana kapusta
Pieczony dréb w glazurze z miodu lipowego

Golonka w piwie z grochem i kapustq

Deser ll:

Tort (dostarczany przez zamawiajgcego)

Kolacja 2 serwowana (prosze wybraé jedno danie):
Polesniak — nalesnik z kurczakiem i warzywami z sosem grzybowym
Szasztyk drobiowy z sosem czosnkowym

Watrébka z jabtkiem po Dankowsku

Kolacja 3 serwowana (prosze wybraé jedno danie):
Gulasz wegierski z buteczkq babuni
Wieprzowina a’la Stfrogonow

Flaki wotowe na domowym rosole

Kolacja 4 serwowana ( prosze wybraé jedno danie):
Barszcz czerwony, pasztecik miesny
Barszcz czerwony, krokiet z kapustq i grzybami

Barszcz czerwony, pasztecik miesny z ciasta francuskiego

Zimna ptyta (potmiski na stotach i bufecie szwedzkim):
Tatar wotowy
Karkéwka pieczona nadziewana morelq
Schab pieczony nadziewany sliwkq kalifornijskg
Boczek pieczony z polskimi ziotami

Pasztet hrabiego z pieciu rodzajow mies z zurawing

Mini Tortilla z grilowanym kurczakiem i warzywami
Jaja w sosie tatarskim
Jaskotka — boczek zapiekany z migdatem
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Tymbaliki (galaretka wieprzowo-drobiowa)
Satatka wiejska, jarzynowa
Satatka Waldorffa z selerem, rucolq i orzechami

Mix satat z prazonymi ziarnami, oliwkami, serami z sosem vinaigrette

Kram wiejski - wyroby z komina :
Udziec pieczony
Poledwica, baleron
Szynka, boczek
Kaszanka, pasztetowaq,
Dwa rodzaje salcesondw: biaty i czarny
Kietbasa sucha mysliwska
Smalec domowy ze skwarkami
Ogorki kwaszone, pikle i warzywa sezonowe

Dwa rodzagje chleba na zakwasie

Mazurski stét rybny:
Ryby wedzone (pstrqg, wegorz)
Miruna smazona marynowana
Ryba smazona z warzywami ,, po grecku”

Kompozycja sledzi (sledzie w oleju, w smietanie, po kaszubsku)

Stodki stot z ciastami domowymi (do wyboru pie¢ rodzajow ciasta):
Sernik krakowski, sernik z brzoskwiniq, snickers, ,plesniak”, orzechowiec, miodownik, ,,pijana
sliwka”, ,,cycki tesciowej”, rafaello, ciasto z galaretkqg owocowq, szarlotka,

ciasto gruszkowe, babeczki budyniowo-owocowe
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Stolik z alkoholami

"Stolik z alkoholami" na weselu to elegancka i niepowtarzalna atrakcja, ktéra
pozwala gosciom sprobowac réznych rodzajow alkoholi. Na tym wyjgtkowym
stoisku znajdq sie starannie dobrane trunki, takie jak whisky, gin czy rum,
oferujgc szeroki wybdér dla mitosnikdw mocniejszych napojow. To swietny
sposdb na wzbogacenie weselnej atmosfery i zaoferowanie gosciom
niezapomnianych doswiadczen smakowych.

( Whisky Ballantines 11, Gin Lubuski 0,71, Rum biaty Diamonds 1 x 11, prosecco
2x 0,75, Tequila sierra silver 1 x 0,71, wino biate potwytrawne 2 x 0,75, wino
czerwone wytrawne 2 x 0,75l, 16d,

Napoje:
Kawa, herbata — bez limitu
Napoje - jabtkowy, pomaranczowy — bez limitu
Woda mineralna z cytrynq i mietq — bez limitu
Napoje gazowane (pepsi, mirinda, 7up) — 1 I. na osobe

Beczka piwa 30 |.

Oferta Weselna Przygotowana dla 100 osob.
W przypadku organizacji wesel mniejszych niz 100 oséb obowiqzujq doptaty do:

Kramu Wiejskiego, Stotu Rybnego, Stotu Ciastowego oraz Drink Baru.

Chetnie odpowiemy, na kazde pytanie czy sugestie.
Jestesmy do Panstwa dyspozycji pod ponizszymi numerami telefonow:
Grazyna Dankowiakowska tel. 606 480 889
Adam Kajetanek tel. 606 780 588

lub pod adresem mailowym: osada@dankow.pl
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