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Hotel Courtyard by Marriott Gdynia Waterfront jest potozony w samym sercu Gdyni przy

Skwerze Kosciuszki, 300 metréw od Bulwaru Nadmorskiego i gdynskiej plazy.

WESELE W HOTELU COURTYARD
BY MARRIOTT GDYNIA WATERFRONT:

» eleganckai przestronna sala balowa mieszczaca
ponad 300 Gosci

» parkiet taneczny 80 m?

* przestronny taras widokowy

+ szatnia dla Gosci

« profesjonalna obstuga

WASZE WESELE SZYTE NA MIARE;:

CO NAS WYROZNIA:

wyjgtkowa i prestizowa lokalizacja

przepiekny, panoramiczny widok na morze z sali
balowej i tarasu widokowego

mozliwo$¢ podptyniecia jachtem pod hotel
przestronne i stylowo zaaranzowane wnetrze
nowoczesne o$wietlenie i nagto$nienie sali
wsparcie przy wyborze dodatkowych atrakcji

dla Pary Mtodej noc poslubna w pokoju z widokiem

na Zatoke Gdanskg — w prezencie.*

Perfekcyjnie zorganizowana uroczysto$¢ weselna, idealnie dopasowana do oczekiwan Mtodej Pary.

W JEDNYM MIEJSCU LACZYMY NOWOCZESNOSC Z TRADYCJA, ELEGANCJE Z MODNYM DESIGNEM,
UROCZYSTY KLIMAT Z PRZYJAZNA ATMOSFERA ORAZ DBALOSCIA, O KAZDY DETAL PRZYJECIA

WESELNEGO.

*dotyczy uroczystosci Weselnych na minimum 70 gosci
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MENU KOKTAJLOWE

Przekgski serwowane przez kelneréw na tacach podczas oczekiwania Gosci na Pare Mtodg

(do wyboru 5 dan w tym minimum 1 danie wegetarianskie)

Kawatki soczystego miodowego melona zawiniete w plastry dojrzewajgcej szynki

Roladki z norweskiego, wedzonego tososia faszerowane serkiem kremowym doprawione szczypiorkiem

i kruszonym pieprzem

Tartinki z salami na ciemnym pieczywie, przektadane pieczong paprykg

Pieczony rostbef ze szparagami i musem chrzanowym, doprawiony rozmarynem

Krewetki marynowane w soku z limonki z imbirem i kolendrg, podawane na cienkich plastrach ogoérka
Koreczki z sera plesniowego przektadanego winogronami

Pomidorki koktajlowe faszerowane musem z wedzonego pstragga

DANIA WEGETARIANSKIE

Vol-au-vent z warzywnym ratatouille
Roladka z tortilli z warzywami
Ravioli z pieczonego buraka / krem z sera koziego

Purée z pieczonych baktazanéw / plastry grillowanej cukinii

35 PLN /Q_d

Cena brutto za osobe, za 5 wybranych dan w tym minimum 1 danie wegetarianskie
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MENU GELOWNE

PROPOZYCJA |

PRZYSTAWKA
Tatar z fososia / kruszony pumpernikiel /
chips z parmezanu / sos musztardowo- miodowy

ZUPA
Consommeé drobiowe z warzywami

DANIE GLOWNE

Poledwiczki wieprzowe sous vide / ziemniaki au gratin,

fasolka w bekonie / sos z czerwonego wina

DESER
Deser czekoladowy / sos malinowy / kruszona beza /
lody waniliowe

BUFET ZIMNY

Wybor mies pieczystych (karczek, schab z morelami)
Roladka z poledwiczek wieprzowych z grzybami
Roladka drobiowa ze szpinakiem

Sledzie w trzech smakach

Deska seréw z winogronami

Grzyby i warzywa marynowane

Satatka z pomidoréw i mozzarelli z oliwg bazyliowg
Satatka cezar z grillowanym kurczakiem

Satatka nicejska z tunczykiem

Sosy zimne (czosnkowy, koktajlowy, tatarski)
Pieczywo, masto smakowe

BUFET DESEROWY

Mus cytrynowy z kruszonkg i opalang bezg
Waniliowy creme brilée

Ciasto pomaranczowe

Babeczki z owocami

PO POLNOCY
Zupa gulaszowa

215 PLN

PROPOZYCJA I

PRZYSTAWKA
Plastry pieczonej kaczki / konfitura z czerwonej cebuli i Sliwek /
jabtko

ZUPA
Krem ziemniaczany z borowikami i bekonem

DANIE GLOWNE

Cielecina confit / purée ziemniaczano- pietruszkowe z chrzanem /
pieczone zoétte i czerwone buraki / sos demi z tymiankiem

i rozmarynem

DESER
Jabtecznik w biatym Zelu / sos malinowy / puder czekoladowy

BUFET ZIMNY

Wybdr mies pieczystych (schab, karczek, rolada z boczku)
tosos marynowany w cytrynie

Sledzie w trzech smakach

Pasztety migsne i wedliny wedzone z konfiturg zurawinowg
Ptatki mozzarelli marynowanej w oliwie bazyliowej

z pomidorami

Pieczony rostbef ze szparagamii musem chrzanowym
Satatka cezar z grillowanym kurczakiem

Satatka z fetg i oliwkami

Wybor soséw zimnych i marynowanych warzyw

Pieczywo, masto smakowe

BUFET DESEROWY
Szarlotka

Tarta mandarynkowa

Mini panna cotta z malinami
Brownie czekoladowe
Krojone owoce

PO POLNOCY
Pieczona szynka w catosci / sos zurawinowy
(serwowane przez kucharza)

250 PLN

Cena brutto od osoby
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MENU GELOWNE

PROPOZYCJA I

PRZYSTAWKA
tosos Gravlax / bliny / kawior / kwasna $mietana

ZUPA
Polewka borowikowa

DANIE GLOWNE
Udko z gesi / czerwona kapusta / kluski $lgskie / sos
pomaranczowy

DESER
Kremowa beza / sos owocowy

BUFET ZIMNY

Ryby wedzone na ciepto (pstrag, poledwica z tososia,
halibut)

tosos marynowany w cytrynie

Sledzie w trzech smakach

Poledwiczki wieprzowe w sosie calvados

Rostbef wotowy z rukolg z ptatkami sera Grana Padano
Wedzone piersi kaczki z chutney z konfitury sliwkowe;j
Pasztet drobiowy z borowikami

Rolada z boczku z wedzonymi Sliwkami

Pomidorki koktajlowe z serkami ziotowymi

Wybor pieczywa z mastem ziotowym

BUFET DESEROWY

Musy czekoladowo- owocowe
Ciastka deserowe

Mini babeczki z owocami
Mus sernikowy

PO POLNOCY

Zurek staropolski z biatg kietbasg

Wolno pieczona wotowina / sos z czerwonego wina
i rozmarynu

(serwowane przez kucharza)

275 PLN

PROPOZYCJA IV

PRZYSTAWKA
Wolno pieczona wotowina / chrzanowa panna cotta /
mus z gruszki / figi

ZUPA
Orientalna zupa z mlekiem kokosowym / kolendra /
krewetki

DANIE GLOWNE
Pieczona kaczka / czerwona kapusta / ziemniaczane
rozetki z parmezanem / sos pomaranczowy / jabtko

DESER
Trufla czekoladowa / puder mietowy / sos waniliowo-
imbirowy

BUFET ZIMNY

tosos marynowany w cytrynie

Pomidorki cherry faszerowane owocami morza
Sledzie w trzech smakach

Wybdr wedlin, kietbas polskich i pasztetow

Z marynowanymi warzywami

Roladka z pstragga ze szpinakiem i paluszkiem krabowym
Satatka cezar z grillowanym kurczakiem

Satatka z grillowanych warzyw i sera feta

Sos szpinakowy, sos czosnkowy, sos koktajlowy
Grzyby i warzywa marynowane

Pieczywo i masto smakowe

BUFET DESEROWY

Musy czekoladowo- owocowe

Mus sernikowy

Tarta z musem waniliowym i mandarynkami
Mini panna cotta

PO POLNOCY

Zupa chrzanowa z biatg kietbasg i jajkiem

Pieczona szynka w sosie mandarynkowo- imbirowym
Pieczony dorsz z sosem ogorkowym

Ziemniaki opiekane, warzywa blanszowane

310 PLN

Cena brutto od osoby
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DODATKOWE OPCJE I ATRAKCJE

STOL STAROPOLSKI

Wedzona szynka Podkomorzego
Wybdr kietbas: wiejska, mysliwska, kaszanka, pasztet, salceson wioski i ozorkowy
Rolmopsy
Pierozki z serem z warzywami
Smalec z wedzonkg i jabtkiem
Ogorki kiszone, kapusta kiszona
Cwikta z chrzanem, chrzan tarty
Kosz wiejskiego pieczywa
20 PLN
za 2 godziny

PO POLNOCY

Dzik pieczony w catosci wedtug staropolskiego przepisu
(cena zalezna od ilosci gosci)

Cena brutto od osoby
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DODATKOWA OFERTA

STACJA POLSKA

Prosiak faszerowany kaszg gryczang
Z sosem piwnym
lub
Pieczony udziec wieprzowy
Z sosem pieprzowym
35 PLN
za 2 godziny

STACJA DESEROWA

Gofry, nalesniki z jabtkami
konfitura sliwkowa,
bita $mietana,
sos truskawkowy i czekoladowy
Dodatki: mandarynki i brzoskwinie z syropu,

wisnie w zelu, truskawki

25 PLN

za 2 godziny

STACJA LODOWA
Pie¢ smakow lodow i sorbetow
Dodatki: sos karmelowy, malinowy, brzoskwiniowy
orzechy, migdaty, rodzynki
Kruszona czekolada
Krojone Swieze owoce
25 PLN
za 2 godziny

FONTANNA CZEKOLADOWA

Pianki owocowe,
Beziki, biszkopty,
Owoce $wieze- krojone

20 PLN

za 2 godziny

Cena brutto od osoby




