MENU WESELNE 
OBIAD
1.Rosół z makaronem
2. Zrazy w sosie pieczeniowym
3. Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
4. Dewolay z serem 
5. Kotlet schabowy
6. Udko z kurczaka pieczone 
7. Ziemniaki gotowane z koperkiem
8. Frytki 
9. 3 rodzaje surówki 
Zimne przekąski 
1. Sałatka jarzynowa
2. Sałatka grecka 
3. Sałatka gyros 
4. Półmisek zimnych mięs ( karkówka , boczek , schab ze śliwką)
5. Galareta wieprzowo-drobiowa
6. Tatar 
7. Ryba po grecku
8. Śledź w oleju
9. Półmisek rolad 
10. Tortilla z kurczakiem
11. Pieczarka faszerowana
12. Sałatka z tortellini
13. Carpaccio z buraka 
KOLACJA (4 DO WYBORU)
1. Polędwiczki z kurczaka w płatkach kukurydzianych z sosem czosnkowym
2. Karkówka z kluskami śląskimi
3. Płonące szaszłyki na pieczonych ziemniaczkach z sosem czosnkowym
4. Zupa gulaszowa 
5. Flaki 
6. Barszcz z krokietem
7. Żeberka duszone w sosie własnym 

Kawa Herbata Woda z cytryną 

Stół chłopski (1000zl) 
1. Kiełbasa Polska pieczona 
2. Szynka wędzona 
3. Schab wędzony
4. Swojski smalec chleb ogórek 
5. Kabanosy 
6. Deska serów i ryb wędzonych do wyboru ( pstrąg węgorz makrela łosoś ) dodatkowo 150 zł 
Cena 300 zł od osoby 
Poprawiny 90 zł od osoby 
Dzieci od 0 do 3 0 zł 
Dzieci od 3 do 12 50%ceny 
Dzieci powyżej 12 lat 250 zł od osoby 
Pokrowce w cenie
Limuzyna 1000 zł 
Stół słodki 800 zł 
Dmuchaniec 500 zł za dzień 

