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PRZYJECIA / SPOTKANIA RODZINNE 2026




ZESTAWIENIE MENU

Cena obowigzuje przy min. 25 gosciach petnoptatnych.

Pakiet | - Menu wg zatozen 1-4:340 zt/ os.
Pakiet Il - Petne menu: 370 zt / os.

Dodatkowo: Koszt obstugi (kelnerzy) - uzalezniony od ilo$ci gosci- ustalenia indywidualne

1 PRZYSTAWKA

Przystawka czeka w stole
1 porcja (100g) na osobe - do wyboru 1 rodzaj:

Poledwiczka wieprzowa z konfiturg z czerwonej cebuli

Ges confit, purée z pietruszki, gruszka

Delikatny pasztet z watrébek z zurawing

Tatar z tososia z mango i avocado

Tatar z warzyw (suszone pomidory, oliwki, kapary) ze stodkim
dresingiem (V)

Zielone szparagi z ptatkami migdatéw, sosem tahini i mieta-
sezonowo (V)

Tofu satay z satatka z piklowanych warzyw, rucola i sosem
stodkie chilli (V)

Pieczony burak z musem pietruszkowym i czarnuszka (V)
Pyra z gzikiem z oliwg rozmarynowa (W)

Jesli wzrost cen sktadowych naszej ustugi na rynku

bedzie znaczacy zastrzegamy prawo do podniesienia ceny o 5-10%.

2 ZUPA

Podawana w bulionéwkach
1 porcja (200 ml) na osobe - do wyboru 1 rodzaje:

Rosot staropolski zdomowym makaronem

Krem z topinamburu z pieczonym jarmuzem (W/V)

Krem dyniowy na mleczku kokosowym z prazonymi migdatami (V)
Krem z biatych warzyw (W/V)

Pikantny krem z pomidoréw pelati ze Smietang i oliwg bazyliowa (W/V)
Zupa sezonowa ( krem szparagowy (W/V) / chtodnik litewski)




3 DANIE GEOWNE

Serwowane w pétmiskach do stotéw
2,5 porcji na osobe - (1 porcja to 100-120 g)- do wyboru 3 rodzaje:

Pieczone poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Filet z kurczaka ze szpinakiem, fetg i suszonymi pomidorami
Tradycyjne zrazy wotowe

Peklowane poliki wieprzowe z purée z pietruszki

Cordon Blue (panierowany filet z kurczaka z szynka i serem Gouda)

De volaille

Schab panierowany

Arancini z miesem mielonym

Dorsz duszony w porach i Smietanie z dodatkiem biatego wina
Sandacz souté z mastem i cytryna

Pieczen z karkéwki faszerowane;j sliwka

Karkéwka w sosie z grzybow lesnych

Pieczony filet zindyka z zurawina

Tarta z kurczakiem, pomidorami, bazyliag i mozarella

Arancini z mozarella i pieczarkami (W)

Pikantny falafel z dipem pietruszkowym (V)

Komosa ryzowa z baktazanem, cukinia i pietruszka (V)

Pieczony pomidor z mozarella, grzankami i szczypiorkiem (W)
Zapiekanka ziemniaczana z koprem wtoskim, orzechami i serem lazur (W)
Panierowany brokut lub kalafior z dipem ziotowym lub coctailowym (V)

Wolisz opcje serwowanag na talerzach, tak jak w restauracji- zapytaj nas o to!




DANIE GLOWNE

Dodatki skrobiowe
1 porcja na osobe - do wyboru 3 rodzaje:
ziemniaki kalibrowane z koperkiem | pyzy | ziemniaki opiekane | kluski $laskie |

gnocchi | ryz z warzywami |kasza gryczana | pieczone bataty |
maslana kasza bulgur

Surowki
1 porcja na osobe - do wyboru 2 rodzaje:
mix satat z sosem vinaigrette | z biatej kapusty z porem | z czerwonej kapusty |

buraczki z cebulg | marchew z jabtkiem | z kapusty pekiriskiej

Warzywa na ciepto

1 porcja na osobe - do wyboru 3 rodzaje:

marchew junior | brokuty | szparagi (sezonowo) | kalafior | brukselka |
fasolka szparagowa | modra kapusta | mtoda kapusta (sezonowo) |
warzywa pieczone: marchew, cukinia, pietruszka, seler (stupki)

4 DESER

Serwowany dla kazdego goscia

1 porcja na osobe - do wyboru 1 rodzaj:

Sorbet truskawkowy z czekolada deserowg, pieprzem Cayenne
i musem mango

Brownie ze stonym karmelem i granola orzechowa

Mus malinowy z lodami, bezami, bitg Smietana i mieta

Panna Cotta z fruzeling wisniowa

5 StODKI BUFET

Bufet stodki potaczony jest z bufetem kawowym

Liczba porcji zalezna od oferty - do wyboru 3 rodzaje:
babeczki z owocami i bitg $mietang | babeczki toffi | jabtecznik
ciasto gruszkowe | babeczki kajmakowe |ciasto czekoladowe]|

biszkopt z owocami lesnymi | sernik
Ciasta ze stodkiego bufetu to wyroby z cukierni Zagrodnicza.



6 BUFET ZIMNYCH ZAKASEK 7 BUFET Z SALtATAMI + PIECZYWO

3 porcje na osobe - 1 porcja -50 g- do wyboru 4 rodzaje 1 porcja na osobe - do wyboru 2 rodzaje:
Deska seréw plesniowych z owocami i orzechami satatka Cesar | satatka Grecka | satatka Toskariska
Paluszki grissini z rucola i szynka parmeriska satatka Waldorff | satatka Caprese

Mini tortilla wrap z kurczakiem i Swiezymi satatami

Tost z pulled pork z sosem BBQ

Szpinakowe roladki z tortilli z serem feta i suszonymi pomidorami

Piers z kurczaka faszerowana gorgonzola w otulinie szynki parmenskiej
Poledwica wieprzowa z konfiturg z czerwonej cebuli

Schab z puszystym musem chrzanowym

Wolno gotowany schab z puree z suszonych sliwek

Krewetki tygrysie z guacamole

Befsztyk tatarski z cebula, ogérkami i przyprawami

Wedzony tosos z ziotowa tapenadg i ricottg

Wedzony pstrag z musem chrzanowym

Pasztet z topatki i karkéwki wieprzowej z dodatkiem watrdbki drobiowe;j
Vol au vent z musem z turiczyka lub z tososia z oliwkami i pietruszka
Rostbef wotowy z sosem Dijon

Hummus z paluszkami grissini (V)

Grillowana cukinia z musem z koziego sera i czarnuszka (W)

Roladki z baktazana z wedzonym tofu i pomidorkami coctailowymi (V)
Slimaki z ciasta francuskiego ze szpinakiem, pomidorkami,

czosnkiem i bazylia (V)

Falafel z dipem coctailowym i kolendra (V)




NAPOIJE
Kawa, herbata+ dodatki

Woda mineralna niegazowana, Soki owocowe (pomararnczowy i jabtkowy)-1l/os.

CO ZAPEWNIAMY W CENIE

Zastawa stotowa oraz obrusy i serwety (biate).

Menu dla gosci wegan, wegetarian i bezglutenowych

(GF- nie posiadamy kuchni z certyfikatem- zapytaj o szczegoty).
Zajmujemy sie serwisem alkoholu do stotéw.

Po weselu zapakujemy pozostate jedzenie!

OFERTA DODATKOWA (OPCJONALNA)

Ekspres cisnieniowy samoobstugowy 500 zt

Tort weselny z cukierni Zagrodnicza od 20 zt/porcja

Stét wiejski ( zestawienie asortymentu do uzgodnienia): 150 g na osobe - 35 zt / os.
Deska seréw z owocami i orzechami - 3 kg - 500 zt

Deska wedlin- 3 kg - 500 zt

Stét Sréodziemnomorski- 30 zt/os.

Aperitif - przyjecie powitalne po ceremonii- 2 porcje przekaski na osobe + woda - 18 zt/os.
Bufet z owocami - 100 g na osobe- 12 zt/os.
Lod w kostkach: 10 zt / kg
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1) H e Menager Monika Popielarz
-. .; A ) E-mail weddings@tasty-catering.pl
Telefon 502 694 051

Instagram @tastycateringevents




