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HANZA PALAC

Wellness & SPA
* * * *

MENU WESELNE 3407ZL/0S.

POWITANIE CHLEBEM I SOLA
KIELISZEK WINA MUSUJACEGO

OBIAD

ZUPA ( DO WYBORU JEDNA DLA WSZYSTKICH GOSCI):
- ROSOL Z KURY ZAGRODOWE] Z DOMOWYMI KLUSKAMI
- KREM POMIDOROWY Z SALSA Z PIECZONE] PAPRYKI

DANIA GLOWNE:
= INDYK DEUGO GOTOWANY W NISKIE] TEMPERATURZE ZE SMIETANA, JALOWCEM I CHILI
*  KOTLET CORDON BLUE Z SEREM GORGONZOLA
= FILECIKI Z KACZKI Z KARMELIZOWANYMI JABEKAMI
= PIECZONY PSTRAG LOSOSIOWY MARYNOWANY W SOKU Z BURAKA
PODANY Z SOSEM MUSZTARDOWO - MIODOWYM I ZIELONYM GROSZKIEM

DODATKI:
= WARZYWA GOTOWANE NA PARZE
*  SALATKA VINEGRETTE
= SUROWKA Z MARCHEWKI W POMARANCZACH
= ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM
= LANE KLUSKI
=  KROKIETY ZIEMNIACZANE

BUFET DESEROWY:
* FILETOWANE OWOCE
= CIASTA WEASNEGO WYPIEKU (3 RODZAJE/ 2.5 PORCJI NA OSOBE)
=  KAWA, HERBATA, WODA, SOKI (B/O)

ZAKASKI ZIMNE:
* ROLADKI WIEPRZOWE AROMATYZOWANE BAZYLIA
= GALARETKI Z GESI W TYMIANKOWE] ODSEONIE
= KLOPSIKI Z INDYKA W MARYNACIE SLODKO - KWASNE]
= TERRINA Z SANDACZA Z SOSEM CHRZANOWYM
= SAEATKA Z GRILLOWANYM CAMEMBERTEM
= SALATKA Z PIEROZKOW Z WARZYWAMI, SOS JOGURTOWY

=  PIECZYWO, MASLO

DANIA CIEPLE PO POLNOCY
=  BARSZCZ Z PASZTECIKIEM
=  PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA MUSEM MIETOWYM,
PODANA NA RYZU ZE SLODKA KUKURYDZA I SEREM



