
 

 

 
 

 

Menu weselne 340 zł/os. 
 

Powitanie chlebem i solą  
Kieliszek Wina Musującego 

 
Obiad 

 
 zupa ( do wyboru jedna dla wszystkich gości): 
▪ Rosół z kury zagrodowej z domowymi kluskami 
▪ Krem pomidorowy z salsą z pieczonej papryki 

 
Dania główne: 

▪ Indyk długo gotowany w niskiej temperaturze ze śmietaną, jałowcem i chili 
▪ Kotlet cordon blue z serem gorgonzola  

▪ Fileciki z kaczki z karmelizowanymi jabłkami  
▪ Pieczony pstrąg łososiowy marynowany w soku z buraka  

Podany z sosem musztardowo - miodowym i zielonym groszkiem 
 

Dodatki: 
▪ Warzywa gotowane na parze 

▪ Sałatka vinegrette 
▪ Surówka z marchewki w pomarańczach  

▪ Ziemniaki z wody z koperkiem 
▪ Lane kluski  

▪ Krokiety ziemniaczane 
 

Bufet deserowy: 
▪ Filetowane owoce  

▪ Ciasta własnego wypieku (3 rodzaje/ 2.5 porcji na osobę) 
▪ Kawa, herbata, woda, soki (b/o) 

 
Zakąski zimne: 

▪ Roladki wieprzowe aromatyzowane bazylią    
▪ Galaretki z gęsi w tymiankowej odsłonie  

▪ Klopsiki z indyka w marynacie słodko - kwaśnej  
▪ Terrina z sandacza z sosem chrzanowym 

▪ Sałatka z grillowanym camembertem 
▪ Sałatka z pierożków z warzywami, sos jogurtowy 

▪ Pieczywo, masło 
 

Dania ciepłe po północy 
▪ Barszcz z pasztecikiem 

▪ Pierś z kurczaka faszerowana musem miętowym,  
Podana na ryżu ze słodką kukurydzą i serem 

 


