HANZA PALAC

Wellness & SPA

*

*

MENU WEGETARIANSKIE

POWITANIE CHLEBEM [ SOLA
KIELISZEK WINA MUSUJACEGO

OBIAD
ZUPA (DO WYBORU JEDNA DLA WSZYSTKICH GOSCI):
= AKSAMITNA ZUPA POROWA Z GRZANKAMI
ZIOLOWYMI I SEREM EMILGRANA
= KREM POMIDOROWY Z SALSA Z PIECZONE] PAPRYKI

DANIA GLOWNE:

. KOTLECIKI MARCHEWKOWO - CUKINIOWE Z SEREM
HALLOUMI I ZIOLAMI

= POLEDWICA Z DORSZA Z SOSEM VELOUTE

L] MAKARON Z SEPIA I KREWETKAMI, SZPINAKIEM
ORAZ POMIDORKAMI KOKTAJLOWYMI

= RISOTTO ZE SZPARAGAMI I GROSZKIEM

L] BATAT PIECZONY Z MARYNOWANYM TOFU,
ORZECHY, PESTO

u WARZYWA PIECZONE Z OLIWA TRUFLOWA

u SALATKA VINAIGRETTE

DODATKI:
= ZIEMNIAKI ZAPIEKANE Z ZIOLAMI
= KLUSKI POLFRANCUSKIE
=  KROKIETY ZIEMNIACZANE

DESER SERWOWANY :
- LEKKI MUS JOGURTOWY Z OWOCAMI

BUFET DESEROWY:
=  OWOCE FILETOWANE
= CIASTA WEASNEGO WYPIEKU (3 GATUNKI/ 2 PORCJI
NA OSOBE)
= MINI DESERY:
v' PANNA COTTA Z MUSEM TRUSKAWKOWYM
I MIETA
v' MUS Z CIEMNE] CZEKOLADY 1SOS Z
MARAKUI

NAPOJE:
*  KAWA, HERBATA, WODA, SOKI (B\O)

360 7L

ZAKASKI ZIMNE:

*=  SALATKA Z PIECZONYM BURAKIEM I TWAROGIEM
WEDZONYM, SOS MALINOWY

= SALATKA ZA SZPINAKU Z SEREM REGIONALNYM

*  ROLADKI Z CUKINII Z TWAROZKIEM ZIOLOWYM

= DESKA SEROW Z ORZECHAMI

=  DORSZ W CIESCIE Z POMIDOROWYM SOSEM
SLODKO-KWASNYM

=  PSTRAG WEDZONY WE WEASNE] WEDZARNI

*  TARTINKI Z PASTA ZE SZPINAKU

=  PIECZYWO / MASLO

DANIA CIEPLE PO POLNOCY:
»  ORZECHOWY KREM Z BATATA Z IMBIREM
»  TARTA Z WARZYWAMI I SOSEM SEROWYM
*  BROKULY W TEMPURZE/ DIP

*WSZYSTKIE CENY PODANE SA W POLSKICH ZLEOTYCH (PLN)
1 ZAWIERAJA PODATEK VAT
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