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HANZA PALAC

Wellness & SPA
* * * *

MENU WESELNE 380 71./0S.

POWITANIE CHLEBEM I SOLA
KIELISZEK WINA MUSUJACEGO

OBIAD

ZUPA ( DO WYBORU JEDNA DLA WSZYSTKICH GOSCI):
= ROSOL Z KURY Z DOMOWYMI KLUSKAMI
= KREM Z BIALYCH, PIECZONYCH WARZYW Z KOMPRESOWANYM JABLKIEM,
SUSZONYM PASTERNAKIEM [ PRAZONYM SIEMIENIEM LNIANYM

DANIA GLOWNE:
= ORYGINALNY KOTLET DE VOLAILLE
= TRADYCYJNE ZRAZY WOLOWE NADZIEWANE WEDZONKA
= FASZEROWANA PIERS Z KURCZAKA ZAGRODOWEGO Z WARZYWAMI KORZENNYMI
[ SOSEM Z BRAZOWYCH PIECZAREK
. POLEDWICZKA WIEPRZOWA, MARYNOWANA W TYMIANKU I CZOSNKU
W AKSAMITNYM SOSIE PIWNYM
=  PIECZONA POLEDWICA Z DORSZA POD SEROWYM BESZAMELEM

DODATKI:
= WARZYWA GOTOWANE NA PARZE
=  CHRUPIACE SALATY Z SOSEM VINEGRETTE
*  SAELATKA Z PIECZONYCH BURAKOW
= SUROWKA Z MARYNOWANEGO SELERA Z ORZECHAMI I RODZYNKAMI
=  ZIEMNIAKI Z WODY
= KASZA Z FASOLKA SZPARAGOWA
= KROKIETY ZIEMNIACZANE

BUFET DESEROWY:
= FILETOWANE OWOCE
= CIASTA WEASNEGO WYPIEKU (3 RODZAJE/ 2.5 PORCJI NA OSOBE)
= KAWA, HERBATA, WODA, SOKI (B/O)

ZAKASKI ZIMNE:
» TECZOWY PSTRAG W GALARECIE
=  ROLADKI WIEPRZOWE NADZIEWANE GRZYBAMI, ROSZPONKA I GRANAT,
SOS ZIOLOWO - CZOSNKOWY
»  SLEDZIE KORZENNE Z MARYNOWANYMI GRZYBAMI
* DOMOWE MIESA I WEDLINY Z TARTYM CHRZANEM I ZURAWINA
*  SALATKA GRECKA
»  SALATKA Z GRUSZKA, SEREM PLESNIOWYM, ORZECHAMI Z OLIWA ZIOLOWA

=  PIECZYWO, MASLO

DANIA CIEPLE PO POLNOCY
L] POTRAWKA Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] Z KOPYTKAMI ZIOLOWYMI
L] KONFITOWANE UDO Z KURCZAKA ZAGRODOWEGO Z PALONA MARCHEWKA,
GROSZKIEM ORAZ PIECZARKA PORTOBELLO
L] ZUPA Z CZERWONE] SOCZEWICY Z POMIDORAMI



