
 

 

 
 

 

Menu weselne 380  zł/os. 
 

Powitanie chlebem i solą  
Kieliszek Wina Musującego 

 
OBIAD 

 
ZUPA ( do wyboru jedna dla wszystkich Gości): 

▪ Rosół z kury z domowymi kluskami 
▪ Krem z białych, pieczonych warzyw z kompresowanym jabłkiem,  

suszonym pasternakiem i prażonym siemieniem lnianym 
 

DANIA GŁÓWNE: 
▪ Oryginalny kotlet de Volaille 

▪ Tradycyjne zrazy wołowe nadziewane wędzonką  
▪ Faszerowana pierś z kurczaka zagrodowego z warzywami korzennymi  

i sosem z brązowych pieczarek 
▪ Polędwiczka wieprzowa, marynowana w tymianku i czosnku  

w aksamitnym sosie piwnym 
▪ Pieczona polędwica z dorsza pod serowym beszamelem  

 
Dodatki: 

▪ Warzywa gotowane na parze 
▪ Chrupiące sałaty z sosem vinegrette  

▪ Sałatka z pieczonych buraków 
▪ Surówka z marynowanego selera z orzechami i rodzynkami  

▪ Ziemniaki z wody  
▪ Kasza z fasolką szparagową 

▪ Krokiety ziemniaczane 
 

BUFET DESEROWY: 
▪ filetowane owoce  

▪ Ciasta własnego wypieku (3 rodzaje/ 2.5 porcji na osobę)  
▪ Kawa, herbata, woda, soki (B/O) 

 
Zakąski zimne: 

▪ Tęczowy pstrąg w galarecie  
▪ Roladki wieprzowe nadziewane grzybami, roszponka i granat,  

sos ziołowo - czosnkowy 
▪ Śledzie korzenne z marynowanymi grzybami  

▪ Domowe mięsa i wędliny z tartym chrzanem i żurawiną  
▪ Sałatka grecka  

▪ Sałatka z gruszką, serem pleśniowym, orzechami z oliwą ziołową 
▪ Pieczywo, masło 

 
Dania Ciepłe PO PÓŁNOCY 

▪ Potrawka z polędwiczki wieprzowej z kopytkami ziołowymi 
▪ Konfitowane udo z kurczaka zagrodowego z paloną marchewką,  

groszkiem oraz pieczarką portobello 
▪ Zupa z czerwonej soczewicy z pomidorami 


