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HANZA PALAC

Wellness & SPA
* * * *

MENU WESELNE SERWOWANE
390 7L/0S.

POWITANIE CHLEBEM I SOLA
KIELISZEK WINA MUSUJACEGO

PRZYSTAWKA
= LOSOS MARYNOWANY W JAGODACH , RUKOLA, GRANAT, MAJONEZ WASABI I PRAZONY SEZAM

ZUPA
=  AKSAMITNY KREM Z SALSEFII, CHIPS Z ZIEMNIAKA TRUFLOWEGO, PESTO

DANIE GLOWNE
= POLICZKI WOLOWE DUSZONE W CZERWONYM WINIE / KLUSKI POEFRANCUSKIE / ZIELONE
SZPARAGI

DESER
=  MUS Z PIECZONYCH JABLEK Z RYZEM, KARMELEM I SOSEM CYNAMONOWYM

BUFET DESEROWY
=  CIASTO / TRZY RODZAJE (DWIE PORCJE NA OSOBE)
=  MINI DESERY / DWA RODZAJE
= -PANNA COTTA Z MUSEM TRUSKAWKOWYM I MIETA
= -MUS Z CIEMNE] CZEKOLADY I SOSEM Z MARAKUT
=  OWOCE FILETOWANE
= KAWA /HERBATA / WODA / SOKI

BUFET ZIMNY

=  TRADYCYJNE POLSKIE WEDLINY I MIESA PIECZYSTE PODANE Z CWIKEA | CHRZANEM

*  DESKA SEROW REGIONALNYCH Z BAKALIAMI

=  PSTRAG WEDZONY WE WEASNE] WEDZARNI

*  MELON Z SZYNKA DOJRZEWAJACA
= MIX SALAT KURCZAKIEM, CHRUPIACA WIEPRZOWINA I MARYNOWANYMI GRZYBAMI
= SALATKA FENKUL Z CYTRUSAMI I GRISSINI Z PIECZONYM BEKONEM
*  BRUSCHETTA Z POMIDORAMI I BAZYLIA
=  PIECZYWO / MASLO

DANIE SERWOWANE (PRZED POENOCA)
»  LOSOS PIECZONY PODANY NA RISOTTO Z ZIELONYMI WARZYWAMI I LISTKAMI MEODYCH SAEAT

DANIE SERWOWANE (PO POLNOCY)
» BARSZCZ BIALY NA ZAKWASIE Z KAPUSTY KISZONE] Z WIEJSKA KIEEBASA, PIECZYWO



