
 

 

 
 
 

Menu weselne serwowane 
 390 zł/os. 

 
Powitanie chlebem i solą 

Kieliszek Wina Musującego 
 

PRZYSTAWKA 
▪ Łosoś marynowany w jagodach , rukola, granat, majonez wasabi i prażony sezam 

 
ZUPA  

▪ Aksamitny krem z salsefii, chips z ziemniaka truflowego, pesto  
 

DANIE GŁÓWNE  
▪ Policzki wołowe duszone w czerwonym winie / kluski półfrancuskie / zielone 

szparagi 
 

DESER 
▪ Mus z pieczonych jabłek z ryżem, karmelem i sosem cynamonowym  

 
BUFET DESEROWY 

▪ Ciasto / trzy rodzaje (dwie porcje na osobę) 
▪ Mini desery / dwa rodzaje 

▪ -panna cotta z musem truskawkowym i miętą 
▪ -mus z ciemnej czekolady i sosem z marakui 

▪ Owoce filetowane 
▪ Kawa / herbata / woda / soki 

 
BUFET ZIMNY 

▪ Tradycyjne polskie wędliny i mięsa pieczyste podane z ćwikłą i chrzanem 
▪ Deska serów regionalnych z bakaliami  
▪ Pstrąg wędzony we własnej wędzarni   

▪ Melon z szynką dojrzewającą 
▪ Mix sałat kurczakiem, chrupiącą wieprzowiną i marynowanymi grzybami 

▪ Sałatka fenkuł z cytrusami i grissini z pieczonym bekonem 
▪ Bruschetta z pomidorami i bazylią  

▪ Pieczywo / masło 
 

Danie serwowane (PRZED PÓŁNOCĄ) 
▪ Łosoś pieczony podany na risotto z zielonymi warzywami i listkami młodych sałat 

 
Danie serwowane (PO PÓŁNOCY) 

▪ Barszcz biały na zakwasie z kapusty kiszonej z wiejską kiełbasą, pieczywo   


