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HANZA PALAC

Wellness & SPA

MENU WESELNE 420 ZL./OS.

POWITANIE CHLEBEM [ SOLA
KIELISZEK WINA MUSUJACEGO

OBIAD

ZUPA (DO WYBORU JEDNA DLA WSZYSTKICH GOSCI):
= ROSOL Z KURY Z DOMOWYMI KLUSKAMI
=  KREM Z PASTERNAKU ZE SZPARAGAMI, ZIOLOWE PESTO

DANIA GLOWNE:
=  CONFITOWANE UDKO Z KACZKI Z SOSEM ZURAWINOWYM
= POLICZKI WOLOWE DUSZONE W CZERWONYM WINIE Z WARZYWAMI
= FILET Z KURCZAKA SUPREME Z SOSEM MASLANYM
= ROLADKA Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] Z SUSZONYMI POMIDORAMI [ SOSEM PIEPRZOWYM
=  PIECZONY FILET Z SANDACZA Z SOSEM KURKOWYM
= CUKINIA ZAPIEKANA Z MARYNOWANYM TOFU I CIECIERZYCA

DODATKI:
= WARZYWA GOTOWANE NA PARZE
= CHRUPIACE SALATY Z SOSEM WINEGRET
= PALONE WARZYWA KORZENIOWE
=  SUROWKA Z PORA [ SELERA NACIOWEGO Z ORZECHAMI [ JABEKIEM MARYNOWANYM
=  ZIEMNIAKI Z WODY

= RISOTTO Z GROSZKIEM I SALATKA ZE SZPINAKU
= ZIEMNIAKI ZAPIEKANE Z CZOSNKIEM [ ZIOEAMI

DESER SERWOWANY:
=  LODY SMIETANKOWE Z KRUSZONKA I SOSEM JEZYNOWO - MIETOWYM

BUFET DESEROWY:
=  FILETOWANE OWOCE
= CIASTA WEASNEGO WYPIEKU (3 GATUNKI/ 2 PORCJI NA OSOBE)

MINI DESERY:
=  PANNA COTTA Z MUSEM TRUSKAWKOWYM I MIETA
= MUS Z CIEMNE] CZEKOLADY I SOSEM Z MARAKUI

= KAWA, HERBATA, WODA, SOKI (B/O)

ZAKASKI ZIMNE:
=  TERRINA Z EOSOSIA Z CHRUPIACA SALATA, PRAZONYM SEZAMEM, SOSEM SOJOWYM I WASABI
= PLASTRY WIEPRZOWINY Z SOSEM Z WEDZONE] RYBY I KAPARAMI
=  SLEDZIE KORZENNE Z MARYNOWANYMI KURKAMI

= DOMOWE MIESA I WEDLINY Z TARTYM CHRZANEM [ ZURAWINA

=  SALATKA GRECKA
=  MIXSALAT Z KURCZAKIEM, CHRUPIACA WIEPRZOWINA I MARYNOWANYMI GRZYBAMI

=  PIECZYWO, MASEO

DANIA CIEPLE PO POLNOCY:
= MARYNOWANA WIEPRZOWINA Z KURCZAKIEM, ZAPIEKANA POD BESZAMELEM SEROWYM
= SKRZYDELKA PIECZONE Z MIODEM, SEODKIM CHILI I IMBIREM
= ZUREK KOCIEWSKI Z BIALA KIELBASA



