
 

 

 
 

Menu weselne 420 zł/os. 
Powitanie chlebem i solą  

Kieliszek Wina Musującego 
 

OBIAD 
 

ZUPA (do wyboru jedna dla wszystkich Gości): 
▪ Rosół z kury z domowymi kluskami 

▪ Krem z pasternaku ze szparagami, ziołowe pesto  
 

DANIA GŁÓWNE: 
▪ Confitowane Udko z kaczki z sosem żurawinowym 

▪ Policzki wołowe duszone w czerwonym winie z warzywami  
▪ Filet z kurczaka supreme z sosem maślanym 

▪ Roladka z polędwiczki wieprzowej z suszonymi pomidorami i sosem pieprzowym 
▪ Pieczony filet z sandacza z sosem kurkowym 

▪ Cukinia zapiekana z marynowanym tofu i ciecierzycą 
 

Dodatki: 
▪ Warzywa gotowane na parze   

▪ Chrupiące sałaty z sosem winegret 
▪ Palone warzywa korzeniowe   

▪ Surówka z pora i selera naciowego z orzechami i jabłkiem marynowanym  
▪ Ziemniaki z wody  

▪ Risotto z groszkiem i sałatką ze szpinaku  
▪ Ziemniaki zapiekane z czosnkiem i ziołami  

 
DESER SERWOWANY:  

▪ Lody śmietankowe z kruszonką i sosem jeżynowo - miętowym 
 

 BUFET DESEROWY: 
▪ Filetowane owoce 

▪ Ciasta własnego wypieku (3 gatunki/ 2 porcji na osobę)  
 

Mini desery: 
▪ panna cotta z musem truskawkowym i miętą 
▪ mus z ciemnej czekolady i sosem z marakui 

 
▪ Kawa, herbata, woda, soki (B/O) 

 
ZAKĄSKI zimne: 

▪ Terrina z łososia z chrupiącą sałatą, prażonym sezamem, sosem sojowym i wasabi    
▪ Plastry Wieprzowiny z sosem z wędzonej ryby i kaparami 

▪ Śledzie Korzenne z marynowanymi kurkami  
▪ Domowe mięsa i wędliny z tartym chrzanem i żurawiną  

▪ Sałatka grecka  
▪ Mix sałat z kurczakiem, chrupiącą wieprzowiną i marynowanymi grzybami 

▪ Pieczywo, masło 
 
 

DANIA CIEPŁE PO PÓŁNOCY: 
▪ Marynowana wieprzowina z kurczakiem, zapiekana pod beszamelem serowym  

▪ Skrzydełka pieczone z miodem, słodkim chili i imbirem 
▪ Żurek Kociewski z białą kiełbasą  


