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MENU WESELNE 1 255zZios.

Powitanie
e  Wino musujace
e  Bezalkoholowy koktajl

UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY

Przystawka (prosimy o wybor jednej pozyciji)
e  Zielone sataty z sezonowymi warzywami, jajkiem
w koszulce i sosem miodowo —cebulowym
. Pasztet z krélika z zurawing i pistacjami oraz chipsy z marchewki

Zupa (prosimy o wybor jednej pozycji)
e  Krem z grzybow lesnych oraz pieczonymi krgzkami cebuli i chipsem
z natki pietruszki
®  Rosot drobiowy z domowym makaronem, marchewka i natkg pietruszki

Danie gtéwne (prosimy o wybor jednej pozycji)
e  Filet z kurczaka nadziewany serem bryndza i warzywami
podany z grillowanymi ziemniakami marynowanymi
w stodkiej papryce
. Delikatnie pieczony schab podany na plackach
ziemniaczanych z kremowym sosem z grzybow lesnych
oraz gotowany brokut z ptatkami migdatéw

Deser (prosimy o wybér jednej pozyciji)
e Torcik z biatego sera na kruchym spodzie podany z fuzeling malinowg
e Tarta jabtkowa z kruszonka, cynamonem i lodami waniliowymi

9,
%

Bufet (wystawiony po obiedzie i dostepny do konca wieczoru)

e  Chrupigce pieczywo, masto

e  Satatka jarzynowa z zielonym groszkiem i kwasnym jabtkiem

e  Szasziyki z mini mozzarelli i pomidorkéw koktajlowych

e  Satatka z kaszy kuskus i pieczonych warzyw korzennych

e Dorsz zapiekany z warzywami i sosem pomidorowym

. Buraki z fetg | oliwg pietruszkowg

e Sledz w $mietanie z zielonym szczypiorkiem

e  Satatka z pora i marynowanych warzyw

e  Tradycyjne miesa pieczyste: karczek pieczony z czosnkiem,
schab nadziewany $liwka, filet z kurczaka pieczony z warzywami

e Wybdr szynek i wedlin: szynka babuni, kietbasa wiejska , tradycyjny kabanos,
pasztet wieprzowy ze s$liwkg

e  Dodatki: marynowane ogorki, pieczarki, cebulka, sos musztardowy
sos chrzanowo- zurawinowy,

Desery bufet (wystawiony po obiedzie i dostepny do konca
wieczoru)

. Deska seréw z suszonymi owocami i orzechami

e  Szarlotka z kruszonkg

e  Sliwki marynowane w syropie pomaraiczowym

. Mus czekoladowy z wisniami w syropie

e  Mini paczki z nadzieniem z marmolady rézanej

e  Owoce sezonowe

Danie ciepte 1 Stek z udka z kurczaka w sosie mysliwskim podany
z kaszg pertowg i warzywami korzennymi

Danie ciepte 2 Barszcz czerwony na wedzonce podany z krokietem z miesem
lub krokietem z kapusta i grzybami

Napoje bezalkoholowe kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane



MENU WESELNE 2  280zt/os.

Powitanie
e  Wino musujgce
e  Bezalkoholowy koktajl

UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY:

Przystawka (prosimy o wybor jednej pozyciji)
e  Pieczona dynia z chillii sezamem zapiekana z greckim
serem feta

e  Wolno gotowany filet z kurczaka marynowany w kremie
balsamicznym z konfiturg z ciemnych winogron

Zupa (prosimy o wyboér jednej pozycji)
. Krem z burakéw podany z wedzonym biatym serem
i listkami botwinki
e  Zupa z czerwonej soczewicy z pomidorami i zielonym
szpinakiem

Danie gtéwne (prosimy o wybér jednej pozycji)
e Rolada z policzkéw wotowych z suszonymi pomidorami
i tymiankiem podana z pietruszkowymi kluskami, konfiturg
z czerwonej kapusty i ciemnym sosem

e  Wolno pieczona poledwiczka wieprzowa w zielonej panierce
ziotowej podana z sosem z sera plesniowego oraz batatami
pieczonymi w ziotach i miodzie

Deser (prosimy o wybor jednej pozyciji)
. Suflet z ciemnej czekolady z pikantnym sosem pomaranczowym

e  Tartaletka z musem z biatego maku i figg glazurowang
W rozmarynowym czerwonym winie

9,
0.0

Bufet (wystawiony po obiedzie i dostepny do konca
wieczoru)
e  Chrupigce pieczywo, masto
e  Satatka z gotowanej wotowiny, kaktusa i wedzonego sera
e  Satatka z kaszy pertowej z wedzonym kurczakiem i zielonym warzywami
e  Salatka sombrero z fasola, kukurydza, papryka i pikantnymi nachosami
. Poledwica wieprzowa pieczona z szynkg parmenskg oraz konfitura
z czerwonej cebuli
e Dorada marynowana w pikantnych warzywach
e  Antrykot marynowany w czosnku i rozmarynie oraz sos zurawinowy
e  Marynowane pikle: ogorki, czerwona cebulka, pieczarki
e Jajka nadziewane pastg z oliwek i suszonych pomidoréw
e  Salsa ze $ledzia, ziemniakow i kiszonego ogorka
e Kotleciki z soczewicy i zielonej fasolki z pikantnym sosem paprykowym
. Roladki z cukinii z kremowym serkiem, rzodkiewka i prazonymi pestkami dyni

Desery bufet (wystawiony po obiedzie i dostepny do konca
wieczoru)

. Deska seréw z suszonymi owocami i orzechami

. Mus karmelowy z daktylami i chrupigca bezg

e  Ciasto makowe z czekoladg i bakaliami

e  Glazurowane ptatki owsiane z zurawing i miodem

e  Czekoladowe ptysie

e Ciasto marchewkowe z musem cytrynowym

e  Owoce sezonowe

Danie ciepte 1 (prosimy o wybor jednej pozycji)
e  Wolno duszona noga z kaczki w sosie pieczeniowym podana ze stekiem
z ziemniaka oraz marynowang czerwong kapusta
e  Ziemniaki nadziewane wedzonym serem zéttym i grzybami podane
z gulaszem z udzca wieprzowego

Danie ciepte 2 Barszcz czerwony podany z krokietem z migsem lub krokietem
z kapustg i grzybami

Napoje bezalkoholowe kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane



MENU WESELNE 3 410zlos.
ALL INCLUSIVE

Powitanie
. Wino musujgce
e  Bezalkoholowy koktajl

UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY:

Przystawka (prosimy o wybér jedne pozycji)
e Marynowana suszona wotowina podana z pesto z rukoli
i musem z kaparow oraz czosnkowymi grzankami

. Gravlax z tososia podany z tatarem z warzyw i chipsem
z buraka

Zupa (prosimy o wybor jednej pozyciji)
. Krem z zielonego groszku z wedzonym wegorzem
i czarnym sezamem

. Klarowna zupa grzybowa z pieczonymi pierozkami
z nadzieniem z krolika

Danie gtéwne (prosimy o wybor jednej pozycji)
. Chrupigca piers z kaczki podana z musem buraczanym
i polentg
. Grillowana poledwica wotowa podana z ziotowg kruszonkg
chlebowa, grillowanymi warzywami i sosem
Z czerwonego wina

Deser (prosimy o wybor jednej pozyciji)
e Beza kawowa podana z musem mascarpone i glazurowanymi
owocami lesSnymi

. Brownie czekoladowe z sosem z orzechow wtoskich i arachidowych
oraz sorbetem z mango

Bufet (wystawiony po obiedzie i dostepny do konca
wieczoru)

° Chrupigce pieczywo, masto

° Satatka z wedzonym indykiem, zurawing i sosem z granatu
° Satatka z ciecierzycy, wedzonego sera i Swiezych warzyw
° Pumpernikiel z pastg z avocado i wedzonym tososiem

e  Pieczone udko z kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami
oraz dip z zielonej pietruszki

e  Tatar ze $ledzia z marynowanymi burakami
° Duszony karczek z pieczonymi grzybami
. Salsa z krewetek, ananasa i Swiezej kolendry

e  Satatka z pieczonych batatéw i koziego sera

e Rostbef marynowany w sosie BBQ podany satatkg z rukoli

. Mozzarella marynowana w pesto bazyliowym z orzechami

e Kruche sataty z prazonymi pestkami dyni i stonecznika, chipsami
z warzyw i sosem cebulowym

Desery bufet (wystawiony po obiedzie i dostepny do konca
wieczoru)

. Deska seréw z suszonymi owocami i orzechami

e Ciasto zielona herbata z migdatami

. Mus z mascarpone i pikantnej brzoskwini

e  Créme brulle

e  Sernik z marynowanymi rodzynkami

e  Tarta kokosowo - czekoladowa

. Owoce sezonowe

Danie ciepte 1
(do wyboru jedno danie serwowane lub jedno danie live cooking)
Serwowane

e  Wolno pieczony karczek z dzika w sosie wtasnym podany ze smazonym
kalafiorem oraz chrupigca kaszg peczak

. Grillowane plastry ziemniaka podane z gulaszem wotowym i stodkg mini
marchewka

Live cooking 1,5 godziny
o Kaotlet cielecy z kostkg marynowany z ziotowej panierce podany
z pieczonymi warzywami
. Paella z zielonym groszkiem i owocami morza

Danie ciepte 2 Barszcz czerwony podany z krokietem z miesem lub krokietem
z kapustag i grzybami

Tort czekoladowo — §mietanowy z wisniami oraz wino musujace

Open bar (max. do 10h)
e  Wodka Biaty Bocian 0,5l
. Wino biate i czerwone wytrawne
e  Piwo lane (Zywiec)

Napoje bezalkoholowe kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane

Dodatkowo w cenie pakietu: dekoracja sufitu i filaréow (dostepna tylko
w Sali Bankietowej na 1 pietrze)

A’.



MENU WEGETARIANSKIE/WEGANSKIE

Przystawka (prosimy o wybér jednej pozyciji)
. Grillowane szasztyki z warzyw w sosie curry

e  Weganski tatar warzywny z sianem z korzennych
warzyw i sosem ziotowym

Zupa (prosimy o wybor jednej pozycji)
e  Zupa grzybowa podana z warzywnym spaghetti

e  Krem z dyni z mlekiem kokosowym, oliwg dyniowg
i prazonymi pestkami dyni

Danie gtéwne (prosimy o wybér jednej pozycji)
e  Sandacz podany z grillowanymi zielonymi warzywami
i pikantnym sosem holenderskim
e  Curry z pieczonymi burakami, szpinakiem i jarmuzem

Deser (prosimy o wybor jednej pozyciji)
e  Kokosowa panna cotta z karmelowg kruszonkg i malinami
e  Czekoladowe brownie z fruzeling owocowg

Danie ciepte 1 (prosimy o wyboér jednej pozyciji)
e  Kaszotto gryczane z botwinkg i kozim serem posypane
stodkimi orzechami wtoskimi

e  Bataty zapiekane z humusem paprykowym, chips z pietruszki

Danie ciepte 2: Barszcz czerwony z kieszonkg z ciasta francuskiego
nadziewang grzybami lesnymi

MENU DLADZIECI

Zupa (prosimy o wybér jednej pozycji)
e  Zupa pomidorowa z grzankami lub groszkiem ptysiowym
®  Ros6t z wesotym makaronem

Danie gtéwne (prosimy o wybér jednej pozyciji)
e  Sznycelek z piersi kurczaka podany z frytkami oraz suréwkag z marchewki
i jabtka
®  Placuszki cukiniowo- marchewkowe z sosem jogurtowym

Deser (prosimy o wybor jednej pozyciji)
. Lody z owocami i bita $mietang
e  Gofry z syropem klonowym, swiezymi owocami i bitg Smietang

OPEN - BAR

Open bar - 99 zt/os. (czas trwania: max. 10h):
. wino biate i czerwone wytrawne
e wodka Biaty Bocian 0,5l
e  piwo lane Zywiec

W CENIE KAZDEGOPAKIETU

e  Powitanie chlebem isolg
e Degustacjaweselna dla 6 os6b
e  Parkiet 35m2 w Sali Bankietowej
lub 24m2 w Sali café Globe
e  Apartament dla Nowozencéw w dniu przyjecia

e  Voucher na 4- daniowa kolacje a’la carte z kieliszkiem
wina w hotelowej restauracji w pierwszg rocznice $lubu
e Podstawowa dekoracja stotow: obrusy
i serwetki, pokrowce na krzesta, tealighty
e  Gwarantowane 5 miejsc parkingowych



DODATKOWO PROPONUJEMY 3

Wiejski bufet (wystawiony po uroczystym obiedzie i dostepny do konca u
wieczoru) - 69 zl/os.
e Migsa pieczyste: Poledwiczka wieprzowa owinieta w boczku, wolno pieczony karczek
z dzika, udko z kurczaka nadziewane warzywami i szpinakiem, schab nadziewany
morelg
. Mix szynek i kietbas: Szynka domowa z lisciem laurowym, kietbasa wiejska, kabanos,
pasztet z krélika z zurawing i pistacjami,
. Dodatki: konfitura z czerwonej cebuli , chrzan, musztarda, sos zurawinowy, pikle,
smalec tradycyjny, wiejski chleb, masto
. Danie na ciepto: bigos z wieprzowing i $liwkg suska sechlorskg

Live serwowane przy Gosciach — 69 pln brutto/os.
e Plongcy udziec wieprzowy z koscig

e Dodatki: ziemniaki nadziewane serem typu oscypek i pieczarkami, kaszotto INFORMACJE DODATKOWE

z warzywami i burakami, tradycyjna zasmazana kapusta

W zaleznosci od liczby os6b proponujemy organizacje przyjecia w jednej z sal:
e  Cafe Globe — przyjecie dla 30 — 70 os6b;
e  SalaBankietowa — przyjecie dla 71 — 160 o0sdb;

Optata za wynajem Sali:
e Cafe Globe — przyjecia dla 30 - 50 oséb — 1 000 pIn/ noc
. Cafe Globe — przyjecia dla 50 — 70 oséb — sala gratis;
e  SalaBankietowa na 1 pietrze — przyjecie dla 70 — 100 os6b — 1 000 pIn/ noc

e Sala Bankietowa na 1 pietrze — przyjecie dla 101 — 160 os6b — sala gratis;

Czas trwania przyjecia — do godz. 4:00 rano

Dekoracja sufitu i filaréw w Sali Bankietowej — 1 500 pln

Specjalne ceny na noclegi dla Gosci weselnych

Obstuga przyjecia (np. DJ, orkiestra, fotograf, kamerzysta) — 50% ceny wybranego menu.
Dzieci do lat 3 — gratis, dzieci w wieku 4-12 lat — 50% ceny wybranego menu

Na przyjecia organizowane w pigtek lub niedziele — sala gratis (niezaleznie od liczby Gosci)*

Na przyjecia organizowane w styczniu, lutym, marcu, listopadzie i grudniu — sala gratis
(niezaleznie od liczby Gosci)*

Na przyjecie okolicznosciowe (np. chrzciny) zorganizowane w ciggu 2 lat od daty przyjecia
weselnego - rabat 10%

*rabaty nie tgczg sie oraz nie dotyczg dni $wigtecznych (np. Swieta Bozego Narodzenia,
Wielkanoc, Sylwester). Powyzsze ceny sg cenami brutto i uwzgledniajg podatek vat.



