
 

 

 

 

 

 

 
 

OFERTA WESELNA 2022 
 

Hilton Garden Inn Kraków  
ul. Marii Konopnickiej 33 
30-302 Kraków 

 

(12) 3 999 125 

wesele@hgi-krakow.pl 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wesele z widokiem 
na Wawel... 

mailto:wesele@hgi-krakow.pl


MENU WESELNE 1 255zł/os. 

 
Powitanie 

• Wino musujące 

• Bezalkoholowy koktajl 

 
UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY 

 
Przystawka (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Zielone sałaty z sezonowymi warzywami, jajkiem  

w koszulce i sosem miodowo –cebulowym 

• Pasztet z królika z żurawiną i pistacjami oraz chipsy z marchewki  

 

Zupa (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Krem z grzybów leśnych oraz pieczonymi krążkami cebuli i chipsem  

z natki pietruszki  

• Rosół drobiowy z domowym makaronem, marchewką i natką pietruszki 
 

Danie główne (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Filet z kurczaka nadziewany serem bryndza i warzywami 

podany z grillowanymi ziemniakami marynowanymi  

w słodkiej papryce 

• Delikatnie pieczony schab podany na plackach 

ziemniaczanych z kremowym sosem z grzybów leśnych 

oraz gotowany brokuł z płatkami migdałów 

 

Deser (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Torcik z białego sera na kruchym spodzie podany z fużeliną malinową 

• Tarta jabłkowa z kruszonką, cynamonem i lodami waniliowymi 

 
 

Bufet (wystawiony po obiedzie i dostępny do końca wieczoru) 

• Chrupiące pieczywo, masło  

• Sałatka jarzynowa z zielonym groszkiem i kwaśnym jabłkiem  

• Szaszłyki z mini mozzarelli i pomidorków koktajlowych  

• Sałatka z kaszy kuskus i pieczonych warzyw korzennych  

• Dorsz zapiekany z warzywami i sosem pomidorowym  

• Buraki z fetą I oliwą pietruszkową 

• Śledź w śmietanie z zielonym szczypiorkiem  

• Sałatka z pora i marynowanych warzyw 

• Tradycyjne mięsa pieczyste: karczek pieczony z czosnkiem,  

schab nadziewany śliwką, filet z kurczaka pieczony z warzywami 

• Wybór szynek i wędlin: szynka babuni, kiełbasa wiejska , tradycyjny kabanos,  

pasztet wieprzowy ze śliwką  

• Dodatki: marynowane ogórki, pieczarki, cebulka ,  sos musztardowy 

sos chrzanowo- żurawinowy,  

 
Desery bufet (wystawiony po obiedzie i dostępny do końca 

wieczoru) 

• Deska serów z suszonymi owocami i orzechami   

• Szarlotka z kruszonką  

• Śliwki marynowane w syropie pomarańczowym  

• Mus czekoladowy z wiśniami w syropie  

• Mini pączki z nadzieniem z marmolady różanej  

• Owoce sezonowe  

 
Danie ciepłe 1 Stek z udka z kurczaka w sosie myśliwskim podany  

z kaszą perłową i warzywami korzennymi 

 

Danie ciepłe 2 Barszcz czerwony na wędzonce podany z krokietem z mięsem  

lub krokietem z kapustą i grzybami 

 

   Napoje bezalkoholowe  kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane 

 

 

 

 



MENU WESELNE 2 280zł/os. 

 
Powitanie 

• Wino musujące 

• Bezalkoholowy koktajl 

 
UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY: 

 
Przystawka (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Pieczona dynia z chilli i sezamem zapiekana z greckim 

serem feta  

• Wolno gotowany filet z kurczaka marynowany w kremie 

balsamicznym z konfiturą z ciemnych winogron 

 

Zupa (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Krem z buraków podany z  wędzonym białym serem  

i listkami botwinki  

• Zupa z czerwonej soczewicy z pomidorami i zielonym  

szpinakiem 

 

Danie główne (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Rolada z policzków wołowych z suszonymi pomidorami  

i tymiankiem podana z pietruszkowymi kluskami, konfiturą  

z czerwonej kapusty i ciemnym sosem   

• Wolno pieczona polędwiczka wieprzowa w zielonej panierce 

ziołowej podana z sosem z sera pleśniowego oraz batatami 

pieczonymi w ziołach i miodzie   

 

Deser (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Suflet z ciemnej czekolady z pikantnym sosem pomarańczowym 

• Tartaletka z musem z białego maku i figą glazurowaną  

w rozmarynowym czerwonym winie

  
 

Bufet (wystawiony po obiedzie i dostępny do końca 

wieczoru) 

• Chrupiące pieczywo, masło  

• Sałatka z gotowanej wołowiny, kaktusa i wędzonego sera 

• Sałatka z kaszy perłowej z wędzonym kurczakiem i zielonym warzywami  

• Sałatka sombrero z fasolą, kukurydzą, papryką i pikantnymi nachosami  

• Polędwica wieprzowa pieczona z szynką parmeńską oraz konfitura  

z czerwonej cebuli  

• Dorada marynowana w pikantnych warzywach 

• Antrykot marynowany w czosnku i rozmarynie oraz sos żurawinowy  

• Marynowane pikle: ogórki, czerwona cebulka, pieczarki 

• Jajka nadziewane pastą z oliwek i suszonych pomidorów  

• Salsa ze śledzia, ziemniaków i kiszonego ogórka   

• Kotleciki z soczewicy i zielonej fasolki z pikantnym sosem paprykowym   

• Roladki z cukinii z kremowym serkiem, rzodkiewką i prażonymi pestkami dyni 

 
Desery bufet (wystawiony po obiedzie i dostępny do końca 

wieczoru) 

• Deska serów z suszonymi owocami i orzechami 

• Mus karmelowy z daktylami i chrupiąca bezą 

• Ciasto makowe z czekoladą i bakaliami 

• Glazurowane płatki owsiane z żurawiną i miodem  

• Czekoladowe ptysie  

• Ciasto marchewkowe z musem cytrynowym  

• Owoce sezonowe  

 
Danie ciepłe 1 (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Wolno duszona noga z kaczki w sosie pieczeniowym podana ze stekiem  

z ziemniaka oraz marynowaną czerwoną kapustą  

• Ziemniaki nadziewane wędzonym serem żółtym i grzybami podane 

 z gulaszem z udźca wieprzowego  

 
Danie ciepłe 2 Barszcz czerwony podany z krokietem z mięsem lub krokietem  

z kapustą i grzybami 

 

  Napoje bezalkoholowe  kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane 

 

 



MENU WESELNE 3 410 zł/os. 
ALL INCLUSIVE 

Powitanie 

• Wino musujące 

• Bezalkoholowy koktajl 

 
UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY: 

 
Przystawka (prosimy o wybór jedne pozycji) 

• Marynowana suszona wołowina podana z pesto z rukoli 

 i musem z kaparów oraz czosnkowymi grzankami   

• Gravlax z łososia podany z tatarem z warzyw i chipsem  

z buraka 

 

Zupa (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Krem z zielonego groszku z wędzonym węgorzem  

i czarnym sezamem  

• Klarowna zupa grzybowa z pieczonymi pierożkami 

 z nadzieniem z królika   

 

Danie główne (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Chrupiąca pierś z kaczki podana z musem buraczanym  

i polentą  

• Grillowana polędwica wołowa podana z ziołową kruszonką 

chlebową, grillowanymi warzywami i sosem  

z czerwonego wina 

 

Deser (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Beza kawowa podana z musem mascarpone i glazurowanymi  

owocami leśnymi  

• Brownie czekoladowe z sosem z orzechów włoskich i arachidowych  

oraz sorbetem z mango 

 

Bufet (wystawiony po obiedzie i dostępny do końca 

wieczoru) 

• Chrupiące pieczywo, masło  

• Sałatka z wędzonym indykiem, żurawiną i sosem z granatu 

• Sałatka z ciecierzycy, wędzonego sera i świeżych warzyw   

• Pumpernikiel z pastą z avocado i wędzonym łososiem  

• Pieczone udko z kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami  

oraz dip z zielonej pietruszki 

• Tatar ze śledzia z marynowanymi burakami  

• Duszony karczek z pieczonymi grzybami  

• Salsa z krewetek, ananasa i świeżej kolendry  

 

 

 
 

• Sałatka z pieczonych batatów i koziego sera  

• Rostbef marynowany w sosie BBQ podany sałatką z rukoli  

• Mozzarella marynowana w pesto bazyliowym z orzechami  

• Kruche sałaty z prażonymi pestkami dyni i słonecznika, chipsami 

z warzyw i sosem cebulowym 

 

Desery bufet (wystawiony po obiedzie i dostępny do końca 

wieczoru) 

• Deska serów z suszonymi owocami  i orzechami 

• Ciasto zielona herbata z migdałami  

• Mus z mascarpone i pikantnej brzoskwini  

• Crème brulle  

• Sernik z marynowanymi rodzynkami  

• Tarta kokosowo - czekoladowa   

• Owoce sezonowe 

 

Danie ciepłe 1  

(do wyboru jedno danie serwowane lub jedno danie live cooking) 

Serwowane 

• Wolno pieczony karczek z dzika w sosie własnym podany ze smażonym 

kalafiorem oraz chrupiącą kaszą pęczak 

• Grillowane plastry ziemniaka podane z gulaszem wołowym i słodką mini 

marchewką 

 

Live cooking 1,5 godziny  

• Kotlet cielęcy z kostką marynowany z ziołowej panierce podany  

z pieczonymi warzywami  

• Paella z zielonym groszkiem i owocami morza  

 

Danie ciepłe 2 Barszcz czerwony podany z krokietem z mięsem  lub krokietem  

z kapustą i grzybami 

 

Tort czekoladowo – śmietanowy z wiśniami oraz wino musujące 

 
Open bar (max. do 10h) 

• Wódka Biały Bocian 0,5l 

• Wino białe i czerwone wytrawne 

• Piwo lane (Żywiec) 

 
 Napoje bezalkoholowe  kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane 

 
Dodatkowo w cenie pakietu: dekoracja sufitu i filarów (dostępna tylko  

w Sali Bankietowej na 1 piętrze)



 
 

MENU  WEGETARIAŃSKIE/WEGAŃSKIE MENU DLA DZIECI 
 

Przystawka (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Grillowane szaszłyki z warzyw w sosie curry 

• Wegański tatar warzywny z sianem z korzennych 

warzyw i sosem ziołowym 

 

Zupa (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Zupa grzybowa podana z warzywnym spaghetti  

• Krem z dyni z mlekiem kokosowym, oliwą dyniową  

i prażonymi pestkami dyni 
 

Danie główne (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Sandacz podany z grillowanymi zielonymi warzywami  

i pikantnym sosem holenderskim  

• Curry z pieczonymi burakami, szpinakiem i jarmużem 
 

Deser (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Kokosowa panna cotta z karmelową kruszonką i malinami 

• Czekoladowe brownie z frużeliną owocową 
 

Danie ciepłe 1 (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Kaszotto gryczane z botwinką i kozim serem posypane  

słodkimi orzechami włoskimi   

• Bataty zapiekane z humusem paprykowym, chips z pietruszki 
 

Danie ciepłe 2:  Barszcz czerwony z kieszonką z ciasta francuskiego 

nadziewaną grzybami leśnymi 

Zupa (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Zupa pomidorowa z grzankami lub groszkiem ptysiowym 

• Rosół z wesołym makaronem 
 

Danie główne (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Sznycelek z piersi kurczaka podany z frytkami oraz surówką z marchewki  

i jabłka 

• Placuszki cukiniowo- marchewkowe z sosem jogurtowym 
 

Deser (prosimy o wybór jednej pozycji) 

• Lody z owocami i bita śmietaną  

• Gofry z syropem klonowym, świeżymi owocami i bitą śmietaną 

 

 
OPEN - BAR 

Open bar  – 99 zł/os. (czas trwania: max. 10h): 

• wino białe i czerwone wytrawne 

• wódka Biały Bocian 0,5l 

• piwo lane Żywiec 

 

 

 

 

W CENIE KAŻDEGO PAKIETU 
 

• Powitanie chlebem i solą 

• Degustacja weselna  dla 6 osób 

• Parkiet 35m2 w Sali Bankietowej 

lub 24m2 w Sali café Globe 

• Apartament dla Nowożeńców w dniu przyjęcia 

 

• Voucher na 4- daniową kolację a’la carte z kieliszkiem 

wina w hotelowej restauracji w pierwszą rocznicę ślubu 

• Podstawowa dekoracja stołów: obrusy  

i serwetki, pokrowce na krzesła, tealighty 

• Gwarantowane 5 miejsc parkingowych 

 



         DODATKOWO PROPONUJEMY 
 

Wiejski bufet (wystawiony po uroczystym obiedzie i dostępny do końca 

wieczoru) - 69 zł/os. 

• Mięsa pieczyste: Polędwiczka wieprzowa owinięta w boczku, wolno pieczony karczek 

z dzika, udko z kurczaka nadziewane warzywami i szpinakiem, schab nadziewany 

morelą 

• Mix szynek i kiełbas: Szynka domowa z liściem laurowym, kiełbasa wiejska, kabanos, 

pasztet z królika z żurawiną i pistacjami,  

• Dodatki: konfitura z czerwonej cebuli , chrzan, musztarda, sos żurawinowy, pikle, 

smalec tradycyjny, wiejski chleb, masło  

• Danie na ciepło: bigos z wieprzowiną i śliwką suską sechlońską 

 

Live serwowane przy Gościach – 69 pln brutto/os. 

• Płonący udziec wieprzowy z kością 

• Dodatki: ziemniaki nadziewane serem typu oscypek i pieczarkami, kaszotto  

z warzywami i burakami, tradycyjna zasmażana kapusta 

 
 

 

 

 

 
INFORMACJE DODATKOWE 

 
W zależności od liczby osób proponujemy organizację przyjęcia w jednej z sal: 

• Cafe Globe – przyjęcie dla 30 – 70 osób; 

• Sala Bankietowa – przyjęcie dla 71 – 160 osób; 

 
Opłata za wynajem Sali: 

• Cafe Globe – przyjęcia dla 30 - 50 osób – 1 000 pln/ noc 

• Cafe Globe – przyjęcia dla 50 – 70 osób – sala gratis; 

• Sala Bankietowa na 1 piętrze – przyjęcie dla 70 – 100 osób – 1 000 pln/ noc 

• Sala Bankietowa na 1 piętrze – przyjęcie dla 101 – 160 osób – sala gratis; 

 
Czas trwania przyjęcia – do godz. 4:00 rano 

Dekoracja sufitu i filarów w Sali Bankietowej – 1 500 pln 

Specjalne ceny na noclegi dla Gości weselnych 

Obsługa przyjęcia (np. DJ, orkiestra, fotograf, kamerzysta) – 50% ceny wybranego menu. 

Dzieci do lat 3 – gratis, dzieci w wieku 4-12 lat – 50% ceny wybranego menu 

Na przyjęcia organizowane w piątek lub niedzielę – sala gratis (niezależnie od liczby Gości)* 

Na przyjęcia organizowane w styczniu, lutym, marcu, listopadzie i grudniu – sala gratis 

(niezależnie od liczby Gości)*  

Na przyjęcie okolicznościowe (np. chrzciny) zorganizowane w ciągu 2 lat od daty przyjęcia 

weselnego - rabat 10% 

 

*rabaty nie łączą się oraz nie dotyczą dni świątecznych (np. Święta Bożego Narodzenia, 

Wielkanoc, Sylwester). Powyższe ceny są cenami brutto i uwzględniają podatek vat. 


