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     Ślub to jedna z najważniejszych decyzji, jakie podejmuje
się w życiu. Jesteśmy tutaj, aby uczynić ten magiczny dzień
jeszcze piękniejszym. Zdajemy sobie sprawę, ile wysiłku
wymaga, aby zarówno ceremonia, jak i wesele były
niezapomnianym doświadczeniem. Dlatego opracowaliśmy
dla Państwa wyjątkową ofertę.
 Dzięki wsparciu profesjonalistów organizacja
wydarzenia stanie się znacznie łatwiejsza. Zajmiemy się
podstawowymi elementami dekoracyjnymi, jak i starannym
doborem wyśmienitego menu. Dołożymy wszelkich starań,
abyście o niczym nie zapomnieli, ponieważ wiemy, że każdy
detal ma znaczenie.

twoje wymarzone wesele 
nad morzem...     

W ramach oferty zapewniamy:
Wsparcie i doradztwo na każdym etapie organizacji
wesela
Powitanie chlebem i solą przez rodziców Pary Młodej
Przywitanie gości kieliszkiem wina musującego
Eleganckie i klimatyzowane sale bankietowe

      (70/100/150 osób)
Możliwość wyboru ustawienia stołów
Weselne okrycia na krzesła, obrusy oraz serwety
Wyśmienite menu dostosowane do indywidualnych
potrzeb Gości
Pokój dla Pary Młodej w prezencie
Przyjęcie do godziny 4:00 
Bezpłatne miejsca parkingowe
Profesjonalną i doświadczoną obsługę
Brak opłaty korkowej
Dzieci do lat 3 gratis, dzieci do lat 9 - 70% ceny
Usługodawcy - 70 % ceny
Opłatę ZAIKS



m e n u  i

Zupa
Rosół królewski z makaronem 300ml

danie główne
tradycyjny kotlet schabowy 150 g

Roladki drobiowe z pieczarkami i  papryką trzy kolorową 150g
zraz wieprzowy z cebulką podany z sosem pieczeniowym 150 g

ziemniaki gotowane 200 g
bukiet sezonowych surówek 300 g

gorąca kolacja i
węgierska zupa gulaszowa 300ml

gorąca kolacja ii
pieczone udka z kurczaka marynowane w ziołach z pieczarkami 150g

gorąca kolacja iii
barszcz czerwony z pasztecikiem 300 ml

zimna płyta 
(5 do wyboru)

śledź w trzech smakach 200g 
rollsy z tortilli /  szynka,rukola,  serek  200 g

Półmiski mięs pieczystych /  schab,  karkówka, boczek 150g
Roladki z szynki z musem chrzanowym w delikatnej galarecie 150g

Filet z kurczaka w delikatnej galarecie 150g
roladki szpinakowo-łososiowe 150g
Tradycyjna sałatka jarzynowa 200g

Sałatka gyros 200g
Sałatka caprese /  pomidory,mozzarella,oliwki,pesto bazyliowe 200g

sałatka a’la cezar  /  pierś z kurczaka,  parmezan, grzanki,  sos czosnkowy 200g

Napoje
Woda niegazowana z cytryną 

bufet kawowy i  herbaciany

Dodatki
Pieczywo -  trzy rodzaje

2 9 0  z ł  



m e n u  i i

Zupa
Rosół królewski z makaronem 300ml

danie główne
kotlet de vollaille z masłem i  pietruszką 150g

roladki z kurczaka z mozzarellą,  rukolą i  suszonymi pomidorami 150 g
bitki wieprzowe z cebulką podany z sosem pieczeniowym 150 g

ziemniaki gotowane 200 g
bukiet sezonowych surówek 300 g

gorąca kolacja i
węgierska zupa gulaszowa 300ml

gorąca kolacja ii
Pieczeń z szynki wieprzowej nadziewana morela 150g

Mini kopytka 150g
Surówka wielowarzywna 150g

gorąca kolacja iii
barszcz czerwony z pasztecikiem 300 ml/

zimna płyta 
(6 do wyboru)

śledź w trzech smakach 200g 
rollsy z tortilli /  szynka,rukola,  serek  200 g

Półmiski mięs pieczystych /  schab,  karkówka, boczek 150g
Roladki z szynki z musem chrzanowym w delikatnej galarecie 150g

Filet z kurczaka w delikatnej galarecie 150g
wykwintna deska serów i  wędlin 150 g

roladki szpinakowo-łososiowe 150g
Tradycyjna sałatka jarzynowa 200g

Sałatka gyros 200g
Sałatka caprese /  pomidory,mozzarella,oliwki,pesto bazyliowe 200g

sałatka a’la cezar  /  pierś z kurczaka,  parmezan, grzanki,  sos czosnkowy 200g

Napoje
Woda niegazowana z cytryną 

bufet kawowy i  herbaciany

Dodatki
Pieczywo -  trzy rodzaje
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m e n u  i i i

Zupa
Rosół królewski z makaronem 300ml

danie główne
kotlet schabowy po szwajcarsku 150g

dorsz w cieście piwnym 150 g
zaraz wołowy z cebulą,  papryką i  ogórkiem podane z sosem pieczeniowym 150 g

ziemniaki gotowane/pieczone 200 g 
bukiet sezonowych surówek 300 g

gorąca kolacja i
węgierska zupa gulaszowa 300ml

gorąca kolacja ii
polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym z nutką porto 150 g

Mini kopytka 150g
Surówka wielowarzywna 150g

gorąca kolacja iii
barszcz czerwony z pasztecikiem 300 ml

zimna płyta 
(6 do wyboru)

śledź w trzech smakach 200g 
rollsy z tortilli mix/ szynka /  grillowany kurczak  200 g
Półmiski mięs pieczystych /  schab,  karkówka, boczek 150g

Roladki z szynki z musem chrzanowym w delikatnej galarecie 150g
Filet z kurczaka w delikatnej galarecie 150g

galaretki drobiowe 200 g
filet z dorsza w sosie greckim 200g

wykwintna deska serów i  wędlin 150 g
roladki szpinakowo-łososiowe 150g
Tradycyjna sałatka jarzynowa 200g

Sałatka gyros 200g
sałatka brokułowa z jajkiem i  słonecznikiem 200g

Sałatka caprese /  pomidory,mozzarella,oliwki,pesto bazyliowe 200g
sałatka a’la cezar  /  pierś z kurczaka,  parmezan, grzanki,  sos czosnkowy 200g

Napoje
Woda niegazowana z cytryną 

bufet kawowy i  herbaciany

Dodatki
Pieczywo -  trzy rodzaje

 3 5 0  z ł  



m e n u
w e g e t a r i a ń s k i e  

Zupa 
Krem z białych warzyw z groszkiem ptysiowym 300ml

Danie główne:
Kotleciki z ciecierzycy 150g

Kluski ziemniaczane 200g
Mix sałat z sosem winegretem lub inna surówka 150g

Gorąca kolacja I
Zupa meksykańska 300ml

Gorąca kolacja II
Pierożki z kapusta i  grzybami/mozzarellą i

pieczarkami 250g

Gorąca kolacja Iii
Krem z pomidora i  papryki z grzanką 300ml

Napoje:
Woda niegazowana z cytryną 

bufet kawowy i  herbaciany

Dodatki:
Pieczywo -  trzy rodzaje

 3 5 0 z ł  



p o p r a w i n y  

POPRAWINY KLASYCZNE 110zł/os 
 12 :00 -  16 :00

Zupa
Żurek staropolski  300ml

Dania z uroczystości weselnej
Woda z cytryną /  Kawa /  Herbata

Pieczywo

POPRAWINY ŚNIADANIOWE 70 zł/os
 10:00 -  12 :00 

Półmiski  wędlin oraz serów
,sałatki /  ogórek /  pomidor /  serki  topione
jajecznica /  kiełbaski  /  parówki /  pieczywo

kawa /  herbata

POPRAWINY GRILLOWE 240 zł/os
13 :00 -  17 :00  

Zupa 
żurek staropolski  300 ml

stek z karkówki /  kurczak porcjowany
 kiełbaski  /  kaszanka /  pieczone ziemniaki  

sałatki /  sosy /  pieczywo
kawa /  herbata



d o d a t k i  
dodatkowa godzina

wesela -  2000 zł

dodatkowa godzina
poprawin -  1000 zł

słodki stół i  owocowy 
55 zł /  osoba

Wypożyczenie i  obsługa 
stołu słodkiego 

przy wniesieniu własnych 
ciast i  owoców -  800 zł

wypożyczenie i  obsługa
wiejskiego stołu -  800zł

Stoisko barmańskie 
Cena do uzgodnienia.
Przy barmanie firmy 

zewnętrznej pobierana 
jest opłata za

udostępnienie 
miejsca -  500 zł

Fotobudka 
pobierana jest opłata 

za udostępnienie miejsca -
500 zł

Sala zabaw
Udostępnienie sali zabaw

dla dzieci do godziny 24:00
- 500 zł 

możliwość wynajęcia
animatora

Wynajem autobusu
Istnieje możliwość

wynajęcia sławetnego
ogórka do przewozu gości

z ceremonii zaślubin na
salę weselną

usługa wyceniana
indywidualnie

Pokaz sztucznych ogni lub
laserów

Usługa wyceniania
indywidualnie

nocleg dla gości 110 zł /
osoba przy pełnym
obłożeniu danego

domku/pokoju
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