PRZYJECIE WESELNE
W RESTAURACJI CAFE ORANZERIA |
HOTEL**** KOSSAK ‘

PRZYJECIE Z NIEPOWTARZALNYM WIDOKIEM W KRAKOWIE
NA WAWEL, BULWARY WISLANE I STARE MIASTO



Restauracja Cafe Oranzeria znajduje sie na VIl pietrze designerskiego Hotelu Kossak.
Z okien i tarasu rozposciera sie najpiekniejszy widok w Krakowie na: Wawel, Bulwary Wislane i Stare asto "“ ~

Piekne w Hotelu Kossak s3 nie tylko widoki, ale jest to tez miejsce, gdzie architektura i klimat wnetrz oddziatujg na Gosci réwnie
silnie jak magia Miasta. Wnetrze Restauracji utrzymane jest w klimacie nowoczesnym, wszedzie widoczna jest
przemyslana gra koloru, faktury, mebli, oswietlenia i dekoracji.

W Restauracji Cafe Oranzeria organizujemy przyjecia do 84 oséb. Istnieje mozliwos¢ potgczenia Sal Widokowych na VI pietrze
z Restauracjq Cafe Oranzeria na VIl pietrze, wéwczas zorganizujemy dla Panstwa przyjecie do 134 oséb.

OFERTA WESELNA OBEJMUJE

Wynajem Restauracji Cafe Oranzeria wraz z Tarasem Widokowym przy minimum 60 osobach dorostych
(wybdr menu za min. 320 zt i wybranego pakietu alkoholowego za min. 70 zt) do godziny 4:00 rano
lub
Wynajem Restauracji Cafe Oranzeria i Tarasu Widokowego w potaczeniu z Salami Widokowymi na VI pietrze
przy minimum 80 osobach dorostych (wybdr menu za min. 320 zti wybranego pakietu
alkoholowego za min. 70 zt) do godziny 4:00 rano

Powitanie Gosci kieliszkiem wina musujacego oraz chlebem weselnym i solg
Serwowany 4-daniowy obiad
Bufet stony
Bufet stodki (ciasta i owoce)
Dwa dodatkowe dania ciepte serwowane podczas przyjecia
Dekoracja sali: Swieze kwiaty i Swiece
Taras: Swiece na stotach

Pokrowce na krzesta dla Pary Mfodej i Gosci weselnych
Jednorazowa degustacja obiadu weselnego oraz smakdéw tortéw dla Pary Miodej
Druk wizytéwek imiennych i menu (staty wzér)
Tablica z uktadem stotéw i listg Gosci
Dla kazdego z Gosci pudeteczko z czekoladowg praling obwigzane wstazka (kolor wstazki do wyboru)

Dla Pary Mlodej w prezencie
Apartament w Hotelu**** Kossak z widokiem na Wawel i Stare Miasto ze $niadaniem serwowanym do pokoju
Voucher dla Nowozericow do Restauracji Cafe Oranzeria
Znizka 15% na organizacje chrzcin

Dodatkowo platne
Pakiety alkoholowe i pakiet bezalkoholowy (wg. oferty na stronie 6 i 7)
Wynajem sali przy niespetnieniu warunku minimalnej liczby Gosci

Dodatkowo platne na zyczenie
Tort weselny (wg. oferty na stronie 5)
Dodatkowe dania ciepte serwowane w czasie trwania przyjecia (wg. oferty na stronie 5)
Koktajl Finger Food na powitanie (wg. oferty na stronie 5)
\ Paczki z ciastem dla Gosci (wg. oferty na stronie 6)
Stét polski (wg. oferty na stronie 6)
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MENU WESELNE W CENIE 320 ZL / OSOBE

OBIAD WESELNY
Prosimy o wybor 1 dania z kazdej z opcji

Przystawka
Foie gras z chutney z dyni i pomaranczy, swieza chatka, ziota
Sarna w sosie z hibiskusa, z musem z czerwonej cebuli, kakao, chrust
Filet z dorsza marynowany w cytrusach, oliwa cytrynowa, salsa ze swiezych warzyw

Marynowany arbuz z greckim serem feta i carpaccio z buraczkéow

Zupa
Rosét z kurkami, warzywami i szpeclami
Zupa borowikowa z musem ziemniaczanym i oliwg truflowa
Zupa curry na mleku kokosowym z kurczakiem i imbirem

Kremowa zupa z biatych szparagdw z kluseczkami cielecymi

Danie gléowne

Dtugo pieczony karczek z dzika z puree ziemniaczano-selerowym,
satatkg z marynowanych burakoéw i kwasnych jabtek

Policzki wotowe duszone w winie,

z kasztanami w kruchym ciastku i szparagami, mus z marchwi i kardamonu

Perliczka w ziotowej kruszonce
buteczka maslana z soczewicg, sos tymiankowy, papryka faszerowana ciecierzyca
mus z pietruszki i wanilii, winegret porzeczkowy

Filet z sandacza z z6ttg fasolkg szparagowa w boczku, ziemniakami,
zielonymi oliwkami, groszkiem i wongolami w sosie maslano-winnym

Deser
Klasyczne Tiramisu
,,Kossak’’- torcik chatwowo-orzechowy

Deser marakuja z sosem porzeczkowym

1 Wybér sorbetdw z sezonowymi owocami
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BUFET SLONY

Pétmiski tradycyjnych wedlin i pasztetow
Kaczka marynowana w wisnidwce podana na $wiezym szpinaku z kapara
Schab faszerowany kurkami
Filet z indyka nadziewany morelami

Terrina z biatych ryb z krewetkami
tosos$ marynowany w buraczkach i ziotach
Wedzony filet z pstraga z sosem kaparowym
Sledz w oleju

Pétmiski serow twardych i plesniowych
Satatka z kurczakiem, krewetkami i boczkiem w sosie Caezar
Brokuty, grillowane karczochy, prazone ziarna stonecznika w sosie ziolowym
Satata z kozim serem, cytrusami, palonymi orzechami i gruszkg baby z winegretem malinowym

Dipy: chrzanowy, tatarski, zurawinowy
Pieczywo: pszenne, zytnie, razowe

BUFET SLODKI

Babeczki z kremem i owocami
Tradycyjny sernik
Szarlotka
Tort Sachera
Owoce filetowane i w catosci

DANIA CIEPLE SERWOWANE W CZASIE TRWANIA PRZYJECIA WESELNEGO
Prosimy o wybor 1 dania z kazdej z opcji

Opcja I

Kurczak w szynce parmeniskiej z suszonymi pomidorami, racuch ziemniaczany z boczkiem,
mtoda marchew, sos kremowo-cebulowy z tymiankiem
Poledwiczka wieprzowa z kaszankg w czerwonym winie, marchewkg i puree z selera
Tro¢ pieczona z panierowang krewetkg w jasnym sosie z warzywami i kurkami

Opcja II

Tradycyjny barszcz czerwony z krokietem
Staropolski zurek z jajkiem przepiérczym
Strogonoff
Curry warzywne w aromacie mleczka kokosowego
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Jezeli ktorys z Pafistwa GoSci jest wegetarianinem lub na diecie bez glutenﬁ;/ X St 44
ponizej prezentujemy propozycje menu
Przystawka

Roladka z cukinii i koziego sera z bukietem satat
Ser feta zapiekany w ciescie francuskim
Wybér satat z pomidorami coctailowymi i orzeszkami pinii, podany z oliwg dyniowg i kremem balsamico Q -~
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Zupa K ]
Krem z pomidordw z oliwg bazyliowa ® -
Consomme z pulardy z warzywnym julienne ®

Danie gléowne

Risotto grzybowe z satatka z rukoli, obsypane ptatkami parmezanu polane oliwg truflowq@
Curry warzywne w aromacie mleczka kokosowego ®
Zapiekanka z ziemniakow i ciecierzycy ze Smietang, panierowana cukinia

Deser
)

Wybér sorbetéw z sezonowymi owocami
Satatka owocowa w aromacie miety ®

DODATKI NA ZYCZENIA
Tort weselny — 1 kg / 10 os6b / Cena: 80 zt

Czekolada z wisnig
Prazony orzech laskowy z laskg wanilii
Frambolada — biata czekolada i mus malinowy
Porzeczka z likierem Creme de Cassis
Jagoda z musem Amaretto

Fontanna czekoladowa z bakaliami i $wiezymi owocami sezonowymi 15 zl / osobe
Serce z ciasta drozdzowego 5 zl / szt.

KOKTAJL FINGER FOOD
Cena: 40 zl / osobe

Krewetki w sosie pomarariczowym
Filet z kaczki w aromacie wisni
Rozbef na rézowo z musem Cumberland i mascarpone
Szynka parmenska z melonem i pieczong ricottg
Mini Caprese
Mini tarty z brokutami, szpinakiem lub grzybami
Satatka weganska z winegretem pomaranczowym

DODATKOWE DANIA CIEPLE
(serwowane przez Kucharza na sali)

Ges faszerowana suszonymi owocami i jabtkami, kopytka, sos borowikowy i modra kapusta
.' y ’ Cena: 28 zl / osobe
/
/Indyk pieczony w catosci w biatym winie, ziemniaczane racuchy, pieczone jabtka z majerankiem

W
" % é Cena: 28 zl / osobe Q
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Ptonace kotleciki jagniece z babka ziemniaczang i mtodg marchewka {\\ 67

s Cena: 42 z1l / osobe -
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STOL WIEJSKI
Cena: 40 zl / osobe
Wedzone szynki Tradycyjny smalec 30 g
Wiejskie kietbasy | 200 g Ogorki kiszone 50 g
Kabanosy Kapusta kiszona 50 g
Biata kietbasa Chrzan30g
Pasztet z garnca 50 g Cwikta30 g
Salceson 30 g Zurawina30 g
Kaszanka 30 g Wiejskie pieczywo

PACZKI Z CIASTEM DLA GOSCI WESELNYCH
Cena: 24 zl / paczke 500 g

Tradycyjny sernik
Szarlotka
Ciasto czekoladowe
Torcik makowo-kokosowy

Ciasta zapakowane sg w pudetka tekturowe.

Cena nie zawiera torby papierowej ptatnej dodatkowo 5 zt / sztuka.

PAKIETY ALKOHOLOWE I BEZALKOHOLOWY
serwowane bez ograniczen do 4:00 rano

Pakiet I - 40 zl / osobe
Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

Pakiet II - 70 zl / osobe
Wino biate
Wino czerwone
Piwo beczkowe
Soki owocowe

Kawa i herbata
‘ Woda mineralna niegazowana i gazowana
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; E Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
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Pakiet III - 80 z1 / osobe
Woddka Wyborowa
Wino biate

Wino czerwone

Piwo beczkowe

Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic

Kawa i herbata

Woda mineralna niegazowana i gazowana

Pakiet IV - 90 z1l / osobe
Waddka Ostoya
Wino biate
Wino czerwone
Piwo beczkowe
Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

Pakiet V - 130 zl / osobe
Wdédka Wyborowa
Zubréwka
Wiéniowka
Ballantine’s
Jameson
Grant's Family Reserve
Brandy Stock
Metaxa 5*

Tequila silver
Gin Segram’s
Bacardi Rum Carta Blanca
Bacardi Rum Carta Negra
Grenadina
Malibu
Campari
Martini Bianco
Martini Rosso
Martini Extra Dry
Wino domu biate
Wino domu czerwone
Piwo /beczkowe/

Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

Istnieje mozliwos¢ dostarczenia wtasnego alkoholu, tj. wédki czystej (pojemnosé maksymalna 0,71) \\’ N
oraz win (pojemnosc¢ maksymailna 0,751), w tym przypadku doliczamy opfate serwisowq w wysokosci 25 zt / kazda butelka. . & {

Informacje dodatkowe:
e  Przyjecia organizowane poza sobotg w sezonie weselnym* w Restauracji Cafe Oranzeria zostaty objete
rabatem w wysokosci 20 zt od osoby za menu.
Przyjecia organizowane poza sezonem weselnym* (we wszystkie dni tygodnia) réwniez zostaty objete
rabatem w wysokosci 20 zt od osoby za menu.

* Sezon weselny od 01.04 - 31.10




e Maksymalna godzina trwania przyjecia w Restauracji Cafe Oranzeria i Salach Widokowych to 6:00ano.

v
e Kazda rozpoczeta godzina po 4:00 w nocy pfatna 1 000 zt — kwota ta obejmuje wynajem sali, hak |
obstuge i przedtuzenie pakietéw. Ptatne po zakoriczeniu przyjecia u Szefa Sali.

e Dzieci do lat 4 bezpfatnie. Dzieci w wieku 4 — 12 lat proponujemy specjalne menu
lub 50% stawki z menu. Rabat nie obejmuje pakietu bezalkoholowego.

e Rezygnacja z jakiegokolwiek elementu oferty nie wptywa na cene.

e Kazda propozycje mozna dowolnie zmienia¢, wéwczas skalkulujemy jg wedtug Parnstwa sugestii.

e W przypadku uczulenia na niektére produkty Szef Kuchni sporzadzi dania na specjalne zamodwienie. |
b
Platnosci ~
e  Zuwagi na duze zainteresowanie i szybka sprzedaz termindw, ;,?. |
\

nie przyjmujemy wstepnych rezerwacji. Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku
w wysokosci 4 000 zt. Na 21 dni przed datg przyjecia nalezy wptaci¢ 60% wartosci zamdwienia,
a pozostatg kwote na 7 dni przed rezerwacja.

Zakwaterowanie
e W kazdym pokoju znajduje sie sejf.
e Jezeli bedg Panstwo zainteresowani zakwaterowaniem swoich Gosci w naszym Hotelu**** Kossak lub Hotelu****
Senacki, zaproponujemy Panstwu rabat w wysokosci 10% od ceny danego dnia na stronie
www.hotelkossak.pl lub www.hotelsenacki.pl

Muzyka
e  Stuzymy Panstwu pomoca w wyborze odpowiedniej oprawy muzyczne;j.
W tym celu mozemy przedstawic liste Dj-éw oraz zespotdw muzycznych, ktérych znamy
z wczesniej organizowanych przyjec.

Fotografia oraz film
o  Mozemy réwniez poleci¢ znanych nam fotograféw.

Florystyka
e W cenie oferty weselnej zapewniamy 1 dekoracje florystyczng na stole oraz swiece.

Liczba os6b
e  Ostateczna liczba Gosci nalezy poda¢ na 7 dni przed datg przyjecia.

Wierzymy, iz nasza oferta weselna zyskala Paristwa uznanie i spetnia oczekiwania. Pragniemy podkreslié, iz, jesteSmy
otwarci na sugestie naszych Gosci w kwestiach zaréwno doboru menu jak i organizacji przyjecia weselnego.

Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranzeria
Plac Kossaka 1, 31-106 Krakow
tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059
e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl, www.cafeoranzeria.pl

RESTAURACJA CAFE



http://www.hotelkossak.pl/
mailto:restauracja@cafeoranzeria.pl
http://www.cafeoranzeria.pl/

PUDELECZKO Z PRALINKA

UKLAD SALI - STOLY OKRAGLE
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STOLY PROSTOKATNE

UKLAD SALI -

TARAS RESTAURACJI CAFE ORANZERIA
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