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Kozi Grod
hotel & restaurant

WESELE 2019

- SLUB | WESELE | NOCLEGI | POPRAWINY -
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HOTEL Kozl GROD™**** 10:

— zaciszne miejsce poza miastem z rozlegtym terenem zielonym

— wykwintna kuchnia sktadajaca sie gtéwnie z potraw regionalnych w nowoczesnym wydaniu
— mozliwos¢ organizacji slubu cywilnego w ogrodzie

— przyjecie weselne w formie garden party, w sali bankietowej badZ pawilonie bankietowym
— mozliwosé noclegu nawet dla 153 oséb

— poprawiny w formie grilla lub bankietu wg. zamdwienia

SKROCONA OFERTA WESELNA*:
Nasza propozycja obejmuje wiele mozliwosci, z ktdrych kazdy moze znaleZ¢ te odpowiednia dla siebie.

PAKIET
GARDEN PARTY STANDARD SUPER Lux el POPRAWINY
MENU: 135/165 zt 215 7zt 275 7t 315 zt 500 Zt 89/109 7t

NOCLEG: OD 219 z¢+/POKOJ

*szczegdtowe cenniki dostepne na miejscu oraz na stronie www.kozigrod.pl/wesela

*hotel zastrzega sobie mozliwos¢ zmian oferty oraz cen

*wszystkie ceny brutto uwzgledniajg 8% VAT

**cena za osobe dorostq; dzieci w wieku 4-10 lat: 50% ceny wybranego menu; dzieci do lat 3: GRATIS
***cena za pokdj dwuosobowy zawierajqca specjalne rabaty

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z oczekiwaniami i potrzebami Klientéw oraz opisany
szczegdtowo w zawieranej umowie o wykonanie bankietu weselnego.

Organizacja wesela nie oznacza wynajmu terenu, badz Hotelu Kozi Gréd**** na wytacznosé.
W tym samym czasie na terenie Hotelu Kozi Gréd**** mogg odbywac sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos¢ wynajecia Hotelu Kozi Gréd **** oraz terenu na wytgcznosé, co wigze sie z dodatkowgq optata.

Aby méc w petni zaprezentowac obiekt wraz z otaczajgcym terenem, omowié szczegtowo oferte oraz doktadnie poznac Panstwa
oczekiwania serdecznie zapraszamy do umdwienia wizyty i osobistych odwiedzin Hotelu Kozi Grod****.

ul. Lesnikow 3 1
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453

www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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Kozi Grod

hotel & restaurant

WESELE GARDEN PARTY
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GARDEN PARTY TO:

—  przyjecie weselne na terenie zielonym
menu w formie grilla

namioty modutowe z mozliwoscig wtasnej aranzacji
zabawa do godziny 22:00

Ll

[M ENU (minimum 20 oséb): }

Potrawy przygotowywane przez kucharzy na grillach i wydawane w formie bufetu.
Dodatkowo proponujemy ognisko, by chetni mogli samodzielnie piec wybrane pozycje menu.
> STANDARD: 135 7zt (osoba dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 68 Zt; dzieci do lat 3: GRATIS)
> SUPER: 165 zt (osoba dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 83 Zt; dzieci do lat 3: GRATIS)
W cene menu wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 0s6b). Menu dla obstugi wesela pozostaje takie samo jak dla weselnikéw.

Z uwagi na dbatos¢ o podniebienia naszych Gosci oraz odpowiedzialnos¢ za wszystko co zostanie im wyserwowane nie ma mozliwosci wnoszenia wtasnych potraw
ani napoi na teren Hotelu Kozi Grod****,

NAMIOTY MODUtOWE:

- namiot o wymiarach 4x6 m (na 20 oséb)

- mozliwos¢ dowolnego ich ustawiania, tgczenia, zamykania bokéw

- CENA: 450 zt (1 namiot, montaz, meble ogrodowe, demontaz)
Dodatkowo proponujemy drewniang podtoge w cenie 20 zt/m? (1 namiot = 24 m?).

DODATKOWO:
- biate pokrowce na krzesta: 9 7zt /szt.
- nagrzewnice + paliwo wg zuzycia 500 zt /szt. (1 na 4 namioty)
- ognisko do 2 godzin: 150 zt /szt. (max. do 22:00)
- ognisko do 6 godzin: 350 zt /szt. (max. do 22:00)
- pochodnie (ok 12 sztuk): 290 zt (max. do 22:00)

MozLIWOS¢ CEREMONII SLUBU CYWILNEGO NA TERENIE HOTELU Kozl GROD**** 500 zt

Cena obejmuje udostepnienie wyznaczonej czesci terenu, przygotowanie stotu i krzeset dla urzednika, Pary Mtodej i Swiadkow.

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z oczekiwaniami i potrzebami Klientow oraz opisany
szczegdtowo w zawieranej umowie o wykonanie bankietu weselnego.
Organizacja wesela nie oznacza wynajmu terenu, badz Hotelu Kozi Gréd**** na wytgcznosé.
W tym samym czasie na terenie Hotelu Kozi Gréd **** moga odbywac sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos¢ wynajecia Hotelu Kozi Gréd **** oraz terenu na wytacznos¢, co wiaze sie z dodatkowa opfata.

ul. Lesnikow 3 2
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
30.01.2019
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MENU WESELNE-GARDEN PARTY

ZUPA:

DANIE GtOWNE W BUFECIE:

DODATKI:

NAPOJE:

BAR SALtATKOWY:

ZUPA:

DANIE GtOWNE W BUFECIE:

DODATKI:

NAPOJE:

BAR SALtATKOWY:

ZIMNE PRZEKASKI:

STAN

SuU

-~y

I'.~ b

->

V4
Kozi Grod

hotel & restaurant
* * % *

DARD - 135Zt/ OSOBE

Zurek na masélance

Karczek marynowany w stodkiej chili i czosnku

Poledwica z dorsza pieczona ze Swiezymi ziotami i mastem
Zeberka wieprzowe pieczone w domowym sosie BBQ
Skrzydetka pieczone w miodzie i soi z sezamem

Mtode ziemniaki pieczone z mastem i estragonem
Warzywa sezonowe pieczone na sposob rustykalny

Kawa i herbata
Woda z owocami i bez owocéw (w dzbankach)

Safatka wiosenna z kolorowych satat i warzyw z grzankami p parmezanem
Bukiet satat podany z sosem winegrette i prazonymi ziarnami

Niemiecka satatka ziemniaczana z prazonym bekonem i musztardg angielska
Satfatka cesarska z kurczakiem

Gorace buteczki, chlebek pita

Zimne sosy, masto, pasty do smarowania, tapenada oliwkowa

Pikle, marynaty- selekcja

PER - 165Zt/0SOBE

Klasyczne gazpacho lub domowa pomidorowa
Zupa wegierska - gulaszowa (pikantna lub tagodna)

Poledwica z dorsza pieczona ze Swiezymi ziotami i mastem
Bioderka kurczaka pieczone w miodzie i soi

Karczek duszony w czerwonym winie i jatowcu

Mini hamburgery z dziczyzny z czosnkiem i chili

Zeberka wieprzowe pieczone w domowym sosie BBQ

Warzywa grillowane marynowane klasycznie po wtosku
Pieczone ziemniaki z mastem czosnkowym i pietruszka

Kawa i herbata
Woda z owocami i bez owocédw (w dzbankach)

Satatka wiosenna z kolorowych satat i warzyw z grzankami p parmezanem
Bukiet satat podany z sosem winegrette i prazonymi ziarnami

Niemiecka satatka ziemniaczana z prazonym bekonem i musztardg angielska
Satfatka cesarska z kurczakiem

Gorace buteczki, chlebek pita

Zimne sosy, masto, pasty do smarowania, tapenada oliwkowa

Pikle, marynaty- selekcja

Szynka z jelenia pieczona, podana na zimno z sosami

Selekcja ryb wedzonych podanych z musem chrzanowym
Kaprys z mozzarelli z dressingiem z octu balsamicznego i bazylig
Selekcja seréw z winogronami

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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Kozi Grod
hotel & restaurant

POPRAWINY 2019
=y

POPRAWINY (w godzinach 12:00-17:00):

— organizacja i koordynacja: 500 zt (soboty i niedziele w terminie 06.05-27.10.2019)
GRATIS (pozostate dni)
— Wwynajem miejsca: GRATIS (sala bankietowa lub pawilon bankietowy)

W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokgtne, okrggte lub meble ogrodowe (zaleznie od miejsca).

MENU W FORMIE GRILLA: OD 89 Zt*]

*osoba dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 50% ceny; dzieci do lat 3: GRATIS;
- potrawy przygotowywane przez kucharzy na grillach i wydawane w formie bufetu
- ponadto proponujemy ognisko, by chetni mogli samodzielnie piec wybrane pozycje menu
- mozliwosc¢ rozszerzenia menu o dodatkowe pozycje (np. stét swojskiego jadta, dzik, wedzone ryby)
- cennik alkoholi ze specjalnymi rabatami
W cene wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 oséb).

NAPOJE:
- soki (w dzbankach): 13 z¢ /I
- napoje gazowane (but. 1l): 12 zt /I
- napoje gazowane (but. 0,2 I): 4 7t [szt.
- woda niegazowana (w dzbankach): GRATIS

DoDATKOWO:
- namioty modutowe o wymiarach 4x6 m: 450 zt (1 namiot, montaz, meble ogrodowe)
- drewniana podtoga: 20 zt /m?(1 namiot = 24 m?)
- przedtuzenie poprawin: 390 zt /kazda rozpoczeta godzina (po 17:00)

Wszystkie podane ceny brutto uwzgledniajg 8% VAT.

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z oczekiwaniami i potrzebami Klientéw oraz opisany
szczegdtowo w zawieranej umowie o wykonanie bankietu weselnego.

Organizacja poprawin nie oznacza wynajmu terenu, bgdz Hotelu Kozi Gréd**** na wytgcznosé.
W tym samym czasie na terenie Hotelu Kozi Gréd **** moga odbywac sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos¢ wynajecia Hotelu Kozi Gréd **** oraz terenu na wytacznosc, co wiaze sie z dodatkowa optata.

ul. Lesnikow 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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Kozi Grod
hotel & restaurant

WESELE LUX 2019

BANKIET WESELNY (do godziny 04:00):
— organizacja i koordynacja: 1 000 zt (soboty w terminie 27.04-26.10.2019)
GRATIS (wszystkie pigtki albo soboty 05.01-20.04 i 02.11-14.12.2019)
— wynajem pawilonu bankietowego: GRATIS
— wynajem sali bankietowej: GRATIS
W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokgtne lub okrqgte oraz podest dla DJ’a lub orkiestry.

[MENU:315 Ze* J
*osoba dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 158 zt; dzieci do lat 3: GRATIS;
toast powitalny winem musujgcym
wyjatkowe potrawy przygotowane specjalnie przez Szefa Kuchni
menu skfada sie z przystawki, zupy, dan gtéwnych z dodatkami, deseru, zimnych przekasek i 2 dan na ciepto
dania serwowane (przystawka, zupa, deser); danie gtdwne podawane na pétmiskach (lub w formie bufetu)

w cenie napoje bezalkoholowe
cennik alkoholi ze specjalnymi rabatami
Voucher na romantyczna kolacje z okazji 1 rocznicy Slubu

N R 2 2 2 2 2

W cene wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 oséb) oraz powitanie Pary Mtodej chlebem i solg.

Z uwagi na dbato$¢ o podniebienia naszych Gosci oraz odpowiedzialno$¢ za wszystko co zostanie im wyserwowane nie ma mozliwosci wnoszenia
wiasnych potraw ani napoi na teren Hotelu Kozi Grod****,

DODATKOWO: e
- biate pokrowce na krzesta: 9 zt [szt. ﬂ I

- pochodnie (ok. 12 sztuk): 290 zt

- przedtuzenie bankietu: 490 zt /godzine (po 04:00) B
- dokument optaty ZaiKS przy wiasnej oprawie muzycznej

- dodatkowe ustugi (firmy zewnetrzne): 20% PROWIZJI (szczegdty ustalane indywidualnie)

BEZ pPROWIZJI (dekoracje, oprawa muzyczna, foto/video, ustugi weddingplaner)

MozLIWOS¢ CEREMONII SLUBU CYWILNEGO NA TERENIE HOTELU Kozl GROD**** 500 zt

Cena obejmuje udostepnienie wyznaczonej czesci terenu, przygotowanie stotu i krzeset dla urzednika, Pary Mtodej i swiadkow.

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z oczekiwaniami i potrzebami Klientdw oraz opisany
szczegdtowo w zawieranej umowie o wykonanie bankietu weselnego.

Organizacja wesela nie oznacza wynajmu terenu, badz Hotelu Kozi Gréd**** na wytgcznosé.
W tym samym czasie na terenie Hotelu Kozi Gréd **** moga odbywac sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos¢ wynajecia Hotelu Kozi Gréd **** oraz terenu na wytgcznosé, co wigze sie z dodatkowgq optata.

ul. Lesnikow 3 5
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
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Kozi Grod

hotel & restaurant
* * % *

MENU WESELNE 2019

PRZYWITANIE:
(kieliszek/os.)

PRZYSTAWKA:

(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Il DANIE NA POtMISKACH LuB W BUFECIE:

(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POtMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00

DANIE NA CIEPtO — 1:30
(250 ml/os.)

LUX - 1

Wino musujgce

Delikatna szynka dojrzewajgca, podana na satatce z melona miodowego i Swiezego
ogorka, z pieprzem rézanym i bukietem satat

Consomme z dzikich grzybow lesnych, podane z piankg ze $mietany,
domowymi tazankami i pudrem z palonego rozmarynu

Pieczone udo z kaczki z rozmarynem i karmelizowanymi owocami
Antrykot w sosie BBQ

Poledwiczka wieprzowa w sosie naturalnym z zielonym pieprzem
Pieczony pstrag z sosem cytrynowym z kaparami

Kopytka wtasnego wyrobu
Ziemniaki gratinowane z brokutami
Ryz z warzywnym brunoise

Suréwki sezonowe - dwa rodzaje
Warzywa gotowane na parze z mastem i ziotami - kalafior i brokut
Na ciepto: buraczki zasmazane

Mus czekoladowy z wisniami w likierze
Mix ciast

Owoce filetowane i cate

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Grillowane serca karczochdw z szynka i struganym parmezanem
Mix satat z chrupigcymi owocami morza

toso$ marynowany z zielonym pieprzem

Pieczone migsa z sosami na zimno

Satfatka z sosem blue cheese i chipsami z boczku

Miesa z naszej wedzarni

Melon z szynkg parmeniska i rucolg

Tymbalik z wedzonego pstraga z likierem kawowym i mietg
Tatar z sarny z czarnuszka i Swiezym chrzanem

Pieczywo, masto, kremy do smarowania

Delikatna zupa gulaszowa z jelenia
Pieczone prosie w catosci, z peczakiem z okrasg i sosem z pieczenia

Klasyczny goralski barszcz biaty (na zentycy) z jajem i kietbasa

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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Kozi Grod

hotel & restaurant
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MENU WESELNE 2019

PRZYWITANIE:
(kieliszek/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Il DANIE NA POtMISKACH LuB W BUFECIE:
(120 gr/os.)

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POtMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00

DANIE NA CIEPtO — 1:30
(250 ml/os.)

LUXx - 2

Wino musujace

Kremowe velute z rakdw z szyjkami rakowymi i grzankami

Filet z kurczaka kukurydzianego na warzywach korzennych

Klasyczne domowe zrazy wotowe z sosem naturalnym na musztardzie
Duszony udziec z aioli pomarariczowym i pomarariczami

Pieczony tosos rustykalny z sosem z kolendry

Pieczony comber z jelenia podany z marynowanym burakiem, coulis z papryki,
kozim serem i czosnkiem niedZwiedzim

Ryz z prazonymi ziarnami i warzywami julienne
Ziemniaki gotowane z mastem i koprem
Babka ziemniaczana z boczkiem i ziotami

Suréwki sezonowe - dwa rodzaje
Bukiet warzyw gotowanych z ziotami i prazonym sezamem
Marchewka vichyssoise z szyfonadg z pietruszki — na ciepto

Deser creme brilée

Mix ciast

Owoce filetowane

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Tatar z pstraga z kaparami

Roladka z wedzonego tososia z musem paprykowym i oliwkami
Miesa z naszej wedzarni

Marynowana w soli morskiej ges$ podana z sosem warzywnym

Mix ryb wedzonych - wegorz, pstrag, tosos, makrela

Satfatka nicejska ze swiezym turiczykiem

Satatka z kozim serem, prazonymi nasionami i wedzonym kurczakiem
Pieczona szynka z jelenia z karmelizowang jarzebing

Pieczywo, masto, kremy do smarowania

Beef Bourguignon z lanymi kluskami
Pieczony dzik w catosci z kaszg i sosem

Rosyjska zupa rybna ,,ucha’”” zabielana kwasng smietang

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
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WESELE SUPER 2019

BANKIET WESELNY (do godziny 04:00):
— organizacja i koordynacja: 1 000 zt (soboty w terminie 27.04-26.10.2019)
GRATIS (wszystkie piatki albo soboty 05.01-20.04 i 02.11-14.12.2019)
— wynajem pawilonu bankietowego: 1 000 zt
— wynajem sali bankietowe;j: 700 zt
W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokgtne lub okrqgte oraz podest dla DJ’a lub orkiestry.

[ MENU: 275 z¢*
*osoba dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 138 zt; dzieci do lat 3: GRATIS;
wyjatkowe potrawy przygotowane specjalnie przez Szefa Kuchni
menu skfada sie z przystawki, zupy, dan gtéwnych z dodatkami, deseru, zimnych przekasek i 2 dan na ciepto
dania serwowane (przystawka, zupa, deser); danie gtéwne podawane na pdtmiskach (lub w formie bufetu)
w cenie napoje bezalkoholowe (2 | /osobe)
cennik alkoholi ze specjalnymi rabatami
Voucher na romantyczna kolacje z okazji 1 rocznicy Slubu

N 2N N 2N 2

W cene wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 os6b) oraz powitanie Pary Mtodej chlebem i solg.

Z uwagi na dbatos$¢ o podniebienia naszych gosci oraz odpowiedzialno$¢ za wszystko co zostanie im wyserwowane nie ma mozliwosci wnoszenia
wiasnych potraw ani napoi na teren Hotelu Kozi Grod****,

e
DODATKOWO: ‘
. |
- biate pokrowce na krzesta: 9 zt [szt.

- pochodnie (ok. 12 sztuk): 290 zt " | |
- przedtuzenie bankietu: 490 zt /godzine (po 04:00)

- dokument optaty ZaiKS przy wiasnej oprawie muzycznej

- dodatkowe ustugi (firmy zewnetrzne): 20% PROWIZJI (szczegdty ustalane indywidualnie)

BEZ prROWIZJI (dekoracje, oprawa muzyczna, foto/video, ustugi weddingplaner)

MozLIwoS$¢ CEREMONII SLUBU CYWILNEGO NA TERENIE HOTELU Kozl GROD**** 500 zt

Cena obejmuje udostepnienie wyznaczonej czesci terenu, przygotowanie stotu i krzeset dla urzednika, Pary Mtodej i Swiadkow.

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z oczekiwaniami i potrzebami Klientow oraz opisany
szczegoétowo w zawieranej umowie o wykonanie bankietu weselnego.

Organizacja wesela nie oznacza wynajmu terenu, badz Hotelu Kozi Gréd**** na wytacznosé.
W tym samym czasie na terenie Hotelu Kozi Gréd **** moga odbywac sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos¢ wynajecia Hotelu Kozi Gréd **** oraz terenu na wytgcznosé, co wigze sie z dodatkowg optata.

ul. Lesnikow 3 8
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
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MENU WESELNE 2019

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Il DANIE NA POtMISKACH LUB W BUFECIE:
(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:
(100 gr/os.)

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POLMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPtO — PRZED 24:00

DANIE NA ClEPtO — 1:30
(250 ml/os.)

SUPER -1

Tatar z jelenia z marynatami, Swiezym chrzanem i czarnuszka

Cappucino z kalafiora z piang truflowgq i kozim serem

Pieczony karczek podany z sosem jatowcowym z whiskey
Zrazy z jelenia z borowikami w sosie wtasnym
Poledwiczki wieprzowe na karmelizowanym rabarbarze
Pieczony kurek podany z suszonymi pomidorami i ziotami

Kopytka domowe
Ziemniaki zapiekane z boczkiem i szatwia
Ryz dziki z warzywami

Suréwki sezonowe - trzy rodzaje
Zielona satata z sosem vinegrette
Buraczki zasmazane z jabtkami i cynamonem

Panna cotta z sosem malinowym
Mix ciast

Owoce filetowane i cate

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

tosos w galaretce z czarnej porzeczki

Rostbef marynowany w musztardzie i miodzie

Sled? z czerwong cebula, ogérkiem i jogurtem naturalnym
Pieczone miesa podane z sosami

Mix ryb wedzonych

Terina drobiowa z oliwkami

Kompozycja satat i warzyw z kawatkami grillowanego kurczaka
Satatka light z prazonymi ziarnami i oliwg

Pasztet z dziczyzny z zurawing

Pieczywo, masto

Zupa wegierska na ostro lub tagodna (do wyboru)
Pieczony udziec podany z pieczonymi jabtkami i kaszg gryczang

Podwajny rosét all’a Henryk V, z redukcja z porto i brandy,
makaronem i czgstkami kurczaka kukurydzianego

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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MENU WESELNE 2019

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Il DANIE NA POtMISKACH LUB W BUFECIE:
(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:
(100 gr/os.)

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POtMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CiEPLO — PRZED 24:00

DANIE NA CiEPtO — 1:30
(250 ml/os.)

SUPER - 2

Duet wedzonego tososia i halibuta z dressingiem cytrusowym

Krem z topinamburu z kozim serem i jabtkiem

Pieczony schab z rozmarynem, podany z jabtkami duszonymi w calvadosie
Szynka z dzika w sosie z karmelizowane;j sliwki

Kaczka pieczona z jabtkami i zurawing

Poledwiczki z dorsza w sosie rakowym

Kasza pertowa z duszonymi grzybami, bekonem prazonym i owsem
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ptaskurka gotowana na masle ziotowym

Suréwki sezonowe - trzy rodzaje
Satatka grecka z oliwkami i fetg
Fasolka szparagowa z butkg tarta

Puszysty mus z serka mascarpone z owocami
Mix ciast

Owoce filetowane i cate

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Pstrag w galaretce cytrynowej z owocami

Karkéwka z wiasnej wedzarni

Kawatki sledzia po kaszubsku z jabtkami

Pieczony mix mies z sosami na zimno

Gravlax — marynowany w koprze, biatym winie i pieprzu — filet z tososia
Rolada z pieczonej kaczki faszerowana cielecing i bakaliami

Kaprys z mozzarelli z bazylig i dressingiem z octu balsamicznego

Satatka wiosenna z gorgonzollg, sosem z cytruséw i prazonymi orzechami
Pieczona szynka z jelenia podana na zimno z karmelizowang jarzebing
Pieczywo, masto

Zurek na wedzonce
Pieczone prosie z kaszg i sosem

Domowy barszcz czerwony podany z kapusniaczkiem

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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WESELE STANDARD 2019

L_T A .

BANKIET WESELNY (do godziny 04:00):
— organizacja i koordynacja: 1 000 zt (soboty w terminie 27.04-26.10.2019)

GRATIS (wszystkie piatki albo soboty 05.01-20.04 i 02.11-14.12.2019)
— wynajem pawilonu bankietowego: 2 000 zt
— wynajem sali bankietowe;j: 700 zt
W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokgtne lub okrggte oraz podest dla DJ’a lub orkiestry.

[ MENU: 215 z¢*
*osoba dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 108 zt; dzieci do lat 3: GRATIS;
wyjatkowe potrawy przygotowane specjalnie przez Szefa Kuchni
meny sktada sie z przystawki, zupy, dan gtéwnych z dodatkami, deserédw, zimnych przekasek i 2 dan na ciepto
dania serwowane (przystawka, zupa, deser); danie gtéwne podawane na poétmiskach (lub w formie bufetu)
W cenie napoje bezalkoholowe (1,5 | / osobe)
cennik alkoholi ze specjalnymi rabatami
Voucher na romantyczna kolacje z okazji 1 rocznicy Slubu

NN NN 2N ANA

W cene wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 oséb) oraz powitanie Pary Mtodej chlebem i sol3.

Z uwagi na dbatos¢ o podniebienia naszych gosci oraz odpowiedzialno$é za wszystko co zostanie im wyserwowane nie ma mozliwosci wnoszenia
wiasnych potraw ani napoi na teren Hotelu Kozi Grod****,

DODATKOWO: Y
- biate pokrowce na krzesta: 9 zt [szt. ‘ : I
> pochodnie (ok. 12 sztuk): 290 zt .
- przedtuzenie bankietu: 490 zt /godzine (po 04:00) 3
- dokument optaty ZAiKS przy wtasnej oprawie muzyczne;j
- dodatkowe ustugi (firmy zewnetrzne): 20% PROWIZJI (szczegdty ustalane indywidualnie)

BEZ pROWIZJI (dekoracje, oprawa muzyczna, foto/video, ustugi weddingplaner.)

MozLIWOSCE CEREMONII SLUBU CYWILNEGO NA TERENIE HOTELU KOzl GROD**** 500 zt
Cena obejmuje udostepnienie wyznaczonej czesci terenu, przygotowanie stotu i krzeset dla urzednika, Pary Mtodej i Swiadkow.

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z oczekiwaniami i potrzebami Klientéw oraz opisany
szczegdtowo w zawieranej umowie o wykonanie bankietu weselnego.

Organizacja wesela nie oznacza wynajmu terenu, badz Hotelu Kozi Gréd**** na wytacznosé.
W tym samym czasie na terenie Hotelu Kozi Gréd **** moga odbywac sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos¢ wynajecia Hotelu Kozi Gréd **** oraz terenu na wytgcznosé, co wigze sie z dodatkowg optata.

ul. Lesnikow 3 11
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453

www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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MENU WESELNE 2019

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Il DANIE NA POtMISKACH LUB W BUFECIE:
(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POtMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPLO — PRZED 24:00
(250 ml/os.)

DANIE NA ClEPtO — 1:30
(250 ml/os.)

STANDARD - 1

Przystawka z pieczonej piersi gesi z korzenng emulsjg z wisni

Bulion z wiejskiej kury zdomowymi kluseczkami

Kurczak zagrodowy — piers — nadziewany mozzarellg i suszonymi pomidorami rzymskimi
Schab pieczony w niskiej temperaturze z sosem borowikowym

Bitki wotowe duszone w sosie wtasnym

Filet z ryby papuziej pod tuskg ziemniaczang

Ziemniaki z wody
Gotowany ryz po wegiersku z papryka i rodzynkami
Kasza bulgur z warzywami i mietg pieprzowa

Suréwki sezonowe - trzy rodzaje

Marchewka duszona z kokosem i czarnym sezamem

Malinowa Panna Cotta

Mix ciast

Owoce sezonowe i egzotyczne
Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Mix ryb wedzonych

SledZ w oleju i w $mietanie

Rostbef pieczony na rézowo marynowany w ziotach
Rolada z boczku faszerowana cielecing

Satatka Cesar z grzankami i kurczakiem

Satatka grecka z oliwkami i fetg

Pasztet z dziczyzny z konfiturg $liwkowa

Karkéwka z wiasnej wedzarni

Pieczywo, masto, pasty do smarowania

Zupa gulaszowa z ciecierzycy i jatowcem palonym

Barszcz ukrainski podany z pasztecikiem z miesem

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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MENU WESELNE 2019

PRZYSTAWKA:
(80 gr/os.)

ZUPA:
(250 ml/os.)

Il DANIE NA POtMISKACH LUB W BUFECIE:

(120 gr/os.)

DODATKI:
(100 gr/os.)

WARZYWA:
(100 gr/os.)

DESERY | NAPOJE:

ZIMNE PRZEKASKI
NA POLMISKACH (PO OBIEDZIE):
(60 gr/os.)

DANIE NA CIEPtO — PRZED 24:00
(250 ml/os.)

DANIE NA ClEPtO — 1:30
(250 ml/os.)

STANDARD - 2

Wedzony toso$ podany z bukietem satat i segmentami cytryny marynowane;j

Krem z wedzonych pomidorow z kwasng $mietang i wedzong szynkg

Pieczony filet z soli z sosem z szalotek i wina
Karkéwka pieczona podana z borowikami

Pieczone zeberka wieprzowe w jamajskim sosie BBQ
Pier$ z indyka podana z amerykanskim ,stuffingiem”

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Pieczone bataty z miodem i cytryng
Ryz gotowany z ziotami i szafranem

Suréwki sezonowe - trzy rodzaje
Warzywa korzenne pieczone z tymiankiem i czosnkiem

Szarlotka z cynamonem i sosem waniliowym
Mix ciast

Owoce sezonowe i tropikalne

Kawa i herbata

Napoje gazowane, soki i woda

Pstrag w galaretce cytrynowej

Terina drobiowa z oliwkami

Sled? po kaszubsku

Pasztet z dziczyzny w ciescie francuskim

Kompozycja satat i wedzonego pstraga z oliwg ziotowa

Satfatka caprese ze $wiezg bazylig

Mix mies pieczonych z sosami na zimno

Satfatka z pieczong poledwiczka wieprzowa z dressingiem chrzanowym
Pieczywo, masto

Bulion z pieczonej kaczki z domowymi kluseczkami

Zurek na gesich podrobach

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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MENU GRILL 2019
POPRAWINY

PROPOZYCJA STANDARD -89 zt / osoba

PRZYSTAWKI:

- Kolorowe sataty z sosem winegrette

- Satatka ziemniaczana z jogurtem greckim
- Satatka z kurczakiem pieczonym

- Gorace buteczki / Chlebek pita / Masto

- Zimne sosy / Pikle / Marynaty

ZupPY:
- Zurek na maslance
- Barszcz czysty

PROPOZYCJA SUPER - 109 zt / osoba

ZIMNE PRZEKASKI:

- Szynka z jelenia, pieczona i podana na zimno
- Pstragg wedzony,

podany na musie chrzanowym z cytrusami

- Safatka capresse z bazylig i oliwg

BAR SALATKOWY:

- Kolorowe sataty z sosem winegrette

- Satatka ziemniaczana z jogurtem greckim
- Satatka z kurczakiem pieczonym

- Gorace buteczki / Chlebek pita / Masto

- Zimne sosy / Pikle / Marynaty

DANIA GLOWNE:

- Karczek marynowany w stodkim chili i czosnku

- Dorsz w folii, pieczony z mastem koperkowym

- Zeberka BBQ

- N6zki z kurczaka marynowane w miodzie

z sezamem i oliwg orzechowg

- Mtode ziemniaki pieczone z mastem i estragonem
- Warzywa sezonowe pieczone z ziotami i czosnkiem

NAPOIJE:
- Woda w dzbankach z cytryng

ZUPY:
- Chtodnik ogérkowo-mietowy na maslance
- Zupa wegierska — gulaszowa na wotowinie

DANIA GEOWNE:

- Losos pieczony ze swiezymi ziotami i mastem

- Bioderka z kurczaka pieczone w miodzie

- Karczek BBQ

- Mini hamburgery z dziczyzny z czosnkiem i chilli
- Zeberka wieprzowe BBQ

- Warzywa grillowane z octem balsamicznym

NAPOIJE:
- Woda w dzbankach z cytryng i mietg

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska

+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl
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WODKA

Woaddka z ziemniaka: Stumbras
Wdédka Wyborowa / Jagietto

Wdédka Stumbras Centenary (z ktoskiem)

Wodédka Finlandia
Wodédka Stumbras
Woaddka Finlandia

PIWO

Browar Amber: Zywe / Ztote Lwy
Browar Carlsberg: Carlsberg

i
.f'.* .
N

Kozi Grod
hotel & restaurant

CENNIK NAPOI
— WESELA -

(ceny brutto obowigzujgce na rok 2019)

Browar Carlsberg: Okocim / Kasztelan Niepasteryzowane

WINO

Wino bankietowe (biate i czerwone)

Wino wyselekcjonowane dla Hotelu Kozi Gréd (biate i czerwone)

Wino musujace Charles de Beacour

WHISKY

Scottish Leader Original
Scottish Leader Signature
Ballantines

Jack Daniels

GIN

Seagrams
Gordon’s Gin

RUM

Angostura Reserva
Bacardi White
Bacardi Black
Angostura 5Y0

NALEWKI

Regionalne nalewki Hotelu Kozi Grod

Soki
Napoje gazowane
Napoje gazowane

ul. Lesnikdéw 3
83-047 Pomlewo k/ Gdanska
+48 58 692 07 80 / +48 601 610 453
www.kozigrod.pl; recepcja@kozigrod.pl

0,51
0,51
0,51
0,51
0,71
0,71

keg 25|
keg 20|
keg 30 |

0,751
0,751
0,751

0,71
0,71
0,71
0,71

0,71
0,71

0,71
0,71
0,71
0,71

0,21/0,51

11
11
0,25 |

39zt
39zt
44 zt
64 zt
69 zt
89 zt

350 zt
300 zt
350 zt

40 zt
49 zt
59 zt

79 zt
99 zt
99 zt
140 zt

90 zt
110 zt

100 zt
110 zt
130 zt
130 zt

29 zt / 69 zt

13 zt
12 zt
5zt
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