PAKIET

DIAMOND

D

W CENIE PAKIETU

Powitanie chlebem i solg ¢ Toast powitalny winem
musujacym ¢ Brak oplaty korkowego ¢ Dekoracja kwiatowa
* Brak oplaty serwisowej za dostarczone ciasto ¢
* Nieodptlatny niestrzezony parking dla gosci °
« Kawa i herbata w formie bufetu ¢ Pokrowce na krzesta -

* Apartament dla Mlodej Pary gratis « Kompozycja owocowa °

« Woda niegazowana ¢ Sok owocowy
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PAKIET DIAMOND

289 zrL / OSOBA

MENU

PRZYSTAWKA
do wyboru jedna z propozycji

« Carpaccio z lososia / kapary / cytryna / balsamico

« Cielecina gotowana / sos tunczykowy / owoc kaparu
» Szynka parmenska / melon / sos malinowy

* Poledwiczka wieprzowa / ziota / rukola / pomidorki
coctailowe

 Caprese/ mozzarella / pomidor/bazylia

* Terinna drobiowa / mus z pietruszki

» Pasztet / zurawina

ZUPA
do wyboru jedna z propozycji

» Krem szparagowy szparagowy / Smietana / koperek
» Krem borowikowy / Smietana / pietruszka

* Roso6t / makaron lub kluski / marchewka

» Krem szparagowy / groszek ptysiowy /

koperek / smietana

* Krem pieczarkowy / §mietana / grzanka

* Krem pomidorowy / bazylia mozzarella

DESER
do wyboru jedna z propozycji

¢ Tiramisu

* Mus mascarpone / eiercognac / kruszonka
czekoladowa

* Lody waniliowe / owoce / karmel z migdatami /
Smietana

* Mus czekoladowy / truskawki

* Sorbet truskawkowy / mieta / mrozona cytryna
* Deser lodowy / owoce

 Panna cotta / sos malinowy

* Szarlotka / kulka lodéw / smietana

DANIE GLOWNE
do wyboru 6 propozycji (3,5 porcji na osobg)

« Filet z gesi / sos sliwkowy

« Skoki z krolika duszone / sos Smietanowy

¢ Poledwiczki wieprzowe / sos truflowy

« Antrykot grillowany / boczniaki

» Udo z kaczki pieczone / jabtko / cebula / sos
Zurawinowy

« Stek z poledwiczki wieprzowej / szpinak / czosnek /
boczek

¢ De volaille

¢ Tradycyjny kotlet schabowy

« Filet drobiowy / ser / papryka / pieczarki / masto /
pietruszka

« Filet drobiowy / suszony pomidor / ser feta

« Filet drobiowy / ser wedzony / grillowany pomidor
» Roladka wolowa / ogorek kiszony / boczek/cebula

» Szynka wieprzowa pieczona / sos wlasny

* Schab wieprzowy / szparagi / ser zolty

+ Eskalopki wieprzowe / sos grzybowy

* Schab wieprzowy / suszona zurawina / ser plesniowy /
oliwki / jablko / ciasto francuskie

* Miruna pieczona / sos salsa

* Losos z grilla/ maslto / czosnek / ziota

DODATKI
do wyboru 6 propozycji

* Pyzy

¢ Frytki

 Ziemniaki gotowane / koperek
 Ziemniaki pieczone / ziola
* Ryz

» Kasza gryczana

* Warzywa grillowane

* Warzywa gotowane

« Kapusta zasmazana

» Kapusta modra

* Zestaw suréwek

 Buraki na ciepto lub zimno
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PAKIET DIAMOND

ZIMNY BUFET
do wyboru 6 propozycji (3 porcje na osobg)

* Tatar ze Sledzia / grzanka ° L.osos§ gotowany / cytryna

* Szparagi / szynka konserwowa ¢ Schab z marynowanymi
pomidorami ¢ Indyk / marynowane owoce ¢ Cukinia
grillowana / ser kozi / rukola * Pstrag / galareta « Dorsz

/ galareta * Tatar ze sledzia na grzance * Kurze jajko

/ szynka / salatka jarzynowa ¢ Pieczen ze schabu
wieprzowego * Drobiowy filet / galareta < Karkowka
wieprzowa / sos tatarski « Galart drobiowy lub wieprzowy
* Roladka wieprzowa / szpinak lub pieczarki * Galantyna
drobiowa ¢ Pasztet wieprzowy / ciasto francuskie

SALATKI*
do wyboru 2 propozycje

* Wieprzowina grillowana / cukinia / papryka/kuskus /
czerwona fasola / mix salat

« Salata lodowa / rukola / suszone pomidory / ogorek /
pestki stonecznika / vinegrette

* Grecka oliwki / ser feta / pomidor / ogorek / salata lodowa
* Kapusta pekinska / grillowany kurczak / papryka / ogorki
konserwowe / kukurydza / sos czosnkowy / pomidor

* Makaron / szynka / ser zolty / pietruszka / pomidor

¢ Brokut / jajko / majonez / kalafior / ziemniaki

* Ziemniaki / boczek grillowany / ogorek kiszony /
czosnek / majonez

* Standardowo podajemy pieczywo i masto

ATRAKCJA SZEFA KUCHNI

* Gicz wieprzowa w calosci / kapusta zasmazana / pieczone
ziemniaki
LUB « Mix mies / karkowka peklowana / gotowana/topatka /

schab / zeberka pieczone / kietbasa

NOCNY POSILEK®
do wyboru 4 propozycje (1,5 porcji na osobg)

* Filet z okonia morskiego / biale wino / sos porowy
* Szaszlyk drobiowy

« Palki z kurczaka panierowane

* Strogonoff wotowy / kluski

* Bigos / kapusta kwaszona zasmazana

» Golonka gotowana lub pieczona faszerowana

» Karkowka peklowana / kiszona kapusta

* Kielbasy wlasnej produkgji ( wiejska, slaska, biata)
* Standardowo podajemy pieczywo i masto

289 zrL / OSOBA

ZUPA
do wyboru jedna z propozycji

* Barszcz z pasztecikiem ¢ Tradycyjny zurek « Wegierska

NAPOJE

* Napoje gazowane — 12,00 zl /1 [ub we wiasnym zakresie
* Wino — 45,00 z1/ 0,71 lub we wiasnym zakresie

e Wodka — 50,00 z1 / 0,5 lub we wlasnym zakresie

« Pakiet napojoéw alkoholowych obejmujacy jedno wino i jedna
wodke — 90,00 zl lub we wlasnym zakresie

* Beczka piwa — 350,00 zl / pojemnosc: 30 I;
580,00 zl / pojemnosc: 50 1

* Piwo — 9,00 z1/ 0,5 1 lub we wltasnym zakresie

ATRAKCJE KULINARNE

dodatkowe

* Prosiak pieczony w calosci faszerowany kasza, miesem

i grzybami / ogérek kiszony / pieczywo / smalec
—1200,00 z!

* Dzik pieczony w calosci / pieczone ziemniaki / modra
kapusta / dipy — 1 500,00 zt

* Plonacy rostbef wotowy pieczony / wino / rozmaryn /
ziemniaki pieczone / warzywa grillowane — 20,00 zl / porcja
« Tatar wolowy serwowany przy gosciach — 15,00 z1 / porcja

¢ Ryby stodko i stonowodne, dekorowane owocami morza

— 15,00 z1 / porcja

* Krewetki Tiger flambirowane przy gosciach

— 21,00 z1 / porcja

* Mix mies (karkowka peklowana, gotowana, topatka, schab,
zeberka pieczone, kielbasa) 110 g /osoba

— 15,00 z1/ porgja

* Smalec, ogorki kiszone, pieczywo — 4,00 zt /porcja

* St6t staropolski z wyrobami wlasnej produkeji — 12 zt / porcja
* Dodatkowa porcja miesa z propozycji pakietu I
— 15,00 z1 / porcja

* Flaki wotowe/pieczywo — 10,00 z! / porcja

« Zurek / pieczywo — 8,00 z1 / porcja

* Gulaszowa / pieczywo — 8,00 zl / porcja
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PAKIET DIAMOND

INFORMACJE DODATKOWE

* Dzieci w wieku 4-8 lat
— platne 50% ceny

* Osoby techniczne

— platne 50% ceny

* Oplata serwisowego

w wysokosci 1% naliczana od kwoty koncowe;j

W hotelu oprécz apartamentu dla Mlodej Pary znajduje
sie 80 pokoi 2 osobowych, 15 pokoi jednoosobowych,

2 apartamenty oraz 9 pokoi 8 osobowych.

Lacznie 200 miejsc noclegowych.

* Koszt noclegu w pokoju 2 osobowym (ze sniadaniem)
— 199,00 zt

* Koszt noclegu w pokoju 1 osobowym (ze sniadaniem)
— 159,00 z}

 Koszt noclegu w apartamencie (ze Sniadaniem) —
439,00 z}

* Koszt noclegu w pokoju 8 osobowym (ze sniadaniem)
— 259,00z}

* Koszt noclegu w pokoju 4 osobowym (ze sniadaniem)
— 289,00z}

* Doba hotelowa od 14:00 do 12:00
» Sniadanie dla gosci weselnych od 8:00 do 12:00

289 zrL / OSOBA

MOZLIWOSC ZAMOWIENIA

e Tort — 70,00 z} / kg

e Ciasta — 4,00 zl / porcja

» Fontanna czekoladowa 15 kg (w cenie owoce, wafelki,
rurki, pianki) — 1500,00 z1

* Candy bar — 12,00 zl /os.

 Dekoracje kwiatowe — 150,00 zl / jedna kompozycja
 Fotobudki — 1100,00 z1 / 2h

 Balon niespodzianka — od 350,00 zl do 850,00 z}

» Czerwony dywan — 150,00 zi

* Wypozyczenie rzutnika z ekranem — 150,00 z1
 Organizacja ceremonii zaslubin w ogrodzie z dekoracja
— 0d 1500,00 z}

* Wynajem scianki za Parag Mloda — od 800,00 z}

* Mozliwos¢ zorganizowania poprawinw formie lunchu
lub grilla

* Wynajem barmana z dodatkami do drinkéow
—1500,00z1

* Szablowanie szampana — 250,00 z}

* Drink bar / s16j 51 z wybranym drinkiem — 350,00 z!
* Lemoniada / st6j 51 — 50,00 z!

* Napis LOVE — 400,00 z!

e Kregle / tor — 50,00 z1/1h

* Wstep do Deli Parku — 20,00 zl / osoba

* Wypozyczenie podtalerza — 4 zl / szt.

* Mozliwos¢ zorganizowania pokazu iluminacji Swietlnej

OFERTA OBOWIAZUJE DO 31.12.2020 R.

Oferta stanowi zalacznik nr 1 O swiadczenie ustug organizacji przyjecia weselnego

ADRIANNA GORZKOWSKA
tel.: 509 929 039 ¢ mail: wesela@delicjusz.pl
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