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Soévienie Hrélewskie

GOLE & COUNTRY CLUB

HOTEL | POLE GOLFOWE | SPA RESTAURACJA




OFERTA WESELNA

v

W Na samym poczatku pragniemy pogratulowaé Panstwu zareczyn
i jednoczesnie podzieckowac za zainteresowanie oferta
Hotelu Sobienie Krolewskie.
Czujemy sie wyroznieni i pragniemy zapewnic, ze dolozymy
wszelkich staran, aby sprostac¢ Panstwa oczekiwaniom.

Polozenie hotelu na terenie malowniczego Mazowieckiego Parku
Krajobrazowego, stwarza doskonate warunki do zorganizowania
wyjatkowego przyjecia weselnego oraz nastrojowego slubu

w plenerze.




WESELE
ZAPEWNIAMY

¥ Wykwintne menu weselne: kompozycja dan
serwowanych i menu bufetowego
¥ Sale bankietowa
¥ Profesjonalna obstuge kelnerska
¥ Moiliwosé organizacji ceremonii slubnej
w hotelowym parku
v Tradycyjne powitanie Mlodej Pary
chlebem i sola
¥ Napoje bezalkoholowe bez ograniczen
Pokoje dla gosci weselnych w specjalnej cenie :
v Dzieci do 3 lat - gratis, od 4 do 10 lat - 50% rabatu S
@ Parking



SLUB W PLENERZE

/APEWNIAMY

¥ Miejsce w plenerze lub w palacowych
wnetrzach w razie niepogody
¥ Krzesta w pokrowcach
¥ Stol prezydialny
v Godlo Panstwowe




- > 4
PAKIET

PEREOWY

Y CENA ©
165 zl brutto/osoba
Dzieci do 3 lat-gratis
Dzieci od 4 do 10 lat - 50% rabatu
Obsluga ( DJ, fotograf, zespol) - 50 % rabatu

¥ Menu serwowane 3-daniowe: zupa*+ 2 dania glowne*
¥ Dania zimne w stole goscinnym:
4 salatki*, 6 przystawek*
¥ Bufet deserowy: 4 desery *

*pozycje do wyboru z menu 1




PAKIET
KRYSZTAEOWY

Y CENA ©
180 z1 brutto/osoba
Dzieci do 3 lat-gratis
Dzieci od 4 do 10 lat - 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespol) - 50 % rabatu

¥ Menu serwowane 4-daniowe: zupa*+ 3 dania glowne*
¥ Dania zimne w stole goscinnym:
4 salatki*, 8 przystawek*
¥ Bufet deserowy: 6 deserow*

*pozycje do wyboru z menu 1



PAKIET
DIAMENTOWY

Y CENA ©
B 195 71 brutto/osoba
Dzieci do 3 lat-gratis
Dzieci od 4 do 10 lat - 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespol) - 50 % rabatu

¥ Menu serwowane 5-daniowe: zupa* + 3 dania gtowne*
+ danie ciepte podane do stolu w wazie*
¥ Dania zimne w stole goscinnym: 6 salatek, 8 przystawek
¥ Bufet deserowy: 8 deserow*
¥ Tort

*pozycje do wyboru z menu 1




owana:
r7upa krem z pomidorami i grzankami

fale] R0SOI grzybowy 7z lubezykiem i uszkami z kasza gryczana i serem wedzonym
asyczny rosol z marchewka i kluskami lanymi

‘EPikantne flaki wolowe po warszawsku z pulpetami

" [ Klasyczna zupa pomidorowa z makaronem i cietym koprem

[1Krem z ogorka kiszonego z koperkowymi kluskami lanymi

1 Syceylijska zupa z pieczonych pomidorow z grzankami serowymi i tymiankiem

Gesta zupa z czerwonej soczewicy, mleka kokosowego z imbirem i kolendrg
Cebulowa z bialym winem, grzankami i tymiankiem
] Krem porowo ziemniaczany z chipsem z boczku
[]Barszcz czerwony na zakwasie z kulebiakiem
1 Gesty kapusniak z wedzonymi zeberkami
1 Chrzanowy staropolski zur z grzybami, jajkiem i bialg kielbasa
Danie glowne serwowane:

JGrilowany schab podany na kremowej kapuscie kiszonej i pieczonymi na masle

ziemniakami z rozmarynem
[Filet z okonia nilowego na piernikowym puree z jarmuzem i sosem z aronii

IStek karkowy z chrzanowym puree ziemniaczanym i zasmazana kapusta z koprem
JGrilowana piers z kurczaka z orzechowa kasza jeczmienna, gotowanymi brokulami

i sosem z sera plesniowego
[JPieczona szynka z sosem demi glace, kopytkami i karmelizowana marchewka
[JRoladka schabowa z kindziukiem, imbirowym puree z kukurydzy, jablkiem

i pieczonym ziemniakiem z mastem

[JPanierowana tilapia ze stodkg kapusta kiszona, sosem tatarskim i ziemniakami
[Wraziki wolowe z tymiankiem, boczkiem i ogorkiem Kiszonym w gestym, ciemnym

sosie i kasza gryczang zasmazana na smalcu z cebula
[CIPierogi ruskie z serem
wedzonym, kwasna Smietang i stodka salsa z ogorka kiszonego i gorczycy
[Kotlet Devolay z serem lazur i rozmarynem z satatka colestaw i kremowymi
ziemniakami
[CIKonfitowane udko z kurczaka na risotto kremowym z sosem tymiankowym
Jalowcowy gulasz wolowy z kopytkami i serem wedzonym
Bufet deserowy:
[ Mini torciki bezowe z kremem i owocami
[JSoczyste ciasto pomaranczowe z miodem
[JJabtka w smietanie pod kruszonka
[ Ciastka ponczowe z kremem
I Pieczone jablka z gozdzikami i chrupigcym ciastkiem kakaowym
[1Sernik z biala czekolada
[]Brownie z pasta sezamowa
JRozana W-zka
] Tarta lemoncurd
JMus chalwowy na ciastku czekoladowym

Dania jednogarnkowe w wazie (pakiet diamentowy):
[1Pazibroda - kapusta kiszona zasmazana z wedzonym boczkiem i ziemniakami z kminkiem
[ Boeuf Bourguignon na czerwonym winie z suszonymi grzybami
1 Butterchicken z ryzem mi¢towym
[ Cassoulet fasolowe z udkami kurczaka i boczkiem
] Pulpeciki wolowe w sosie z palonej papryki i ziarna kolendry
] Wieprzowina po syczuansku z pomidorami
7 Tagine z kurczaka z czerwong soczewicg i morelami

Przystawki zimne w stole goscinnym:
[ Talerz wedlin pieczonych metoda tradycyjna z Zzurawing i ¢wikla
I Klasyczny pasztel pieczony w ciescie francuskim ze sliwka oraz gozdzikowy pasztet z kaczki
1 Kremowe briilée z watrébki z galaretka porzeczkowa i porto
] Dorsz marynowany w occie z miodem i gorczyca
[ Torcik z ryb wedzonych z pumperniklem i syropem jablkowym
[ Galareta z ozorkow wieprzowych octem i cytryna
Filet sledziowy marynowany w pomidorach z zurawing i gorczyca
[ Matiasy marynowane w oleju Inianym z gozdzikiem i sliwka suszona
[ Pieczony rostbef z pasta karczochowa i dzemem cebulowym z kruszonymi orzechami**
1 Drozdzowe bliny gryczane z podwedzana pasta rybna i jablkiem
[ JRoladki z wedzonego kurczaka z musem z suszonej sliwki
[JDeska serow z orzechami i musami z owocow suszonych**
] Plastry lososia wedzonego 7z salatka z czarnej soczewicy i twarogu**
] Carpaccio z dorsza z salatka z kapusty kiszonej okraszone pieczona i podwedzana kielbasa **
] Talerz wedlin sezonowanych z rukola, oliwa rozmarynowa i domowym grisini
I Tatar wolowy z lubczykowym majonezem, musztarda francuska i korniszonami**
Salatki:
[ Satatka ziemniaczana z musztarda francuska, pieczonym boczkiem i dymka
[ Salatka z pieczonego w miodzie buraka z serem feta, rukola, winogronem i sosem pest
] Tradycyjna salatka jarzynowa
] Salatka cezar z kurczakiem, parmezanem i sosem anchovies
[ Salatka caprese z pasta z czarnych oliwek i sosem pesto
[ Stodka salatka z ogorkow kiszonych, gorczycy i szalotki
] Salatka z biatej kapusty z gorczyca i tartym jabtkiem
(I Satatka z kopru wloskiego z cytrusami i kolendra
[ Satatka z pomidoréw i szezypiorku z wiejska $mietana
1 Kasza bulgur z warzywami, mietg, cynamonem i oliwg zoliwek
[ Mix salat z szarpang kaczka i sosem porzeczkowym




PAKIET

BIESIADNY

Y CENA ©
180 zl brutto/osoba
Dzieci do 3 lat-gratis
Dzieci od 4 do 10 lat - 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespol) - 50 % rabatu
¥ Zupa w wazie w stole
¥ [ danie serwowane wieloporcjowo™*
¥ Il danie serwowane wieloporcjowo**
danie serwowane wieloporcjowo**
I1I dani iel j x5
_ ¥ Danie jednogarnkowe* - po godzinie 24
@ Dania zimne w stole goscinnym do wyboru: 4 satatki*, 6 przystawek*
@ Bufet deserowy: 6 deserow*

*pozycje do wyboru z menu 1 oraz menu 2
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Zupa serwowana/dania glowne serwowane/danie jednogarnkowe/bufet
zimny/bufet deserowy - do wyboru z Menu 1

Dodatki do dan gléwnych w stole (4 pozycje do wyboru):

[ Ziemniaki ttoczone z koperkiem

[ Ziemniaki puree z chrzanem, gorczyca lub czyste

[J Pieczone ziemniaki z rozmarynem Dania serwowane po polnocy w wazie:
[ Kasza gryczana smazona na smalcu z cebulka i majerankiem I Pazibroda-kapusta kiszona zasmazana z wedzonym boczkiem
] Kasza jeczmienna z orzachami i $mietana i ziemniakami z kminkiem

[ Kopytka smazone na masle z pietruszka ] Boeuf Bourguignon na czerwonym winie z suszonymi grzybami
7 Kluski $laskie z pary [ Butter chicken 7 ryzem mig¢towym

[ Ryz basmati smazony z jajkiem i curry — Cassoulet fasolowe z udkami kurczaka i boczkiem

] Ryz basmati smazony z kminkiem i prazona cebula 7 Pulpeciki wolowe w sosie z palonej papryKki i ziarna kolendry
[J Brukselka z mastem i czosnkiem [ Wieprzowina po syczuanisku z pomidorami

[ Kapusta wloska zasmazana z koperkiem 7 Tagine z kurczaka z czerwong soczewicg i morelami

I Gotowane brokuly z migdatami

[J Marchewka z groszkiem

] Pieczone warzywa korzeniowe z miodem

] Zasmazana kapusta kiszona z anchovies, oliwkami i bialym pieprzem
[ Zasmazana kapusta kiszona na $mietanie

[ Parowane zielone warzywa z mastem szalwiowym

) Karmelizowana marchewka z czosnkiem i mi¢ta




PAKIET
EKSKLUZYWNY

¥ CENA ©
220 z1 brutto/osoba
Dzieci do 3 lat-gratis
Dzieci od 4 do 10 lat - 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespol) — 50 % rabatu

¥ Menu serwowane 3-daniowe: zupa* + danie glowne*
+przystawka* lub deser*
¥ Bufet cieply: 6 dan*
¥ Bufet zimny: 8 przystawek*, 5 salatek*
¥ Bufet deserowy: 8 deserow*
¥ Tort lub Welcome drink lub Stot wiejski

*pozycje do wyboru z menu 1 oraz menu 3
**wybor 2 pozycji -2 lodatki skrobiowe, 2 dodatki ziemniaczane
—_—— e L el Cab
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Zupa serwowana/dania glowne serwowane/bufet zimny/bufet
deserowy - do wyboru z Menu 1

Dania cieple w bufecie:
(I Pieczony udziec wieprzowy w ciemnym sosie z zielonego pieprzu
LI Kotleciki wolowe w sosie z palonej papryki i kminu rzymskiego
[1Sztuka miesa w sosie chrzanowym
[J Golgbki drobiowe z chili, orzechem wloskim sosem z gorczycy
[l Udziec z indyka w mietowym Pesto
[ Bitki schabowe z suszonymi grzybami
[ Piers kurczaka na puree serowo-szpinakowym z gatka muszkatalowa
1 Chrupiacy boczek marynowany w winiaku z sosem z czarnej melasy
] Roladki z soli ze szpinakiem i sosem limonkowym
1 Okon nilowy w sosie porowym
7 Poledwica z dorsza z musem czosnkowo ziemniaczanym
1 Sandacz w pomidorowym sosie z cieciorka i szpinakiem
1 Pieczony dorsz z salsa kaparowa z melisa i oliwkami
[ Pierogi z ryba wedzona i ziemniakami z koperkiem
[ Pierogi z bialg Kielbasa, bryndza i gruszka
[ Pierogi z kasza gryczang i serem wedzonym
Gratin ziemniaczany z grzybami i rozmarynem
1 Kopytka z szalwia i maslem
y [ Kasza jeczmienna ze $mietang i orzechami
pasi. 1 Ryz basmati smazony z jajkiem, curry i kolendra
4 — Warzywny stirfry z kolendra i limonka
Kapusta wloska zasmazana z chorizo i ziarnem kolendry
Groszek zielony ze $wieza mieta na masle
Marchewka z groszkiem
Parowane zielone warzywa z mastem szalwiowym
Pieczony baklazan z pomidorami, boczkiem i parmezanem
0O Karmelizowana marchewka z czosnkiem i miety




WESELNE PAKIETY

NAPOI ALKOHOLOWYCH
(do 6 godzin)

PAKIET I 60 PLN/osoba + kazda kolejna godzina 10 PLN/osoba

¥ piwo z beczki

v Wino biate i czerwone

PAKIET II 80 PLN/osoba + kazda kolejna godzina 15 PLN/osoba
¥ piwo z beczki
V¥ Wodka

PAKIET III 95 PLN/osoba + kazda kolejna godzina 20 PLN/osoba

i o v Piwo z beczki
A |

& Wino biate I czerwone
Waodka




WIEJSKI STOL
2 500 PLN/100 0s6b

¥ Deski pieczonych miesiw i wedzonych kielbas: poledwica na zimno wedzona,
tradycyjny salceson, pasztet z gesi i marynowanych w czerwonym winie
kalifornijskich sliwek, boczek wedzony, szynka z prosiecia
w calosci pieczona, suszone kielbasy doprawiane czosnkiem, majerankiem
i jalowcem, peta kaszanki, wedzone szynki
¥Domowy smalec z jabtkiem i majerankiem w chlebie moszczony, skopek
z solonym maslem
¥ Kwaszona kapusta i ogorki z beki
¥ Sosy: musztarda piekielna, chrzan lzy szczescie wyciskajacy, ¢wikla
¥Bochen chleba z wiejskiego pieca pszeniczna maka oproszany

RYBNY STOFE
2 000 PLN/100 0s6b
i ¥ Ryby wedzone

¥ Ryby w galarecie
v Sushi
Owoce morza
Satatki z ryb i owoc6w morza
) @ Sledzie w r6znych smakach

gy

&
3

g




TORT

¥ Tort Smietanowy 7 71/soba
¥ Tort w masie Ticino 10 zl/osoba
¥ Tort bezowy 15 7z1/osoba

Smaki tortow do wyboru

¥ Gorzka czekolada z czerwona porzeczka
¥ Biala czekolada z malinami

¥ Waniliowo- czekoladowy z owocami

¥ Smietanowy 7z owocami

'Black forest

'Mleczna czekolada z morelami

!
£ s
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Optlata za wniesienie tortu z firmy zewnetrznej 10 PLN/osoba




POPRAWINY- propozycja
GRILL - zestaw (4 godziny ) -120 PLN/osoba

¥ Zupa
Zur na zakwasie
¥ salatki i surowki
Salatka z kwaszonych ogorkow, marynowanej papryki i czerwonej cebuli skropionych oliwa
Salatka Coleslaw
Marchew z jablkiem
Kwaszona kapusta z ziolami i szczypiorem
Swieze sataty rwane z dresingami, oliwami oraz z domowymi
marynatami ( dynia w occie, pieczarki, cebulki sliwki marynowane)
Wybor pieczywa: pszenny, orkiszowy, razowy, buleczki bankietowe
A Jel
Karkowka marynowana w musztardzie i swiezych ziolach
Pikantne szaszlyki drobiowe
Kiethaska
Kaszanka

. 'Pieczone ziemniaki z mastem i swiezym koprem
i'- i Sosy
=

il : 'Ketchup, musztarda, chrzan i ¢wikla
Pakiet napoi bezalkoholowych
Kawa, wybor herbat, woda, soki owocowe




DODATKOWO PEATNE

¥ Oplata korkowa 10 PLN/osoba/asortyment
¥ Welcome drink 7 PLN/osoba
¥ Obstuga barmanska 1500 PLN
(bar, dodatki do drinkéw,szkto, 16d, 1 barman)
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ATRAKCYJNE PREZENTY

¥ Apartament na noc poslubna dla Mlodej Pary

¥ Romantyczna kolacje w pierwsza Rocznice Slubu

¥ 0% znizki na organizacje innych imprez
okolicznosciowych

¥ Degustacje serwowanych dan cieplych z wybranego menu

v

£ Na przyjecie zorganizowane w pigtek lub niedziele
i... . - udzielamy RABAT w wysokosci 10%
Y, > (wylaczajac dni swiateczne i "dtugie weekendy).




64 pokoje hotelowe

Przekaski i drinki na powitanie

Stot rybny

Stot wiejski

Stol ze specjalami z Bliskiego Wschodu
Pieczone prosi¢

Grill polski (oferta sezonowa)

Grill amerykanski (oferta sezonowa)

v

Bar i obstuga baru
Pakiety alkoholowe
Fontanna czekolady
Tort

Stot Stodki

Stacja live cooking
Dekoracja kwiatowa sali

DODATKOWO PROPONUJEMY

Poprawiny

Animacje dla dzieci
Projekcje multimedialng
Fotobudka/fotolustro
Napis LOVE

Pokazy tanca

Food truck



ZAPRASZAMY DO OBEJRZENIA GALERII
Z WESEL ORGANIZOWANYCH
W HOTELU SOBIENIE KROLEWSKIE

Soéteme LKTO[elUSkLG

GOLF & COUNTRY CLUB

LMFOTO

THERE IS A STORY UEE fl-ul
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https://bereza.me/reportaz-slubny-i-sesja-2/
https://www.lmfoto.pl/blog/2018/01/slub-w-plenerze-slow-wedding/
https://tomekkurzydlak.com/2016/05/03/agata-abhishek-3/
https://lukaszostrowski.com/wesele-sobienie-krolewskie/
https://bmkesek.com/
http://sobieniekrolewskie.pl/hotel/wesela-i-przyjecia/

Warszawa

Jozetow

Otwock
Konstancin
Jeziorna K%

724

Dziecinow

730 p Osieck
Sobienie

Kralewskie
OrY  Sobienie

Szlacheckie

Gora Kalwaria

m N
e

Solaienie c}(rélewskie

GOLF & COUNTRY CLUB

Sobienie Szlacheckie 64, 08-443 Sobienie Jeziory
Tel: +48 25 68 20 660, e- mail: hotel@sobieniekrolewskie.pl
www.sobieniekrolewskie.pl



http://sobieniekrolewskie.pl/hotel/

