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OFERTA WESELNA

Jestesmy zaszczyceni, ze zechcieli Panstwo wzig¢ pod uwage organizacje tak waznego dla Panstwa
wydarzenia, wtasnie w Hotelu Sobienie Krélewskie Golf & Country Club. Czujemy sie wyrdznieni i pragniemy
zapewnic, ze dotozymy wszelkich staran, aby sprosta¢ Paristwa oczekiwaniom i aby to przyjecie pozostato
w pamieci Panstwa oraz go$ci na wiele lat.

Nasz koordynator, pomoze dokona¢ wtasciwych wyboréw, doradzi i wesprze na kazdym etapie planowania
i realizacji przyjecia.

Proponujemy Panstwu organizacje przyjecia weselnego w trzech konwencjach: tradycyjnej biesiady
weselnej, nowoczesnego przyjecia weselnego w restauracji Patacu lub organizacje wesela w restauracji
na Polu Golfowym.

Nasza oferta weselna zawiera trzy propozycje pakietow menu.

Rezerwacje i informacje szczegéfowe:

tukasz Zarebski
Tel. +48 500-624-590
e-mail: przyjecia@sobieniekrolewskie.pl
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PAKIET KRYSZTALOWY  PAKIET PERLOWY

Apartament dla Pary Mlodej

50% znizKki na dwa

pokoje dla Rodzicow

Powitanie Chlebem i Sola

Welcome drink

Menu serwowane 2-daniowe

Menu serwowane 3-daniowe

Menu serwowane 4-daniowe

Bufet zimny

Bufet cieply

Bufet deserowy

Napoje bezalkoholowe

Pokrowce na krzesta

Parkiet

220 PLN/osoba 250 PLN/osoba
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PAKIET DIAMENTOWY
280 PLN/osoba
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PAKIET KRYSZTALOWY

Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary
50% znizki na dwa pokoje dla Rodzicow Pary Mlode;j
Powitanie chlebem i solg
Welcome drink
Menu serwowane 2-daniowe ( zupa + danie gtéwne)
Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 6 przystawek
Bufet ciepty (6 godzin) do wyboru: 1 zupa, 4 dania gtowne, 3 dodatki
Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 4 desery
Napoje bezalkoholowe
Pokrowce na krzesta ( dodatkowo ptatne)
Parkiet

Prezent od hotelu:
Degustacja serwowanych dan cieptych z wybranego menu( dla Mtodej Pary i Rodzicow)
Romantyczna kolacja dla Dwojga w pierwsza Rocznice Slubu

Dodatkowo:

Promocyjna cena pokoi dla Gosci Weselnych
10% znizki na organizacj¢ innych imprez okoliczno$ciowych
Miejsce parkingowe dla wszystkich gosci

CENA:

220 zl brutto/osoba
Dzieci do 3 lat— gratis
Dzieci od 4 do 12 lat — 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespot) — 50 % rabatu
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PAKIET PERLOWY

Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary
50% znizki na dwa pokoje dla Rodzicow Pary Mtlode;j
Powitanie chlebem i sola
Welcome drink
Menu serwowane 3-daniowe ( przystawka + zupa,+ d. gtéwne)
Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 8 przystawek
Bufet ciepty ( 6 godzin) do wyboru: 1 zupa, 6 dan gtéwnych, 4 dodatki
Bufet deserowy ( 6 godzin) do wyboru: 5 deserow
Napoje bezalkoholowe
Pokrowce na krzesta ( dodatkowo ptatne)
Parkiet

Prezent od hotelu:
Degustacja serwowanych dan cieptych z wybranego menu (dla Mtodej Pary i Rodzicow)

Nocleg wraz z romantyczng kolacja dla Dwojga w pierwsza Rocznice Slubu

Dodatkowo:
Promocyjna cena pokoi dla Gosci Weselnych
10% znizki na organizacj¢ innych imprez okoliczno$ciowych
Miejsce parkingowe dla wszystkich gosci

CENA:

250 zl brutto/osoba
Dzieci do 3 lat — gratis
Dzieci od 4 do 12 lat — 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespot) — 50 % rabatu
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PAKIET DIAMENTOWY

Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary
50% znizki na dwa pokoje dla Rodzicow Pary Mtlode;j
Powitanie chlebem i solg
Welcome drink
Menu serwowane 4-daniowe ( przystawka + zupa + d. gtbwne + deser)
Bufet zimny (8 godzin) do wyboru: 4 satatki, 8 przystawek
Bufet ciepty (8 godzin) do wyboru: 2 zupy, 7 dan gtéwnych, 5 dodatkow
Bufet deserowy ( 8 godzin) do wyboru: 5 deserow
Napoje bezalkoholowe
Pokrowce na krzesta
Parkiet

Prezent od hotelu:
Degustacja serwowanych dan cieptych z wybranego menu (dla Mtodej Pary i Rodzicow)
Nocleg wraz z romantyczng kolacja dla Dwojga w pierwsza Rocznice Slubu

Dodatkowo:
Promocyjna cena pokoi dla Gosci Weselnych
10% znizki na organizacj¢ innych imprez okoliczno$ciowych
Miejsce parkingowe dla wszystkich gosci

CENA:

280 zl brutto/osoba
Dzieci do 3 lat —gratis

Dzieci od 4 do 12 lat — 50% rabatu
Obstuga ( DJ, fotograf, zespot) — 50 % rabatu
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Menu Weselne - propozycja
(dania do wyboru)

MENU SERWOWANE

Przystawki zimne:

>
>

Tatar z wedzonego tososia z kaparmi, czarnym kawiorem i ziotowa bruschetta

Satatka z kozim serem, gotowanymi w czerwonym winie I kardamonie burakami podawana z
grzanka czosnkowa

Mus z watrébek drobiowych na sosie malinowym z tostami z chatki
Pieczony filet indyka z sosem tunczykowo-kaparowym oraz ptatkami parmezanu
Grzybowy ,.créme brulee” z kwasna $mietana i kompozycja satat oraz oliwg truflowa

Tradycyjna zupa rakowa z diablotka ziotowa

Rosot z wiejskiej kury z migsem, warzywami i domowym makaronem
Krem z biatych szparagéw z ciastkiem parmezanowym

Emulsja z prawdziwkow zabielana $mietang z serowa bruschetta
Aromatyczne consomme z le$nych grzybow i szpinakowymi pierozkami

Danie glowne:

>

>

Battycki dorsz z listkami kefiru pieczony w ciescie francuskim, kremowym szpinakiem w stylu
»Wellington” i sosem $mietanowym

Pieczony filet tilapii na pieczonych warzywach aromatyzowany ziolami prowansalskimi i sosem
cytrynowym

Pieczony kurczak z sosem pomaranczowo-kardamonowym, puree z zielonego groszku i satatkg z
kietkow fasoli Mung

Involtini z wieprzowiny z pieczarkami, risotto z kaszy gryczanej i carpaccio z pieczonych
burakow

Marynowany w mleku kokosowym i estragonie filet z indyka wraz z duszonymi pikantnymi
warzywami i kluskami ktadzionymi

Pieczona szynka wieprzowa z opiekanymi ziemniakami, pieczonymi warzywami i sosem
rozmarynowym

Pieczone ,,Juki Utanskie” z wieprzowiny, nadziewane grzybami z kluseczkami $laskimi, duszong
z kminkiem kapusta i sosem pieczeniowym doprawianym stodka musztarda

Pieczony filet kurczaka z mastem ziotowym, truflowym puree ziemniaczanym i glazurowanymi
warzywami

Pieczona wieprzowina w panierce musztardowo-tymiankowej oraz risotto z koziego sera i
grillowang papryka

Grillowany filet z kurczaka polany salsg z owocow sezonowych na risotto z peczaku i oscypka
Involtini z indyka z suszonymi pomidorami na carpaccio z cukinii i maslanym sosem
Szpinakowe cannelloni z szafranowym kremem na ptatkach pieczonych burakéw zroszone oliwag
balsamiczng

Strudel warzywny z serem halloumi na puree z czerwonej papryki

Grillowany baktazan zapiekany z pomidorami concasse, oliwg ziotowa 1 pestek dyni
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Sorbet cytrynowy (dwie gatki)z likierem pomaranczowym i malinami

Mus karmelowo-pomaranczowy polane sosem koniakowym

Mini tort malinowy z czekoladowym ganache i sosem kardamonowym

Deser kajmakowy z musem z biatej czekolady i marakuja

Mus truskawkowy z galaretkg kawowa z sosem czekoladowym

Lody pistacjowe( dwie gatki) kiwi, malinami i sosem szampanskim

Torcik waniliowo-czekoladowy ze §wiezymi owocami i sosem rézano-herbacianym

BUFET PODSTAWOWY | ROZSZERZONY - propozycja
(dania do wyboru)

Salatki:

>
>
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Pomidorki cherry z mini mozzarella, bazyliowym pesto, orzechami pinii i listkami rukoli

Szparagi z suszonymi pomidorami, podwedzanymi potgeskami, mieszane z oliwkami oraz pieczona
papryka

Swieze listki szpinaku posypane obficie truskawkami i serem gorgonzola skropione balsamicznym
kremem

Swiezo krojone pomidory, ogorki, papryka

Marynaty: korniszonki, dynia, srebrne cebulki, grzybki, czastki cytryn

Dresingi i sosy: tatarsko, zurawinowy, miodowo-musztardowy z koperkiem, chrzanowy

Satatka jarzynowa witoska z pikantnym salami i zielonym groszkiem

Satatka z wedzonym kurczakiem, marynowang $liwka i oscypkiem, aromatyzowana balsamiczno-
miodowym winegretem

Satatka z brokutéw z wgdzonym pstragiem, pieczona cukinig i bazyliowym Pesto

Satatka ze $wiezych warzyw sezonowych, marynowanych oliwek i sera feta, skropiona ziotowo-
korzenna oliwa

Wybor pieczywa: buteczki, chleb wilenski, orkiszowy, pszenny

Masto w trzech smakach: ziotlowe, paprykowe, naturalne
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Zimne przystawki:

>
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Cienkie plastry $wiezej Wotowiny skropione cytrynowg oliwa z kaparami I ptatkami Grana
Padano

Wedzony filet z indyka na zimno z rubinowym sosem malinowym z listkami roszponki

Rolada z kaczki nadziewana kasztanami z sosem jablkowym aromatyzowanym Calvadosem
Udziec jagniecy po Krolewsku pieczony z filetami pomaranczy i sosem migtowym

Potmisek migs pieczonych ,,Warszawianka”: schab z kminem pieczony w miodzie, karkowka z
ziolowej marynaty, rolada z boczku aromatyzowana czosnkiem i majerankiem

Wybor pasztetow: z dziczyzny z zurawing, drobiowy w ciescie francuskim z orzechami,
tradycyjny wiejski z wedzona stoning

Potmisek swiezych ryb marynowanych w cytrusach w stylu orientalnym: tosos, sandacz, halibut
Wegorz pieczony nadziewany rakami w stylu mazurskim z korzenng galaretka

Pieczona w ziotach cielecina z sosem tunczykowo-kaparowym

Rolada z kaczki w stylu Szwarcwaldzkim nadziewana rodzynkami, stoning i ggsia watrobka
Tradycyjny tatar wolowy podany z marynowanymi grzybami, ogorkiem i cebulka — serwowany
na okre$lona godzine

Pasztet z ciecierzycy z konfiturg rabarbarowo-porzeczkowa i kietkami stonecznika (v)

Potmisek ryb wedzonych: toso§ w trzech smakach ( koperkowym, naturalnym i cytrynowym),
wegorz, halibut

SledZ marynowany z sosami: $§mietanowo- jabtkowym, korzennym z czerwonego wina,
tradycyjna cebulka w oliwie

Poétmisek domowych migs pieczonych: indyk na stodko-ostro z dodatkiem curry, rostbef w stylu
angielskim ze $mietankg chrzanowa

Pieczona w miodzie Trojniak szynka a’la Zagloba

Schab pieczony z musem mastowo-chrzanowym, przepidrczym jajkiem i korzenng galaretka

Krem pomidorowy z grzankami czosnkowymi
Krem ziemniaczano-serowy

Krem z grzybow lesnych

Consome z biatych szparagow i tortellini z serem
Domowy roso6t z warzywami i makaronem

Krem z mtodych poréw z grzankami serowymi
Szczawiowa z jajkiem
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Danie Glowne:

VVVVVVVVYVVYVYVYYVYYVY

Medaliony z piersi indyka w sosie z podgrzybkow, zapiekane z serem

Zrazy wotowe po Staropolsku zawijane z korniszonem i wedzonkg w sosie mysliwskim

Dorsz pieczony z sosem z mtodych porow

Pieczona poledwiczka wieprzowa z sosem tymiankowym

Medaliony z polgdwiczek wieprzowych nadziewanych serem plesniowym z sosem ze smardzy
Grillowany filet kurczaka marynowany w pieprzu Cayenne, z aksamitnym sosem paprykowym
Medaliony z pieczonego karmazyna w kremowym sosie szpinakowym

Pieczona szynka wieprzowa w sosie miodowym z cynamonem i gozdzikami

Medaliony z indyka w ptatkach kukurydzianych zapiekanych pod owczym serem

Zrazy wotowe na sposob towiecki w sosie mysliwskim

Filet troci baltyckiej pieczony w paskach grillowanej cukinii, na sosie z biatego wina
Domowe pierogi nadziewane szpinakiem i twarozkiem polane mastem szalwiowym

Musaka z kolorowych, grillowanych warzyw

Warzywa Ratatui ze §wiezymi pomidorami i aromatyczna bazylig

Dodatki:

VVVVYVYVVYVYVYVYYVYYVY

Gotowane na parze warzywa sezonowe skropione tymiankowym mastem
Grillowane polenta

Warzywa orientalne z imbirem

Zielone warzywa z sosem czosnkowym- pieprzowym
Wybor grillowanych warzyw

Gotowany na parze ryz jaSminowy

Ryz jasminowy gotowany w mleku kokosowym
Ziemniaki pieczone z mastem czosnkowym oraz ziotami
Ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebulag w §mietanie
Domowe kopytka z mastem szatwiowym

Kluski slaskie

Bufet deserowy:

VVVVYVVYVYVYVYYVYYVY

Owoce filetowane: pomarancze, grapefruity, kiwi, ananasy i melony
Sernik wiedenski

Jabtecznik pieczony pod kruszonka

Mini paczki w polewie lukrowej z owocowym nadzieniem

Wybdr mini ciasteczek bankietowych

Krem waniliowy z lesnymi owocami

Duet muséw truskawkowego i jagodowego ze Swiezg migta

Torcik ,,Opera” — na kruchym biszkopcie z konfiturag owocowa i musem czekoladowym
Owocowe kruche tarty: z jagodami, ananasem, brzoskwinia, gruszka
Mus czekoladowy z pomarancza i sosem malinowym

Ciasto bananowe z kremem karmelowym
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WIEJSKI STOL
2.500 PLN / 100 0séb

>

YV V VYV

TORT
>
>
>

Smaki

YVVVYVYVYY

Deski pieczonych migsiw i wedzonych kietbas: poledwica na zimno wedzona, tradycyjny
salceson, pasztet z ggsi | marynowanych w czerwonym winie kalifornijskich $liwek, boczek
wedzony, szynka z prosigcia w catosci pieczona, suszone kietbasy doprawiane czosnkiem,
majerankiem I jalowcem, peta kaszanki, wedzone szynki

Domowy smalec z jabtkiem i majerankiem w chlebie moszczony, skopek z solonym mastem
Kwaszona kapusta i ogorki z beki

Sosy: musztarda piekielna, chrzan tzy szczg¢écie wyciskajacy, ¢wikta

Bochen chleba z wiejskiego pieca pszeniczna makg oproszany

Tort Smietanowy 7 zt/soba
Tort w masie Ticino 10 zl/osoba
Tort bezowy 15 zt/osoba

tortow do wyboru

Gorzka czekolada z czerwona porzeczka
Biata czekolada z malinami

Waniliowo- czekoladowy z owocami
Smietanowy z owocami

Black forest

Mleczna czekolada z morelami

Optata za wniesienie tortu z firmy zewngtrznej 10 PLN/osoba
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Poprawiny — propozycja

GRILL - zestaw (4 godziny )
120 PLN/osoba

Zupa:
» Zur na zakwasie

Salatki i surowki:

Satatka z kwaszonych ogorkow, marynowanej papryki i czerwonej cebuli skropionych oliwa
Satatka Coleslaw

Marchew z jabtkiem

Kwaszona kapusta z ziotami i szczypiorem

Swieze sataty rwane z dresingami, oliwami oraz z domowymi marynatami ( dynia w occie,
pieczarki, cebulki sliwki marynowane)

Wybér pieczywa: pszenny, orkiszowy, razowy, buteczki bankietowe

YV VVVY

A\

Grill:

Karkéwka marynowana w musztardzie i $wiezych ziotach
Pikantne szasztyki drobiowe

Kietbaska

Kaszanka

Pieczone ziemniaki z mastem i $wiezym koprem

YV VYV VY

Sosy:

» Ketchup, musztarda, chrzan i ¢wikta

Pakiet napoi bezalkoholowych:

» Kawa, wybor herbat, woda, soki owocowe
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DODATKOWE DANIA
10 PLN/osoba

Tradycyjny zur staropolski z szynka i jajkiem podawany w chlebie

Barszcz czerwony z pasztecikami z kapusta i grzybami

Flaki po warszawsku z butka

Zupa gulaszowa z ostra papryka i majerankiem

Tom Yam Kung z kurczakiem i warzywami —tajska zupa z mleka kokosowego z trawg
cytrynowa i imbirem

Beef strogonoff z cieptym pieczywem

Strogonoff sojowy z warzywami i cieptym pieczywem

Wieprzowina z warzywami z woka w sowie ostrygowym z ryzem i $wiezg kolendra
Ptatki indyka w kremowym sosie pieczarkowym

Y VYV VY

YV VYV

DODATKOWO PLATNE

» Optata korkowa - 10,- PLN/ osoba/asortyment
» Napoje alkoholowe ( wedtug pakietow alkoholi)
» Obstuga Barmanska — 1500 zt (bar, dodatki do drinkéw, szkto, 16d, 1 barman)

STACJE LIVE COOKING Z KUCHARZAMI

» Szynka Podkomorzego pieczona w miodzie o gozdzikach polewana biatym winem i sosem
miodowo-winogronowym 33 zt/osoba

» Pieczony antrykot wotowy w kruszonym pieprzu i ziotach z sosem Bernaise ~ 49z1/osoba

» Pieczony udziec sarny marynowany w jalowcu z sosem z lesnych grzybow i zubrowej trawy lub
zurawinowym z gruszka 49zt/osoba

» Prosie pieczone w cato$ci, polewane piwem, nadziewane kaszg gryczang i watrobkg z sosem
piwnym z winogronami o gozdzikami 2.160zt/osoba/20kg

Makarony i sosy do wyboru 27zt/osoba
Pierogi domowego wyrobu: migsne, z serem, z owocami 27 zt/osoba

Smazone nalesniki z dodatkami: orzechow, widrek kokosowych, opiekanych migdatow,
owocowych dzeméw i kompotdw, stodkiej, puszystej Smietanki, biatej i ciemnej czekolady oraz
owocowych sosow 22 zl/osoba

» Lody z dodatkami: owoce, orzechy, posypki czekoladowe, sosy smakowe 30zl/osoba

YV V V
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WESELNE PAKIETY NAPOI ALKOHOLOWYCH
(do 6 godzin)

PAKIET | 60 PLN/osoba + kazda kolejna godzina 10 PLN/osoba
» Piwo z beczki
» Wino biate i czerwone

PAKIET I1 80 PLN/osoba + kazda kolejna godzina 15 PLN/osoba
» Piwo z beczki
» Wodka

PAKIET I11 95 PLN/osoba + kazda kolejna godzina 20 PLN/osoba

> Piwo z beczki

> Wino biate I czerwone
> Wodka




