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Restauracja Sosnowa

w Osrodku Bursztyn

Specjalna oferta na przyjecia

weselne 2020/2021 .

Dzieri Slubu jest to jeden z najwazniejszych dni w zyciu kazdego z Nas. Dofozylismy
wszelkich staran, aby spetni¢ Panstwa oczekiwania i sprawic, aby chwile te byty
zawsze mito wspominane przez wszystkich Naszych Gosci.

W prezencie dla Miodej Pary przygotowalismy:

- Apartament dla Nowozencow z winem musujgcym i kompozycja owocéw oraz
$niadaniem do tdézka

- 15 % znizki na pierwszg Rocznice Slubu

- Bezptatny parking dla wszystkich Gosci weselnych

- dzieci do lat 3 bezptatnie, dzieci 3-10 lat majg 50% znizki

- rabat 10 zt od ceny menu weselnego przy organizacji wesela miedzy 1 listopada a 15
kwietnia*

- Staropolskie przywitanie chlebem i solg

- Aperitif w postaci lampki wina musujgcego dla wszystkich Gosci weselnych

- Atrakcyjne ceny noclegdéw dla Gosci w Apartamentach oraz Pokojach

- do trzech 0sdéb obstugi ze strony Panstwa Mtodych (DJ, fotograf, wodzirej) — menu
Gratis

- mozliwosé menu wegetarianskiego lub weganskiego

*za wylgczeniem okresu $wigteczno-noworocznego, walentynkowego, Swiat
Wielkanocnych. Rabat dotyczy tylko ceny menu weselnego, wszelkie inne
optaty i dodatkowe atrakcje ptatne bez rabatu. Rabat 10 zt dotyczy oséb
dorostych, rabat dla dzieci 3-10 lat to 5 zt

: @m‘azmgd

Qbasnowa



Menu Weselne nr 1: 160zt/osoba

Zupa — 250ml|

e ros6t zdomowym makaronem i palonymi warzywami

Danie gidwne — 160g serwowane

e roladka drobiowa z grzybami
e schab panierowany

Dodatki skrobiowe — 150g
e puree z ziemniakdw

Dodatki warzywne — 150g

e zestaw surowek

Zakaski — 100g (4 szt. do wyboru)
e pstrag w galarecie

e Sledzw 2 odstonach

e Biata Dama (kurczak w biatym sosie)

e Roladki drobiowe w 2 smakach

e miesa pieczyste Restauracji Sosnowej (karkdwka, boczek, pasztet)
e tortilla z kurczakiem i warzywami na ostro

e satatka z kurczakiem a’la cezar

e tradycyjna satatka jarzynowa

e Pieczywo, masto, marynaty w standardzie

Kolacja | — 250mi/150g

e Udka pieczone w towarzystwie barszczu

Napoje ciepte- bez limitu
Kawa, herbata z cytryng

Sok do obiadu- 200ml na osobe o
Woda z mieta i cytryng w dzbankach




Menu weselne nr 2: 180zt/osoba

Zupa — 250ml (1 szt. do wyboru)

rosot zdomowym makaronem i palonymi warzywami
zupa z grzybow lesnych z kluseczkami

zurek na zakwasie z biatg kietbasg i borowikami

Danie gtdwne — 120g (3szt. do wyboru)

kotlet schabowy panierowany

soczysta piers z kurczaka faszerowana lazurem i pietruszka
zrazy z karkowki w sosie z suszonymi grzybami

tradycyjny kotlet de vollaile z natka pietruszki i mastem
filet z dorsza na sosie porowo-orzechowym

teczowy pstrag na ratatouille warzywnym

szynka duszona w sosie leSnym z igtami rozmarynu

roladki z poledwiczki wieprzowej w bekonie

kotleciki z kalafiora

gotabki z soczewicy

Dodatki skrobiowe — 100g (2 szt. do wyboru)

ziemniaki gotowane podane z mastem i koperkiem
czastki ziemniakéw opiekane oprdszone ziotami
frytki

puree z batatow

ryz z warzywami

Dodatki warzywne — 100g (3 szt. do wyboru)

warzywa na parze z mastem klarowanym
marchewka glazurowana w miodzie
bukiet satat z sosem vienegrette
surowka z marchwi

suréwka colestaw

suréwka sezonowa

buraczki zasmazane

kapusta zasmazana




Deser- (1 szt. do wyboru)

e czekoladowy creme brilllée z pomaranczy i chili
e mini beza przektadana owocami z sosem mango

Zakaski — 100g (5 szt. do wyboru)

e pstrag w galarecie

e tortilla z twarozkiem i wedzonym tososiem

e Sledz po holendersku

e Sledz w occie

¢ roladki drobiowe w trzech smakach

e mini tarty w 3 smakach

e mix pieczysty Restauracji Sosnowej (schab, karkdwka, boczek, pasztet)
e deska serow z orzechami ziemnymi, winogronami i zurawing
e mozzarella z pomidorkami i bazylig

e tradycyjna satatka jarzynowa

e satatka z kurczaka a’la cezar

e satfatka serowa

e kolorowe tartinki

e Pieczywo, masto, marynaty w standardzie

Kolacja na ciepto — 250ml/g (1 szt. do wyboru)

e barszcz z pasztecikiem

e kociotek wegierski

e a’la strogonow z kurczakiem

e paftki z kurczaka na warzywach grillowanych

Napoje ciepte- bez limitu

e Kawa, herbata z cytryna
e Sok do obiadu- 200ml na osobe
e Woda z mietg i cytryng w dzbankach



Menu Weselne nr 3: 200zt/osoba

Zupa — 250ml (1 szt. do wyboru)

rosét zdomowym makaronem i palonymi warzywami
zupa z lesnych grzybow z kluseczkami

zurek na zakwasie z biatg kietbasg i borowikami

krem z cukinii i biatg czekolada

Danie gtdowne — 120g (4szt. do wyboru)

Dodatki skrobiowe — 100g (2 szt. do wyboru)

schab nadziewany pieczarkami
soczysta piers z kurczaka z suszonymi pomidorami i mozarellg

kieszonka z indyka z warzywami nadziewana owocami

zrazy wotowe w sosie z suszonymi grzybami

tradycyjny kotlet de volaille z natkg pietruszki i mastem

tosos nadziewany szpinakiem i suszonymi pomidorami na sosie holenderskim
sandacz w sosie winno- kurkowym
delikatna karkéwka w sosie demi glace
gofabki z soczewicy

kotleciki z brokutéw i cukinii

ziemniaki gotowane podane z mastem i koperkiem
ziemniaki opiekane z papryka

frytki

ryz z warzywami

puree ziemniaczane

puree z batatow

Dodatki warzywne — 100g (3 szt. do wyboru)

warzywa na parze z mastem klarowanym
marchewka glazurowana w miodzie (pikantna)
bukiet satat z sosem vienegrette

zestaw 3 sezonowych surowek

buraczki zasmazane

kapusta zasmazana



Deser- (1 szt. do wyboru)

e czekoladowy creme brilllée z pomaranczy i chili
e mini beza przektadana owocami z sosem mango

Zakaski — 100g (6 szt. do wyboru)
e pstrgg w galarecie

e toso$ w zalewie winno-rodzynkowej

e schab przektadany sliwka i morelg pod glazurg

e schab z musem chrzanowym

¢ roladki drobiowe w trzech smakach

e poledwiczka ze $liwkg marynowang Zubréwka

e mix pieczysty Restauracji Sosnowej (schab, karkéwka, boczek, pasztet)
e deska serdow z orzechami ziemnymi, winogronami i zurawing
e sledz po holendersku

e Sledzw 3 odstonach

e tortilla z kurczakiem i warzywami na ostro

e roladka z tososia wedzonego z mascarpone

¢ roladka z indyka z bakaliami w maladze

e satatka z kurczakiem a’la cezar

e tradycyjna satatka jarzynowa

e satatka z tunczykiem

e safatka serowa

e Pieczywo, masto, marynaty w standardzie

Kolacja | — 250ml/g (1 szt. do wyboru)

e barszcz z pasztecikiem
e bogracz z pieczywem
e boeuf strogonow z papryka

Kolacja Il — 150g serwowana (1 szt. do wyboru)

e golonka duszona w ciemnym piwie na kapuscie zasmazanej
e udka faszerowane wieprzowing z trio paprykowym

Napoje ciepte- bez limitu

Kawa, herbata z cytryng
Sok do obiadu- 200ml na osobe

Woda z mieta i cytryng w dzbankach



Menu Weselne nr 4: 220zt/osoba

Zupa — 250ml|

e rosot z bazanta zdomowym makaronem

Danie gidwne — serwowane

e Poledwiczki wieprzowe sous vide oprdészone kurkami z torcikiem gratin oraz
szparagami w chrupigcym bekonie

Deser —
e Mini bufet ze stodkos$ciami

Zakaski — 100g (7 szt. do wyboru)
e pstrag w galarecie

e toso$ w galarecie

e toso$ w zalewie winno-rodzynkowej

e schab przektadany $liwg i morelg pod glazurg

e schab z musem chrzanowym

e rolady drobiowe w trzech smakach

e mix pieczysty Restauracji Sosnowej (schab, karkéwka, boczek, pasztet)
e deska serdow z orzechami ziemnymi, winogronami i zurawing
e sledz po holendersku

e Sledzw 3 odstonach

e roladka z tososia wedzonego z mascarpone

e roladka z indyka z bakaliami w maladze

e satatka z kurczakiem a’la cezar

e tradycyjna satatka jarzynowa

e satatka z tunczykiem

e satfatka serowa

e Pieczywo, masto, marynaty w standardzie

Kolacja | — 250ml/g (1 szt. do wyboru)

e barszcz z pasztecikiem
e strogonow wotowy

e zupa gulaszowa



Kolacja Il — 250ml/g (1 szt. do wyboru)

e barszcz biaty z klopsikami
e golonka duszona w ciemnym piwie na kapuscie zasmazanej
e udka faszerowane wieprzowing z trio paprykowym

Napoje ciepte- bez limitu

Kawa, herbata z cytryng
Sok do obiadu- 200ml na osobe “ 8
Woda z mieta i cytryng w dzbankach

Dodatkowe atrakcje:

Stot wiejski:
- maty do 40 osdb ok. 12 kg wyrobow: 1000zt

- sredni do 80 os6b ok. 24kg wyrobdw: 1500zt
- duzy do 120 osob ok. 30kg wyrobow: 2200zt

Stot morski:

- maty do 50 osdb ok. 15 kg wyrobow: 2200zt
- duzy do 100 osdb ok. 25kg wyrobdéw: 2700zt

Indyk faszerowany w catosci ok. 40 osob 700zt

Udziec pieczony w catosci ok. 50 oséb 700 zt

Beczka zimnego piwa 30I: 350zt

Candy bar: pieknie zaaranzowane stodkosci réznego asortymentu np. pralinki, babeczki,
ciasteczka, mini bezy, mini deserki : cena ustalana indywidualnie w zaleznosci od liczby
stodkosci

Animator dla dzieci- 3h dla 12 dzieci 550 zt

3h powyzej 12 dzieci 650 zt




Oferujemy :
Serwis dostarczonego przez Parstwa alkoholu: 10zt/osoba
Serwis dostarczonego przez Panstwa ciasta: 5 zt/osoba

Pakiety ciast Restauracji Sosnowej

e Pakiet I: 2 kawatki ciasta na osobe — 160g — 15zt/osoba

e Pakiet Il: 3 kawatki ciasta na osobe- 240g- 20zt/osoba
Ciasta do wyboru: tiramisu z posypka kakaowg, ciasto czekoladowe z wisnig, ciasto kremowo-
czekoladowe z wisnia, puszysty sernik, jabtecznik na kruchym ciescie, wuzetka

Napoje zimne: 25zt/osoba (sok pomarariczowy, sok jabtkowy, coca-cola, woda mineralna)
Alkohol bez ograniczen: 70zt/osoba (wino do obiadu biate i czerwone, wédka)
Alkohol bez ograniczen: 80zt/osoba (wino biate, czerwone, wédka, whisky)

Wynajem Sali Weselnej ze standardowym wystrojem(obrusy, swieczniki, bukiet na stot
prezydialny, kwiaty mieszane, serwetki bankietowe) oraz obstugg kelnerska: 700zt

Dodatkowo: biate pokrowce na krzesta 7 zt/sztuka

Wynajem dodatkowego oswietlenia sali: reflektory (kolory: niebieski, czerwony, fioletowy,
zielony): 500 zt

Dodatkowy wystréj sali oraz budynku osrodka: kompozycje kwiatowe na stotach, plakietki z
imionami i nazwiskami Gosci, dekoracje z biatego woalu : 1000zt

Ceny noclegow dla Gosci weselnych:

- Apartamenty (od 2 do 4 osdb): 140zt/2 osoby/doba + 30zt za kazdg kolejng osobe
- Pokoje 2-osobowe: 110 zt/pokdj/doba + 30 zt za dodatkowa osobe.

- Pokdj do pojedynczego wykorzystania 80 zt/doba



Przyjecie dnia kolejnego- Poprawiny

1. Sniadanie poprawinowe 40 zt/osoba

Sniadanie w formie bufetu: dania zimne + dwa dania ciepte (jajecznica, zurek z biata
kietbasg) + ew. pozostatosci z wesela, kawa, herbata.

2. Menu poprawinowe: 60zt/osoba

- Barszcz z krokietami lub krem z pomidordw z tezkg $mietany
- satatka z kurczakiem a’la cezar

- a’la Strogonow z poledwicy wieprzowe;j

+ pozostatosci z przyjecia weselnego

- kawa i herbata z cytryng

3. Menu poprawinowe : 80zt/osoba

- Kociot gulaszu wegierskiego

- Dorada pieczona w sosie cytrynowym

Potrawy z rusztu:

- biata kietbasa po bawarsku w marynacie z piwa, czosnku, majeranku i stodkie;j
papryki

- karkowka szpikowana czosnkiem

- pieczony boczek

- chleb wiejski

- smalec, ogdrek kiszony, marynaty

- musztarda, ketchup

+ pozostatosci z przyjecia weselnego

- kawa i herbata z cytryng

Osrodek Bursztyn

10



