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❖ W przypadku wynajmu sali Pałacowej stoły bufetowe maja określone przypisane miejsce na sali 

Pałacowej wraz z oświetleniem, nie ma możliwości zmiany ustawień bufetów w innych miejscach 
sali. 
 

❖ Do dyspozycji w ramach ceny za osobę udostępniamy wyłącznie : 
❖ Okrągłe stoły średnica 147 cm  w ilości : 13 sztuk  
❖ Okrągłe stoły średnica 200 cm w ilości : 3 sztuk 

 
❖ Do dyspozycji Gości/Zleceniodawców W ramach ceny za osobę udostępniamy nieodpłatnie 

Nakrycie stołów okrągłych 8- osobowych (13 szt.) i 10-osobowych ( 3 szt.) wg specyfikacji 
poniższej : 

❖ Podkłady bezowe okrągłe  
❖ Obrusy wierzchnie białe prostokątne  

 
❖ W ramach obsługi jesteśmy w stanie zorganizować wypożyczenie innych obrusów na życzenie 

Gości/ Zleceniodawcy za dodatkowa opłata wg indywidualnych ustaleń poczynionych pisemnie z 
opiekunem imprezy. 

 
❖ Sala weselna jest co do zasady przygotowana w dniu poprzedzającym przyjęcie/imprezę w miarę 

dostępności. W innych przypadkach sala jest przygotowywana oraz udostępniania Gościom / 
Zleceniodawcom w dniu imprezy/przyjęcia.  

 

❖ Czas trwania przyjęcia weselnego to maksymalnie 10 godzin, ale nie dłużej niż do 4 rano, dla 
poprawin  czas trwania od godz.13.30 do 19.00  każda kolejna dodatkowa godzina płatna        
500 zł /h (nie dłużej niż do 24:00 ) 

 

 



 
 

Uroczystość weselna 

 
 
 
PROFESJONALNA OBSŁUGA 
W cenie uroczystości weselnej zapewniamy: 
❖ Konsultacje i profesjonalną pomoc w przygotowaniach 
❖ Salę bankietową 
❖ Tradycyjne powitanie chlebem i solą 
❖ Toast kieliszkiem wina musującego 
❖ Bufet owoców i ciast 
❖ Obsługę kelnerską 
❖ Apartament na noc poślubną 
❖ Specjalne ceny pokoi dla Gości weselnych 
❖ Parking  
❖ Udostępnianie wnętrz Pałacu na potrzeby sesji 

zdjęciowej 
 

Atrakcje kulinarne 
❖ Fontanna czekoladowa z dodatkami                                       

od 1800 zł 
❖ Tort Weselny na zamówienie 
❖ Udziec wieprzowy z dodatkami serwowany przez 

Szefa Kuchni – 32 zł / porcja 
❖ Stół wiejski – 34 zł / os. 
                                                                                                               
❖ Finger Food    
     do 50 os.  od 4000 zł;  
     do 100 os. od 6000 zł                                                                                                             
❖ Stacja Live cooking  od 3600 zł 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
SALE BANKIETOWE 
❖ Restauracja Marconi 

ldealne miejsce na wesele do 70 osób. 
❖ Sala Staszica + Foyer 

ldealne miejsce na wesele do 100 osób. 
❖ Sala Pałacowa 

ldealne miejsce na wesele do 200 osób. 
❖ Sala Pałacowa + Foyer + Staszica 

ldealne miejsce do 300 osób. 
 
 

INNE ATRAKCJE/dekoracje 
❖ Serwis Barmański od 2000 zł 
❖ Fotobudka od 2500 zł 
❖ Taniec w chmurach od 2000 zł 
❖ Lampiony miłości od 24 zł/szt. 
❖ Kompozycja świeżych kwiatów na stół  

Pary Młodej  od 1600 zł 
❖ Dekoracja krzeseł (pokrowce lub kokardy)                          

od 14 zł/szt. 
❖ Wydrukowane menu weselne, winietki, lista gości                               

od 19 zł/szt. 
❖ Kandelabry 5-cioramienne 100cm wys. od 

160zł/szt. 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
Menu Perłowe 249 zł 

 
ZUPA (250 ml/os ogółem ) 
serwowana indywidualnie, 1 do wyboru,   

❖ Rosół z makaronem z kawałkami z kurczaka 
❖ Bulion wołowy szpinakowy omlet paski 
❖ Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym 

 
DANIE GŁÓWNE (250 g/os. ogółem) 
mięsne podane w półmiskach, 3 dania do wyboru  

❖ Schab tradycyjny z pieczarkami i cebulką 
❖ Devolay 
❖ Karkówka pieczona z sosem śliwkowym 
❖ Rolada z kurczaka z sosie mysliwskim 

 
DODATKI PODANE W STOŁY (130 g/os. ogółem) 
3 do wyboru,  

❖ Ziemniaki z wody 
❖ Puree 
❖ Ziemniaki opiekane 
❖ Kluski śląskie 
❖ Ryż jaśminowy 

 
DODATKI WARZYWNE (120 g/os. ogółem) 

❖ Tradycyjny zestaw 3 surówek 
❖ Kapusta zasmażana 
❖ Buraczki 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
ZIMNE ZAKĄSKI  (250 g/os ogółem) 
podane do stołu lub w bufecie,  

❖ schab pieczony z morelą 
❖ galantyna z kurczaka  
❖ galaretki drobiowe  
❖ śledzie w 3 smakach  
❖ sałatka jarzynowa  
❖ sałatka a'la grecka z serem feta 
❖ karkówka pieczona  
❖ jajka faszerowane 

 
II GORĄCA KOLACJA ( 250 ml/os ogółem) 
1 rodzaj do wyboru – jedno podanie 0:00-1:00, 250 ml/os. 

❖ Żurek staropolski z jajkiem i białą kiełbasą  
❖ Barszcz z pasztecikiem  

 
BUFET SŁODKOŚCI ( 120 g/os ogółem) 
Desery i owoce ustawione na bufecie,  

❖ 3 rodzaje ciast bankietowych (do wyboru: 
szarlotka, WZ, sernik, biszkopt z galaretką) 

❖ Patera ze świeżymi owocami  
 
NAPOJE 

❖ Kawa, herbata – bez limitu 
❖ Woda niegazowana w dzbankach z cytryną i 

miętą – bez limitu 
 

 
 
 
 
 
 

 
 



 
Menu Bursztynowe 289 zł 

 
ZUPA (250 ml/os ogółem) 
serwowana indywidualnie 

❖ Rosół z makaronem z kawałkami z kurczaka 
❖ Krem z grzybów leśnych z groszkiem ptysiowym  
❖ Bulion wołowy z kołdunami 
❖ Krem ze świeżych pomidorów  

 
DANlA GŁÓWNE (300 g/os. ogółem) 
mięsne i rybne podane w półmiskach, 3 do wyboru,350 g/os. 

❖ Filet z kurczaka w sosie borowikowo - śmietanowym  
❖ Schab z szynką parmeńską duszony w sosie winnym  
❖ Ryba w sosie  pomidorowym 
❖ Policzkii wieprzowe w sosie chrzanowym 
❖ Polędwiczki wieprzowe w sosie myśliwskim 
❖ Cordon blue 

 
DODATKI SKROBIOWE (130 g/os. ogółem) 
3 do wyboru  

❖ Gotowane ziemniaki doprawione świeżym masłem i 
koprem 

❖ Puree 
❖ Ziemniaki opiekane 
❖ Kluski śląskie 
❖ Ryż jaśminowy 

 

DODATKI WARZYWNE (120 g/os. ogółem) 
3 do wyboru  

❖ Tradycyjny zestaw 3 surówek 
❖ Asortyment gotowanych warzyw doprawione maślano -

cytrynową emulsją  
❖ Sałatka sezonowa 
❖ Zielona sałata z oliwkami 
❖ Mix surówek (biała kapusta, marchewka, sałatka 

szwedzka) 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
BUFET SŁODKOŚCI (120 g/os ogółem) 
Desery i owoce ustawione na bufecie,  

❖ Piramida świeżych owoców 

❖ 3 rodzaje ciast do wyboru: szarlotka, WZ, sernik, 
biszkopt z galaretką 
 

PRZEKĄSKI I SAŁATY ( 300 g/os ogółem) 
podane na stoły 

❖ Schab pieczony ze śliwkami 
❖ Tymbaliki z kurczaka 
❖ Mozzarella z pomidorami  
❖ Schab po warszawsku z nadzieniem chrzanowym  
❖ Ryba po grecku  
❖ Śledzie w trzech smakach  
❖ Sałatka jarzynowa  
❖ Karkówka pieczona  
❖ Jajka faszerowane  
❖ Sałatka grecka z serem feta  
❖ Rolada z boczku 

 
II GORĄCE PODANIE ( 150 g/os ogółem)  
samoobsługa ok. godz. 22:00, 150 g/os. 

❖ Szynka wieprzowa pieczona w całości - krojona  
❖ Żurawina/chrzan  

 
III GORĄCE PODANIE ( 250 ml/os ogółem) 
1 do wyboru, serwowane indywidualnie 00:00/1:00 

❖ Żurek staropolski z jajkiem i białą kiełbasą  
❖ Zupa gulaszowa  
❖ Barszcz czerwony z pasztecikiem 

 

NAPOJE 
❖ Kawa, herbata - bez limitu 
❖ Woda niegazowana w dzbankach z cytryną                 

i miętą- bez limitu 

 
 

 



 

Menu Rubinowe 359 zł 
 

ZUPA (250 ml/os ogółem) 
serwowana indywidualnie, 1 do wyboru 

❖ Rosół z domowym makaronem z dodatkiem świeżej 
pietruszki 

❖ Krem ze świeżego pomidora z grzanką serowa 
❖ Bulion grzybowy z łazankami 
❖ Krem z brokułów z prażonymi migdałami 

 

DANIA GŁÓWNE (300 g/os. ogółem) 
mięsne i rybne podane w półmiskach, 3 do wyboru 

❖ Filet faszerowany szpinakiem i serem feta 
❖ Tradycyjny kotlet schabowy  
❖ Zrazy wołowe z sosie 
❖ Pieczeń wieprzowa z sosem chrzanowym 
❖ Kotlet de volaille  
❖ Kotlet szwajcarski pełny sera 
❖ Łosos w sosie koperkowym 

Dodatki skrobiowe (130 g/os. ogółem) 
3 do wyboru  

❖ Ziemniaki z wody z koperkiem  
❖ Ziemniaki pieczone  
❖ Kluski śląskie z masłem  
❖ Kopytka  ziołowe 
❖ Ryż  
❖ Frytki  

 

Surówki (130 g/os. ogółem) 
3 do wyboru  

❖ Kapusta zasmażana z kminkiem  
❖ Kapusta Modra z rodzynkami  
❖ Buraczki na zimno  
❖ Marchewka z chrzanem  
❖ Surówka z białej kapusty  
❖ Surówka z kapusty kiszonej  
❖ Warzywa królewskie gotowane na parze  

 

DESER (120 g/os ogółem) 
1 do wyboru  

❖ Pana cotta z sosem malinowym  
❖ Szarlotka z gałką lodów  
❖ Ciastko czekoladowe  

 

 

 
 
 
 
NAPOJE 

❖ Kawa, herbata bez limitu 
❖ Woda niegazowana w dzbankach z cytryną i miętą – 

bez limitu  
 

ZIMNE PRZEKĄSKI (300 g/os ogółem) 
podane na stoły  

❖ Medaliony z polędwicy wieprzowej  
❖ Schab pieczony ze śliwka i morelą  
❖ Roladki z mięs mieszanych z kompozycja ziołową 
❖ Boczek pieczony rolowany z płatkami pieczarek 
❖ Staropolski pasztet pieczony z dodatkiem żurawiny  
❖ Tymbaliki drobiowe  
❖ Trybowany kurczak faszerowany mięsem  

 
Pikle Sałatki:  (200 g/os ogółem) 

❖ Tradycyjna sałatka jarzynowa  
❖ Caprese- pomidory z mozzarellą  
❖ „Szefa”- szynka, ser żółty, ananas, kukurydza, 

paseczki selera  
❖ Dodatki do zimnych przekąsek: 
❖ Mix Pieczywa  
❖ Masło  
❖ Mix sosów  

 
BUFET SŁODKOŚCI (120 g/os. ogółem) 
 

❖ 3 rodzaje ciast: szarlotka, WZ, sernik, biszkopt z 
galaretką 

❖ Piramida świeżych owoców 

 
II GORĄCE PODANIE (250 ml/os ogółem) 

1 rodzaj do wyboru, serwowane indywidualnie ok. 22:00 
❖ Flaczki po staropolsku  
❖ Bigos po myśliwsku 
❖ Kurczak po azjatycku z ryżem z warzywami 

III GORĄCE PODANIE (250 ml/os ogółem) 
1 rodzaj do wyboru, serwowane ok. 00:00/1:00 

❖ Barszcz czerwony z krokietem  
❖ Żurek staropolski z jajkiem i kielbaska 
❖ Bogracz 

 
 



 

Menu Diamentowe 399 zł 
 

PRZYSTAWKA (ok. 130 g/os ogółem) 

serwowana indywidualnie, jedna do wyboru  
❖ Płatki schabu marynowane na mix-ie sałat  
❖ Rostbef  na różowo z sosem musztardowym 
❖ Parfait drobiowe  
❖ Wędzony łosoś na rukoli z sosem miodowo-cytrynowym  

ZUPA (250 g/os ogółem) 
serwowana indywidualnie, 1 do wyboru 

❖ Rosół z domowym makaronem z dodatkiem świeżej 
pietruszki  

❖ Krem z pomidorów z grzanka ziołowo-serowa 
❖ Krem z brokułów z prażonymi migdałami 
❖ Zupa grzybowa z kluskami lanymi 
❖ Krem z zielonego groszku z groszkiem ptysiowym 

 
DANIE GŁÓWNE (350 g/os ogółem) 
mięsne i rybne podane w półmiskach, 4 do wyboru. 

❖ Polędwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu  
❖ Tradycyjny kotlet schabowy  
❖ Zrazy wołowe z sosie chrzanowym 
❖ Rolada z indyka z pieczarkami i czosnkiem  
❖ Noga z kaczki w sosie żurawinowym  
❖ Filet Łosoś grillowany/w sosie koperkowym 
❖ Sztufada wołowa  

DODATKI SKROBIOWE (120 g/os ogółem) 
3 do wyboru  

❖ Ziemniaki z wody z koperkiem  
❖ Ziemniaki pieczone  
❖ Kluski śląskie z masłem 
❖ Kopytka  
❖ Ryż   

SURÓWKI (120 g/os ogółem) 
3 do wyboru 

❖ Kapusta zasmażana z kminkiem  
❖ Kapusta Modra z rodzynkami  
❖ Buraczki na zimno  
❖ Marchewka z chrzanem  
❖ Surówka z białej kapusty  
❖ Surówka z kapusty kiszonej  
❖ Warzywa królewskie gotowane na parze  

NAPOJE 
❖ Kawa, herbata bez limitu 
❖ Woda niegazowana w dzbankach z cytryną i miętą- bez 

limitu 

 
 
 
 
DESER (120 g/os ogółem) 
1 do wyboru  

❖ Crème brûlée  
❖ Mus cytrynowy z owocami granatu  
❖ 3 gałki lodów na wiśniach    

  
ZIMNE PRZEKĄSKI (300 g/os ogółem) 

❖ Medaliony z polędwicy wieprzowej  
❖ Schab pieczony ze śliwka i morelą  
❖ Roladki z mięs mieszanych z kompozycja ziołową  
❖ Boczek pieczony rolowany z czosnkiem  
❖ Staropolski pasztet pieczony z dodatkiem żurawiny  
❖ Tymbaliki drobiowe  
❖ Tęczowy filet z indyka  
❖ Rolada z piersi kaczki z żurawiną i pieprzem  
❖ Pikle Vol-au-veute w dwóch smakach  

 DODATKI DO ZIMNYCH PRZEKĄSEK:  
❖ Mix Pieczywa  
❖ Masło  
❖ Mix sosów  

 SAŁATKI (200 g/os ogółem):  
❖ Sałatka Grecka  
❖ Sałatka Jarzynowa  
❖ Sałatka Kuskusem, kukurydzą z kurczakiem  
❖ Sałatka śledziowa na garnirowanych burakach  

 II GORĄCE PODANIE (250 ml/os ogółem) 
1 rodzaj do wyboru, serwowane indywidualnie ok. 22:00 

❖ Flaczki po staropolsku  
❖ Bigos po myśliwsku  
❖ Barszcz z pasztecikiem  

 III GORĄCE PODANIE (150 g/os ogółem) 
1 rodzaj do wyboru, serwowane ind. ok. 00:00/1:00 

❖ Strogonow 
❖ Szynka flambirowana z kapustą zasmażaną  
❖ Golonka po bawarsku  

 BUFET SŁODKOŚCI (120 g/os ogółem)  
❖ Pannacotta z sosem malinowym 
❖ Babeczki kruche z owocami 
❖ 3 rodzaje ciast 
❖ Musy owocowe 

 
 
 



 
 

 
 

Poprawiny od godz. 13:00-19:00 

 
 

Menu 79 zł  
 
ZUPA (250 ml/os ogółem) 
1 do wyboru, serwowana 

❖ Żurek z białą kiełbaską 
❖ Pomidorowa z ryżem lub makaronem 

 
DANIE GŁÓWNE  (180 g/os ogółem) 
1 rodzaj do wyboru, serwowane indywidualnie  

❖ Pieczona noga z kurczaka 
❖ Tradycyjny kotlet mielony  

DODATKI SKROBIOWE (120 g/os ogółem) 
1 do wyboru  

❖ puree 
❖ ziemniakami z wody z masełkiem i koperkiem 

SURÓWKI (120 g/os ogółem) 
1 do wyboru  

❖ surówką z białej kapusty  
❖ buraczkami na ciepło  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu dla dziecka do 3 lat gratis                                          
a do 10 lat 50 % wartości wybranego menu 

 

 
 
 
 
 
 

 
Menu 139 zł 
 
ZUPA (250 ml/os ogółem) 
1 do wyboru, serwowana  

❖ Żurek kujawski z białą kiełbasą, bekonem i 
jajkiem 

❖ Krem z pomidorów z grzanka  
 
DANIE GŁÓWNE (180g/os ogółem) 
mięsne podane w półmiskach,  

❖ Cordon blue 
❖ Soczysta karkówka pieczona z sosem 

pieprzowym 
 
DODATKI (120 g/ os ogółem) 
podane na stoły  

❖ Puree 
❖ kluski śląskie 
❖ świeże warzywa gotowane na parze 

 
PRZEKĄSKI l SAŁATY (250 g/ os ogółem) 
podane na stoły 

❖ Pomidory faszerowane tuńczykiem 
❖ Sałatka grecka 
❖ Tatar z łososia z czerwoną papryką, cebulą i 

ogórkiem konserwowym 
❖ Sałatka makaronowa z brokułami i fetą z sosem 

czosnkowym 

 
 
   Woda, kawa i herbata w samoobsługowym bufecie. 


