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WYKWINTNE MENU
PRZYRZADZONE PRZEZ
NASZYCH SZEFOW KUCHNI

noc w apartamencie dla Pary Mlodej w
otoczeniu niezwyklej Natury 2000 z
widokiem na Torun gratis

§

parking dla Gosci weselnych gratis ?
dzieci do 1 roku gratis

.

50% rabatu na menu dla dzieci w wieku 1-5 lat

50% rabatu na menu dla obstugi weselne;j
od strony zamawiajacego

ogrod do dyspozycji Gosci
10% rabatu na nocleg*

*jezeli jest dostepny pokdj w danym terminie




Flaki z boczniakdw z warzywami korzennymi i
papryka chipotle (&

Krem pomidorowy z pesto bazyliowym & \ \
Krem z buraka i §liwki wegierki z kwasna Smietang Q\m |

Rosot z perliczki z lubczykowymi kluseczkami poHrancuskimi

Dania glowne - na pélmiskach, 5 do wyboru, 400g/ os.

Zrazy wolowe w aromatycznym sosie zZ czerwonego wina i
szalotki

Kotlet schabowy w zielonej panierce
Kotlet po szwajcarsku z serem i szynka wedzona
Zeberka wieprzowe duszone w miodzie, czosnku i chilli

Kotlet de volaille z mastem ziolowym

Filet z kurczaka z orzechami wloskimi, pomidorami suszonymi i
sosem gorgonzola

Halibut smazony na masle z ziotami z grillowana
mini satata rzymska

Filet z lososia w sosie kaparowo - cytrynowym !

Golonka w sosie piwnym na marynowanych w czosnku ?@
warzywach korzeniowych '-

Loy

Poledwiczka wieprzowa w sosie pomidorowym z boczniakami
Curry wegetarianskie z batatami, kalafiorem i
orzechami nerkowca (&
Pierogi z dynia, szpinakiem i kasza jaglang & %

Tikka masala z wedzonym tofu, groszkiem cukrowym i %
czerwona papryka (&
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DODATKI SKROBIOWE

2 DO WYBORU
e Opiekane ziemniaki z czosnkiem
1 ziotami
» Ziemniaki maslane z koperkiem
e Ryz jaSminowy z ziolami
o Kasza kus kus z ziolami
» Kasza bulgur

DODATKI WARZYWNE

3 DO WYBORU

e Bukiet surowek
(marchewka-jabltko, coleslaw, porowa)

e Kapusta modra

e Burczaki z ¢wikia

e Buraczki zasmazane

+ Marchewka z groszkiem w masle

e Surowka z kiszonej kapusty

e Mizeria z musztarda francuska

DESERY

1 DO WYBORU
e Lody waniliowe z owocami sezonowymi i beza
 Panna Cotta z biala czekolada i sosem malinowym :
e Mus czekoladowy =z pomarancza 1 ciasteczkami

migdalowymi




. Przekaski zimne - 6 do wyboru, 240g/ os.

P It 3
f’ wDeska pieczonych mies naszego wyrobu (karkowka z morelg i czosnkiem,
/’} rostbef w majeranku, kietbasa jalowcowa,
pasztet z kaczki z podrobami)

e Klasyczny tatar wolowy z majonezem grzybowym ‘
g*: Sledz w trzech smakach

(w $mietanie, w konfiturze piernikowej oraz w oleju)
Kawalki bialych ryb w galarecie z koprem i majonezem limonkowym

Szarpane mieso z kurczaka w galarecie z groszkiem oraz majonezem
porowym

Salatka jarzynowa na domowym majonezie z jajkami przepidrczymi i
micro ziolami

Mix tacos z warzywami, serem halloumi i pikantna salsg/ szarpana
wieprzowing
b
Burak marynowany z kozim serem i amarantusem@
Filet z pstraga w zalewie octowej z warzywami korzeniowymi
Salatka grecka z oliwkami kalamata @

(Pieczywo oraz masta smakowe - gratis) i
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Strogonow z udzca wotowego z bragzowymi pieczarkami, ogorkiem

Zurek na zakwasie z biala kielbasg i jajkiem

» ft Danie cieple (serwowane przed poinocg) - 1 do wyboru

kiszonym i wedzong papryka

Pikantne flaki wolowe z tartymi warzywami korzeniowymi

Golonka bez kos$ci na kapuscie zasmazanej z boczkiem i

musztardg francuska
Gulasz wieprzowy ze smazonymi pomidorami

Frittata z warzywami i serem Grana Padano (&

Pikantna zupa gulaszowa z cieciorka i pieczarkami portobello

Barszcz czerwony na domowym zakwasie z pasztecikiem

z kapustg i grzybami

NAPOJE

Prosecco VAN - (25 litrow) w cenie
Woda niegazowana z cytryna - w cenie
Kawa i herbata - w cenie

DODATKOWO PEATNE

Soki oraz napoje gazowane: 8 zi/ butelka (250 ml) - wedlug zuzycid

Serwis tortu 8 z1/ os.

Owoce filetowane 10 z}1/ os. %
M \

Korkowe 10 z}/ 500 ml
L6d dla barmana - 300 zi
Mycie szkla - barmana - 400 z}

Piwo KEG 30 litrow - 590 z1
Prosecco KEG 25 litrow - 1500 z1



STOL WIEJSKI - 35 Z}E/OS.

Wedliny

szynka, poledwiczka, schab pieczony, szynka wedzona, baleron

Kielbasy
jalowcowa, polska, krakowska, torunska
Dodatki
smalec z jablkiem i majerankiem, salceson, kaszanka, ogorki

kiszone/ malosolne (sezonowo), grzybki marynowane, warzywa
marynowane, ¢wikla z chrzanem, musztardy




STOEL RYBI OWOCOW MORZA
37 ZL/0OS.

wedzony pstrag i halibut, loso$ gravlax z majonezem koperkowym i
salatami karbowanymi, pstrag w zalewie octowej z warzywami,
o koktajl krewetkowy, carpaccio z oSmiornicy z satatka z
ﬁ marynowanego fenkutu z imbirem, koreczki S§ledziowe, malze
nowozelandzkie zapiekane z salsag pomidorowg, raki gotowane z
koprem i cytryna

Dodatki

bagietki, masta czosnkowe - z anchois, makrelowe, koperkowe

STOEL HISZPANSKI - 35 ZL/OS.

Wedliny/Kielbasy

chorizo, serrano, salchichon, fuete
Sery
manchego (owczy), semi

Hiszpanskie tapas

oliwki marynowane z rozmarynem, oliwki nadziewane anchois,
smazone kalmary z cytryng, matze z vinegret, gazpacho, papryczki
smazone z solg, oSmiorniczki (baby) w sosie alioli




STOE WEOSKI - 35 ZE/OS.

Wedliny dojrzewajace \m\\ |
f} salame milano, bresola della valtellina, mortadela z pistacjami, -
coppa di parma p”

?" Sery

pecorino romano, pecorino primo sale, gorgonzola dolce
Pieczywo
focaccia z rozmarynem, ciabatta, grissini

Owoce i warzywa

winogrono jasne i ciemne, figi, pomarancze, kolorowe pomidorki
koktajlowe, grillowana cukinia

DodatKki

oliwki czarne i zielone, suszone pomidory, karczochy marynowane
w oliwie, kapary, pasta truflowa, oliwy smakowe, krem balsamiczny

LIVE COOKING
CENA USTALANA INDYWIDUALNIE

SLUB CYWILNY
2000 ZF




