
1. Malinowy – klasyczny jasny biszkopt nasączony cytrynowym ponczem,                 
słodko-kwaśny krem na bazie kremówki i musu malinowego własnej roboty                   
oraz delikatny krem z kremówki i białej czekolady  

2. Browni – czekoladowy biszkopt nasączony ponczem kakao, krem                 
czekoladowy z kremówki oraz czekolady min. 70%, krem z kremówki i białej                       
czekolady, warstwa intensywnie czekoladowego browni, frużelina z czarnej               
porzeczki  

3. Orzechowy – czekoladowy biszkopt nasączony ponczem kakao, krem na                   
bazie kremówki oraz 100% pasty orzechowej, warstwa karmelu z prażonymi                   
orzechami oraz krem waniliowy z kremówki i mascarpone.  

4. Mango ​– klasyczny jasny biszkopt nasączony cytrynowym ponczem, krem                   
na bazie kremówki oraz 100% pasty mango z dodatkiem marakuja curd.  

5. Kokos – klasyczny jasny biszkopt nasączony cytrynowym ponczem, krem z                     
mleczka kokosowego i mascarpone z wiórkami kokosowymi oraz lemon curd. 

6. Oreo – biszkopt oreo z naturalnie czarnego kakao nasączony ponczem                     
kakao, krem na bazie kremówki z białej czekolady z kawałkami ciasteczek. 

7. Wiśnia – czekoladowy biszkopt nasączony sokiem wiśniowym (możliwe                 
nasączenie wiśniówką) z kremem waniliowym lub czekoladowym oraz               
wiśniową frużeliną. 

8. Truskawka z czekoladą Ruby ​– jasny biszkopt nasączony cytrynowym                   
ponczem, krem na bazie kremówki i musu truskawkowego oraz różową                   
czekoladą Ruby,  

 

 

 

 


