WESELE W JASNEJ




Miejsce

Restauracja Jasna miesci sie w zabytkowej kamienicy z potowy XIX w.
przy ul. Wiodkowica w poblizu Urzedu Stanu Cywilnego we Wroctawiu.
Potozona jest nad fosg miejskg w otoczeniu zieleni Promenady
Srédmiejskiej. Urok tego miejsca dodatkowo podkresla wyjatkowy klimat
historycznej Dzielnicy Czterech Wyznan. Wnetrze restauracji to udane
potagczenie historii, nowoczesnosci, elegancji i prostoty z sgsiedztwem
urokliwego bulwaru. Jasng wypetnia po brzegi naturalne $wiatto, a zywa
roslinnos¢ sprawia, ze jest unikalna.

WASZ NAJJASNIEJISZY DZIEN ZYCIA
PO JASNEJ STRONIE TEGO MIASTA

Restauracja

Nasze podejscie do gotowania wyznaczajg trzy proste zasady. Kuchnia
to sztuka wywazenia proporcji sktadnikow. Kunszt kulinarny to
umiejetno$¢ odpowiedniego skomponowania dan. A danie to
kombinacja smakow, kolorow, ksztattéw, zapachéw, aby zadowoli¢
nasze zmysty. W tym ten dla kuchni najwazniejszy — zmyst smaku.

Dlatego stworzyliSmy miejsce poswiecone okreslonej koncepcji smaku,
ktéra jest potgczeniem kuchni polskiej z produktami pochodzacymi z
innych krajow. Tu, nasi goscie skosztujg najlepszych dann o polskim
rodowodzie, ale przygotowanych w nowych, naszych autorskich
aranzacjach przy uzyciu $wiezych, gtéwnie polskich i regionalnych
produktow.

MOMENT, Z KTOREGO BEDZIECIE DUMNI | ZADOWOLENI PRZEZ WIELE LAT

Wesele to celebracja jednej z najwazniejszych decyzji w zyciu — $lubu. To dzien, ktdry czesto pragniemy zapamietac jako

najpiekniejszy, najszczesliwszy i najweselszy dzien zycia. Warto mu nada¢ odpowiednig oprawe i zadbac o kazdy szczegdt.

My specjalizujemy sie w tym od lat, bo lubimy spetnia¢ marzenia Tych, ktérzy nam zaufali.
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W takim dniu liczy sie
ROZWESELENIE

Zaréwno Panstwo, jak i Wasi goscie bedziecie
zachwyceni wyjgtkowg atmosferg w naszej restauraciji,
usytuowanej w centrum, a zarazem w jednym z
najtadniejszych miejsc Wroctawia. W dobry nastrgj
wprowadzi Panistwa sympatyczna i profesjonalna obstuga
oraz przyjemny, klimatyczny wystrdj sali.

ROZRADOWANIE

Radosny nastroj wszystkich uczestnikow zapewni oprawa
muzyczna. Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w
organizacji przyje¢ weselnych i pomozemy w wyborze
muzykéw czy Dj—a, tak aby wspolne radowanie sie trwato
do wczesnego poranka.

ROZKOSzZ

W ten stan wprowadzi weselnikdw nasz szef kuchni i jego
zespot, ktory kieruje sie zasadg, ze gotowanie nie moze
by¢ rutyng, za kazdym razem to proces tworczy, ktéry ma
cieszy¢ podniebienia wszystkich gosci.




DORADZIMY, ZORGANIZUJEMY | UGOSCIMY PANSTWA
| WASZYCH GOSCI W ZALEZNOSCI OD OCZEKIWAN
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Pakiet Jasny

ZAWIERA

Obstuge kelnerska maksymalnie

do godziny 4:00

Toast powitalny dla gosci weselnych
Dekoracje stotéw ( biate obrusy )

Napoje gorace serwowane w formie bufetu
(kawa, herbata)

Wode z cytryng i mietg w karafkach

( gazowana, niegazowana )

Soki serwowane w karafkach

( pomarancz, jabtko, grapefruit, porzeczka)
Napoje gazowane ( Cola, Sprite, Fanta,

Tonic)

270 zt / osoba
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Pakiet Rozjasniony
ZAWIERA

Obstuge kelnerska maksymalnie

do godziny 4:00

Toast powitalny dla gosci weselnych

Dekoracje stotéw ( biate obrusy)

Napoje gorace serwowane w formie bufetu

( kawa, herbata)

Wode z cytryng i mietg w karafkach

( gazowana, niegazowana )

Soki serwowane w karafkach

( pomarancz, jabtko, grapefruit, porzeczka)

Napoje gazowane ( Cola, Sprite, Fanta,

Tonic)

NIELIMITOWANY OPEN BAR

( piwo lane Zywiec, wodka Baltic, Whiskey

Ballentine’s Finest, wino stotowe biate

i czerwone )

W sezonie niskim (pazdziernik—-marzec) oraz od niedzieli do piatku:
PAKIET JASNY - 250 z#/ osoba

350 zt / osoba

PAKIET ROZIASNIONY- 320 z}/ osoba



ZAPEWNIAMY

rabaty na dodatkowe ustugi

AkuDuo - zesp6t muzyczny
Halo Kosmos - fotografia
Zielone chwile - dekoracja sali
Marcin Ryszka - DJ i konferansjer
Duet DJOO7
Makijazystka

CENY SPECJALNE
Dzieci
Za dzieci do 3 lat nie pobieramy optaty.
Natomiast koszt udziatu dziecka od 3 do 10 lat 150 zt/ osoba

Dbajac o samopoczucie gosci i ich pociech, pomozemy w
zapewnieniu im opieki podczas przyjecia za dodatkowsa optata.

Oso6b z obstugi wesela
Koszt udziatu np. kamerzysty, muzykéw/ DJ-a,
fotografa to 150 zt / osoba

DODATKOWA OPEATA
okragte stoty ponizej 80 oséb - 200 zt/ sztuka
pokrowce na krzesta - 15 zt/ sztuka

Skomponuj swoje menu weselne razem z nami g




Pakiet
Jasny

PAKIET JASNY NIE UWZGLEDNIA ALKOHOLU
* Nie praktykujemy wnoszenia do lokalu swojego alkoholu.
* Tort dostarczony przez klientéw tylko za okazaniem faktury lub paragonu zakupu

DODATKOWO
przy wyborze tej oferty mtoda para otrzymuje w prezencie od nas

pokéj hotelowy*
butelke wina
dedykowany parze mtodej album slubny wykonany przez nas
zaproszenie na kolacje z okazji pierwszej miesiecznicy slubu

* Pod warunkiem dostepnosci pokoi w terminie planowanego przyjecia

ORAZ

specjalne ceny pokoi w dniu przyjecia okolicznosciowego* dla rodziny i przyjaciot
pokdj jednoosobowy ze $niadaniem 250 zt/ doba
pokdj dwuosobowy ze $niadaniem 300 zt /doba

*Rezerwacja i zamoéwienie menu dla minimum 60 oséb z petnoptatnym menu.
* Doliczamy optate serwisowa w wysokosci 8% finalnej kwoty rachunku.
* Potwierdzeniem rezerwacji jest zadatek wysokosci 30% catej kwoty.



Pakiet
Jasny
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PRZYSTAWKA (prosze wybrac jedng pozycje)
dojrzewajaca szynka wtoska domowe pieczywo / oliwa
/ ziota / rukola / miodowy melon marynowany w chilli

i kolendrze

norweski toso$ wedzony na zimno serek ziotowy

/ tymiankowa focaccia / emulsja cytrynowa

pierogi z biata ryba (sandacz) / sos maslany

(vege) carpaccio z marynowanego buraka

dressing pomaranczowy / beza orzechowa / puder
cytrynowy

ZUPA ( prosze wybrac jedna pozycje )

rosét drobiowo-wotowy / makaron / warzywa
tradycyjny zur staropolski na domowym zakwasie

/ jajko

lekko pikantne wotowe flaki

( vege ) krem pomidorowo-paprykowy / $mietana
limonkowa

(vege) espresso z pieczonego selera / chrupigcy bekon
/ oliwa truflowa

DANIE GEOWNE ( serwowane na paterach )
piers z kurczaka supreme faszerowana po polsku
karkowka z sosem mysliwskim

konfitowane udo z kaczki

pieczony tosos ze skéra

DODATKI

kluski slaskie

ziemniaki pieczone w ziotach

ryz z warzywami

kremowe puree ziemniaczane z rozmarynem

mus z pieczonej marchwi

zielone warzywa

buraczki z zubrowka

suréwka z biatej kapusty / marchew / por/ kukurydza
selekcja satat / sos winegret

tarta marchewka / ananas / rodzynki / jogurt mietowy
SOSY

sos z aromatem z biatej trufli

sos demi glace

warzywny sos veloute

ZIMNA PLYTA

tarta z burakiem i kozim serem

deski wedlin ztotnickich / pikle

deski seréw korycinskich / musztarda owocowa
selekcja domowych pasztetéow / sos cumberland
tradycyjne nézki wieprzowe / ocet / mus chrzanowy
carpaccio wotowe w stylu polskim / ser bursztyn

/ ekologiczny olej rzepakowy

$ledz na dwa sposoby w curry i w $mietanie

tosos wedzony / zielone sataty z pomidorkami cherry
/ cytryna / kruszone orzechy

mozzarella z pomidorami / bazyliowe pesto

/ kruszony pieprz

tradycyjna satatka jarzynowa

satatka szopska z czarnymi oliwkami / jajko na twardo
satatka ziemniaczana z cebula / kabanos / kiszony
ogorek

klasyczna satatka Cezar / bekon / grzanki ziotowe
selekcja satat / sos winegret cytrynowy

DODATKOWO

pikle i marynaty

chrzan / musztarda / ketchup

selekcja pieczywa serwowana z mastem

StODKOSCI

domowy sernik z rodzynkami

ciasto marchewkowe z musem morelowym
brownie czekoladowe ze stonym karmelem
panna cotta z musem owocowym

selekcja filetowanych owocéw

DANIE CIEPLE ZASERWOWANE O GODZINIE 23:00
( prosze wybra¢ jedna pozycje )

pikantne zeberka w glazurze miodowej

golonka z kapustg zasmazang

DANIE CIEPLE ZASERWOWANE O GODZINIE 1:00
( prosze wybra¢ jedna pozycje )

barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym
kwasnica na wedzonych zeberkach z boczkiem

i warzywami

lekko pikantne wotowe flaki



PAKIET JASNY NIE UWZGLEDNIA ALKOHOLU
*Nie praktykujemy wnoszenia do lokalu swojego alkoholu.
* Tort dostarczony przez klientdéw tylko za okazaniem faktury lub paragonu zakupu

DODATKOWO
przy wyborze tej oferty mtoda para otrzymuje w prezencie od nas

pokéj hotelowy*
butelke wina
dedykowany parze mtodej album slubny wykonany przez nas
zaproszenie na kolacje z okazji pierwszej miesiecznicy slubu

* Pod warunkiem dostepnosci pokoi w terminie planowanego przyjecia
ORAZ
specjalne ceny pokoi w dniu przyjecia okolicznosciowego* dla rodziny i przyjaciot

pokdj jednoosobowy ze $niadaniem 250 zt/ doba
pokdj dwuosobowy ze $niadaniem 300 zt /doba

*Rezerwacja i zamoéwienie menu dla minimum 60 oséb z peitnoptatnym menu.

* Doliczamy optate serwisowg w wysokosci 8% finalnej kwoty rachunku.
* Potwierdzeniem rezerwacji jest zadatek wysokosci 30% catej kwoty.

Pakiet

Rozjashiony



PRZYSTAWKA ( prosze wybrac jedng pozycje )

wolno pieczony rostbef wotowy / tradycyjny sos tatarski
/ pumpernikiel

gravlax z kaczej piersi / kolorowe sataty / beza orzechowa
/ oliwa rzepakowa

dojrzewajaca szynka wtoska / domowe pieczywo

/ oliwa / ziota / rukola/ marynowany w chilli i kolendrze
miodowy melon

norweski toso$ wedzony na zimno / serek ziotowy /
tymiankowa focaccia / emulsja cytrynowa

pierogi z biata ryba / sos maslany

( vege ) carpaccio z marynowanego buraka / dressing
pomaranczowy beza orzechowa / puder cytrynowy

ZUPA (prosze wybrac jedna pozycje)

rosét drobiowo - wotowy / makaron/ warzywa
tradycyjny zur staropolski na domowym zakwasie / jajko
veloute z grzybow lesnych / ziotowe kluseczki / creme
fraiche / szczypiorek

lekko pikantne wotowe flaki / natka pietruszki

(vege) krem pomidorowo - paprykowy / $mietana
limonkowa

(vege) espresso z pieczonego selera / chrupigcy bekon

/ oliwa truflowa

(vege) krem z pieczonej czerwonej papryki z czarnuszka
salsa z pomidoréw / krewetki koktajlowe / mango /
kolendra

DANIE GEOWNE ( serwowane na paterach )

piers z kurczaka supreme faszerowana po polsku
karkéwka z sosem mysliwskim

konfitowane udo z kaczki

marynowany w orientalnych przyprawach polik wotowy
pieczony toso$ ze skéra

DODATKI

kluski $laskie

ziemniaki pieczone w ziotach

ryz z warzywami

kremowe puree ziemniaczane z rozmarynem

mus z pieczonej marchwi

zielone warzywa

buraczki z zubréowka

Suréwka z biatej kapusty/ marchew/ por / kukurydza
selekcja satat / sos winegret

tarta marchewka / ananas / rodzynki/ jogurt mietowy

SOSY

sos z aromatem z biatej trufli
sos demi glace

warzywny sos veloute

ZIMNA PEYTA

tarta z burakiem i kozim serem

deski wedlin ztotnickich / pikle

deski seréw korycinskich / musztarda owocowa
selekcja domowych pasztetéow / sos cumberland
carpaccio wotowe w stylu polskim / ser bursztyn/
ekologiczny olej rzepakowy

tradycyjne nézki wieprzowe / ocet / mus chrzanowy
$ledz na dwa sposoby: w curry i w Smietanie

toso$ wedzony / zielone sataty z pomidorkami cherry /
cytryna/ kruszone orzechy

terrina z sandacza / zielony pieprz / galareta
mozzarella z pomidorami / bazyliowe pesto / kruszony
pieprz

tradycyjna satatka jarzynowa

satatka szopska z czarnymi oliwkami / jajko na twardo
satatka ziemniaczana z cebulg / kabanos / kiszony ogérek
klasyczna satatka Cezar / bekon / grzanki ziotowe

DODATKOWO

pikle i marynaty

chrzan / musztarda / ketchup

selekcja pieczywa serwowana z mastem
selekcja satat / sos winegret cytrynowy

Pakiet

Rozjashiony
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StODKOSCI

tort Pavlova z kakaowym kremem
tradycyjne wtoskie tiramisu

ciasto marchewkowe z musem morelowym
brownie czekoladowe ze stonym karmelem
créme brulee z owocami

selekcja filetowanych owocéw

sernik na zimno z galaretka

DANIE CIEPLE ZASERWOWANE O GODZINIE 23:00

pikantne zeberka w glazurze miodowej
golonka z kapusta zasmazang

DANIE CIEPLE ZASERWOWANE O GODZINIE 1:00
( prosze wybra¢ jedna pozycje )

barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym
kwasnica na wedzonych zeberkach z boczkiem
i warzywami

lekko pikantne flaki wotowe
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WYBOR DAN DLA
WEGETARIAN ORAZ WEGAN

DANIA WEGE

Klopsy z kalafiora / crem fresh
Torcik szpinakowo-marchewkowy
Roladki z tortilli / awokado / warzywa / sos sojowy
Szwedzka satatka z burakéw / orzechy / feta

Warzywna lasagne Z beszamelem zapiekana z serem

DANIA DLA WEGAN

Indyjska potrawka / warzywa / ciecierzyca
Gulasz warzywny / biate wino / mleko kokosowe

Duszony kalafior / masto orzechowe / ryz




MENU DESEROWE

domowy sernik z rodzynkami 5 zt/ osoba
ciasto marchewkowe z musem morelowym 5 zt/ osoba
tort Pavlova z kremem kakaowym 5 zt/ osoba
sernik na zimno z galaretka 5 zt/ osoba
szarlotka z kruszonka i cukrem pudrem 5 zt/ osoba
ciasto $liwkowe z posypka z biatej czekolady 5 zt/ osoba
tradycyjne witoskie tiramisu 5 zt/ osoba
brownie czekoladowe ze stonym karmelem 5 zt/ osoba
mus z biatej czekolady z owocami 5 zt/ osoba
panna cotta z sosem owocowym 5 zt/ osoba

créme brulee z owocami 5 zt/ osoba
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ZAPRASZAMY

Dane kontaktowe

kontakt@restauracjajasna.pl
manager Restauracji Jasna +48 790 272 929

Y228




