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m e n u i
300zł/osoba

danie I

danie II

danie III

krem z białych warzyw z oliwą pietruszkową

migdałami prażonymi i chrustem z boczku

400 g/os

300 ml/os

Pierś z kurczaka w ziołowym anturażu

z sosem śmietanowo-cytrynowym

ziemniaki opiekane

warzywa w emulsji maślanej

250 ml/os

lawendowy barszcz czerwony

z pasztecikiem vege

przystawki 300 g/os

wędliny i mięsa firmowe

śledz po podlasku
śledz wiejski

sałatka cesar z kurczakiem
sałatka z burakiem (vege)

pasztety i pâte firmowe

smalczyk podlaski

mix mini kąsków

stół słodki

3 rodzaje ciasta

mini deserki

150 g/os

woda, lemoniady, herbata, kawa- bez limitu

pieczywo firmowe
ogórek kiszony/ogórek małosolny

sosy i chrzany firmowe



m e n u ii
350zł/osoba

danie I

danie II

krem z białych warzyw z oliwą pietruszkową

migdałami prażonymi i chrustem z boczku

400 g/os

300 ml/os

Pierś z kurczaka w ziołowym anturażu

z sosem śmietanowo-maślanym

ziemniaki opiekane

warzywa w emulsji maślanej

Amuse-bouche

salsa cruda na grzance z oliwą rozmarynową

lub

Polędwiczka wieprzowa w sosie z grzybów leśnych

ziemniaki opiekane

marchew opiekana w rozmarynie



m e n u ii

stół słodki

3 rodzaje ciasta

mini deserki

150 g/os

danie III 250 ml/os

lawendowy barszcz czerwony

z pasztecikiem vege

przystawki 300 g/os

wędliny i mięsa firmowe

śledz po podlasku
śledz wiejski

sałatka cesar z kurczakiem
sałatka z burakiem (vege)

pasztety i pâte firmowe

smalczyk podlaski

mix mini kąsków
pieczywo firmowe

ogórek kiszony/ogórek małosolny
sosy i chrzany firmowe

tatar wołowy z marynatami

pumpernikiel

120g/os

woda, lemoniady, herbata, kawa- bez limitu



m e n u iii
400zł/osoba

danie I

danie II

krem z białych warzyw z oliwą pietruszkową

migdałami prażonymi i chrustem z boczku

400 g/os

300 ml/os

Pierś z kurczaka w ziołowym anturażu

z sosem śmietanowo-maślanym

ziemniaki opiekane

warzywa w emulsji maślanej

Amuse-bouche

salsa cruda na grzance z oliwą rozmarynową

lub

Polędwiczka wieprzowa w sosie z grzybów leśnych

ziemniaki opiekane

marchew opiekana w rozmarynie



m e n u iii

stół słodki

3 rodzaje ciasta

mini deserki

150 g/os

danie III

250 ml/os

lawendowy barszcz czerwony

z pasztecikiem vege

przystawki 300 g/os

wędliny i mięsa firmowe

śledz po podlasku
śledz wiejski

sałatka cesar z kurczakiem
sałatka z burakiem (vege)

pasztety i pâte firmowe

smalczyk podlaski

mix mini kąsków
pieczywo firmowe

ogórek kiszony/ogórek małosolny
sosy i chrzany firmowe

tatar wołowy z marynatami

pumpernikiel

120 g/os

woda, lemoniady, herbata, kawa- bez limitu

danie iv

220 g/os

podlaska babka ziemniaczana

z sosem śmietanowo- grzybowym



m e n u  W e g e t a r i a ń s k i e

danie I

danie II

krem z białych warzyw z oliwą pietruszkową

i migdałami prażonymi

400 g/os

300 ml/os

pierogi podsmażane z kapustą i grzybami/ ruskie



m e n u  d z i e c i ę c e

domowe stripsy z frytkami

mizeria

wersja 250ml+250 g - 60zł/dziecko

wersja 250ml+350 g- 70zł/dziecko

Powyżej 5 dzieci, możliwa jest organizacja stołu z przekąskami

dziecięcymi w cenie 50zł/dziecko

pałeczki kukurydziane

pop corn

popsy

paluszki bez dodatku soli

mini galaretki

drażetki czekoladowe

słupki warzywne z dipem czosnkowym, ketchupem

bulion warzywny z makaronem



Istnieje możliwość uzupełnienia menu o dodatkowe dania i przystawki-

wyceniane są indywidualnie

Istnieje możliwość powiększenia słodkiego stołu:

50zł- 300g/os

3 rodzaje ciasta

mini ptysie

mini pączki

mini bezy

mini tiramisu

mini panna cotta

Zachęcamy do zamówienia naszego firmowego tortu w cenie 13-15zł od osoby.

Istnieje możliwość dostarczenia tortu z zewnątrz-

jedynie po okazaniu faktury imiennej.

Obowiązuje jednorazowa opłata serwisowa w wysokości 100zł.



-Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie umowy.

-W dniu podpisania umowy prosimy o wpłatę zadatku

w wysokości 50% ceny gotówką lub przelewem bankowym

(ING 07 1050 1823 1000 0090 8362 8686).

-W przypadku płatności całości sumy w dniu podpisania umowy oferujemy rabat

w wysokości 5% na realizowaną usługę.

-W przypadku rezygnacji z realizacji zamówienia zadatek nie podlega zwrotowi.

-Ostateczne rozliczenie gotówką następuje w dniu przyjęcia.

-Ostateczne potwierdzenie liczby osób oraz menu następuje

7 dni przed przyjęciem.

WARUNKI REZERWACJI


